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DESCRIPTION DE L'APPAREIL

A. Bouchon de couvercle

Couvercle

Bol en plastique Tritan pour

préparation froide

B. Bouchon de couvercle
Couvercle
Bol en verre pour préparation
chaude

C. Poussoir

D. Bloc moteur

ATTENTION :

s ©

Brosse

Ecran

Bouton Démarrer/Stop
Ecran de controle
lcone Netftoyer

Icéne Mixer

Icéne Annuler

Icone Régler

. Bouchon doseur
Indicateur de bol

ZZrxe-zemm

Les consignes de sécurité font partie de

l'appareil. Lisez-les attentivement avant d'utiliser votre
nouvel appareil pour la premiére fois. Conservez-les dans un
endroit accessible pour pouvoir les consulter ultérieurement.
L'appareil ne peut fonctionner que sile bol est correctement
positionné sur le bloc moteur (D) et que le couvercle est

verrouillé sur le bol.

AVANT LA PREMIERE UTILISATION DE VOTRE APPAREIL D

* Avant d'utiliser votre appareil pour la
premiére fois, rincez les pieces enfrant
en contact avec les aliments (bol,
couvercle et bouchon doseur) & l'eau
chaude savonneuse.

ATTENTION N’immergez pas
I’appareil dans de I'eau (ni le bloc
moteur ni la base de bol). Ne placez

UTILISER VOTRE APPAREIL

 Posez I'appareil sur une surface plane,
stable et résistante & la chaleur,
éloigné des sources de chaleur et des
éclaboussures d'eau.

* Positionnez le bol (A ou B) correctement
sur le bloc moteur Images 1 et 2).

* Aprés avoir retirer le bol de la base,
aftendre au moins 6 secondes avant
de repositionner un autre bol

BOL EN VERRE POUR PREPARA-
Ok TION CHAUDE :
* Mettez les ingrédients dans le bol sans

1

jamais le bloc moteur (D) sous
I'eau du robinet. Nettoyez I'appareil
avec un chiffon humide et séchez-le
soigneusement.
Les lames sont extrémement
coupantes et ne sont pas amovibles.
e Vérifiez que tous les éléments
d'emballage ont été refirés avant
d'utiliser 'appareil.

dépasser le niveau maximal indiqué :
- & 1400 ml max pour une préparation
—¥—chaude

Fonction automatique :

Utilisation :

« \errouillez le couvercle sur le bol et
insérez le bouchon de couvercle sur le
couvercle. L'appareil ne peut étre mis
en marche que sile bol et le couvercle
sont correctement assemblés.

* Branchez le blender. L'appareil bipe et
l'écran s'allume.



* Branchez I'appareill, il bipe, I'écran et
les icones s’allument en rouge.

* L'appareil se met immédiatement en
veille. A ce moment-Id, vous pouvez
sélectionner un programme en
appuyant sur I'icéne correspondante.
L'icone clignote et la vitesse s’ affiche.
La durée de la recette s'affiche.

* Appuyez sur l'icbne « Démarrer/
Stop ». Puis l'appareil se met
automatiquement en marche.

* Ala fin de la recette, le blender s'aréte
automatiquement. L'appareil bipe 3 fois.

* \Jous pouvez aussi I'arréter pendant le
cycle:

-Appuyez sur licdne « Démarrer/Stop »
pour mettre le programme en pause
(jusqu’a 5 minutes, aprés lesquelles
I'appareil retourne & 1'écran d’accueil).

-Appuyez sur I'icdne « Annuler » pour
arréter le programme et retourner &
I'écran d’accueil.

e Pour les programmes chauds et la
fonction de chauffage, sil’alimentation

est coupée pendant la cuisson, dans
les 3 minutes, I'appareil redémarrera
automatiquement lorsqu’il sera remis
en marche.

-Aprés 3 minute sans action, I'écran

s'éteint (seule I'icbne « Démarrer/Stop

» est affichée).

ATTENTION :
* Ne secouez pas le bloc moteur ou le
bol pendant I'utilisation du blender.
ATTENTION : Aprés avoir effectué un
programme, notamment s’il a duré
longtemps, laissez le blender reposer
pendant 5 minutes au minimum avant
de le réutiliser.
Pour les programmes chauds, veuillez
noter que la durée indiquée n‘inclut
pas la durée de préchauffage requise,
laquelle peut varier selon la température
initicle et la quantité des ingrédients
(entre 5 et 15 minutes).
Appuyez sur le bouton « Démarrer/Stop ».
La durée de cuisson de la recette
commence a4 étre décomptée.
Pendant le programme, si vous ouvrez
le couvercle de votre blender, votre
appareil s'arréte automatiquement
grace ala sécurité du couvercle.
ATTENTION : Nous recommandons de
ne pas ajouter d’ingrédients pendant
le mixage des préparations chaudes
(risque d'éclaboussures). Ne retirez
pas le bouchon de couvercle (B1)
du couvercle (B2) pendant les
préparations chaudes. lls peuvent
atteindre des températures élevées
et provoquer des brilures.

Programmes chauds : soupe, compote, coulis, sauce chaude, lait multigrain.

Programmes ¢ p .
chauds Recettes Etape par étape Durée
. Sélectionnez le
600 g de potiron, 120 g programme Soupe. 30
Soupe d'e pomme de Terfe, 809 Appuyez sur le logo minutes
d'oignon, 600 ml d'eau. Démarrage / arrét
. Sélectionnez le
500 ml de lait, 45 g de
Sauce beurre, 45 g de farine g\c?urgemme Sauce 15
chaude |sanslevure, 1 pincée de Appuyéz surle logo minutes
MsCAde, Démarrage / arrét
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Programmes : . .
chauds Recettes Etape par étape Durée
100 mi d’eau, 60 mljus de | Sélectionnez le
Coulis citron, 100 g de sucre, 250 | programme Coulis. 15
g de myrtilles, 250 g de Appuyez sur le logo minutes

fraises. Démarrage / arrét
Sélectionnez le
700 g de pommes programme Compote. 15
Compote Golden, 100 ml d'eau. Appuyez sur le logo minutes
Démarrage / arrét
Sélectionnez le
8&9 100 g d’amandes programme Lait
2 mondées entiéres, 1L mulfigrain 25
’ . minutes

Lait multigrain | d’eau.

Appuyez sur le logo
Démarrage / arrét

Fonctions manuelles :

Les fonctions manuelles peuvent étre
utilisées en complément du mode
programme.

. Nettoyer : permet de nettoyer
votre appareil avec 150 ml
d’eau et 1 goutte de liquide

vaisselle. Appuyez sur le logo
«Nettoyage». La durée est de 30
secondes.

La durée de fonctionnement la
plus longue ne doit pas dépasser
3 minutes.

. Mixer : vous permet de
contréler librement le mixage.
Appuyez sur l'icéne Mixer,

I'écran affiche « P » qui correspond a la
fonction pulse, mais vous pouvez choisir
la vitesse de mixage de 1 & 9 en
appuyant surlesicones +/- (L).« H» est la
vitesse maximale. Puis appuyez sur le
bouton Démarrer/Stop. Vous pouvez
régler la durée de fonctionnement en
appuyant sur les icones +/- (L) entre 5
secondes et 3 minutes.La durée restante
s’affiche sur I'écran. Attendez que le
blender s'arréte automatiquement.
L'appareil bipe 3 fois.

* /—\ Chauffer : vous permet de
@J contréler librement la chauffe.
Appuyez sur le bouton

Chauffer, I'écran aoffiche « 75 », mais
vous pouvez régler la température de
chauffe entre 40° et 100° en appuyant
sur les boutons de réglage +/- (L). Vous
pouvez régler la durée de
fonctionnement entre 5 minutes et 90
minutes en appuyant sur les boutons
de réglage +/- (). Appuyez sur I'icone
« Démarrer/Stop ». La durée restante
s’affiche sur I'écran. Attendez que le
chauffage s’arréte automatiquement.
L'appareil bipe 3 fois & la fin du
programme. Vous pouvez également
arréter le chauffage pendant le cycle
en appuyant sur le logo de démarrage
/ arrét ou sur le logo d’annulation.



DBO_I. EN PLASTIQUE TRITAN POUR

Ok PREPARATION FROIDE

* Mettez les ingrédients dans le bol sans
dépasser le niveau maximal indiqué :

- % 1750 ml max pour le bol pour

7~ préparation froide
Fonctions automatiques

Utilisation :

« Verrouillez le couvercle sur le bol et
insérez le bouchon de couvercle sur le
couvercle. L'appareil ne peut étre mis
en marche que si le bol et le couvercle
sont correctement assemblés.

* Branchez I'appareill, il bipe, I'écran et
les icénes s'allument en bleu.

* L'appareil se met immédiatement en
veille. A ce moment-Id, vous pouvez
sélectionner un programme en
appuyant sur I'icéne correspondante.
L'icone clignote et la vitesse s’ affiche.
La durée de la recette s’affiche. La
durée de la recette s'affiche.

-Avant chaque programme
automatique, vous pouvez utiliser
la fonction aspirer en appuyant sur
I'icone, durée : Tmin 10's

-Il'y a deux positions pour le bouchon
de couvercle : quand vous utilisez la
fonction aspirer, vous devez le visser ;
quand vous ne |'utilisez pas, vissez-le
dans un autre sens.

* Appuyez sur l'icbne « Démarrer/

Stop ». Puis l'appareil se met
automatiquement en marche.

* Ala fin de la recette, le blender s’arréte
automatiquement. L'appareil bipe 3 fois.

-Lors de I'utilisation de la fonction
aspirer, aprés le programme, appuyez
sur le milieu du bouchon de couvercle
pour ouvrir le couvercle.

* \Jous pouvez aussi I'arréter pendant le
cycle:

-Appuyez sur l'icbne « Démarrer/
Stop » pour mettre le programme
en pause (jusqu'a 5 minutes, apres
lesquelles I'appareil retourne & I'écran
d’accueil).

-Appuyez sur I'icéne « Annuler » pour
arréter le programme et retourner &
I'écran d’accueil.

* \Jous pouvez Utiliser le poussoir pour plus
de faciliter (sans la fonction aspirer).

-N’utilisez pas ce bol pour les
préparations chaudes.

-N'immergez pas le couvercle dans de
l'eau.

Pour ajouter des ingrédients pendant

le mixage de préparation froide

uniquement, retfirez le bouchon de

couvercle (A) du couvercle (B) et insérez

les ingrédients par le trou d'insertion.

Prenez garde au risque d'éclaboussures.

ATTENTION : Ne retirez pas le bouchon
de couvercle (A) du couvercle
pendant [l'utilisation de la fonction
aspirer.

Programmes froids : Broyer de la glace, Smoothie vert, Lait frappé.

80 g de jus de citron,
400 gd’eau, 60 g de
sirop d’agave, 20 g de
feuilles d’épinard.

Démarrage / arrét

Programmes froids | Recettes Etape par étape Durée
240 g de pommes
Granny Smith pelées
(2 pommes), 60 g
de céleri-branche Sélectionnez le
. (sans feuille), 200 g de | programme Smoothie
Smﬂoothle concombre, 20 g de vert. 1min10s
ve feuille de chou frisé, Appuyez sur le logo

i
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Programmes froids | Recettes Etape par étape Durée
Sélectionnez le
Cré 450 g de fraises programme Creme
reme surgelées + 240mlde | glacée. 1min10s
glacée lait+ 130 g de sucre | Appuyez sur le logo
Démarrage / arrét
5 Sélectionnez le
B 400 g de cacahuetes | i ymme Beurre de
eurre de non salées + 75 g = .
% . ; > cacahuéte. 2min 156s
& ) cacahuéte |d omondes.efﬁlees’+ Appuyez sur le logo
125 g de noix de pécan Démarrage / arrét
Sélectionnez le
Broyer de la | 8 glacons de 30 x 30 x lr(ajr%%%rgme Broyer de 1 min
1¥ j glace 40mm Appuyez sur le logo
Démarrage / arrét
N . | Sélectionnez le
Lai . 209 de. creme glacée programme Lait frappé. ;
ait frappé |dlavanile + 1 bonqne Appuyez sur le logo 1 min
(100 @) + 25 cl de lait. Démarrage / arrét

Fonctions manuelles

Les fonctions manuelles peuvent étre
utilisées en complément du mode
programme.

. @ Nettoyer : permet de nettoyer

votre appareil avec 150 ml

d’eau et 1 goutte de liquide
vaisselle. Appuyez sur le logo
«Nettoyage». La durée est de 30
secondes.

La durée de fonctionnement la
plus longue ne doit pas dépasser

3 minutes.
contréler librement le mixage.
Appuyez sur I'icbne Mixer,

I'écran aoffiche « P » qui correspond d la
fonction pulse, mais vous pouvez choisir
la vitesse de mixage de 1 & 9 en
appuyant surlesicénes +/- (L).« H» est la
vitesse maximale. Puis appuyez sur le
bouton Démarrer/Stop. Vous pouvez
régler la durée de fonctionnement entre
5 secondes et 3 minutes en appuyant

Mixer vous permet de

sur les icones +/- (). La durée restante
s’affiche sur I'écran. Attendez que le
blender s'arréte automatiquement.
L'appareil bipe 3 fois.

. Vacuum : avant d’utiliser la
@ fonction Vacuum, verrouillez le
bouchon du couvercle en le
fournant pour aligner sa fleche avec le
pictogramme « Vacuum »@®). Démarrez
la fonction aspirer. Aprés 1 minute 10
secondes, vous pouvez sélectionner un
programme automatique (compatible
avec les programmes lait frappé et
smoothie). A la fin du programme,
appuyez sur le bouton Aspirer et enlever
le bouchon pour retirer le couvercle et
versez la préparation.

AUTRES FONCTIONS

¢ Appuyez sur I'icdne « Démarrer/Stop »
pour mettre le programme en pause.
Vous pouvez mettre le programme
en pause jusqu’'d 5 minutes, aprés
lesquelles I'appareil retourne & I'écran
d’accueil.



« Si vous appuyez sur I'icone « Démarrer/
Stop » pendant 3 s, I'appareil bipe 3 fois
et entre dansle mode veille. Plus aucune
icbne n’est affichée a I'exception de
I'icOne « Démarrer/Stop ».

Protection contre la surcharge

e l'appareil intéegre une protection
contre la surcharge. Cela permet
d'éviter que le moteur ne soit
endommagé par une surcharge.

« Sil'appareil s'éteint pendant l'utilisation,
procédez comme suit :
-Appuyez sur le bouton Démarrer/

NETTOYAGE

¢ Nettoyez le bol immédiatement aprés
utilisation.

« Pour faciliter le nettoyage, vous pouvez
utiliser la fonction nettoyage :

-Mettez 150 ml d'eau et 1 goutte
de liguide vaisselle dans le bol.
Appuyez sur I'icdne Nettoyer.

« Si vous mettez trop de liquide vaisselle,
il y aura beaucoup de mousse et
elle risque de déborder. Terminez de
nettoyer le bol avec une éponge.

* Rincez I'intérieur du bol et le couvercle
a l'eau courante.

*Si votre appareil a besoin d'un
nettoyage en profondeur, vous pouvez
utiliser une solution d’eau chaude et
de bicarbonate de soude alimentaire.
Laissez fremper quelques heures pour
faciliter le nettoyage.

e Utilisez un chiffon humide pour
netftoyer le bloc moteur (D). Séchez-le
soigneusement.

¢ Les pieces détachables (couvercle,
bouchon de couvercle, bouchon
doseur) peuvent étre nettoyées avec
une éponge et de l'eau chaude
savonneuse. Vous pouvez aussi ufiliser
la brosse pour nettoyer l'intérieur du bol.

Stop pour le mettre dans la position
éteint, débranchez I'appareil et
laissez-le refroidir pendant 15~20
minutes environ.

-Rebranchez I'appareil dans
I'alimentation électrique et
reprenez le mixage.

e Annuler : Vous pouvez arréter le
mixage pendant le cycle en appuyant
sur I'icbne « Annuler ». L'appareil
s'arréte et refourne al'écran d’accuell.

Attention :

¢ Videz la préparation hors du bol, car
il n'est pas congu pour conserver
des aliments au réfrigérateur ou au
congélateur.

* Pour nettoyer l'lextérieur du bloc moteur
et les parois du bol, utilisez un chiffon
humide.

* N'immergez pas I'appareil dans de
l'eau (ni le bloc moteur ni la base de
bol). Ne placez jamais le bloc moteur
(D) sous l'eau du robinet.

*Le bol mélangeur (A3 et B3), le
couvercle (A2 et B2) et le bouchon de
couvercle (Al et B1) ne doivent pas
aller au lave-vaisselle.



QUE FAIRE SI VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PASZ D @

Problémes Causes Solutions

Branchez I'appareil dans une
prise fournissant une tension
La fiche n’est pas branchée. identique & celle spécifiée
sur la plagque signalétique de
I"appareil.

Le bol du blender n"est pas
correctement positionné sur le bloc
moteur ou le bol et le couvercle ne
sonf pas correctement assemblés
et ne sont pas verrouillés sur le bloc
L'appareil ne moteur.
fonctionne pas A . i
L’appareil, le clavier ou le geeﬁé%’%oﬂeélm%’?g%ﬁ'ils
programme ne répond pas rebranchez-le g

Eteignez I'appareil en
utilisant le bouton start / stop
En cas de surchauffe , débranchez-le et laissez-le
refroidir pendant 15-20
minutes environ.

Vérifiez que le bol et le
couvercle sonf correctement
positionnés sur le bloc moteur
tel qu’expliqué dans les
instructions.

Réduisez la quantité

beébordement d’ingrédients & traiter

Eteignez I'appareil & I'cide
du bouton marche / arrét,
débranchez-le et laissez-le
L'appareil s’ éteint refroidir pendant environ 15 &
per?gom I'Utilisation Surcharge ou surchauffe 20 minutes.

Rebranchez I'appareil dans la
prise électrique et poursuivez
le mixage.

L'appareil n"est pas posé sur une | Placez I'appareil sur une
surface plane. surface plane.

Vibrations excessives
Le volume d’ingrédients est frop | Réduisez la quantité
important. d’ingrédients dans I'appareil.

Le volume d’ingrédients est frop | Réduisez la quantité

Fuites au niveau du important. d’ingrédients dans I'appareil.

couvercle

Placez correctement le
couvercle sur le bol du
blender.

Attention : Les lames ne sont

Fuites par la base du | Détérioration de I'étanchéité de pas amovioles. ) .

bol du blender. I'appareil, Contactez le service client
(voir les coordonnées fournies

dans la fiche de garantie).

Le couvercle n'est pas
correctement positionné.




Problémes

Causes

Solutions

Les lames tournent mall

Les morceaux d’aliment sont
trop gros ou trop durs.

Réduisez la quantité ou la taille
des ingrédients mixés.

Le liquide mixé est trop chaud

ou le joint silicone est déformé.

Contactez le service client (voir|
les coordonnées fournies dans
la fiche de garantie).

Probléme de cuisson

Les aliments ne sont pas
suffisamment cuits ou ils sont
trop cuits.

Réglez manuellement la durée
de fonctionnement et la
température de chauffe.

Les aliments ont collé au fond.

Réglez manuellement la
durée de fonctionnement et
la température de chauffe.
Consultez les instructions de
netfoyage.

Vous n’avez pas acces
& de bonnes recettes.

Le bol utilisé n’est pas
approprié.

Vérifiez que vous utilisez le bol
approprié.

Le capteur de frop-plein situé
dans le couvercle du bol
chaud n’est pas propre

Nettoyez toutes les parties du
couvercle du bol chaud

Sivotre appareil ne fonctionne foujours pas correctement, contactez le service client

dans votre pays.



DESCRIPCION DEL APARATO

A. Tapdn de la tapa

Tapa

Jarra de pléstico Tritén para
preparaciones en frio
Tapdén de la tapa

Tapa

Jarra de vidrio para
preparaciones en caliente
Empujador

Unidad del mo’ror

C.
D.

s ©

Cepillo

Pantalla

Icono de Inicio/Stop
Control de la pantalla
Icono de limpieza
lcono de mezcla

Icono de cancelar
Icono de configuracion
. Vaso dosificador
Indicador de lajarra

ZZrxe-zemm

PRECAUCION: Las medidas de seguridad forman parte
del aparato. Léalas con atencidn antes de usar el aparato
por primera vez, Consérvelas en un lugar donde pueda
recuperarlas y consultarlas en el futuro.

El aparato solo se pondrd en funcionamiento silajarra estd
correctamente colocada en la unidad del motor (D) v la

tapa estd fjoda en la jarra.

ANTES DE USAR EL APARATO POR PRIMERA VEZ D

* Antes de usar el aparato por primera
vez, lave las piezas que entran en
contacto con los alimentos (jarra,
tapa y vaso de medicidn) con agua
jabonosa.

PRECAUCION: No sumerja el aparato
en agua (ni la unidad del motor ni la
base de la jarra). No coloque nunca

COMO USAR SU APARATO

* Coloque el aparato sobre una
superficie plana, estable y resistente al
calor, alejado de fuentes de calor o de
salpicaduras de agua.

¢ Coloque la jarra (A/B) correctamente
en la unidad del motor Fig. 1y 2.

¢ Después de retirar un cuenco de la
base, espere al menos 6 segundos
antes de volver a colocar ofro cuenco.

JARRA DE VIDRIO PARA PREPARA-

0k CIONES EN CALIENTE:

* Agregue los ingredientes a la jarra sin
exceder el nivel méximo indicado:

9

la unidad del motor (D) debajo del
grifo. Limpielos con un pano himedo y
séquelos bien.

Las cuchillas estan muy dfiladas y no

son extraibles.

 Antes de utilizar el aparato, aseglrese
de haber retirado todo el embalagje.

- 21400 ml  maximo
~“Tpreparaciones en caliente

para

Funcién automadtica:

Cémo se utiliza:

¢ Fije la tapa de la jarra en su lugar
y coloque el tapdédn de la tapa. El
aparato solo se pone en marcha
una vez que la jarra y la tapa estén
correctamente colocadas en su lugar.

¢ Al enchufar el aparato se escucha
un pitido y la pantalla y el icono se
iluminan con una luz roja.



* El aparato entrard inmediatamente
en standby. En esta fase, puede
seleccionar el programa presionando
el icono correspondiente. El icono
parpadeard y la velocidad aparecerd
en pantalla.

* Presione el icono de Inicio/Stop. A
continuacién, el aparato empezard a
funcionar automdticamente.

¢ Al final del ciclo, la batidora se
defendrd de forma automdtica. El
aparato emite 3 pitidos.

* Puede detener la batidora durante el
ciclo de mezcla:

-presionando el icono de Inicio/Stop
para pausar el programa (hasta 5
minutos, al cabo de los cuales el
aparato vuelve ala pantalla de inicio).

-presionando el icono de Cancelar
para detener el programa y volver a
la pantalla de inicio.

* Para programas en caliente y funcion
Calentar, si se apaga duranfe la
coccién, el aparato se volverd a poner
en marcha automaticamente si se
enciende antes de 3 minutos.

-Al cabo de 3 minuto sin realizar
ninguna accién, la pantalla se
apagard (Solo quedard activado el
icono de Inicio/Stop.

PRECAUCION:

* No sacuda la unidad del motor o la
jarra cuando esté usando la batidora.,

PRECAUCION: Después de finalizar un

programa, especialmente si es uno

largo, deje descansar la batidora
durante al menos 5 minutos antes de
ponerla en marcha de nuevo.
Para programas en caliente, fenga en
cuenta que los fiempos indicados no
incluyen el tiempo de precalentamiento,
que puede ser diferente dependiendo
de la temperatura inicial y de la
cantfidad de ingredientes (entre 5y 15
minutos).
Presione el botdn de Inicio/Stop.
El tiempo de coccidén de la receta
iniciard la cuenta atrds.
Durante el programa, si abre la tapa
de la batidora, su aparato se detendrd
automdticamente gracias a la tfapa de
seguridad.

PRECAUCION: Aconsejamos no
agregar ingredientes durante
el procesado de preparaciones
calientes. (Riesgo de salpicaduras).
No retire el tapén de la tapa
(B1) de la tapa (B2) durante
las preparaciones calientes. Se
alcanzan altas temperaturas que
podrian causar quemaduras.

Programas en caliente: Sopas, compotas, coulis, salsas calientes, leche de frutos

Secos.
Programas en )
caliente Recetas Paso a paso Tiempo
@ 600g de calabaza, 120g g(e):ggcione el programa
Sopa de patatas, 80g de o . L 30 min
cebolla, 600 ml de agua. E{asolone elicono Inicio/

10
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Programas en )
caliente Recetas Paso a paso Tiempo
500 ml de leche, 45g de | Seleccione el programa
Salsa mantfequilla, 45g harina, | Salsa caliente. 15 min
caliente | nuez moscada Presione el icono Inicio/
(1 pellizco) Stop
100 mI de agua, 60ml .
de zumo de limén, 100g ?%iﬁsc'one &l programa
Coulis de azlcar, 250g de L . . 15 min
aréndanos, 250g de ;’{(e)mone el icono Inicio/
fresas. P
Seleccione el programa
700g de manzana Compota. .
Compota golden, 100 ml de agua. | Presione elicono Inicio/ 15 min
Stop
Seleccione el programa
B
Leche 100g de dlmendras de Leche de frutos secos .
de frutos | escaldadas enteras, 1L Presione el icono Inicio/ 25 min
secos de agua. Stop

Funciones manuales:
Las funciones manuales se pueden usar
junto con el modo de programa.

o Limpieza : Le permite limpiar
@ su aparato con 150 ml de
agua y 1 gota de liquido
lavavdijillas. Presione el icono Limpiar.La
duracién es de 30 segundos.
El tiempo mdaximo de
funcionamiento no debe superar

los 3 minutos.
.
libremente cémo desea
redlizar la mezcla. Presione el
icono de Mezcla, la pantalla indicard «
P » correspondiente a la funcién pulsar
pero puede seleccionar la velocidad
de mezcla de 1 a 9 presionando el
icono +/- (L). « H » es la velocidad
maxima. Luego, presione el botdn
Inicio/Stop. Puede configurar el tiempo
de funcionamiento presionando los
iconos +/- (L) entre 5 segundos y 3

Mezcla :Permite controlar
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minutos. El fiempo restante aparece en
pantalla. Espere a que la batidora se
detenga automaticamente. El aparato

emite 3 pitidos.
libremente cémo desea

calentar. Presione el botdn
Calentar, la pantalla indicard « 75 »
pero puede seleccionar la
temperatura de calentamiento de 40°
a 100° presionando los botones +/- (L).
Puede configurar el tiempo de
funcionamiento presionando los
iconos +/- (L) entre 5 segundos y 90
minutos. Presione el icono Inicio/Stop. El
tiempo restante aparece en pantalla.
Espere a que el calentamiento se
detenga automaticamente. El aparato
emitird 3 pitidos al final del programa.
También puede detener el
calentamiento durante el ciclo
presionando el icono de inicio/stop o
el de cancelar.

Calentar : Permite controlar



[7aRRA DE PLASTICO TRITAN PARA

Ok PREPARACIONES EN FRIO

* Agregue los ingredientes a la jarra sin
exceder el nivel m&ximo indicado:

- %1750 ml  maximo para

™ preparaciones en frio

Funciones automaticas

Coémo se utiliza :

¢ Fije la tapa de la jarra en su lugar
y coloque el tapdén de la tapa. El
aparato solo se pone en marcha
una vez que la jarra y la tapa estén
correctamente colocadas en su lugar.

¢ Al enchufar el aparato se escucha
un pitido y la pantalla y el icono se
iluminan con una luz azul.

¢ El aparato entrard inmediatamente
en standby. En esta fase, puede
seleccionar el programa presionando
el icono correspondiente. El icono
parpadeardy la velocidad aparecerd
en pantalla. La informacién sobre
el tiempo necesario para la receta
aparecerd en pantalla. La informacion
sobre el tiempo necesario para la
receta aparecerd en pantalla.

-Antes de cada programa automatico,
puede usar la funcién de vacio
presionando el icono, duracién: 1min
10seg

-El tapdébn de la tapa tiene dos
posiciones, cuando usa la funcién
de vacio debe colocar el tapdn en

sentido horario de la tapa, cuando
no la usa, gira el tapdn en la otra
direccion.

¢ Presione el icono de Inicio/Stop. A
continuacién, el aparato empezard a
funcionar aufomdaticamente.

* Al final del ciclo, la batidora se
defendrd de forma automdtica. El
aparato emite 3 pitidos.

-Si usa la funcién de vacio, al finalizar
el programa, presione el centro del
tapdn de la tapa para abrirla.

* También puede detener la batidora
durante el ciclo de mezcla:

-presionando el icono de Inicio/Stop
para pausar el programa (hasta 5
minutos, al cabo de los cuales el
aparato vuelve ala pantalla de inicio).

-presionando el icono de Cancelar
para detener el programa y volver a
la pantalla de inicio.

¢ Puede usar el émbolo para ayudarse
con las recetas (cuando no hay
funcién de vacio)

-No use esta jarra para preparaciones

calientes.
-No sumerja la fapa en agua.
Para agregar ingredientes durante
la mezcla en frio, retire el tapdn de
la tapa (A) de la tapa (B) y agregue
los ingredientes por el orificio de
alimentacién. Tenga en cuenta que se
pueden producir salpicaduras.

PRECAUCION: No retire el tapén de la

tapa (A) de la tapa durante el vacio.

Programas frios: Picado de hielo, batidos verdes, batidos de leche

Programas frios Recetas

Batido
verde

240g de manzanas
Granny Smith peladas
(2 manzanas), 60g de
apio (sin las hojas), 200g
de pepino, 20g de hojas
de berzarizada, 80g de
zumo de limén, 400g de
agua, 60g de sirope de
Agave, 20g de hojas de
espinacas.

Paso a paso Tiempo
Seleccione el programa

Batido verde. 1 min.
Presione el icono Inicio/ | 10 seg.
Stop

12




Programas frios Recetas Paso a paso Tiempo
Seleccione el programa
Helado igggekmgf*’ 248%53; gree:ilc?rlwoedgllicono Inicio/ 1]0Teig
leche + 130g de azdcar. Stop
.| Seleccione el programa
58 Mantequilla ?glog ?gcgg%rp;eefé%g de Mantequilla de 2 min
de frutos file’reodgos + 1250 de frutos secos. 155e'
secos 9 Presione el icono Inicio/ o
pacanas Stop
Seleccione el programa
<\ Hielo 8 cubitos de hielo de | de Hielo picado. 1 min
¥ picado 30x30x40 mm Presione el icono Inicio/ '
Stop
250g de helado | Seleccione el programa
Batido de de vainilla + 1|Batido de leche. 1 min
leche pladtano  (100g) + | Presione el icono Inicio/ '
25 clde leche. Stop
Funciones manuales emite 3 pitidos.

Las funciones manuales se pueden usar
junto con el modo de programa.

Limpieza : Le permite limpiar
@ su aparato con 150 ml de
agua vy 1 goto de liquido
Iovovopllos Presione el icono Limpiar.La
duracién es de 30 segundos.
El tiempo maximo de
funcionamiento no debe superar

los 3 minutos.
L]
libremente cémo desea
redlizar la mezcla. Presione el
icono de Mezcla, la pantalla indicard «
P » correspondiente a la funcién pulsar
pero puede seleccionar la velocidad
de mezcla de 1 a 9 presionando el
icono +/- (L). « H » es la velocidad
maxima. Luego, presione el botdn
Inicio/Stop. Puede configurar el tiempo
de funcionamiento presionando los
iconos +/- (L) entre 5 segundos y 3
minutos. El iempo restante aparece en
pantalla. Espere a que la batidora se
detenga automaticamente. El aparato

Mezcla :Permite controlar
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. Vacio: Antes de usar la funcién
@ de vacio, fije el tapdn de la
tapa girdndolo de forma que
la flecha ubicada en el mismo quede
alineada con la marca de "salida de
aire". (&) Lanzamiento del proceso de
vacio. Al cabo de 1 minuto y 10
segundos, podrd seleccionar el
programa aufomdatico (compatible
con los programas de batido verde y
batido de leche). Al final del programa,
presione el botdn de vacio ubicado en
el centro del tapdn de la tapa y retire
el tapdn para quitar la tapa y verter su
preparado.

OTRAS FUNCIONES

* Presione el icono de Inicio/Stop para
pausar el programa. Puede pausar el
aparato hasta 5 minutos, al cabo de
los cuales vuelve ala pantalla de inicio.

 Si continda presionando el icono de
Inicio/Stop durante 3 segundos, el
dispositivo emite 3 pitidos antes de
enfrar en modo standby. No se verdn
mas iconos, a excepcion del icono de
Inicio/Stop.



Proteccion contra sobrecalentam-

ientos

e Este aparato posee un dispositivo
protector contra sobrecalentamientos.
Esto evita que el aparato se dane a
causa de un sobrecalentamiento.

* Si el aparato se apaga cuando estd
en funcionamiento, proceda del
siguiente modo:

-Apague el aparato presionando el

LIMPIEZA

e Limpie la jarra inmediatamente
después de usarla.

e Para limpiarla con facilidad, use el
icono de Limpieza:

-Eche 150ml de agua y 1 gota de
liquido lavavajillas en la jarra. Pulse
elicono de Limpieza.

*Un exceso de detfergente creard
demasiada espuma que se
desparramard.Termine de lavar la jarra
con la ayuda de una esponja.

* Enjuague el inferior de lajarra y la tapa
bajo el grifo.

* Si el aparato necesita una limpieza
profunda, use una mezcla de agua
caliente y bicarbonato. Déjelo a
remaojo por unas horas para limpiarlo.

¢ Use un pano humedo para limpiar la
unidad del motor (D). Séquelo bien.

* Las piezas separables (tapa, tapdn de
la tapa, taza medidora) se pueden
limpiar con una esponja y agua
caliente jabonosa. También puede
usar un cepillo para limpiar el interior
de lajarra.
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botdn de Inicio/Stop, desenchifelo
y déjelo enfriar durante 15-20
minutos.

-Vuelva a conectar el aparato a
la toma de corriente y continte
mezclando.

* Cancelar : Puede detfener la mezcla
durante el ciclo presionando el icono
Cancelar. El aparato se detendrd y
volverd a la pantalla de inicio.

Atencién:

¢ Vacie el contenido. La jarra no estda
hecha para guardar alimentos en su
interior en el frigorifico o congelador.

* Limpie la parte externa de la unidad
del motory las paredes de la jarra con
un pano himedo.

* No sumerja el aparato en agua (ni
la unidad del motor ni la base de la
jarra).No cologue nunca la unidad del
motor (D) debajo del grifo.

e La jarra (A3 y B3), la tapa (A2 y B2) y
el tapdn de la tapa (Al y B1) no son
aptos para el lavavajillas.



¢QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA? D @

Problemas

Causas

Soluciones

El aparato no se pone
en marcha

El enchufe no estd conectado.

Conecte el enchufe a una
toma de corriente del voltaje
indicado en la etiqueta de
especificaciones ubicada en
el aparato.

La batidora no estd bien
colocada en la unidad del
moftor, o lajarray la fapa
no estan correctamente
posicionadas y no estan fijadas|
a la unidad del motor.

Compruebe que lajarra de la
batidora y la tapa estén bien
colocadas sobre la unidad del
motor tal y como se explica en
las instrucciones.

El aparato, el panel de
botones o el programa no
responden

Desenchufe el aparato,
espere unos minutos y vuelva |
enchufarlo.

Sobrecarga

Apague el aparato mediante
el botdn de encendido y
desenchufelo. Déjelo enfriar
durante 15-20 minutos
aproximadamente.

Derrames

Disminuya la cantidad de
ingredientes procesados

El producto se para
durante el uso.

Sobrecarga

Apague el aparato usando
el botdn de inicio/stop,
desenchufelo y déjelo enfriar
durante aproximadamente
15-20 minutos.

Vuelva a conectarloala
torma de corriente y continde
utilizéndolo.

Vibracién excesiva

El producto no estd colocado
sobre una superficie plana.

Coloque el producto sobre
una superficie plana.

El volumen de los ingredientes
es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

Fuga o derrame de la
tapa.

El volumen de los ingredientes
es excesivo.

Reduzca la cantidad de
ingredientes a procesar.

La tapa no estd colocada
correctamente.

Fije la tapa correctamente
sobre la jarra de la batidora.

15



Problemas

Causas

Soluciones

Fuga en la parte inferior
de lajarra.

Deterioro de la
impermeabilizacion del
aparato.

Precaucion: Las cuchillas no
son extraibles.

Entre en contacto con

el servicio al consumidor.
Consulte la informacion de
contacto en el folleto de
garantia

Las cuchillas no giran
con facilidad.

Los trozos de alimento son
demasiado grandes o
demasiado duros.

Reduzca el tamano o la
cantidad de ingredientes a
procesar.

El liquido de la batidora estd
demasiado caliente y ha
deformado la junta de silicona,

Entre en contacto con el
servicio al consumidor. La
informacién se encuentra en Iq|
garantia.

Problema de coccidn

La comida no esta
suficientemente cocinada o
est& demasiado cocinada:

Use la funcién manual
para adaptar el fiempo de
uso y la temperatura de
calentamiento.

Los alimentos se pegan al
fondo

Use la funcién manual

para adaptar el fiempo de
uso y la temperatura de
calentamiento. Consulte las
instrucciones de limpieza.

No tengo acceso a
buenas recetas

No se usa la jarra apropiada

Comprobando si se usa la jarra
apropiada

El sensor de desbordamiento
ubicado en la tapa de la
jarra para preparaciones en
caliente no esta limpio

Limpie todas las partes de
la tapa de la jarra para
preparaciones en caliente

Si adn asi el aparato no funciona correctamente, entre en contacto con el
departamento de servicio al consumidor de su pais.
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DESCRICAO DO APARELHO

A. Copo datampa

Tampa

Jarro tritan de pldstico para
preparacdo a frio

Copo da tampa

Tampa

Jarro de vidro para
preparacdo a quente
Calcador

Unidade do motor

C.
D.

Y

Escova

Ecra

Botdo de iniciar/parar
Ecra de controlo
Botdo de limpar
Botdo de liquidificar
Botdo de cancelar
Botdo de definicdes

. Copo de medic;do
Indicador do jarro

ZZrxe-zemm

CUIDADO: As precaucdes de segurongo fazem parte do
aparelho. Leia-as com atencdo antes de usar o seu Novo
aparelho pela primeira vez. Guarde-as num local onde as
POSSa encontrar e consultar posteriormente.,

O aparelho s6 comeca a funcionar se o jarro estiver
posicionado corretamente na unidade do motor (D) e @

tampa fixada no jarro.

ANTES DE USAR O SEU APARELHO PELA PRIMEIRA VEZ D

* Antes de usar o seu aparelho pela
primeira vez, lave & mdo as pecas que
enfram em confacto com a comida
(jarro, tampa e copo de medicdo)
com agua e detergente.

CUIDADO: Ndo coloque o aparelho

dentro de dgua (nem a unidade do

motor nem a base do jarro). Nunca

USAR O APARELHO

¢ Cologue o aparelho numa superficie
plana, estavel e resistente ao calor,
aofastada de fontes de calor ou
salpicos de agua.

* Coloque o jarro (A/B) corretamente
na unidade do motor, conforme
apresenfado nalmagem 1 e 2.

¢ Apbs retirar o recipiente da base,
espere, pelo menos, 6 segundos antes
de voltar a colocar outro recipiente.

JARRO DE VIDRO PARA
Ok PREPARACAO A QUENTE:
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coloque a unidade do motor (D)

debaixo de dgua corrente. Limpe

com um pano ligeiramente embebido

em aGgua e seque cuidadosamente.

As laminas estdo exiremamente

afiadas e ndo sGo amoviveis.

* Cerfifique-se de que todo o material
de empacotamento foi retirado antes
de utilizar o aparelho.

* Adicione os ingredientes no jarro, sem
exyceder o nivel méximo indicado:
-_= 1400 ml no mdximo para
prepara¢cdo a quente

Funcao automdtica:

Modo de utilizacdo:

¢ Fixe a tampa no jarro e coloque o
copo da tampa na respetiva posicdo.
O aparelho s6 comeca a funcionar
quando o jarro e a tampa estiverem
corretamente no lugar.

* Ao ligar o produto, emite um som e o



ecrd e as luzes dos botdes acendem
avermelho.

*O produto entra imediatamente
no modo inativo. Nesta fase, pode
selecionar um programa premindo
o respetivo botdo. O botdo pisca e a
velocidade aparece.

e Prima o botdo de iniciar/parar. De
seguida, o aparelho comeca a
funcionar automaticamente.

* No final da receita, a liquidificadora
pdra automaticamente, O aparelho
emite 3 sons.

* Também pode parar a liquidificacdo
durante o ciclo:

-Prima o bot&o de iniciar/parar para

fazer uma pausa no programa (até

5 minutos, depois a unidade volta ao

ecrad inicial).

-Prima o botdo de cancelar para parar

0 programa e voltar ao ecrd inicial.

* Para a funcdo de programas a quente
e aquecer, se desligar durante a
confecdo no espaco de 3 minutos, o
aparelho reinicia automaticamente
quando voltar a ligar.

-Passado 3 minuto sem qualquer a¢do,

o ecrd desliga-se (fica apenas o botdo

de iniciar/parar).

CUIDADO:

* N&o abane a unidade do motor nem
o jarro quando a liquidificadora estiver
a funcionar.

CUIDADO: Apés utilizar um programa,
especialmente se o tempo de
processamento for prolongado, deixe
a liquidificadora descansar durante
um minimo de 5 minutos antes de
voltar a utilizé-la.

Para programas a quente, fenha em
conta que o tempo indicado ndo tem
em conta o fempo de pré-aquecimento
necessdrio, que pode variar de
acordo com a temperatura inicial e a
quantidade de ingredientes (entre 5 e
15 minutos). )

Prima o botdo de iniciar/parar.E iniciada
a confagem decrescente do tempo de
confe¢do da receita.

Durante o programa, se abrir a tampa
da sua liquidificadora, o seu aparelho
pdra automaticamente, gracas &
seguranca da tampa.

CUIDADO: Recomendamos que ndo
adicione ingredientes enquanto
estiver a liquidificar preparacoes
a quente. (Risco de salpicos). Nao
retire o copo da tampa (B1) da
tampa (B2) durante preparagoes
a quente. Estas podem atingir
temperaturas elevadas e causar
queimaduras.

Programas a quente: Sopa, compota, caldos, molho quente, leite de ceredis.

Programas a .
quente Receitas Passo a passo Tempo
@ 600g de abdbora, 120g gg'pegione o programa 0
Sopa de batatas, 80g de ! ~ - .
cebola, 600 mi de dgua. Egrrg? o botdo de Iniciar/ | minutos
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Programas a .
quente Receitas Passo a passo Tempo
500 ml de leite, 45g de Selecione o programa
Molho manteiga, 45g de farinha | Molho quente 15
quente | integral, noz-moscada (1 | Prima o botdo de Iniciar/ | minutos
pitada) Parar
100 ml de adgua, 60 ml de | Selecione o programa
Caldo sumo de imdo, 100g de | Caldo 15
agucar, 250g de mirtilos, | Prima o botdo de Iniciar/ | minutos
250g de morangos. Parar
Selecione o programa
700g de macad "golden”, | Compota 15
Compota 100 ml de agua. Prima o botdo de Iniciar/ | minutos
Parar
Selecione o programa
Leite de | 100g de améndoa Leite de cereais 25
cereais |branca, 1L de dgua Prima o botdo de Iniciar/ | minutos
Parar

Fun¢oes manuais:
As fun¢cdes manuais podem ser usadas
juntamente com o modo do programa.

Limpar. Permite-lhe limpar o
seu aparelho com 150 ml de
dgua e 1 gota de detergente
para a loica. Prima o bot&o de Limpar.
A duracdo é de 30 segundos.

O tempo maximo de
funcionamento ndo pode ser

superior a 3 minutos.
@ livremente o modo como
deseja liquidificar. Prima o

botdo de liquidificar. O ecrd indica “P”,
que corresponde d funcdo de impulso,
mas pode escolher a velocidade de
liquidificacdo de 1 a 9, premindo o
botdo de definicdes +/- (L). "H" é a
velocidade méxima. A seguir, prima o
botdo de Iniciar/Parar. Pode definir o
tempo de funcionamento premindo os
botdes de definicdes +/- (L) entre 5

Liquidificar: Permite controlar
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segundos e 3 minutos. O fempo restante
aparece no ecrd. Espere que a
liquidificadora pare automaticamente.

O aparelho emite 3 sons.
livremente o modo como
deseja aquecer. Prima o botdo
de aquecimento. O ecrd indica "758",
mas pode escolher a temperatura de
aguecimento de 40 a 100 °C, premindo
0s botdes de definicdo +/- (L). Pode
definir o fempo de funcionamento
premindo os botdes de definicdo +/- (L)
entre 5 minutos e 90 minutos. Prima o
botdo de iniciar/parar. O ftempo
restante aparece no ecrd. Espere que o
aquecimento pare automaticamente.
O aparelho emite 3 sons no final do
programa. Também pode parar o
aquecimento durante o ciclo, premindo
0 botdo de Iniciar/Parar ou o botdo de
Cancelar.

Aquecer. Permite controlar



DJARRO TRITAN DE PLASTICO PARA

0k PREPARAGCAO A FRIO

* Adicione os ingredientes no jarro, sem
exceder o nivel maximo indicado:

- % 1750 ml méx. para jarro frio

e

Fun¢oes automaticas

Modo de utilizagao:

¢ Fixe a tfampa no jarro e coloque o
copo da tampa na respetiva posicdo.
O aparelho s6 comeca a funcionar
quando o jarro e a tampa estiverem
corretamente no lugar.

* Ao ligar o produto, emite um som € o
ecrd e as luzes dos botdes acendem
aazul.

*O produto entra imediatamente
no modo inativo. Nesta fase, pode
selecionar um programa premindo o
respetivo botdo. A imagem pisca e a
velocidade aparece. E apresentada
a informagdo do tempo da receita. E
apresentada a informacdo do tempo
dareceita.

-Antes de cada programa automdtico,
pode usar a funcdo de vdacuo
premindo o botdo da duracdo:
Tmin10s

-Duas posi¢coes para o copo da tampa:
Quando usar a fun¢cdo de vacuo,
tem de enroscar o copo da tfampa.
Quando n&o usar a fun¢cdo de vacuo,

enrosque o copo noutra direcdo.

¢ Prima o botdo de iniciar/parar. De
seguida, o aparelho comeca a
funcionar autfomaticamente.

* No final da receita, a liquidificadora
pdra automaticamente. O aparelho
emite 3 sons.

-Se usar a fungdo de vdacuo, apds
O programa, para abrir a tampa,
pressione 0 meio do copo da tampa.

-N&o use este jarro para preparagoes
aquente.

* Também pode parar a liquidificagcdo
durante o ciclo:

-Prima o botdo de iniciar/parar para
fazer uma pausa no programa (até
5 minutos, depois a unidade volta ao
ecrd inicial).

-Prima o botdo de cancelar para parar
o programa e voltar ao ecrd inicial.

¢ Pode usar o dispositivo de pressdo
para ajudar nas receitas (quando Ndo
ha funcdo de vacuo)

-N@o coloque a tampa dentro de
Aagua.

Para adicionar ingredientes durante

a liquidificacdo de preparacdes a

frio, retire o copo (A) da tampa (B) e
adicione os ingredientes através do
orificio de alimenfac¢do. Tenha cuidado
com os possiveis salpicos.

CUIDADO: Nao retire o copo da

tampa (A) da tampa durante o vécuo

Programas a frio: Picar gelo, smoothies verdes, batidos

Programas a frio Receitas Passo a passo Tempo
240g de maca Granny
Smith descascada (2
macas), 60g de aipo
(sem folha), 200g de Selecione o programa
@ Smoothie pepino, 20g de folha Smoothie verde Trin 10s
verde de couve galega, Prima o botdo de
80g de sumo de lima, | Iniciar/Parar
400g de agua, 60g de
xarope de agave, 20g
de folhas de espinafre
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Programas a frio Receitas Passo a passo Tempo
450g de morango SGeé?gé%ne O programa
congelado + 240 mide | 5. = Tmin 10s
@ Gelado : . Prima o botdo de
leite + 130g de ac¢ucar Iniciar/Parar
400g de amendoins Selecione o programa
[e4] : sem sal + 75g de Manteiga de noz .
g::t:z'ga améndoas em lascas + | Prima o botdo de 2min 15
125g de nozes pecd Iniciar/Parar
. Selecione o programa
® ) n: 8 cubos de gelo de de Picar gelo .
—/ Picargelo | 35,3040 mm Prima o botdo de fmin
Iniciar/Parar
250g de gelado de gg[reig(i)one © programa
Bt e |Fmoobooce | 1M
Iniciar/Parar

Fungoes manuais
As fungcdes manuais podem ser usadas
juntamente com o modo do programa.

o Limpar: Permite-lhe limpar o
@ seu aparelho com 150 ml de
dgua e 1 gota de detergente
para a loica. Prima o botdo de Limpar.
A duracdo é de 30 segundos.
O tempo maximo de
funcionamento nao pode ser

superior a 3 minutos.
@ livremente o modo como
deseja liquidificar. Prima o
botdo de liquidificar. O ecra indica “P”,
que corresponde d funcdo de impulso,
mas pode escolher a velocidade de
liquidificacdo de 1 a 9, premindo o
botdo de definicdes +/- (L). "H" é a
velocidade maxima. A seguir, prima o
botdo de Iniciar/Parar. Pode definir o
tfempo de funcionamento premindo os
botdes de definicdes +/- (L) entre 5
segundos e 3 minutos. O fempo restante
aparece no ecrd. Espere que a
liquidificadora pare automaticamente.
O aparelho emite 3 sons.

Liquidificar: Permite controlar

2]

. Vacuo: Antes de usar a fungdo
de vdcuo, fixe o copo da
tampa, rodando-o de modo a

que a seta no copo da tampa fique
alinhada com aimagem “Saida de ar”
@. Inicie o processo de vAcuo.
Passados 1min10s, poderd selecionar
um programa automatico (compativel
com os programas Smoothie e Batido).
No final do programa, prima o botdo
de aspirar no meio da tampa e retire a
tampa para retfirar a cobertura e verter
a preparacdo.

OUTRAS FUNCOES

¢ Prima o botdo de Iniciar/Parar para
fazer uma pausa no programa. Pode
fazer uma pausa no programa até 5
minutos, depois a unidade volta ao
ecrd inicial.

*Se mantiver o botdo de Iniciar/
Parar premido durante 3 segundos, 0
aparelho emite 3 sons antes de entrar
no modo inatfivo.NGo h& mais imagens
visiveis, exceto a de Iniciar/Parar.

Prote¢ao contra sobrecargas
* O aparelho vem equipado com uma



protecdo contra sobrecargas. Isto
evita que o motor fique danificado
devido a uma sobrecarga.

* Se o aparelho se desligar durante o
funcionamento, proceda do seguinte
modo:

-Desligue o aparelho usando o
botdo de iniciar/parar, retire a ficha
da tomada e deixe o aparelho

LIMPEZA

¢ Limpe o jarro imediatamente apds a
utilizacdo.

¢ Para uma limpeza fécil, pode usar o
botdo de Limpeza.

-Deite 150 ml de dgua e 1 gota de
detergente liquido no jarro. Prima o
botdo de Limpeza.

» Um excesso de detergente liquido cria
mais espuma e pode dar origem a
derrames.Termine de lavar o jarro com
uma esponja.

* Passe o interior do jarro e a tampa por
Agua corrente.,

* Se o seu aparelho tiver de ser limpo,
pode usar uma mistura de dagua
quente e bicarbonato de sddio. Deixe
embeber durante algumas horas para
ajudar na limpeza.

* Use um pano ligeiramente embebido
em dgua para limpar a unidade do
motor (D). Seque-a cuidadosamente.

* As pecas amoviveis (fampa, copo da
tampa, copo de medicdo) podem
ser lavadas com uma esponja e dgua
quente com detergente. Também
pode usar a escova para limpar o
interior do jarro.
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arrefecer durante cercade 15 a 20
minutos.

-Volte a ligar o aparelho &
alimentac¢do e continue a
liquidificacdo.

* Cancelar: Pode parar a liquidificacdo
durante o ciclo, premindo o botdo de
Cancelar. O aparelho pdra e volta ao
ecr& inicial.

Cuidado:

* Esvazie a preparacdo. O jarro ndo
foi criado para guardar comida no
frigorifico ou congelador.

 Para limpar o exterior da unidade do
motor e as paredes do jarro, use um
pano ligeiramente embebido em
Aagua.

* N&o coloque o aparelho dentro de
dgua (nem a unidade do motor nem
a base do jarro). Nunca coloque a
unidade do motor (D) debaixo de
dagua corrente.

* O jarro (A3 e B3), a tampa (A2 e B2) e
a cobertura da tampa (Al e B1) ndo
podem ir & maquina de lavar loi¢a.



O QUE FAZER SE O SEU APARELHO NAO FUNCIONARZIIIID @

Problemas

Causas

Solucoes

O aparelho ndo
funciona.

A ficha n&o estd ligada na
fomada.

Ligue o aparelho a uma
tomada com a mesma
voltagem indicada na placa
das especificacdes do
aparelho.

O copo ndo foi posicionado
corretamente na unidade do
motor, ou 0 copo e a tampa
estdo no devido lugar, mas
ndo estdo corretamente
colocados na unidade do
motor.

Certifique-se de que o copo e
a tampa estdo devidamente
posicionados na unidade do
motor, conforme explicado
nas instrucoes.

O aparelho, botdes ou o
programa n&o respondem

Retire a ficha da tomada,
espere 1 minuto e volte a
ligd-la.

Transbordo

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

O aparelho parou
durante a ufilizacdo.

Sobrecarga ou
sobreaguecimento.

Desligue o aparelho usando o
botdo de iniciar/parar, retire
a ficha da tomada e deixe o
aparelho arrefecer durante
cerca de 15 a 20 minutos.

Volte a ligar o aparelho
A corrente e continue a
liquidificacdo.

Vibracdo excessiva.

O produto ndo se encontra
numa superficie plana.

Cologue o aparelho numa
superficie plana.

O volume dos ingredientes &
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

Fugas ou derrames da
tampa.

O volume dos ingredientes &
demasiado elevado.

Reduza a quantidade de
ingredientes processados.

A tampa ndo estd posicionadq
corretamente.

Coloque corretamente
a fampa no copo da
liquidificadora.

Fuga da base do copo.

Deterioracdo da
hermeticidade do aparelho.

Cuidado: As Idminas ndo sdo
amoviveis.

Contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.
Consulte a informag¢do de
contacto no folheto da
garantia.
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Problemas

Causas

Solucoes

As l&minas ndo rodam
faciimente.

Os pedacos de alimentos sGo
muito grandes ou muito duros.

Reduza o famanho e
quantidade de ingredientes
processados.

O liquido estd muito quente e
distorceu a junta de silicone.

Contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.
Consulte a informag¢do de
contacto no folheto da
garantia.

Problema na cozedura

Os alimentos n&o ficam
suficientemente cozinhados
ou ficam excessivamente
cozinhados.

Use a funcdo manual

para adaptar o tempo de
utilizagcdo e temperatura de
aquecimento.

Os alimentos colam-se no
fundo do copo.

Use a funcdo manual
para adaptar o tempo de
utilizacdo e femperatura
de aquecimento. Consulte
fambém as instrucdes de
limpeza.

N&o consigo obter
boas receitas

Ndo foi usado o jarro
adequado

Certifique-se de que usa o
jarro adequado

O sensor de derrames
colocado na tampa do jarro a
quente ndo estd limpo

Limpe todas as pecas da
tampa do jarro a quente

Se o seu aparelho continuar sem funcionar corretamente, contacte o Centro de
Contacto do Consumidor.
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DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO B ) @

A. Tappo del coperchio E. Spazzola
Coperchio F. Display
Caraffa in plastica Tritan per G. Awvio/Arresto
preparazioni fredde H. Display di controllo
B. Tappo del coperchio I. Pulizia
Coperchio J. Miscela
Caraffa in vetro per K. Annulla
preparazioni calde L. Impostazioni
C. Pressino M. Bicchiere dosatore
D. Unitd motore N. Indicatore della caraffa

ATTENZIONE! Le precauzioni di sicurezza fanno parte
dellapparecchio. Leggerle attentamente prima di usare
l'apparecchio per la prima volta. Conservarle a portata di
mano per poterle consultare in futuro.

L'apparecchio funziona esclusivamente se la caraffa
posizionata corretftamente sull'unitd motore (D) e se |l
coperchio € bloccato sulla caraffa.

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO B

e Prima di usare I'apparecchio per la Non lavare l'unita motore (D) sotto
prima volta, lavare le parti che entrano I'acqua corrente. Pulire con un panno
a contaffo con gli alimenti (caraffa, umido e asciugare accuratamente.
coperchio e tappo dosatore) con Le lame sono estremamente dffilate e

acqua e detersivo. non sono removibili.
ATTENZIONE! Non immergere e Accertarsi di aver rimosso fufti i
I'apparecchio nell'acqua (né l'unita materiali di imballoggio prima di usare
motore né la base della caraffa). l'apparecchio.
FUNZIONAMENTO DELL'APPARECCHIO B
* Posizionare I'apparecchio su una senza superare il livello massimo
superficie piana, stabile e resistente indicato:
al calore, lontano da fonti di calore e - & 1400 ml max per preparazioni
schizzi d'acqua. —%—calde

e Posizionare |la caraffa  (A/B) i i
correttamente sullunita motore come ~ Funzione automatica

indicatoinfig. 1 e 2. Istruzioni per l'uso
« Dopo aver rimosso il recipiente dalla ¢ Bloccare il coperchio sulla caraffa e
base, aftendere almeno 6 secondl posizionare il tappo del coperchio
prima di riposizionare un altro recipiente. sul coperchio. L'apparecchio si avvia
solo se la caraffa e il coperchio sono
CARAFFA IN VETRO PER PREPA- posizionati correttamente.
Ok RAZIONI CALDE * Dopo aver collegato I"apparecchio
* Aggiungere gli ingredienti nella caraffa alla rete eleftrica, verrd emesso
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un segnale acustico e il simbolo si
illuminerd di rosso.

el'apparecchio entrerad
immediatamente in modalitd di
standby. Per selezionare un programma,
premere il simbolo corrispondente. I
simbolo lampeggerd e apparird la
velocitd. Appariranno le informazioni
sulla durata della preparazione.

*Premere il simbolo Avvio/
Arresto. L'apparecchio si avvierd
automaticamente.

* Al fermine della preparazione,
I'apparecchio si arresterd
automaticamente. L'apparecchio
emetterd 3 segnali acustici.

* E possibile interrompere Ia miscelazione
in qualsiasi momento:

-premere il simbolo "Avvio/Arresto"
per interrompere il programma (per

un massimo di 5 minuti; dopodiché
l'apparecchio tornerd alla schermata
principale);

-premere il simbolo "Annulla" per
inferrompere il programma e tornare

alla schermata principale.

e Per i programmi caldi e la funzione
di riscaldamento, se |'apparecchio
viene spenfo durante la cottura per
non piu di 3 minuti, alla riaccensione
|"apparecchio si riavvierd
automaticamente.

-Dopo 3 minuto di inafttivitd, lo schermo

si spegnerd (rimarrd acceso solo il
simbolo Avvio/Arresto).

ATTENZIONE!

* Non scuotere l'unitd motore o la caraffa
quando l'apparecchio & in funzione.
ATTENZIONE! Al termine di un
programma, in particolare se di
lunga durata, lasciare riposare
I'apparecchio per almeno 5 minuti

prima di usarlo nuovamente.

Per i programmi caldi, tenere presente
che il fempo indicato non include |l
tempo di pre-riscaldamento, che pud
variare (fra 5 e 15 minuti) a seconda
della temperatura iniziale e della
quantitd degli ingredienti.

Premere il simbolo Avvio/Arresto. Sul
display apparird il conto alla rovescia.
Se durante il programmma viene aperto |l
coperchio della caraffa, 'apparecchio si
arresterd automaticamente.
ATTENZIONE! Si raccomanda di non
aggiungere ingredienti durante
le preparazioni calde (rischio di
schizzi). Non rimuovere il tappo del
coperchio (B1) dal coperchio (B2)
durante le preparazioni calde perché
pué raggiungere temperature
elevate e causare ustioni.

Programmi caldi: Zuppa, Composta, Coulis, Salsa piccante, Lafte di cereali

Programma ' .
caldo Ricefta Passaggi Durata
600 g di zucca, 120 g di ;ﬁ:féig“c’re Iprogramma
Zuppa gggmii?cg S'OC'pO”O‘ Premere il simbolo Avvio/ 30 min
9 q Arresto.
. . Selezionare il programma
() 55 it g amEnoce | ESPCES L 15
P moscata (1 presa) Arresto




Programma ' .
caldo Ricetfta Passaggi Durata
100 mI di acqua, 60 midi | Selezionare il programma
Coulis succo dilimone, 100 g di | Coulis 15 min
zucchero, 250 g di mirtilli, | Premere il smbolo Avvio/
250 g difragole Arresto.
Selezionare il programmma
700 g di mele golden, 100 | Composta .
Composta| | acqua Premere il simbolo Awio/ | 12N
Arresto.
Selezionare il programmma
Latte di | 100 g di mandorle intere | Latte di cereali 25 min
cereali |fostate, 1L diacqua Premere il simbolo Awvio/
Arresto.

Funzioni manuali
Oltre ai programmi automatici, sono

disponibili anche funzioni manuali.
I"'apparecchio versando 150

ml di acqua e 1 goccia di

detersivo. Premere il simbolo Pulizia. La
durata é di 30 secondi.
Non superare la durata massima
di funzionamento pari a 3 minuti.
controllare liberamente la
miscelazione. Premere |l
pulsante; sul display apparird la lettera
"P", corrispondente alla funzione impulsi,
ma & possibile selezionare la velocitda di
miscelazione da 1 a 9 premendo i
simboli +/- (L)."H" & la velocitd massima.
Quindi premere il pulsante Avvio/
Arresto. E possibile impostare il tempo di
funzionamento fra 5 secondi e 3 minuti
premendo i pulsanti +/- (L). Sul display
apparird il tempo rimanente. Attendere
che I'apparecchio si  arresti
automaticamente. L'apparecchio
emetterd 3 segnali acusfici.

Pulizia: permette di pulire

Miscelazione: permette di
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e 7/~ \ Temperatura: permette di
controllare liberamente |l
riscaldamento. Premere |l
pulsante Temperatura; sul display
apparird 75", ma € possibile selezionare
la temperatura da 40C° a 100°C
premendo i pulsanti +/- (L). E possibile
impostare il tempo di funzionamento
fra 5 minuti e 90 minuti premendo i
pulsanti +/- (L). Premere il simbolo
Awvio/Arresto. Sul display apparird il
tempo rimanente. Aftendere che il
riscaldamento Si arresti
automaticamente. Al termine del
programma l'apparecchio emetterd 3
segnali acustici. E possibile arrestare il
riscaldamento prima della fine del
ciclo premendo il simbolo Avvio/
Arresto o il smbolo Annulla.



DCARAFFA IN PLASTICA TRITAN PER

Ok PREPARAZIONI FREDDE

* Aggiungere gli ingredienti nella caraffa
senza superare il livello massimo
indicato:

- &% 1750 ml max per preparazioni

—*~ fredde

Funzioni automatiche

Istruzioni per lI'uso

¢ Bloccare il coperchio sulla caraffa e
posizionare il tappo del coperchio
sul coperchio. L'apparecchio si avvia
solo se la caraffa e il coperchio sono
posizionati correttamente.

* Dopo aver collegato I'apparecchio
alla rete eletftrica, verrd emesso
un segnale acustico e il simbolo si
illuminera di blu.

el'apparecchio entrerad
immediatamente in modalitd di
standby. Per selezionare un programma,
premere il simbolo corrispondente. |l
simbolo lampeggerd e apparird la
velocitd. Appariranno le informazioni
sulla durata della preparazione.
Appariranno le informazioni sulla
durata della preparazione.

-Prima di ciascun programma
automatico, & possibile usare la
funzione softovuoto premendo |l
simbolo; durata: 1 minuto e 10 secondi.

-Il tappo del coperchio dispone di
due posizioni; durante la funzione
softovuoto & necessario avvitarlo;

senza la funzione sottovuoto, avvitarlo
nell’altra direzione.

*Premere il  simbolo Avvio/
Arresto. L'apparecchio si avvierd
automaticamente.

-Al termine del programma con la
funzione sottovuoto, premere il centro
del tappo per aprire il coperchio.

* Al termine della preparazione,
I'apparecchio si arresterd
automaticamente. L'apparecchio
emetterd 3 segnali acustici.

« E possibile interrompere Ia miscelazione
in qualsiasi momento:

-premere il simbolo "Avvio/Arresto"
per interrompere il programma (per
un massimo di 5 minuti; dopodiché
l'apparecchio tornerd alla schermata
principale);

-premere il simbolo "Annulla" per
interrompere il programma e tornare
alla schermata principale.

* £ possibile usare il pressino (senza
funzione softfovuoto).

-Non usare questa caraffa per le
preparazioni calde.

-Non immergere il coperchio nelllacqua.

Per aggiungere altri ingredienti
durante la miscelazione (solo durante
le preparazioni fredde), rimuovere il

tappo (A) dal coperchio (B) e versare
gli ingredienti attraverso il foro. Fare
attenzione al rischio di schizzi.

ATTENZIONE! Non rimuovere il tappo
del coperchio (A) dal coperchio (B)
durante la funzione sottovuoto.
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Programmi freddi: Ghiaccio fritato, Frullato, Frappé m
Programma freddo  |Ricetta Passaggi Durata
240 g di mele Granny
Smith sbucciate (2
mele), 60 g di sedano Selezi .
f . elezionare |l
(senza foglie), 200 g di programma Frullato )
Frullato cetrioli, 20 g di foglie di Premere il SMbolo 1min10s
kale, 80 g disucco di h
lime, 400 g di acqua, 60 Awlo/Anesto.
g di sciroppo di agave,
20 g di foglie di spinaci
. Selezionare il
450 g di fragole A programma Gelato )
surgelate, 240 ml di g 1min10s
Gelato - Premere il simbolo
latte, 130 g di zucchero Awio/Arresto
. - Selezionare il
400 g di arachidinon programma Burro di
Burro di salate, 75 gdi mqndorlle noci 2min15s
noci oesgg%he, 125 g dinoci Premere il simbolo
P Awvio/Arresto.
Selezionare il
‘ Ghiaccio 8 cubetti di ghiaccio TprirToO?gommq Ghiaccio 1min
tritato da 30x30x40 mm Premere il smbolo
Awvio/Arresto.
. Selezionare il
. 250 9 .d' gelato alla programma Frappé )
Frappé vaniglia, ]. banana (100 Premere il smbolo 1 min
g). 25 ¢l dilatte Awvio/Arresto.

Funzioni manuali
Olfre ai programmi automatici, sono
disponibili anche funzioni manuali.

. Pulizia: permette di pulire
|"apparecchio versando 150
ml di acqua e 1 goccia di

detersivo. Premere il simbolo Pulizia. La
durata é di 30 secondi

Non superare la durata massima
di funzionamento pari a 3 minuti.

. Miscelazione: permette di
controllare liberamente la
miscelazione. Premere |l

pulsante; sul display apparird la lettera

"P", corrispondente alla funzione impulsi,
ma € possibile selezionare la velocitd di 20

miscelazione da 1 a 9 premendo i
simboli +/- (L)."H" & la velocitd massima.
Quindi premere il pulsante Avvio/
Arresto. E possibile impostare il tempo di
funzionamento fra 5 secondi e 3 minuti
premendo i pulsanti +/- (L). Sul display
apparird il tempo rimanente. Attendere
che l'apparecchio si  arresti
automaticamente. L'apparecchio
emetterd 3 segnali acustici.

. Sottovuoto: prima di usare
questa funzione, bloccare il
tappo del coperchio

ruotandolo in modo tale che la freccia
sul fappo sia allineata con il simbolo "air
out" Avviare il programma
Sottovuoto. Dopo 1 minuto e 10



secondi sard possibile selezionare un
programma automatico (Frullato o
Frappé). Al termine del programma,
premere il pulsante sottovuoto al
centro del tappo del coperchio e
rimuovere il tappo per rimuovere |l
coperchio e servire la preparazione.

ALTRE FUNZIONI

e Premere il pulsante Avvio/Arresto
per interrompere il programma (per
un massimo di 5 minuti; dopodiché
l'apparecchio fornerd alla schermata
principale);

* Tenendo premuto il pulsanfe Awvio/
Arresto per 3 secondi, I'apparecchio
emetterd 3 segnali acustici ed entrerd
in modalitd di standby. Rimarrd visibile
esclusivamente il simbolo Avvio/Arresto.

PULIZIA

e Pulire la caraffa
dopo l'uso.

* Per facilitare la pulizia, € possibile usare
il programma Pulizia.

-Versare 150 ml di acqua e 1 goccia
di detersivo nella caraffa. Premere |l
simbolo Pulizia.

¢ Una quantitd eccessiva di detersivo
crea molta schiuma, causando
fuoriuscite. Terminare la pulizia della
caraffa con una spugna.

* Risciacquare linterno della caraffa e il
coperchio sotto 'acqua corrente.

*Se l'apparecchio necessita di una
pulizia profonda, usare una miscela
di acqua calda e bicarbonato di
sodio per alimenti. Lasciare riposare la
soluzione per qualche ora.

¢ Usare un panno umido per pulire 'unita
moftore (D). Asciugarla con cura.

* Le parti removibili (coperchio, tappo
del coperchio, bicchiere dosatore)
possono essere lavate con una spugna
e acqua calda saponata. E anche
possibile usare la spazzola per pulire
linterno della caraffa.

immediatamente
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Protezione contro il surriscaldamento
e l'apparecchio € dotato di una
protezione contro il surriscaldamento,
per evitare che il motore subisca danni.

* Se l'apparecchio si spegne durante

il funzionamento, procedere come

descritto di seguito.

-Spegnere l'apparecchio con il
pulsante Avvio/Arresto, scollegarlo
dalla rete elettrica e lasciarlo
raffreddare per circa 15-20 minuti.

-Ricollegare I'apparecchio alla
rete elettrica e riprendere la
miscelazione.

Annulla: é possibile arrestare la

miscelazione prima della fine del

ciclo premendo questo pulsante.

L'apparecchio si arresterd e tornerd

alla schermata principale.

Avvertenze

* Rimuovere la preparazione; la caraffa
non €& adatta per conservare gli
alimenti in frigorifero o in freezer.

* Per pulire I'esterno dell'unitd motore e
le pareti della caraffa, usare un panno
umido.

*Non immergere l'apparecchio
nellacqua (né l'unitd motore né la
base della caraffa). Non lavare ['unitd
motore (D) softo I'acqua corrente.

 La caraffa (A3 e B3), il coperchio (A2
e B2) e il tappo del coperchio (Al
e B1) non devono essere lavati in
lavastoviglie.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI B ] @

Problemi Cause Soluzioni

Collegare I'apparecchio a

La spina non & collegata alla | una rete elettrica con tensione
presa. identica a quella indicata sulla
targa dell’apparecchio.

La caraffa non € posizionata Controllare che la caraffa e

correftamente sull’unita il coperchio siano posizionati
motrice, o la caraffa e il correftamente sull’unita
coperchio non sono bloccati | motrice come indicato nelle
sull’unita motrice. istruzioni.

L’apparecchio non o o
funziona. L'apparecchio, i pulsanti o il
programma non rispondono.

Scollegare I'apparecchio dallal
rete eleftrica, attendere 1
minuto e ricollegarlo.

Spegnere |'apparecchio
premendo l'inferruttore,
Surriscaldamento scollegarlo dalla presa di
corrente e lasciarlo raffreddare|
per circa 15-20 minuti.

Ridurre la quantita degli

Traboccamento ingredienti lavorati.
Spegnere |'apparecchio
con il pulsante avvio/arresto,
scollegarlo dalla rete eletftrica
L"apparecchio si arresta | Sovraccarico o e lasciarlo raffreddare per
mentre € in funzione. surriscaldamento. circa 15-20 minuti.

Ricollegare I'apparecchio alla
presa di corrente e riprendere
la miscelazione.

L"apparecchio non &

posizionato su una superficie Pasizionare ['apparecchio su

una superficie piana.

Vibrazioni eccessive, | 219N
Quantitd di ingredienti Ridurre la quantita di
eccessiva. ingredienti.
Quantitd di ingredienti Ridurre la quantita di

Perdite o fuoriuscite dal | 8CCessva. ingredienti.

coperchio. Il coperchio & posizionato in Posizionare il coperchio
modo errato. correttamente sulla caraffa.

Aftenzione! Le lame non sono
Perdite dal fondo della | Deterioramento removidil
caraffa dellimpermeadbilita Contattare il servizio clienti; i
' dell’'apparecchio. recapiti sono riportati nel foglio

della garanzia.
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Problemi

Cause

Soluzioni

Gli alimenti sono froppo duri o
a pezzi froppo grandi.

Ridurre la quantitd o le
dimensioni degli ingredienti.

Le lame non ruotano
facimente.

Il liquido miscelato & troppo
caldo e ha distorto la
guarnizione in silicone.

Contattare il servizio clienti.
Consultare le informazioni sul
libretto della garanzia.

Gli alimenti non sono coftia

sufficienza o sono froppo coftti.

Usare la funzione manuale
per adattare la durata e la
temperatura di cottura.

Risultati di coftura
insoddisfacenti

Gli alimenti si incollano al
fondo.

Usare la funzione manuale
per adattare la durata e

la temperatura di cottura.
Consultare le istruzioni relative
alla pulizia.

Non & stata usata la caraffa
appropriata.

Assicurarsi di utilizzare la
caraffa appropriata.

Le preparazioni non
sono buone.

I sensore di fuoriuscita situato
nel coperchio della caraffa
per preparazioni calde non &
pulito.

Pulire tutte le parti del
coperchio della caraffa per
preparazioni calde.

Se I'apparecchio continua a non funzionare correttamente, contattare il servizio

clienti del proprio Paese.
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MNEPITPA®OH THZ XYZKEYHZ

A. XIkEémaopa yla Kamakl

Kamakt

M\aoTikn kavata Tritan yia KpUeg
TIOPOOKEVES

YKEMAOMA Yla KATTAKL

Kamakt

TudAivn kavdta yla (e0Tég
TIOPOOKEVES

‘Euporo

Motép

C.
D.

s @

Bouptodkt

066vn

‘Evdeién évapénc/diakommg
00bvn eNéyxou

‘Evéei€n kabapiopov
‘Evéei&n avaue&ng
‘Evéel€n akvpwong
‘Evéei€n puBuiong

. AocopeTpikn KoUTa

. Ag{kTng KavaTag

ZErx--zxomm

MPOZOXH: Ot mpopuhdgelc ampa)\z-:lac amoTeAOUV TUAKA TNG
OUOKEUNG. AlaPdoTe MPOOEKTIKA TIC TPOPUAAEEIC aopaleiag, Tptv
Xpnotuomolfoete mpwtn Popd tn cuokeur. UNEETE TeC o€ Béon
omou Ba Pmopeite va TIC PPIOKETE EDKONA KA VA AVATPEXETE OE AUTEC

apyotepa.

H ouokeun Eekivd pévo av n kavdra éxel TomoBetnOei owoTtd oTo
HoTEp (D) Kat To KAmAKI €XEl AOPANICEL 0TV KavATa.

MPIN XPHZIMOMOIHZETE NPQTH ®OPA TH EYEKEYA D

Mpwv XPNOIUOTIOINOETE TTPWTN QOPd TN
ouokeur, {em\ivete Ta e€apThpata mou
£pyovTal o€ emagn PE Ta TPOPIHa (kavdra,
KATAKL Kot GOOOUETPIK KOUTIA) E VEPD Kal
uypo mMATwv.

MPOXOXH: Mn BuBilete Tn ouokevn o€
vePO (oUTE TO pOTEP OUTE TN Bdon Tng
Kavarag). Mnv tonoBeteite moté Tn povada

XPHXH THXZ ZYZKEYHZ

« TomoBetote TN Ouokeury oe emimedn,
otabepny kal avBektikny otn BepudtnTa
EM@AVELD, HaKPLA amd TyEg BepudtnTag iy
onpeia 6mou umopei va METayTel vepo.
TomoBetrote OWOTd TNV Kavata (A/B) mavw
oTo potép. Eik. T kat 2.

AQOU a@alpéceTe TO UMoA amd tn Pdon,
TEPIPEVETE TOUNAYIOTOV 6 Seutepdienta
TIPWV TOMOBETHOETE AANO UMTOA.

1P rYANINH KANATA rIA ZESTES MAPA-

Ok ZKEYEX:

« MpooBéoTe Ta UAIKA 0TNV KavATa Xwpig va
EemepAoeTe TN péyloTn otadun:
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Tou potép (D) KATW amoé TPEXOUHEVO VEPD.

KaBapioTe To pe éva uypd mavi Kal oTEYVWOoTE

TO TTPOOEKTIKA.

Ot Aemideg givar mOAU axpnpéc Kar Sev

Byaivouv.

« BeBawwbeite 611 éxete agaipéosl Oha Ta
UNIKG OUOKEUaoiag TPV XpnOILOTIOINCETE
Tn OUOKEUN.

1400ml péyloTo yia (e0TEC TTAPAOKEVEC

5
-
- Autopatn A&rtoupyia:

MNw¢ xpnotuomoteital:

+ Ao@QOAioTE TO KATAKI OTNV KavAta Kal
TOMOBETAOTE TO OKEMAOKA OTO Kamdkl, H
ovokeun Ba §ekvioel pdvo av n kavdra kat
TO KAmAKL €ival TomoBetnuéva owotd otn
6¢on touc.

« MoOAig Balete tn ocuokeun otnv mpila,
akoUyeTal éva pmm kat n oBovn Kkat ot
evoei€elq pwTiCovTal KOKKIVEG.

« To mpoidv mepvd autoépata o€ KAtdotaon
avapovig. e autd To OTAdlo, UITOPEITE



va emAé§eTe MPOYPAUMA, TATWVTAG
v avtiotoxn évéelgn. H évdeién Oa
avapooBrioet kat Ba eppavioTei n TaxuTnTa.
Oa eupavioTE( 0 amaIToVPEVOG XPOVOG yia
Tn ouvtayn.

» Natiote Vv évdelln évapénc/Siakomnig.
MeTtd, n ouokeun Ba Eexiviioel autopata.

+ 10 TéNOG TNG ouvTayng, To UmAévtep Ba
oTapaToEl autdpata. H cuokeur) Ba nxroet
3 popéc.

« Mmopeite emiong va OTApATAOETE TO
UMAéVTEP KATA TN SIdPKELR TOU KUKAOU:

-matiote TV évdelgn «évapéng/Slakommc»
yla va S1akOPeTe To mpdypauua (yia €wg 5
AeMTA, YETA N povada Ba emoTpéPel oTnV
apx1kn 08ovn).

-matiote v évelfn «aklpwong» yia
va OTApATAOETE TO TPdypapua Kal va
EMOTPEYETE OTNV APXIKI 006VN.

« Ta 1a mpoypdappata (e0TWV MAPACKEUWY
Kat ™ Aertoupyia Oéppavong, av Siakormei
TO PEVHA KATA TO HayEIPEUA Kal EMaVENDEL
€VTOG 3 NemTwv, n ouokeur Ba Eekiviioet AL
autopata.

-MeTa amd 3 AemTo Xwpig Kapia evépyela, n

006vn Ba ofnoel (Ba avdPet pdvo n évdeign
«€vap&nc/Slakomngy).

MNPOXOXH:
+ Mnv tpavtdlete 1o HOTEP A TNV KAVATA OTAV
XPNOIUOTIOIETE TO UMAEVTED.
MPOXOXH: Metd TNV £KTéAEOn KAmolov
TpOYpAappaTog, dlaitepa av gixe peydin
Slapkela, a@rnote To MmMAéviep va
EekoupaaTei yla TouldyioTtov 5 Aemrtd mpv
T0 §AVayPNCIMOTOINGETE.
MNa 11¢ (€0TEC MOPAOKEVEG, ONUEIWOTE OTL O
XPOvog mou avagépetal Sev mepIapPAavel
TOV amaitoUPEVO Xpovo mpoBépuavong,
mou pmopei va Slagépel avaloya HE TNV
apxikfy Beppokpacia Kal TNV mooéTNTA Twv
OUOTATIKWY (UETAL 5 Kat 15 NEMTWV).
Matrote 1o Koupni évap&nc/Slakommg. ekiva
n avTioTPo®n HETPNON Yla TO MaYEipEUa TNG
ouvtayng.
Av avoifeTe TO KAMAKL TOU UMAEVTEP EVW
ekteNeital To mpdypapua, n ouokeury Ba
OTOPATACEL QUTOMATA XApn OTNV ao@AAEld
OTO KATTAKIL
MPOZOXH: ZuvioToUNE Va pnv TpocBétete
VAIK@ otn Sidpkela tTng avapei§ng ya
{eotéq mapaokevég (Kivbuvog ektivagng
VAIKWV). Mnv ag@aipeite to okémaopa
(B1) anmé to kamdki (B2) katd ti¢ {e0TéC
TaPACKEVEG. Mmopei va givatl Kauto Kat va
TIPOKAAEDEL EyKaUpATA.

Zgota mpoypdappara: Zoumeg, Mappehadeg, Zwe, Zeoté odAtaeg, MaAa §npwv Kapmwv.

Zsc'rru Tuvtayég Empépouc rpata Xpovog
Tpoypdppata
Sou 600g kohokUBa, 120g 523\2&8 ToTpoypauka
P TaTateg, 80g KPeUULAL, p- . 30 Aemtd
(Zovmec) 600ml veod Mathote Ty €évdeién
pO- évap&ng/Slakomn.
Hot sauce SOOm;\vg)\a, 459)\Bourupo, EmAé€te To mpdypappa Hot
(ZeoTég 459 QREUPLYIA OAECTIG sauce. . 15 hemtd
oaMToEC) XPNOELC, HOooXOKApUSO MatAhoTte Ty €évoeién
< (1 mpéCa) évap&ng/Slakomn.
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Zeota Tuvtayég Empépoug fpata Xpovog
mpoypappata
. 100ml vepd, 60ml xupo Em)\s_&s Tompoypauua
Coulis . . Coulis. .
Aepovioy, 100g Caxapn, 2509 . . 15 hemtd
(Zoq) HUPTINAG, 2509 @PAOUMEC, Matfote Ty éveitn
! ) évap&nc/Sakomn.
EmA£€Te To mpoypappa
7009 unAa golden, 100ml Compote. ) 15 hemé
Compote | vepo. MatAoTe TNV €voeign
(Mappehadec) évap&ng/Slakomn.
Multigrain EmAé€Te To mpoypappa
e@ mllk’(l'u)\a 1099 oAOKANpa )\E’UKG Multllgraln m|!k. 25 AenTd
& ) Enpwv apouydala, 1L vepd MatAoTe TV €voeién
KApmwv) évap&ng/Slakomn.

Mn avtépateg Aettovpyieg:

Ek16¢ amd Ta mpoypdupata, Umopeite va
XPNOIUOTIOINOETE KAl TIG HN QUTOHATEG
AelToupyiec.

KaBapiopog: emtpénel  tov
KaBapIopo TG CUOKEVAG pe 150 mi
vepo Kat 1 otaydva uypod MATWV.
Mathote tnv €vdel§n kabaplopou. tn
Sidpkela xpdvog gival 30 SeutepdAenta.

H ouokeun 6ev mpémel va AeIToupyRnoEL
mavw anoé 3 Aentd.

Avapel€n: oag emrtpémel va
eNéyxete elelBepa TOV TPOTO
avdpegng. Méote v €vdelln
avapegng. Ztnv o0évn Ba epgavioTei n
€vOelEn «P» TTOU QVTIOTOLXED OTNV TIOAUIKN
Aertoupyia, ala umopeite va emAEEeTE TV
TaxuTNTa avapeling amnd 1o 1 éwg to 9,
matwvTag TV €voei€n +/- (L). To «H» givat n
p€yloTn TaxUTNTA. ZTN OUVEXELD, TTATAOTE TO
koupri évapéng/Siakomnc. Mmopeite va
nmatioete TIG evdeifelc +/- (L) yua va
pubpioete TO XPOVO Aertoupyiag petady 5
Seutepoémtwy Kat 3 Aemtwv. O xpdvog mou
amopével eu@avifetar otnv  00ovn.
Mepilpévete va OTOMATACEL AUTOMATA TO
pm\évtep. H ouokeun Ba nxfioel 3 popéc.

©
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. Oéppavon: ocag emTpémel va
eNéyxete eNelBepa TOV TPOTO
B¢puavonge. Matiote To MARKTPO

Béppavong. Itnv 0Bovn Ba epavioTei n
€vbeIln «75», al\d pmopeite va emAEEeTe T
Bepuokpacia B¢ppavong amo 40° éwg 100°,
TATWVTaG Ta MARKTPA +/- (L). Mmopeite va
pubuicete T0 XpOvo Aertoupyiag peTagy 5
AEMTWV Kat 90 AEMTWV, TATWVTAG TA TTARKTPA
+/- (L). Mathote v évdelfn évapéng/
Slakomng. O XpOvVOG TOU  ATOUEVEL
epaviCetal otnv 006vn. Mepiuévete va
OTOMATACEL auTopata n Bépuavon. H
ouokeun Ba nxoel 3 Popég oTo TéNOG Tou
npoypduypato¢. Mmopeite emiong va
OTAMOTACETE TN B€ppavon otn SldpKela Tou
KUKAoU, matwvtag tTnv évdein évapénc/
Slakomn i v évdelén aklpwong.



DHI\AZTIKH KANATA TRITAN TIA KPYEZ

Ok MAPAXKEYEX

« MpooBéote Ta LAIKA 0TV Kavdta Xwpig va
Eemepdoete T péylotn otddun:

- % 1750ml péyloTo yia KpUEC TAPAOKEVEC

AuTtopateg Aertoupyieg

Mg xpnopomoreitar:

« Ao@aAioTE TO KAMAKL OTNV Kavata Kal
TOMOBETAOTE TO OKEMAOHA OTO Kamakl. H
ovokeur Ba Eekvioel pdvo av n kavdra kat
TO KATAKL gival TOmMoBeTPéVA OWOTA OTN
6¢on touc.

« MoOAig Bahete tn ocuokeun otnv mpila,
OKOUYETAl éva pumm kat n o8dévn kal ot
evoei€elq pwtiCovtal Pme.

» To mpoidv mepvd autopata o€ KatdoTtaon
QVOUOVAG. Z€ aUTO TO OTASIO, UMTOPEITE
va emAé€eTe mMPdypapHa, TATWVTAG TNV
avtiotoixn évéelgn. H évdeién avaBoofrvel
Kal epgavifetal n Taxutnta. Oa EPEavioTel
0 OMAITOVHEVOG XPOVOG Yia Tn ouvtayr). Oa
EUPAVIOTEl O ATAITOVUPEVOG XPOVOG yla TN
ouvtayn.

-Mpwv amd kdBe autopato mPoypaAua,
UTTOPEITE VA XPNOIMOTIOIRCETE TN A&lToupyia
Kevou, matwvtag v évdelfn, didpkela: 1

Aemt6 10 Seut.

-Ymapyouv duo BECEIC Yla TO OKEMAOHA OTO
KamékL: dtav xpnotpomoleital n Aettoupyia
KEVOU, TIPEMEL va BIOWVETE TO OKEMAOHA
0TO Kamakl, 6tav Sgv xpnolpomoleitat n

AetToupyia kevou, BIOwoTe To KamdKl mMPog
™V GA\n AeLpPA.

+ NMathote TNV évdelln évapéng/Slakomng.
MeTtd, n ouokeun Ba Eexiviioel autopata.

+ 210 TéNOG TNG ouvTtayng, To umiévtep Ba
otapatioel autopara. H cuokeur Ba nxroet
3 popéc.

-Av éxete xpnolgomoloel T A&lToupyia

KEVOU, yla va avoifeTe TO KAMAKL HETA
TO TIPOYPOUMA, TIECTE OTO KEVIPO TOU
OKEMAoMATOG,.

« Mrmopeite emiong va OTOMATACETE TO
UMAévTEP KaTd TN SIAPKELR TOU KUKAOUL:

-MatAOTE TNV évdelln «évapéng/Siakomig»

yla va SlakOYeTe To mpdypaupa (yia éwg 5
A\emtq, PeTd n povada Ba emotpéPel otnv
apxIKn 00ovn).

-matote TNV €vdelfn «akupwong» yla

va OTAMOTACETE TO TPOypauua Kat va
EMOTPEYPETE OTNV APXIKN 006VN.

« Mrmopeite va xpnotpomoloete 10 éuBolo
yla va ompwéeTe Ta UNIKA (dtav n cuokeun
Sev Bpioketal o€ Aeltoupyia Kevouv).

-Mn xpnolpomoleite auth TNV Kavdta yla

(€0TEC TTOPAOKEVEC.

-Mn BuBiete o KaMAKL O€ VEPO.

MNa va mpoobéoete UAIKA (povo Katd

™V avdapelfn yla KPUEG TOPACKEUVEC),

agaipéote To okémaopa (A) amd 1o KaTmaKL

(B) kal mpooBéote Ta UNIKA amd tnv omn

tpogpodooiag. Mpooéfte yiati umdpyet

Kiv&uvog va TIETAYTE( TO TIEPIEXOUEVO.

MPOXOXH: Mnv agpaipeite To okénacpa (A)

amo To KAmAKI Katd Tn A&lroupyia Kevou.

Kpua mpoypapparta: Tpippévog médyog, Smoothie Aaxavikwy, Milk o€k

Kpua npoypappara Tuvtayég Empépoug Brpata Xpovog
240g kaBapiopéva piia
Gr Granny Smith (2 pjAa), 60g | EmMAEETe TO TPOYpPappa
een . ; . :

. oéNepl (xwpic Ta @UANQ), | green smoothie. .
smoothie ; . . . 1 \emto
Nodowo 200g ayyoupl, 20g @UNa | Ayyi§te Ttnv  évdeién 10 8eut
(Mpdor h KEN, 80g xuud Ay, 400g [ Matiote tnv  évdelén :
Smoothie) vepo, 60g olpoTt ayavng, | évapEnc/Siakommc.

20g @UA\a omravdki
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Kpua mpoypapparta Tuvtayég

Empépoug frpata Xpovog

EmA\é€Te To mpoypappa ice

nwWv)

4509 TAYWHUEVEC .

@g Ice cream (- @PAOUAEC + 240ml yaha cream. 1 Aemtd

‘2 ) ywro) " 130 Clya Matiote tnv  évdeln| 10 8eut.
9 Saxapn €vapénc/Slakomng.

Nut?butter 400g avéata @uoTikia EmAé€Te TO TPOYpappa )
©% \(BoUtupo . . | nuts butter. 2 \enta
, + 759 apoOydaha @INE . .

Enpwv Kap- +125g KapGSia TEKAY Matiote tnv  €vdelgn| 158eut.

évap&nc/Siakommn.

Ice crush
(Tpppévog 8 x maydkia 30x30x40mm
nayoc)

Em\é€te To mpoypappa ice
crush.

Matiote tnv  €évdelén
évap&ng/Slakomn.

1 \emto

Milk shake | 2°09 TAYwt6 Bavihial gy gry, ,
(MiAK G£1K) + 1 umavdva (1009) NathoTe TV EVSElE 1 Aemto
VAK GEIK +25 cl yéha y 1 n

EmAé€Te TO mpoOYpaupa

évap&ng/Slakomn.

Mn avtopareg Aertovpyieg

Ekt6¢ amd Tta mpoypdupata, Umopeite va
XPNOIUOTIOINOETE KAl TIG PN QUTOHATEG
AelToupyiec.

. KaBapiopdg: emitpémel  TovV
KaBapIopo TG CUOKEVAG pe 150 ml
vepo Kat 1 otaydva uypod MATwWV.

Mathote tnv €vdel§n kabaplopou. Tn
Sidpkela xpdvog gival 30 SeutepdAenta.

H ouokeun 8ev mpémel va AerToupynoet
mavw ano 3 Aentd.

. Avapei§n: oag emrtpémel va
eNéyxete elelBepa TOV TPOTO
avdpeigng. Méote v €vdelln

avapegng. Ztnv oBévn Ba epgaviotei n
€vOelln «P» TTOU QVTIOTOLXED OTNV TIOAUIKN
Aertoupyia, ala umopeite va emAEEeTE TV
TaxuTNTa avapeling amd 1o 1 éwg To 9,
natwvtag v évdelEn pubuiong +/- (L). To
«H» gival n péylotn taxvtnTa. XTn ouvéxela,
natiote To Koupmi €vap&nc/Slakomig.
Mmopeite va pubuioete 1O XpOVO
Aertoupyiag petagy 5 Seutepolémtwy Kat 3
Aemtwy, matwvrtag Tig evoeifelg +/- (L). O
XpoOvog mou amopével gpgavifetal otnv
004vn. MepipéveTe va OTaPATATEL QUTOPATA
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10 punhévtep. H ouokeur} Ba nxnoet 3 popéc.

. Kevoé: mpv xpnolpomoloete
Aettoupyia Kevou, ac@aliote To

oKEéMaAopa oTo0 Kamaklt,
TIEPIOTPEPOVTAG TO £T0L WOTE TO BENOG OTO
oKémaoua va €ubuypapuloTEl HE TO
elkovidlo «ekkévwong aépax(d). Ekkiviiote
™ Sladikaoia kevou. Metd amd 1 Nemtd kat
10 SeutepoAenTta, Ba pmopeite va emAéete
KAMO10 auTdUaTO TPOYPApHA (CUMBATO pE
TA TPOYPAMHATA Yl smoothie Kal WAKOEIK).
310 T€AOG TOU TTPOYPAMUATOG, TTATHOTE TO
KOUWTT{ KEVOU OTO KEVTPO TOU OKEMAOHUATOG
Kal BYGATE TO OKETAOHA YO VO AQAIPECETE
TO KOTTAKL KAl VA OEPRIPETE TNV TAPAOKEUN.

AANEX NEITOYPTIEZ

Méote TNV évdelln «évapéng/Slakommey» yia
va SlakoPete To mpdypapua. Mmopeite va
SlakoPeTe MPoowptvd T AetToupyia TG
OUOKEUNG YO €w¢ 5 NemTd. MeTd, n oUOKELN
EMAVEPXETAL OTNV APXIKT) 086V,

Av Kpatioete matnpévn TNV évdeldn
«évapénc/dlakomnc» yla 3 deutepolenta,
n ouokeun Nxei 3 POPEG Kal YETA TIEPVA OE
KATAoTaAOoN «avapovrgy. ZBAvVouv OAeg ol
evdei€elc otnv 00V, EKTOC amd v EvOeign
«€vap&nc/Slakomngy.



MpooTtacia umepPOpPTWGNG
« H ovokeuy Siabétel mpootaocia
uneppoéptwong. Etol amotpémetal n {nuia

TOU HOTEP ANOYW UTTEPPOPTWONG

« Av ofrioel n ouokeun Katd Tn AslToupyia,

TPAYHATOMOINOTE Ta £§1C:

- ATIEVEPYOTIOINOTE TN CUOKEUN,
TATWVTAG TO KOUUTTE évap&nc/Slakomng,
BydAte tn cuokeun amod v mpida Kat
QAPNOTE TNV VO KPUWOEL YA TTEPITTOU
15-20 Aemta.

KAGAPIZMA

« KaBapilete tnv Kavdata apéows UETA T
xeron.

« Nla eUkoho kaBdpiopa, pmopeite va
Xpnolpomolnoete Ty évdelén Kabaptopou:
-BaAte 150ml vepd kal 1 otayova vypd

mdtwv otV Kavdta. Matiote tnv
évdelén kabaptopov.

« Av BdMete peyolltepn mMoooTNTA LYPOU

mdtwy, Ba dnuioupynBei mEPIOOGTEPOC

appog  kal  pmopei va  Eexelhioel.

OMNoKANPWOTE TO KABAPIoUa TNG Kavdtag

pE éva opouyyapl.

ZeMAUVETE TO ECWTEPIKO TNG KAvATag Kat TO

KOTAKL KATw amod TpeXoUHEVO vePO.

+ AV n OUOKEUN €ival TTOND BPWHIKN, UMTOPEITE
va XPNOIUOTOINOETE peiypa (€0TOU vEPOU
Kal HayelpIKng 008ac. AQrioTe va HouNldoeL
ylo UEPIKEG WPEG Yo va Kabapioel mo
€UKOAQL.

« KaBapiote ™ povada tou potép (D) pe éva
Bpeyuévo mavi. STEyVWOTE TNV TPOCEKTIKA.

« Ta agaipovpeva e€aptipata (Kamdki,
OKEMOONA, SOOOUETPIKY KOUTIA) Umopolv
va kaBaplotovv pe o@ouyydpl, (e0Td
vepd Kal uypo mdtwv. Mmopeite emiong
va XPNoIHoTIOIoETE TO BOUPTOAK!L yla va
KOBaPIoETE TO E0WTEPIKS TNG KAVATAG.
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-Yuvdéote Eavd Tn ouokeun otnv mpila
Kal OUVEXIOTE TNV avApeLgn.

« AkUpwaon: Mmopeite va OTAPATAOETE TNV
avapelgn katda t Sidpkela Tou KUKAou,
matwvtag TNV évdelgn «aklpwong». H
ovokeur] Ba otapatrioel Kat Ba emoTpéPel
oTNV apxIkn 0Bovn.

Mpoaooxn:

« Adgldote TNV Mapaockeur, n kavdta dev
mpoopiletal yla amoBrkeuon Tpoeipwy 0To
Yuyeio i otnv Katauén.

« Nla va kaBapioete ewtepikd T povada
TOU HOTEP Kal TA TOKWHATA TNG KAVATAG,
XPNOtJoToINoTE éva Lypd Tavi.

« Mn BuBilete Tn ouokeun oe vepd (oUte
T0 poTép 0oUTE TN Baon tng Kavdrag). Mnv
TomoBeTeite MOTE TN povada Tou potép (D)
KATW armo TPEKOUUEVO VEPO.

+ H kavata (A3 & B3), To kamaki (A2 & B2) kat
n tana kamakiov (A1 & B1) dev mpémel va
TAévovTal 0TO TTAUVTHPILO TIATWV.



TINA KANETE AN H EYIKEYH $AZ AEN AEITOYPREL D @

MpofAnpata

Artieg

Nooeg

H ouokeun Sev Aertoupyei.

H mpiCa Sev eival ouvedepévn,.

Suvbéote T ouoKeur| o€ pia pila
pE TV id1a Tdon mou uTToSEIKVUETAL
oTa TEXVIKA XApAKTNPIOTIKA TNG
OUOKEUNG.

H kavdta tou pmévtep Sev givat
owotd Tomobetnuévn otn povada
TOU MOTEP | N KAVATA 1) TO KATTAKL
gival owotd tomoBetnpéva kat Sev
ivat KAeldwpéva otn povada Tou
HOTEP.

EAéyETe OTL N KavATA TOU PITAEVTED
Kl TO KamaKl ival owotd
TomoBetnpéva otn povada Tou
HOTEP, OTIWG TIEPLYPAPETAL OTIG
odnyiec.

H ouokeun), To MAnKTpoAoylo 1y To
mpdypappa Sev avramokpivovtal

BydAte T cuokeur) ano v nipida,
TIEPIUEVETE 1 AemTo Kat BANTE TV
Eava otnv mpida.

Te mepintwon umepBéppavong.

ATIEVEQYOTIOINOTE T CUOKEUN
XPNOIHOTIOIWVTAG TO TARKTPO
10XU0G, BYAATE TNV amo tnv mpifa Ka
QPAOTE TN VO KPUWOEL yIa TIEP{TIOU
15-20 henta.

Yrepyeihon

MEIDOTE TNV MTOCOTNTA TWV UKWV
oTnV Kavdrta.

AwakomnKe n Aertoupyia tng
OUOKEUNG KATA TN xpron
me.

Yneppdptwon 1y umepBéppavon

ATEVEPYOTTOINOTE T CUOKELN
TIATWVTAG TO MARKTPO évapénc/
MENG, Byahte Tn cuokeun amd v
mpifa Kal a@ioTe TNV va KPUWoel yial
miepimou 15-20 Aemrtd.

- Tuvéote Kal TIAAL TN GUCKEUN OTN
mpiCa PEVMATOG KAl CUVEXIOTE TNV
avapegn.

YmepPBoAikég SovroEIG.

To mpoiodv Sev givat TOmoBeTNpévo
og eminedn emeavela.

TomoBeTrOTE TN CUOKEUN O Hia
emimedn emeadveia.

H moodtnTa Twv VAIKWV givat
umePPBONIKA peyaAn.

MEIWOTE TNV TOCOTNTA TWV UKWV
mpog eme€epyaoia.

Awppon 1y unepyeihion and
TO KOTTAKL.

H moodtnta Twv VAIKWV ivat
urepBoAIKA PeyaAn.

MeOTE TV TOCOTNTA TWV UKWV
mpog ene€epyaoia.

To kamdki Sev gival owotd
TonoBetnpévo.

TomoBeTr0Te CWOTA TO KATIAKL OTNV
KQVATO TOU UMAEVTEP.

Awappori and ) Bdaon ¢
Kavatag Tou Pmiévtep.

EM\eumm ¢ oteyavoTnTa TnG GUOKEUNG.

Mpoooyxn: Ot Aemideg Sev
agatpouvtal.

EmkowwvAioTe pe Ty e§unnpétnon
meNaTWwy, SEiTe Ta OTOIXEID
EMKOWWVIAG 0To GUANASIO TNG
gyyononc.
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MpoBAjpata

Artieg

Nooeg

Ot hemideg Sev yupilouv pe
€UKOAIa.

MoAU peydha ry oAU OKANP&
Koppdtia @ayntou.

Mewhote 1o péyebog 1) v moodTNTql
TWV UNKWV.

To uypd oTo PMAévTep gival TOAD
KOUTO Kal TAPAPOPPWOE TO
mapépBuopa oIKOVNG.

EmKovwvAoTE pe TV e§unpétnon
mehatwv. Ta oTolxeia

emKovwviag Bpiokovtal oto
@UANGSI0 TNG Eyyunong.

MpoPAna oto payeipepa

To gaynTo Sev €xel HAYEIPEUTEL
apketa fj / To paynTo éxel
HayEIPEUTEL UTTEPBOAIKA.

XPNOIHOTOIROTE TN pN AuTOHATN
A€lToupyia yla va TpocapUOOETE
TOV XpOvo Kal T Beppokpaaia.

To @aynTo KoANdel oTov TUBpéva.

XPNOIHOTOIROTE TN pN AuTOHATN
A€tToupyia yla va TpocapUOoETe
ToV XpOvo Kat T Beppokpaaia. Kat
Seite Tig 08nyieg kabapiopov.

Aev éxw MPOOBacn o€ KAAEG
ouvTay£q

Agv xpnolpomolgital n owoth
Kkavdta

‘EAeyxog av xpnotgomolgitat n
KATAAnAn kavata

O aloBbntripag umepyeiliong oto
KQMAKL TNG Kavatag yia (E0TéG
TaPACKEVEC Sev eivat kabapd.

KaBapiote kahd 6Aa ta onpeia
OTO KAmAKI TNG KAVATAG yla (e0TEG
TIOPOOKEVEC.

Av n ouokeun oag Sev AEITOUPYEL KAVOVIKA, EMKOIVWVAOTE HE TO TURHA EEUTTNPETNONG TTEAATWY

™G XWPag 6ag.
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A. Dop voor deksel

Deksel

Kan van Tritan kunststof voor
koude bereidingen

Dop voor deksel

Deksel

Glazen kan voor warme
bereidingen

Stamper

Motoreenheid

C.
D.

s @

Borstel

Scherm
Start/Stop logo
Bedieningsscherm
Reinigen logo
Mengen logo
Annuleren logo
Instellen logo

. Maatbeker

. Kan-indicator

ZZrxe-zemm

OPGELET: De veiligheidsmaatregelen maken deel uit van
het apparaat. Lees ze zorgvuldig door voordat u uw nieuw
apparaatin gebruik neemt.Bewaar ze op een veilige plaats

voor latere raadpleging.

Het apparaat werkt alleen wanneer de kan juist op de
motoreenheid (D) is aangebracht en het deksel op de kan

is vastgemaak.

VOOR INGEBRUIKNAME VAN UW APPARAAT D

 Voordat u uw apparaat voor de eerste
keer gebruikt, was de onderdelen die
met voedsel in aanraking komen (kan,
deksel en maatbeker) in een warm
sopje.

OPGELET: Dompel het apparaat niet

in water (noch de motoreenheid,

noch het voetstuk van de kan).

UW APPARAAT GEBRUIKEN

* Plaats het apparaat op een viak,
stabiel en warmtebestendig opperviak,
uit de buurt van warmtebronnen of
gespetter.

*Maak de kan (A/B) op een juiste
manier vast aan de motoreenheid.
Afb.1en2.

*Na het verwijderen van een kom
van het voetstuk, wacht minstens 6
seconden voordat u een andere kom
aanbrengt.
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Was de motoreenheid (D) nooit

onder stromend water. Reinig met

een vochtige doek en veeg vervolgens

voorzichtig droog.

De messen zijn viijmscherp en niet

afneembaar.

e Zorg dat alle verpakkingsmateriaal is
verwijderd voordat u het apparaaf
gebruikt.

[P GLAZEN KAN VOOR

ok WARME BEREIDINGEN:

* Doe de ingrediénten in de kan zonder
het aangegeven maximum niveau fe
oyerschrijden:

-_z_ Max. 1400 ml

bereidingen

voor warme

Automatische functie:

Gebruikswijze:

* Maak het deksel vast op de kan en
breng de dop op het deksel aan. Het
apparaat start alleen wanneer de kan



en het deksel op een juiste manier zijn
vastgemaakt.

» Steek de stekker in het stopcontact,
u hoort een geluidssignaal, en het
scherm en logo worden rood verlicht

e Het product gaat onmiddellijk in
stand-by. Selecteer vervolgens

een programma door op het
overeenkomstig logo te drukken. Het
logo knippert en de snelheid verschijnt.
De bereidingstijd voor het recept wordt
op het scherm weergegeven.

*Druk op het start/stop logo. Het
apparaat  wordt automatisch
ingeschakeld.

* De blender stopt automatisch aan
het einde van het recept. U hoort
vervolgens 3 geluidssignalen.

* U kunt de blender tevens tijdens de
cyclus uitschakelen:

-druk op het “Start/stop” logo om het
programma te onderbreken (fot 5
minuten, daarna keert het apparaat
terug naar het startscherm).

-druk op het "annuleren” logo om het
programma te stoppen en naar het
startscherm terug te keren.

*\Voor warme programma’s en de
verwarmingsfunctie, als de sfroom

uit is tijidens het koken en deze weer
binnen 3 minuten aanspringt, start het
apparaat automatisch weer.

-Na een inactiviteit van 3 minuut
wordt het scherm automatisch

uitgeschakeld (alleen Start/stop logo
is weergegeven).

OPGELET:
» Schud de motoreenheid of de kan niet
wanneer de blender in werking is.
OPGELET: Na het beéindigen van een
programma, in het bijzonder na een
lange verwerkingstijd, wacht minstens
5 minuten voordat u de blender
opnieuw inschakelt.
Opgelet! De aangegeven tijd bij warme
programma’s houdt geen rekening met
de nodige voorverwarmingstijd. Deze is
afhankelijk van de initiéle temperatuur
en hoeveelheid van uw ingrediénten
(fussen 5 en 15 minuten).
Druk op de start/stop knop. Start
automatisch het aftellen van de kooktijd
van het recept.
Als u het deksel van uw blender
fijdens het programma opent, stopt
uw apparaat automatisch dankzij de
beveiliging van het deksel.

OPGELET: Wij bevelen aan om tijdens
het mengen van warme bereidingen
geen ingrediénten toe te voegen.
(Gevaar op gespetter) Verwijder
de dop (B1) tijdens het mengen
van warme bereidingen niet van
het deksel (B2). Hoge temperaturen
kunnen worden bereikt, wat tot
brandwonden kan leiden.

Warme programma?’s: Soep, Compote, Coulis, Warme saus, Meergranenmelk.

Warme .
programma’s Recepten Stap voor stap Tijd
Selecteer het
Soep 3%?85’8&?&6%58&00 programma Soep 30 min
! ! Druk op het start/stop
ml water. logo
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Warme N
programma’s Recepten Stap voor stap Tijd
Selecteer het
Warme g?ggﬁﬁ&?fﬁ?goe{' 359 programma Warme saus 15 min
saus N Druk op het start/stop
snuifie) |
ogo
100mI water, 60ml Selecteer het
. citfroensap, 100g suiker, programma Coulis .
Coulis 250g bosbessen, 250g Druk op het start/stop 15min
aardbeien. logo
Selecteer het
700g Golden Delicious programma Compote )
Compote appelen, 100 ml water. Druk op het start/stop 15min
logo
. Selecteer het
100g volledige
B
eé’ geblancheerde Brogromr:m? l}r/IeTe r?ronen 25 min
amandels, 1L water ruk op het sfart/stop
Meergranenmelk ’ logo
. . Ly Verwarmen: om de
Handmatige functies: =5\ .
De handmatige functies kunnen naast Ingrediénten naar wens te
verwarmen. Druk op de

de programmamodus worden gebruikt.

. Reinigen: reinig het apparaat
@ met 150 ml water en een
drupje afwasmiddel. Druk op
het reingingslogo. De duur bedraagt 30
seconden.
Gebruik deze functie niet langer
dan 3 minuten.

Mengen: om de ingrediénten

naar wens te mengen. Druk op

het mengen logo, het scherm
geeft "P” weer overeenkomstig de
pulsfunctie. U kunt echter een
mengsnelheid tussen 1 en 9 instellen
door op het instellen +/- logo (L) te
drukken. "H" is de maximum snelheid.
Druk vervolgens op de Start/Stop knop.
U kunt een werkingstijd tussen 5
seconden en 3 minuten instellen door
op de instellen +/- logo (L) te drukken.
De resterende tijd wordt op het scherm
weergegeven. Wacht fotdat de
blender automatisch stopt. U hoort
vervolgens 3 geluidssignalen.
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Verwarmen knop, het scherm geeft
"75" weer. U kunt de temperatuur
echter instellen tussen 40° en 100° door
op de instellen +/- knoppen (L) te
drukken. U kunt een werkingstijd tussen
5 minuten en 90 minuten instellen door
op de instellen +/- knoppen (L) te
drukken.Druk op het start/stop logo.De
resterende tijd wordf op het scherm
weergegeven. Wacht tfotdat het
opwarmen automatisch stopt. U hoort
aan het einde van het programma 5
geluidssignalen. U kunt het verwarmen
fijldens de cyclus ook stoppen door op
het start/stop logo of het cancel-logo
e drukken.



DKAN VAN TRITAN KUNSTSTOF

0k VOOR

KOUDE BEREIDINGEN

* Doe de ingrediénten in de kan zonder
het aangegeven maximum niveau fe
overschrijden:

- % Max. 1750 ml

" bereidingen

voor koude

Automatische functies:

Gebruikswijze:

* Maak het deksel vast op de kan en
breng de dop op het deksel aan. Het
apparaat start alleen wanneer de kan
en het deksel op een juiste manier zijn
vastgemaakt.

« Steek de stekker in het stopcontact,
u hoort een geluidssignaal, en het
scherm en logo worden blauw verlicht.

e Het product gaat onmiddellijk in
stand-by. Selecteer vervolgens

een programma door op het
overeenkomstig logo te drukken. Het
logo knippert en de snelheid verschijnt.
De bereidingstijd voor het recept wordt
op het scherm weergegeven. De
bereidingstijd voor het recept wordt
op het scherm weergegeven.

-Voor het starten van een automatisch
programma kunt u de vacutmfunctie

gebruiken door op ‘logo’ te drukken,
duur: Tmin10s

-De dop kan in twee posities worden
ingesteld: wanneer de vacuumfunctie

wordt gebruikt, schroef de dop vast;
zonder vaculmfunctie, draai de dop
in de andere richting.

*Druk op het start/stop logo. Het
apparaat  wordt  automatisch
ingeschakeld.

-Als de vacuumfunctie wordt gebruikt
en na het beéindigen van het
programma, open het deksel door op
het midden van de dop te drukken.

* De blender stopt automatisch aan
het einde van het recept. U hoort
vervolgens 3 geluidssignalen.

* U kunt de blender tevens tijdens de
cyclus uitschakelen:

-druk op het “Start/stop” logo om het
programma fe onderbreken (tot 5
minuten, daarna keert het apparaat
terug naar het startscherm).

-druk op het "annuleren” logo om het
programma te stoppen en naar het
startscherm terug te keren.

* U kunt de duwer fijdens het bereiden
van de recepten gebruiken (wanneer
de vaculmfunctie niet actief is).

-Gebruik deze kan niet voor warme
bereidingen.

-Dompel het deksel niet in water.

Om ingrediénten tijdens het mengen

van koude bereidingen toe te voegen,

verwijder de dop (A) van het deksel (B)

en voeg de ingrediénten via het gat toe.

Let op voor gespetter.

OPGELET: Haal de dop (A) tijdens de

vacuiimwerking niet van het apparaat

af.
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Koude programma’s:

lJsgruis, Groene smoothie, Milkshake

@

Koude programma’s |Recepten Stap voor stap Tijd
240 g geschilde
Granny Smith
appelen (2 appelen),
60g selderijstengel ;?é%crgerﬁrrnrfa oene
Groene (zonder blad), 200g smoofhie Trin 10s
smoothie kornkommer, 20g Druk op het start/sto,
boerenkool, 80g 1030 P P
limoensap, 400g water, d
60g agavesiroop, 20g
spinaziebladeren
450g Selecteer het
diepvriesaardbeien programma Roomijs Trnin 10s
@ Roomijs + 240ml melk + 130g Druk op het start/stop
suiker logo
400g ongezouten Selecteer het
pinda’s + 759 programma
% geschaafde Notenboter 2min 15s
Notenboter amandelen + 125g Druk op het start/stop
pecannotfen logo
. Selecteer het
] . 8x ijsblokjes 30x30x40 programma Jsgruis .
£/ Wsgruis mm Druk op het start/stop 1min
logo
. . Selecteer het
250g vanilleroomijs + 1 .
. programma Milkshake .
Milkshake | banaan (100Q) + Druk op het start/stop Tmin
25 cl melk |
ogo
Handmatige functies door op het instellen +/- logo (L) fe

De handmatige functies kunnen naast

de programmamodus

het reingingslogo.De
seconden.

met 150 m

worden gebruikt.

Reinigen: reinig het apparaat

| water en een

drupje afwasmiddel. Druk op

duur bedraagt 30

Gebruik deze functie niet langer

dan 3 minuten.

®

het mengen

Mengen: om de ingrediénten
naar wens te mengen. Druk op

logo, het scherm

geeft "P” weer overeenkomstig de

pulsfunctie. U ku

nt echter een

mengsnelheid fussen 1 en 9 instellen
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drukken. "H" is de maximum snelheid.
Druk vervolgens op de Start/Stop knop.
U kunt een werkingstijd tussen 5
seconden en 3 minuten instellen door
op de instellen +/- logo (L) te drukken.
De resterende tijd wordt op het scherm
weergegeven. Wacht tfotdat de
blender automatisch stopt. U hoort
vervolgens 3 geluidssignalen.

. Vacuiim: voordat u de
@ vacuumfunctie gebruikt, zet de
dop op het deksel vast door de

pijl op de dop op éénlijn met het “lucht
uit” pictogram (&) te brengen. Start het
vacuUmproces. Na 1min10s kunt u een
automatisch programma selecteren



(compatibel met het programma
Smoothie of Milkshake). Druk aan het
einde van het programma op de
vaculm knop in het midden van de
dekseldop en verwijder de dop om het
deksel of te halen en uw bereiding uit
fe gieten.

ANDERE FUNCTIES

* Druk op het “Start/stop” logo om het
programma te onderbreken. U kunt uw
apparaat tot 5 minuten onderbreken,
daarna keert het terug naar het
startscherm.

* Als u 3 seconden op het “Start/stop”
logo drukt, hoort u 3 geluidssignalen
en gaat het apparaat in stand-by. Alle
logo's, uitgezonderd het “Start/Stop”
logo, verdwijnen.

REINIGING

* Reinig de kan direct na gebruik.

* \Joor een eenvoudige reiniging, gebruik
het Reinigen logo:

-Doe 150ml water en 1 druppel
afwasmiddel in de kan. Druk op het
Reinigen logo.

* Meer afwasmiddel zorgt voor meer
schuim en kan aldus fot het overlopen
van de kan leiden. Reinig de kan
fenslotte met een spons.

¢ Reinig de binnenkant van de kan en
het deksel onder stromend water.

¢ Als u uw apparaat grondiger wilt
reinigen, gebruik een mengsel van
warm water en zuiveringszout. Laat
het mengsel vervolgens enkele uren
weken.

* Maak de motoreenheid (D) schoon
met een vochtige doek. Veeg het
voorzichtig droog.

* Reinig de afneembare delen (deksel,
dop, maatbeker) schoon in een warm
sopje en met behulp van een spons. U
kunt tevens de borstel gebruiken om
de binnenkant van de kan schoon te
maken.
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Beveiliging tegen overbelasting

* Het apparaat is uitgerust met een
beveiliging tegen overbelasting. Dit
vermijdt dat de moftor tijdens een
overbelasting wordt beschadigd.

* Als het apparaat tijdens de werking
wordt uitgeschakeld, doe het
volgende:

-Schakel het apparaat uit met de
Start/stop knop, haal de stekker
uit het stopcontact en laat het
gedurende 15-20 minuten afkoelen.
-Steek de stekker opnieuw in het
stopcontact en schakel de blender
in.

* Annuleren: U kunt het apparaat
fijdens de werking stoppen door op
het “annuleren” logo te drukken. Het
apparaat stopt en keert terug naar
het startscherm.

Opgelet:

* Maak de kan leeg, deze is niet bestemd
voor het bewaren van voedsel in de
koelkast of diepvries.

*Maak de buitenkant van de
motoreenheid en de kan schoon met
een vochtige doek.

* Dompel het apparaat niet in water
(noch de motoreenheid, noch
het voetstuk van de kan). Was de
motoreenheid (D) nooit onder
stromend water.

« Stop de kan (A3 en B3), het deksel (A2
en B2) en de dekseldop (A1 en B1) niet
in de vaatwasmachine.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT? D @

Problemen

Oorzaken

Oplossingen

Het apparaat werkt niet

De stekker zit niet in het
stopcontact.

Steek de stekker in een
sfopcontact met dezelfde
spanning als aangegeven
op het typeplaatje van het
apparaat.

De kan is niet juist op de
motoreenheid vastgemaakt, of]
de kan en het deksel bevinden
zich op de juiste plaats, maar
zZijn niet op de motoreenheid
vastgezet.

Controleer of de kan en het
deksel op de juiste manier

op de motoreenheid zijn
vastgemaakt zoals vermeld in
de gebruiksaanwijzing.

Het apparaat,
bedieningspaneel of
programma reageert niet.

Trek de stekker uit het
stopcontact, wacht T minuut
en steek opnieuw in.

In geval van een oververhitting

Schakel het apparaat uit met
de aan/uit knop, haal de
stekker uit het stopcontact
en laat het gedurende 15-20
minuten afkoelen.

Overstroming

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Het apparaat stopt
fijdens de werking

Overbelasting of oververhitting

Schakel het apparaat uit met
de start/stop knop, haal de
stekker uit het stopcontact en
laat het circa 15-20 minuten
afkoelen.

Steek de stekker opnieuw in

het stopcontact en schakel de
blender in.

Overmatige trilling

Het apparaat is niet op een
viak opperviak geplaatst.

Plaats het apparaat op een
viak opperviak.

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat.

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Etenswaren lekken of
stromen uit het deksel

Er bevinden zich te veel
ingrediénten in het apparaat.

Verminder de hoeveelheid te
mengen ingrediénten.

Het deksel is niet juist geplaatst.

Maak het deksel juist op de
kan vast.

Lek aan de onderkant
van de kan.

Het apparaat is niet langer
waterdicht.

Opgelet: de messen zijn niet
uitneembaar.

Neem contact op met
de klantenservice. Zie de
contactinformatie in het
garantieboekje.
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Problemen

Oorzaken

Oplossingen

De messen draaien niet
rond zoals het hoort.

De stukjes voedsel zijn te groot
of te hard.

Verklein de stukjes of verminder
de hoeveelheid te mengen
ingrediénten.

De te mengen vioeistof is te
heet en de silicone pakking is
vervormd.

Neem contact op met de
klantenservice.

Zie de contfactinformatie in het
garantieboekje.

Kookprobleem

De etenswaren ziin
onvoldoende gekookt of te
veel gekookt

Gebruik de handmatige
functie om de werkingstijd en
de kooktemperatuur aan fte
passen.

De etenswaren kleven aan de
bodem

Gebruik de handmatige
functie om de werkingstijd
en de kooktemperatuur aan
te passen. Raadpleeg de
reinigingsinstructies.

Ik krijg geen toegang tot
goede recepten

De gepaste kan werd niet
gebruikt

Controleer of de gepaste kan
wordt gebruikt

De overloopsensor die zich
in het deksel voor warme
toepassingen bevindt hoeft
niet te worden gereinigd

Reinig alle onderdelen van
het deksel voor warme
toepassingen

Als uw apparaat nog steeds niet naar behoren werkt, neem contact op met de
klantenservice in uw land.
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BESCHREIBUNG DES GERATS

A. \Verschlusskappe

Deckel
Tritan-Kunststoffoehdlter fur
kalte Zutaten
Verschlusskappe

Deckel

Glasbehdlter fur heiBe Zutaten
Schieber

Motorblock

Burste

C.
D.
E

ACHTUNG: Lesen Sie bitte

s ©

Anzeige
Start-/Stopp-Symbol
Kontrollanzeige
Reinigen-Symbol
Mixen-Symbol
Abbrechen-Symbol
Einstellen-Symbol

. Dosierkappe
Behdlteranzeige

ZZrxe-zoem

die Sicherheitshinweise

aufmerksam durch, bevor Sie |hr neues Gerdt zum ersten
Mal benutzen. Bewahren Sie die Sicherheitshinweise zum

Nachlesen griffoereit auf.

Das Gerdt beginnt nur dann zu laufen, wenn der Mixbehdlter
korrekt auf dem Motorblock (D) positioniert ist und fest mit
dem der Deckel verschlossen ist.

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH

¢ Bevor Sie Ihr Gerat zum ersten Mal
benutzen, soliten Sie die Teile, die mit
Lebensmitteln in Berlhrung kommen
(Mixbehditer, Deckel und Dosierkappe),
mit Seifenwasser ausspllen.

ACHTUNG : Tauchen Sie das Gerdat
nicht in Wasser (weder den Motorblock
noch die Behdlterbasis). Halten

BENUTZUNG IHRES GERATES

« Stellen Sie das Gerdt auf eine flache,
stabile, hitfzebest&ndige Flache, die
vor Wasserspritzern und Hitzequellen
geschutzt ist.

* Setfzen Sie den Mixbehditer (A/B) korrekt
auf den Motorblock (Abb. T und 2).

*Wenn Sie eine Schale von der Basis
entfernt haben, warten Sie mindestens
6 Sekunden, bevor Sie eine andere
Schale auf die Basis stellen.

P GLASBEHALTER FUR
Ok HEISSE ZUTATEN:
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Sie den Motorblock (D) nie unter

laufendes Wasser. Reinigen Sie diesen

mit einem feuchten Tuch und trocknen

Sie ihn anschlieBend grindlich ab.

Die Messer sind exitrem scharf und

nicht abnehmbar.

« Stellen Sie sicher, dass samtliches
Verpackungsmaterial entfernt wurde,
bevor Sie das Gerdt in Betrieb nehmen.

*Geben Sie die Zutaten in den
Mixbehdlter und Uberflllen Sie diesen
nicht;

- £ max. 1.400 ml fir heiBe Zutaten

Automatik-Funktion:

Benufzung:

¢ \erschlieBen Sie den Behdlter mit
dem Deckel und stecken Sie die
Verschlusskappe in den Deckel.
Das Gerdat startet erst dann, wenn
der Mixbehdlter und Deckel korrekt
positioniert sind.



*Wenn Sie den Netzstecker des
Produktes mit einer Steckdose
verbinden, erzeugt das Gerdt einen
Signaltfon und das Display sowie die
Symbole leuchten rot auf.

*Das Gerat ist sofort im Stand-
by-Modus. Sie kénnen nun ein
Programm auswdhlen, indem

Sie das entsprechende Symbol
drlicken. Das Symbol blinkt und die
Geschwindigkeitsstufe wird angezeigt.
Die Zubereitungsdauer fur das Rezept
wird angezeigt.

* Dricken Sie das , Start-/Stopp*-Symbol.
Das Gerdt beginnt dann automatisch
zu laufen.

* Am Ende der Zubereitung stoppt der
Mixer automatisch. Das Gerdit zeigt dies
durch 3 Signalténe an.

* Sie kénnen den Mixvorgang auch
unterbrechen:

-Drlicken Sie das , Start/Stopp™-Symbol,
um das Programm zu unterbrechen (bis
zu 5 Minuten, nach denen das Gerdt
auf die Start-Anzeige zurlckschaltet).

-Drlicken Sie das , Abbrechen™-Symbol,
um das Programm zu beenden und zur
Start-Anzeige zurlckzukehren.

*FUr heiBe Programme und die
Erhitzungsfunktion, wenn wdahrend des
Garvorgangs die Stromversorgung
unterbrochen wird, schaltet sich das
Gerdtinnerhalb von 3 min automatisch
wieder ein, wenn die Stromversorgung
wiederhergestellt ist.

-Wenn das Gerdt 3 Minute inaktiv ist,

schaltet sich das Display aus (nur das

,Start/Stopp*-Symbol ist noch akfiviert)

ACHTUNG :
 Schitteln Sie den Motorblock oder den
Mixbehdlter nicht, wenn das Gerdt in
Betrieb ist.
ACHTUNG: Lassen Sie den Mixer nach
der Benutzung eines Programms
- insbesondere bei einer langen
Verarbeitungszeit - mindestens 5
Minuten ruhen, bevor Sie ihn erneut
benuizen.
Bitffe beachten Sie bei Programmen fir
warme Rezepte, dass die angegebene
Dauer die erforderliche Aufheizzeit
nicht berlcksichtigt. Diese kann je nach
Anfangstemperatur und Menge lhrer
Zutaten variieren (zwischen 5 und 15
Minuten).
Drlicken Sie das ,Start/Stopp*-Symbol.
Beginnt der Countdown fUr die
Zubereitungszeit.
Wenn Sie w&hrend des Programmaiblaufs
den Deckel Ihres Mixers &ffnen,
stoppt Ihr Gerdt dank der Deckel-
Sicherheitsfunktion automatisch.
ACHTUNG : Wir empfehlen, beim
Mixen heiBer Zutaten keine weiteren
Zutaten dazuzugeben (Gefahr von
Spritzern). Entfernen Sie wdhrend
der Verarbeitung heiBer Zutaten
nicht die Verschlusskappe (B1) aus
dem Deckel (B2). Sie kann sehr
heiB werden und Verbrennungen
verursachen.

Programme fiir warme Rezepte: Suppe, Kompott, Coulis, heiBe SoBen, Mandelmilch

Programme flr o )
warme Rezepte | ReZepte Schritt fir Schritt Dauer
@ 600 g Kirbis, 120 g XYSQE’;?S das ,Suppe -
Suppe Kartoffeln, 80 g Zwiebel, g 30 Min.
600 mil Wasser. Zﬁggro]pp Symbol
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Programme fur . )
warme Rezepte Rezepte Schritt fUr Schritt Dauer
. Wdhlen Sie das ,HeiBe
HeiBe ngmcmigﬁﬁge& SoBe -Programm. 15 Min
SoBe Prise) ’ Start/Stopp-Symbol '
drlcken
100 mlI Wasser, 60 ml Wdhlen Sie das ,Coulis™-
Coulis Zitronensaft, 100 g Zucker, | Programm. 15 Min
250 g Blaubeeren, 2560 g | Start/Stopp-Symbol
Erdbeeren drlcken
Wdhlen Sie das
700 g Golden Delicious ,Kompott*-Programm. .
Kompott | i rtel, 100 mi Wasser Start/Stopp-Symiool 15 Min.
drlcken
Wéhlen Sie das
& . ~Mandelmilch*-
Mardelmilch | Moo jwomar | Programm 25 Min.
’ Start/Stopp-Symbol
drlicken

Manuelle Funktionen:

Die manuellen Funktionen kd&nnen
zusaizlich zum Programmmodus benutzt
werden.

Reinigen : ermoglicht Ihr
@ Gerdt mit 150 ml Wasser und 1
Tropfen GeschirrspUlmittel zu
reinigen. Reinigen-Symbol dricken. Die
Dauer betragt 30 Sekunden.
Die maximale Betriebsdauer
betragt 3 Minuten.

Mixen steuert den
Mischvorgang nach Ihren
Wunschen. Drlcken Sie das

.Mixen"-Symbol; das Display zeigt ,P"
fUr die Pulse-Funktion an, Sie k&nnen
jedoch eine Geschwindigkeitsstufe von
1 bis 9 auswdhlen, indem Sie die ,+/-"
Einstell-Symbole (L) drtcken. ,H"
entspricht der maximalen
Geschwindigkeit. Dricken Sie dann
das ,Start/Stopp™-Symbol. Sie kbnnen
die Betriebsdauer durch Drlcken der
.+/-" Einstell-Symbole (L) zwischen 5
Sekunden und 3 Minuten einstellen. Auf
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der Anzeige wird die verbleibende Zeit
angezeigt. Warten Sie, bis der Mixer sich
automatisch ausgeschaltet hat. Das
Gerdt zeigt dies durch 3 Signalténe an.

(©)

werden.

Erhitzen : regelt die Temperatur
nach Ihren Wanschen. Dricken
Sie das ,Erhitzen™-Symbol; das
Display zeigt daraufhin , 75", Sie kénnen
jedoch die Temperatur von 40° bis 100°
durch (L) Drucken der ,+/-" Einstell-
Symbole () auswdéhlen. Sie kdnnen die
Betriebsdauer durch Drlcken der ,+/-"
Einstell-Symbole (L) zwischen 5 Minuten
und 90 Minuten einstellen. Drlicken Sie
das ,Start/Stopp*-Symbol. Auf der
Anzeige wird die verbleibende Zeit
angezeigt. Warten Sie, bis das Erhitzen
aufomatisch stoppt. Das Erhitzen kann
auch wdhrend des Zyklus durch
Drlicken des Start/Stopp-Symibols oder
des Abbrechen-Symbols abgebrochen




DTRITAN-KUNSTSTOFFBEHRLTER FUR

Ok KALTE ZUTATEN

*Geben Sie die Zutaten in den
Mixbehdlter und Uberfullen Sie diesen
nicht:

- £ max. 1.750 ml fUr den Behditer fur

%~ kalte Zutaten

Automatik-Funktion

Benuizung :

¢ \erschlieBen Sie den Behdlter mit
dem Deckel und stecken Sie die
Verschlusskappe in den Deckel.
Das Gerat startet erst dann, wenn
der Mixbehdlter und Deckel korrekt
positioniert sind.

*Wenn Sie den Netzstecker des
Produktes mit einer Steckdose
verbinden, erzeugt das Gerdt einen
Signaltfon und das Display sowie die
Symbole leuchten blau auf.

*Das Gerdat ist sofort im Stand-
by-Modus. Sie kénnen nun ein
Programm auswdhlen, indem

Sie das entsprechende Symbol
drlicken. Das Symbol blinkt und die
Geschwindigkeitsstufe wird angezeigt.
Die Zubereitungsdauer fur das Rezept
wird angezeigt. Die Zubereitungsdauer
fUr das Rezept wird angezeigt.

-Vor jedem Automatik-Programm
kédnnen Sie die Vakuum-Funktion durch
Dricken von ,Logo™ einstellen; Dauer:
Tmin10s

-Die Verschlusskappe hat zwei
Drehrichtungen. Wenn Sie die
Vakuum-Funktion benutzen, mussen
Sie die Verschlusskappe in den
Deckel drehen; wenn Sie die Vakuum-
Funkfion nicht benutzen, drehen Sie
die Verschlusskappe in die andere
Richtung.

 Drlicken Sie das ,Start/Stopp*-Symbol.
Das Gerdt beginnt dann automatisch
zu laufen.

* Am Ende der Zubereitung stoppt der
Mixer automatisch. Das Gerdf zeigt dies
durch 3 Signalténe an.

-Wenn Sie die Vakuum-Funktion
benutzen und nach Beendigung
des Programms den Deckel &ffnen
wollen, drlicken Sie auf die Mitte der
Verschlusskappe.
¢ Sie kdnnen den Mixvorgang auch

unterbrechen:

-Drlicken Sie das , Start/Stopp*-Symbol,
um das Programm zu unterbrechen (bis
zu 5 Minuten, nach denen das Gerat
auf die Start-Anzeige zuriickschaltet).

-Druicken Sie das , Abbrechen®-Symbol,
um das Programm zu beenden und zur
Start-Anzeige zurlickzukehren.

* Sie kdnnen mithilfe des Schiebers die
Zutaten in den Behdilter schieben
(wenn die Vakuum-Funktion nicht
aktiviert ist).

-Benutzen Sie diesen Behdlter nicht fur
heiBe Zutaten.

-Tauchen Sie den Deckel nicht in
Wasser.

Zum Hinzufugen von Zutaten wé&hrend

eines Mischvorgangs fur kalte Rezepte

entfernen Sie die Verschlusskappe (A)

aus dem Deckel (B) und geben die

Zutaten durch die Offnung im Deckel

hinzu. Dabei besteht die Gefahr, dass aus

der Offnung Zutaten herausspritzen.

ACHTUNG Entfernen Sie die
Verschlusskappe (A) nicht aus dem
Deckel (B), wenn die Vakuum-Funktion
aktiviert ist.
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Kalte Programme: Eis zerkleinern, Griner Smoothie, Milkshake

0E

Kalte Programme Rezepte

Schritt fUr Schritt Dauer

240 g geschdlte
(2 Apfel), 60 g

Granny Smith Apfel

Selleriestangen (ohne
Griiner Bl&tter), 200 g Gurke,

Wdhlen Sie das ,Grlner
Smoothie™-Programm.

Smoothie 20 g Grunkohlblaft, Start/Stopp-Symbol 1min10s
80 g Limettensaft, drlicken
400 g Wasser, 60 g
Agavensirup, 20 g
Spinatblétter
) . Wdhlen Sie das
orome | Ecbperehs 20l | Escreme™Programm. |y
Milch + 130 g Zucker drticken
400 g ungesalzene Wdhlen Sie das
Erdnusse + 75 g +Nussbutter”-Programm. .
Nussbutter |Mandelsiiffe + 125g | Start/Stopp-Symbol | 2N 15
PekannUsse drlcken

ern mm

Eis zerklein- |8 x EiswUrfel 30 x 30 x 40 | zerkleinern™-Programm. 1 min

Wahlen Sie das , Eis

Start/Stopp-Symbol
drlicken

25 cl Milch

250 g Vanille-Eiscreme + . «
Milkshake |1Bonane (100g)+ | g lehoke CH0giam™: | 1 min

Wadhlen Sie das

drlcken

Manuelle Funktionen

Die manuellen Funktionen kd&nnen
zusatzlich zum Programmmodus benutzt
werden.

. Reinigen : ermdglicht Ihr
Gerdt mit 150 ml Wasser und 1
Tropfen GeschirrspUlmittel zu

reinigen. Reinigen-Symbol dricken. Die
Dauer betrégt 30 Sekunden.

Die maximale Betriebsdauer
betragt 3 Minuten.

o Mixen : sfteuert den
Mischvorgang nach Ihren
Wunschen. Drlcken Sie das

.Mixen"-Symbol; das Display zeigt P fur
die Pulse-Funkfion an, Sie kénnen jedoch
eine Geschwindigkeitsstufe von 1 bis 9
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auswdhlen, indem Sie die ,+/-" Einstell-
Symbole (L) dricken. ,H" entspricht der
maximalen Geschwindigkeit. Dricken
Sie dann das , Start/Stopp *-Symbol. Sie
kénnen die Betriebszeit durch Dricken
der +/- Einstell-Symbole (L) zwischen &
Sekunden und 3 Minuten einstellen. Auf
der Anzeige wird die verbleibende Zeit
angezeigt. Warten Sie, bis der Mixer sich
automatisch ausgeschaltet hat. Das
Gerdét zeigt dies durch 3 Signalténe an.

. Vakuum: VerschlieBen Sie die
@ Verschlusskappe, bevor Sie die
Vakuum-Funktion aktivieren.
Drehen Sie die Kappe, sodass der Pfeil

an der Verschlusskappe auf das
LLuffauslass®-Bildsymbol zeigt



Starten Sie den Vakuum-Vorgang.
Nach 1 min 10 s kdnnen Sie ein
Automatik-Programm  wdhlen
(kompatibel mit ,Smoothie®- und
.Milkshake"-Programmen). Drlicken Sie
am Ende des Programms die Vakuum-
Taste in der Mitte der Deckelkappe und
entfernen Sie die Kappe, um den
Deckel abzunehmen und Ihre
Zubereitung zu servieren.

WEITERE FUNKTIONEN

* Dricken Sie das ,Start/Stopp"-Symbol,
um das Programm zu unterbrechen. Sie
kénnen den Betrieb Ihres Gerdites biszu 5
Minuten unterbrechen. Nach 5 Minuten
kehrt das Gerdt zur Start-Anzeige zurlick.

*Wenn Sie das ,Start/Stopp™-Symbol
3 Sekunden lang gedrlckt halten,
erzeugt das Gerdt 3 Signaltdne, bevor
es in den Stand-by-Modus schaltet. Es
sind keine Symbole mehr sichtbar, mit

REINIGUNG

* Reinigen Sie den Behdlter sofort nach
dem Gebrauch.

* Der Mixbehdlter I&sst sich durch
Drucken des ,Reinigen®-Symbols
einfach und bequem reinigen:
-Geben Sie 150 ml Wasser und einen

Tropfen Spuimittel in den Mixoehdlter.
Dricken Sie das .. Reinigen*-Symbool.

* Zu viel Spulmittel erzeugt mehr Schaum
und kann folglich zum Uberlaufen
fUhren. Wischen Sie den Behdlter zum
Abschluss mit einem Schwamm aus.

* Spulen Sie das Innere des Behdlters und
den Deckel unter laufendem Wasser
aus.

*Wenn |hr Ger&t eine grundlichere
Reinigung bendfigt, kénnen Sie eine
Lésung aus warmem Wasser und
Backpulver verwenden. Lassen Sie
die L&sung einige Stunden einwirken,
um die Reinigung des Behdlfers zu
unterstutzen.

* Wischen Sie den Motorblock (D) mit
einem feuchten Tuch ab. Trocknen Sie
ihn sorgféitig ab.
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Ausnahme des ,Start/Stopp ™*-Symbols.

Uberlastungsschutz
*Das Gerdt ist mit einem
Uberlastungsschutz  ausgestattet.

Dies verhindert, dass der Motor durch

Uberlastung beschadigt wird.

¢ Wenn das Gerdt sich w&hrend des
Betriebs abschaltet, gehen Sie wie
folgt vor:

-Schalten Sie das Gerat mit dem
LStart/Stopp™-Symbol aus, ziehen
Sie den Stecker aus der Steckdose
und lassen Sie das Gerdat ca. 15 bis
20 Minuten abkUhlen.

-Stecken Sie den Netzstecker wieder
in die Steckdose und setzen Sie den
Mixvorgang fort.

* Abbrechen: Sie kdénnen den
Mixvorgang abbrechen, indem Sie das
L+Abbrechen®-Symbol dricken. Das
Gerdt stoppt und kehrt zur Startanzeige
zurdick.

*Die abnehmbaren Teile (Deckel,
Verschlusskappe, Dosierkappe) kdnnen
mit einem Schwamm und heiBem
Seifenwasser gereinigt werden. Zum
Reinigen der Innenseite des Mixbehditers
kodnnen Sie auch die Burste verwenden.

Achtung:

e Fullen Sie die Zutaten um, da der
Mixtbehdlter nicht fur die Aufbewahrung
von Lebensmitteln im KUhlschrank oder
Gefrierfach gedacht ist. |

*Reinigen Sie das AuBere des
Motorblocks und des Mixbehditers mit
einem feuchten Tuch.

e Tauchen Sie das Gerdt nicht in
Wasser (weder den Motorblock noch
die Behdlterbasis). Halten Sie den
Motorblock (D) nie unter laufendes
Wasser.

* Die Becher (A3 & B3), die Deckel (A2 &
B2) und die Verschlusskappen (A1 &BT)
sind nicht fUr die Geschirrspulmaschine
geeignet.



WAS KONNEN SIE TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERT2) @

Problem

Mégliche Ursachen

Losungen

Das Gerdt funktioniert
nicht

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

Stecken Sie den Netzstecker in
eine, laut Typenschild des Gerdtes,
geeignete Steckdose.

Der Mixbehdlter sitzt

nicht richtig auf dem
Motorblock oder der
Mixbehdlter mit Deckel ist
nicht mit dem Motorblock
verriegelt.

Stellen Sie sicher, dass der
Mixbehdlter mit Deckel korrekt auf
dem Motorblock sitzt, wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.

Gerdt, Bedienfeld oder
Programm reagiert nicht

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, warten Sie 1 Minute,
und stecken Sie den Netzstecker
wieder ein.

Schalten Sie das Gerdt mit dem
Netzschalter aus, ziehen Sie den

Uberhitzung Stecker ab und lassen Sie das Gerat
ca.15-20 Minuten abkudhlen.
UberflieBen Reduzieren Sie die Menge der zu

verarbeitenden Zutaten.

Das Gerdt schaltet

Uberlastung oder

Schalten Sie das Gerat mit der
Start/Stopp-Taste aus, ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose
und lassen Sie das Gerat etwa

Starke Vibrationen

einer ebenen Flache.

sich ab Uberhitzung 15 bis 20 Minuten lang abkuhlen.
Stecken Sie den Netzstecker wieder
in die Steckdose und setzen Sie den
Mischvorgang fort.
Das Gerdt steht nicht auf | Stellen Sie das Gerat auf eine

ebene Flache.

Zu viele Zutaten eingefullt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel ist nicht dicht]

Zu viele Zutaten eingefullt.

Reduzieren Sie die Menge der zu
verarbeitenden Zutaten.

Der Deckel sitzt nicht
korrekt.

Bringen Sie den Deckel korrekt auf
dem Mixbehdlter an.

Undichtigkeit am
unteren Ende des
Mixbehdilters

Der Behdilter ist nicht mehr
dicht.

Achtung: Die Messer sind nicht
abnehmbar.

Wenden Sie sich an

den Kundenservice.
Kontaktinformationen
enfnehmen Sie bitte den
Garantiebestimmungen.
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Problem

Mégliche Ursachen

Lésungen

Die Messer rotieren
schwerfdllig

Die Zutaten im Mixbehditer sind
zu grob portioniert oder zu fest.

Reduzieren Sie die GroBe oder
Menge der zu verarbeitenden
Zutaten.

Die gemischte FlUssigkeit
ist zu heiB und hat die
Silikondichtung beschadigt.

Wenden Sie sich an

den Kundenservice.
Kontaktinformationen
entnehmen Sie bitte den
Garantiebestimmungen.

Problem mit dem
Kochvorgang

Die Zutaten sind nicht fertig
gegart oder zerkocht.

Passen Sie die Dauer
und Temperatur des
Heizprogramms manuell
entfsprechend an.

Zutaten haften am Boden des
Mixbehdlters fest.

Passen Sie die Dauer

und Temperatur des
Heizprogramms manuell
enfsprechend an. Studieren
Sie auch die Hinweise zur
Reinigung des Gerdtes.

Ich kann nicht auf gute
Rezepte zugreifen

Es wird nicht der korrekte
Behdilter benutzt

Vergewissern Sie sich, dass der
richtige Behditer benutzt wird.

Der Uberlaufsensor im Deckel
des Behdlters fur heiBe Zutaten
ist nicht sauber.

Reinigen Sie alle Teile des
Deckels des Behditers fUr heiBe
Zutaten.

Wenn Ihr Ger&timmer noch nicht ordnungsgemdB funktioniert, wenden Sie sich bitte
an den Kundenservice in Inrem Land.
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DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A. lLidcap
Lid
Plastic Tritan Jug for cold
preparation
B. Lidcap
Lid
Glass Jug for hot preparation
C. Pusher
D. Motor unit
E. Brush

s ©

Screen
Start/Stop button
Control display
Clean button
Blend button
Cancel button
Setting button

. Measuring cup
Jar indicator

ZZrxe-zoem

CAUTION: The safety precautions are part of the
appliance. Read them carefully before using your new
appliance for the first fime. Keep them in a place where
you can find and refer to them later on.

The appliance will only start if the jug is correctly positioned
on the motor unit (D) and the lid locked on the jug.

BEFORE USING YOUR APPLIANCE FOR THE FIRSTTIME D)

 Before using your appliance for the
first fime, rinse the parts that come
into contact with food (ug, lid and
measuring cap) with soapy water

CAUTION : Do not immerse the
appliance in water (neither the motor
unit nor the jug base). Never put the
motor unit (D) under running water.

USING YOUR APPLIANCE

e Put the appliance on a flat, stable,
heat-resistant surface away from
sources of heat or water splashes.

« Position the jug (A or B) correctly on the
motor unit Fig. 1 and 2.

e Affer removing a bowl from the
base, wait at least 6 seconds before
repositioning another bowl.

PGLASS JAR FOR

ok HOT PREPARATION:

* Add the ingredients intfo the jug
without exceeding the maximum level
indicated:

- _u%_ 1400 ml max for hot preparation

-

Clean with a damp cloth and dry it
carefully.

The blades are exiremely sharp and

not removable.

* Make sure all the packaging has
been removed before operating
the appliance.

Automatic function:

How fo use :

e Lock the lid on the jug and place
the lid cap in position on the lid. The
appliance only starts up once the jug
and lid are correctly in place.

* When you plug in the appliance and
switch it on, it will make a beep, and the
screen will light up.

* The appliance will be in standby mode.
At this stage, you can select a program
by pressing the corresponding button.
Button light flashes and the recipe time
information will be displayed.

* Press the start/stop button. Then the
appliance starts fo work automatically.



* At the end of the recipe, the blender
stops automatically. The appliance
beeps 3 times.

* You can also stop the blending during
the cycle:

-press the «Start/stop» button to pause

the program (up to 5 minutes, after

which the unit returns to the home
screen)

-press the «cancel» button to stop the

program and return to the home screen.

* For hot programs and Heat function,
if the power shuts off during cooking,
within 3 minutes if the power is turned
back on, the appliance will restart
automatically.

-If the appliance is left unused for 3

minutes, the screen light will go off and

only the start/stop button will remain on.

CAUTION :
* Do not shake the motor unit or the jug
when the blender is in use.

CAUTION: After running one program,
especially if a long processing time,

let the blender rest for minimum 5
minutes before operating it again.
For hot programs, please note that
the time indicated does not take into
account the pre-heating time needed
which may vary according to the
initial temperature and quantity of your
ingredients (between 5 and 15 minutes).
Press the start/stop button. The recipe
cooking time countdown will start.

During the program, if you open the lid
of your blender, your appliance stop
automatically thanks to the lid safety.

CAUTION : We recommend not to
add ingredients while blending hot
preparations. (risk of splashing). Do
not remove the lid cap (B1) from the
lid (B2) during hot preparations. It can
reach high temperature and cause
burns.

Hot programs : Soup, Compote, Coulis, Hot sauce, Mutligrain milk.

Hot Programs Recipes Step by step Time
600g pumpkin, 120g Select Sou
. p program .
@ Soup \;Z/%th;‘rro, 80g onion, 600 ml | 5 er it /Stop button 30 min
Hot 500 ml milk, 45g butter, Select Hot sauce
@ sauce 459 plain flour, nutmeg program 15 min
(1 pinch) Press Start/Stop button
100mI water, 60ml
. lemon juice, 100g sugar, | Select Coulis program .
Coulis | 5504 biuberries, 250g Press Start/Stop button | 12 MiN
strawberries.
- Select Compote
Compote éOOgI; egﬁ)l(%err%ldﬁclﬁzleorus program 15 min
pRe. ' Press Start/Stop button
Select Multigrain milk
Multigrain 1|OOQ Wdhoﬁ blOpChed program 25 min
milk aimonas, T water Press Start/Stop button
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Manual functions:
The manual functions can be used in
addition to program mode.

. Clean : allows fo clean your
appliance with 150 ml water
and 1 drop washing up liquid.

Allows to clean your appliance with
soapy water. Press Clean button. The
duration is 30 seconds.

The longest working time can not
be more than 3 minutes.

o Blend : allows fo freely control
the way you want to blend.
Press the blend button, the

screen indicates « P » corresponding to
the pulse function but you can choose
the blending speed from 1 fo 9 by
pressing the setting +/- buttons (L). « H »
is the maximum speed. Then press start/
stop button.You can set up the working
fime by pressing the setfting +/- button
(L) between 5 seconds and 3 minutes.
The remaining time appears on the
screen. Wait for the blender to stop
automatically. The appliance beeps 3
fimes.

e /—\ Heat : allows to freely control
[« ) the way you want fo heat.
Press the heat button, the

screen indicates « 75 » but you can
choose the heating temperature from
40° up to 100° by pressing the setting
+/- buttons (L). You can set up the
working time by pressing the setting +/-
buttons (L) between 5 minutes and 90
minutes. Press start/stop button. The
remaining fime appears on the screen.
Wait for the heating fo stop
automatically. The appliance beeps 3
fimes af the end of the program. You
can also stop the heating during the
cycle by pressing the start/stop
button or the cancel button.

U’PI.ASTIC TRITAN JAR FOR

0k COLD PREPARATION

«Add the ingredients info the jug
without exceeding the maximum level

@

indicated:
- £ 1750 ml max for cold jar

e

Automatic functions

How to use :

e Lock the lid on the jug and place
the lid cap in position on the lid. The
appliance only starts up once the jug
and lid are correctly in place.

* When you plug in the appliance and
switch it on, it will make a beep, and the
screen will light up.

 The appliance will be in standby mode.
At this stage, you can select a program
by pressing the corresponding button.
The button light flashes and the recipe
fime information will be displayed.

-Before each auto program, you can use
vacuum function by pressing ‘vacuum
button’, duration: Tmin10s

- When you use the vacuum function,
ensure the lid cap is screwed on tight.

* Press the start/stop button and the
appliance will start. At the end of the
recipe, the blender stops automatically.
The appliance beeps 3 times.

-If using the blender function, once the
program is complete, press the middle
of the lid cap to open the lid.

* You can also stop the blending during
the cycle:

-press the «Start/stop» button to pause
the program (up to 5 minutes, after
which the unit returns to the home
screen)

-press the «cancel» button to stop the
program and return to the home screen
e You can use the pusher to help the

recipes (when no vacuum function)

-Don’t use this jar for hot preparation.

-Don’t immerse the lid in water

To add ingredients while blending for
cold preparation only, remove the
lid cap (A) from the lid (B) and add the
ingredients through the feeder hole.
Beware of the risk of spatter.

CAUTION : Do not remove the lid cap
(A) from the lid during vacuum



Cold programs : Ice crush, Green smoothie, Milk shake

Cold Programs Recipes

Step by step Time

240g peeled apple
Granny Smith (2
apples), 60g celery

@ Green stick (without leaf),
smoothie 200g cucumber, 20g

Select green smoothie

program 1min 10s
kale leaf, 80g lime juice, | Press Start/Stop button
400g water, 60g Agave
Syrup, 20g of spinach
leaves
450g of frozen Select ice cream
strawberry + 240ml of program Tmin 10s
@ lee cream milk + 130g of sugar Press Start/Stop button
Py é%%gngisufégﬁegf Select nuts butter
Nuts butter |~ 9 program 2min 155
sivered almonds + Press Start/Stop button
125g of pecan nuts
Selectice crush
Ice crush i ><rrI1ce cube 30x30x40 program min
Press Start/Stop button
Milk shake | 2909 vanilaice cream | Select milkshake
+ 1 banana (100g) + program Tmin
250ml milk Press Start/Stop button

Manual functions
The manual functions can be used in
addition to program mode.

. Clean : allows fo clean your
appliance with soapy water.
Allows to clean your appliance

with soapy water. Press Clean button.

The duration is 30 seconds. o
The longest working time cannot

be more than 3 minutes.

. Blend : allows to freely control
the way you want to blend.
Press the blend butfton, the

screen indicates « P » corresponding to
the pulse function but you can choose
the blending speed from 1 to 9 by
pressing the setffing +/- button (L). «H» is
the maximum speed. Then press start/
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stop button.You can set up the working
fime by pressing the setting +/- button
(L) between 5 seconds and 3 minutes.
The remaining time appears on the
screen. Wait for the blender to stop
automatically. The appliance bips 3
fimes.

Vacuum : Before using the
@ vacuum function, lock the lid

cap by rotating it in such a way
that the arrow on the lid cap is aligned
with the «air out» pictogram (). Launch
vacuum process. After Tmin10s, you will
be able to select an automatic
program (compatible with smoothie
and milkshake programs). Af the end of
the program, press the vacuum button
in the middle of the lid cap and



remove the cap to remove the lid and
pour your preparation.

OTHER FUNCTIONS

* Press the «Start/stop» button to pause
the program. You can pause your
appliance up to 5 minutes, after which
the appliance returns to the home
screen.

« If you keep pressing the «Start / Stop»
button for 3 seconds, the appliance
beeps 3 fimes before going into «Stand
by» mode. No more button lights are
visible except the «Start / Stop» button.

Overload protection

*The appliance is equipped with
overload protection. This prevents

CLEANING

* Clean the jug immediately after use.

e For easy cleaning, you can use the
Clean program :

-Put 150ml of water and 1 drop of
wasshing up liquid in the jug. Press
the Clean button.

* An excess of washing up liquid creates
more foam and consequently can
lead to overflowing. Finish cleaning the
jug with the aid of a sponge.

* Rinse the inside of the jug and the Iid
under running water.

« If your appliance needs deep cleaning,
you can use a mixture of warm water
and baking soda food. Let it soaked for
few hours to help get it clean.

* Use a damp cloth to clean the motor
unit (D). Dry it carefully.

*The detachable parts (lid, lid cap,
measuring cup) can be cleaned with
a sponge and hot soapy water. You
can also use the brush fo clean the
inside of the jug.
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the motor from being damaged by
overloading.
¢ If the appliance switches off during

operation, proceed as follows :

-Switch the appliance off using the
start/stop button, unplug and leave
it to cool down for approximately
15-20 minutes.

-Reconnect the appliance to the
power supply and resume blending.

«Cancel You can stop the
blending during the cycle by
pressing the «cancel» logo. The

appliance stops and returns to the
home screen.

Caution:

* Ensure that no food or liquid is leff in the
jug: the jug is not meant for storing food
in the refrigerator or freezer.

« To clean the outside of the motor unit
and the walls of the jug, use a damp
cloth.

*Do not immerse the appliance in
water (neither the motor unit nor the
jug base). Never put the motor unit (D)
under running water.

* The jug (A3 & B3), the lid (A2 & B2) and
the lid cap (A1 & B1) must not go in the
dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES _

Problems

Causes

Solutions

Applia
work

nce does not

The plug is not connected.

Connect the appliance fo a
socket with the same voltage
as indicated on the rating
plate of the appliance.

The blender jug is not posi-
tioned correctly on the motor
unit or the jug and lid are
correctly in place and are not
locked onto the motor unit.

Check that the blender jug
and the lid are positioned
properly on the motor unit as
explained in the instructions.

Appliance, keypad or pro-
gram not responding

Unplug the appliance, wait
for 1 minute and plug in
again.

In case of overheating

Switch the appliance off using
the start/stop button, unplug
and leave it to cool down for
approx.15-20 minutes.

Overflowing

Reduce the quantity of the
ingredients processed.

The appliance stopped
while in use

Overload or overheating

Switch the appliance off using
the start/stop bufton, unplug
and leave it fo cool down for
approx.15-20 minutes.
Reconnect the appliance to
the power supply and resume
blending.

Excessive vibrations

The product is not placed on
a flat surface.

Place the appliance on a flat
surface.

Volume of ingredients is too
high.

Reduce the quantity of ingre-
dients processed.

the lid

Leak or overflow from

Volume of ingredients is too
high.

Reduce the quantity of ingre-
dients processed.

The lid is not correctly posi-
tioned.

Place the lid correctly on the
blender jug.

of the

Leak from the bottom

blender jug

Deterioration of the water-
tightness of the appliance.

Caution : the blades are not
removable.

Contact the consumer ser-
vice, see contact information
in the warranty leaflet.
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Problems

Causes

Solutions

The blades do not turn
easily

Pieces of food too large or
too hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.

The blended liquid is foo
hot and distorted the silicon
gasket.

Contact the consumer ser-
vice, see contact information
in the warranty leaflet.

Cooking problem

The food is not cooked
enough or / The food is over-
cooked

use manual function to adapt
time of use and heating tem-
perature

Food sticks to the bottom

use manual function to adapt
time of use and heating tem-
perature. And see cleaning
instructions

| do not have access to
good recipes

The appropriate jar is not used

Verifying that the appropriate
jaris used

The overflow sensor placed in
the hot jar lid is not clean

Clean all the part of the hot
jarlid

If your appliance is still not running properly, please contact the customer service
department for your country.
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onnc nPunApy
A. KoBnayoK KpuLKmn

Kpuuika

MnactukoBa yawa Tritan gns
XONOAHMX CyMiLLen

KoBnayok KpuLwku

Kpuuika

CknAHa valla Ana rapavmx cymillen
LLiToBxay

MoTopHU 6nok

LiTka

C.
D.
E.

Oucnnen

Kronka «Tyck/Cron»
MaHenb KepyBaHHA
KHonKa «OQuuLeHHnA»
KHonka «3miluyBaHHA»
Kronka «CkacyBaHHA»
KHonka «HanawTyBaHHA»
MipHa vawka

IHOMKaTop Yalui

x=-TIam

z=r

3ACTEPEXXEHHA. [Jotpumyiteca 3axopis 6e3neku nig yac
BMKOPWCTaHHA npunagy. lepen nepLmnm BUKOPUCTaHHAM npunagy
YBaXXHO NpouuTaliTe iHCTPYKLi 3 ekcnnyatadii. 36epiralite iHCTPYKLT

ANA iX NOAANbLIOr0 BUKOPUCTAHHA.

MNpunag npautoe, TiNbKM AKLWO Yalla NpaBuibHO BCTAHOB/IEHA Ha
moTopHomy 6noui (D) i Kpuiuka 3abnokoBaHa Ha yali.

MEPEA NEPLUIMM BUKOPUCTAHHAM MPUNAZY

lMepen nepwum BUKOPUCTaHHAM npunagy
npomuiTe Aetani, AKi KOHTaKTylOTb i3
npoayKTamm xapyuyBaHHsa (Yalla, KpULKa i
MipHa YallKa) MUIbHOIO BOAOH.

OBEPEXHO! He 3aHypioiite npunag y
BoAy (Hi MOTOpHUIT 6GNOK, Hi NigcTaBKY ANA
vauwi). Hikonn He nigcraBnAiite MOTOpHUIA

BUKOPUCTAHHA NMPUNALY

YcTaHOBITb NpUNag Ha XapOoTPUBKY, PiBHY Ta
CTiKy NOBePXHIO NoAani Bif fKepen Tenna
i 6pu30K BOAN.

+ MpaBunbHo BcTaHOBITH uawy (A/B) Ha

MOTOPHWIA 610K (Man. 11 2).

« Micna 3HATTA vali 3 NiACTaBKK 3a4yeKanTte
NPUHaNMHI 6 CeKyHA, nepLl Hix CTaBUTK
iHWY vawy.

CKﬂﬂHA YALLA ANA raPaymx

Ok CYMILLENA

- flopanTe iHrpefieHTM B yvawy, He
nepeBuLLYIoUN BKa3aHUI MaKCMManbHUN
piBeHb:

76

6n0ok (D) nig npoTtouHy Boay. [poTpiTb ioro
BOJIOrOI0 FaHYiPKOIO Ta PETeNbHO BUCYLLITb.

Jle3a py»xe rocTpi Ta He € 3HIMHUMN.

- Mepeps BUKOpWUCTAHHAM  nNpunapy
nepekoHanTeca, WO BW BUAaNUAM BCi
nakyBasbHi MaTepianu.

A . -
= Makc. 1440 mn ana rapaunx cymiwen
e

ABTOoMaTu4Hi GyHKUi:

BrikopucTaHHs:

+ 3adikcyilTe KpULIKY Ha yalli, yCTaHOBITb
KOBMAYOK KPWLLKYM B NOT0 MicLie Ha KpULLLLi.
Mpwnaa nounHae npawtoBaTy, TiNbKN AKLO
Yala i KpULLKa BCTaHOBJEHI NPaBWIIbHO.
Micns BBIMKHEHHA BUPOOY NyHA€e 3BYKOBWIA
CUTHaN, i eKpaH Ta KHOMKMW CBiTATbCA
YepBOHUM.

Mpunap oppasy nepeifie B pexum
ouikyBaHHA. Ha ubomMy eTani BM moxeTe
BMOGpaTK nporpamy, HaTUCHYBWW Ha



BiAMOBIAHY KHOMKy. KHonka 6numae, i

BifOOPAKAETHCA WBUAKICTb. BigobpasuTtbcs

iHpopMaLiia Npo Yac NpUroTyBaHHA peLienTy.

HatncHitb Ha KHoNKy «[lyck/Cton». MoTim

npunag aBTOMaTV4HO NOYMHAE NpaLjioBaTu.

HanpwukiHui npurotyBaHHAa OGneHpep

3YNWHAETBCA aBTOMATUYHO. 3BYKOBUW

CWrHan npunagy nponyHae 3 pasu.

By TakoX MoXKeTe 3ynUHUTY 3MilLyBaHHSA Nif

Yac NpUroTyBaHHA:

-HaTUCHITb Ha KHonky «[lyck/Cton», wob
Npy3ynuHUTY Nporpamy (Ao 5 XBUAwH, nicna
4Oro MPUCTPIii NOBEPHETbCA Ha FONOBHUI
eKpaH)

-HaTUCHITb Ha KHomnKy «CKacyBaHHA», 106
3YyNVHUTW Mporpamy Ta MOBEPHYTUCA Ha
rONIOBHUI eKpaH.

« inAa nporpam npuroTyBaHHA rapaunx
cymiwenn ¢yHKUiT HarpiBaHHA, B pasi
panToBoro c60K KMBNEHHA Nif yac
NPUroTyBaHHA, MPUCTPIN aBTOMAaTUYHO
BBIMKHETbCA 3HOBY, KON NOAAYY XUBIEHHA
6yne BifHOBNIEHO NPOTATOM 3 XBUINH

-AKLWO He BMKOHATK XOAHMWX AN NPOTArom
3 XBWIMHW, eKpaH BUMUKAETbCA (CBITUTbCA

TiNbKM KHonKa «[Tyck/Cton»)

3ACTEPEXXKEHHA.
« He TpyciTb MoTOpHMI1 610K abo vawwy nig
yac poboTu npunagy.

3ACTEPEXEHHA. Micna 3akKiHYeHHA
opHiei nporpamu, oco6nuBo B pasi
TpuBanoi po6oru, paiite Gnenpepy
OXOJIOHYTU MiHIMYM 5 XBUANH, Nepw HiX
3HOBY BMUKaTH iioro.

[ina nporpam npuroTyBaHHA rapayux ctpas
3BEpPHiTb yBary, WO 3a3HauyeHWn Yac He
BpaxoBye HeoOXiAHUI yac nonepefHbOro
HarpiBaHHA, AKWIA MOXe 3MiHI0BaTUCb
3aNleXHO Bifi NOYaTKOBOI TemnepaTypu Ta
KiNIbKOCTI iHrpeqi€HTIB (Big 5 O 15 XBUUH).
HaTucHitb kKHonky «Myck/Cron». HarpiBaHHsA
PO3NOYHETbCA BIifNIK Yacy MPUroTyBaHHA
CTpaBu.

AKWO BiAKPUTY KpWLKy GneHpepa nif vac
poboTu nporpamu, npunag aBTOMaTUYHO
BUMKHETbCA 3aBAAKM cuUcTemi 6e3neku
KPWLIKK.

3ACTEPEXXEHHA. Mu He peKkomeHpayemo
AopaBaTu  iHrpeflieHTM nig  vac
NPUroTyBaHHA rapAvYnX cymilien. (pnsmnk
po36pu3KyBaHHs). He 3HimaliTe KoBna4yok
Kpnwkn (B1) 3 kpuwkn (B2) nig uac
NpUroTyBaHHA rapauux cymiweii. Boun
MOXYTb 6YyTM rapAuMMy i CNPUYUHUTA
oniku.

Mporpamu NnpuroTyBaHHA rapAYNX CyMmilueii: Cyn, KOMMOT, Mope, rapsunii coyc, MOJIOKO 3

ropixis i 3epeH.

Fapayi nporpamn Peuentu Kpok 3a Kpokom Yac
rapbys - 600 r, kapTonns — Bubepitb nporpamy «Cyn»
Cyn 1201, ynbyna - 801, BOAA HaTucHiTb KHoMKy «[Tyck/ 30xs
- 600 mn. Cron»
. MOJIOKO — 500 mn, BepluKkoBe BM6epmf nporpamy
Fapaunii . «fapaunii coyc»
Macno - 45 r, meneHui . 15xB
coyc MyCKaTHU#A ropix - 1 Api6Ka HaTucHiTb KHOMKY «[Tyck/
Y P P Cron»
B0 ~ 100 M1, MMOHHNIA Bubepitb nporpamy «liope»
Cik — 60 mn, uykop - 100, piTe nporpamy p
Miope HaTucHiTb KHonky «Myck/ 15x8
YyopHuuA — 250 r, nonyHMuA
-250r. Crom

77



FapAa4i nporpamm PeuenTtun Kpok 3a Kpokom Yac
Bunbepitb nporpamy
A6nyka rongeH - 700, Boga | «Komnot»
@ Komnor - 100 mn. HaTuchitb KHonky «[yck/ 15x8
Cron»
ng MonoKo 3 . Bubepitb nporpamy
& rOPIXiB i 100 r yinoro 6naHwoBaHoro | «MonoKo 3 ropixis i 3epeH» 258
P H murganio, 1.1 Bogu HaTucHiTb KHoMKy «[Tyck/
3epe Cron»
PyuHi GyHKuiT aBTOMATMYHO 3yNUHWTLCA. MPUCTPIN nofae

PyuHi dyHKLIi MOXYTb BUKOPUCTOBYBATUCA Ha
[104aTOK 10 aBTOMATVYHVIX NPOrpam.

. OunieHHA. [J03BONAE 0UNCTUTA
npunag 3a gonomoroto 150 mn soan

3 1 Kpannewo pigvHM gna muTTA

3BYKOBMI CUrHan 3 pasu HanpukiHui
nporpamu. Bn Takox MoxeTe 3ynuHUTK
HarpiBaHHA nig 4Yac LMKNY, HaTUCHYBLIN
KHOMKy «yck/Cron» abo «CKacyBaHHs».

nocygy. HaTucHiTb KHOMKy «OumwieHHs». D MNIACTUKOBA HYALLA TRITAN ANA

Lia nporpama TprBae 30 cekyHa.

0k XOSTOHUX CYMILLEN

MakcmmanbHui1 yac po6oTH B Lbomy + flopaiite iHrpepieHTn B uawy, He

PeXuMi He Ma€ NepeBuLLYyBaTH 3 XBUVH.

KepyBaTu 3MillyBaHHAM. HaTUCHITL

nepeBuLLYyOUYN BKa3aHUN MaKCMManbHUIA
piBeHb:

. @ 3miwyBaHHA. [lae 3mMory BinbHO - £ makc. 1750 Mn 7S XONOHMX CyMiLueit
G

Ha KHOMKY «3MillyBaHHA», Ha  ABTOMaTWuHi GyHKuii:

eKpaHi Bigobpasntbcs «P», Wo BifnNoBifaE
iMNysbCHOMY peXxumy, ane Bu MoOXeTe
BMOPATU WBMAKICTb 3MillyBaHHA Big 1 4o 9,
HaTUCKalouy Ha KHOMKY HanalTyBaHHA +/-
(L). «H» — ue makcmanbHa WenakicTb. Motim
HaTUCHITb KHOMKY «yck/Cron». Bu moxete
BCTAaHOBUTK Yac pobOTW, HaTUCKalouu
KHOMKM +/- (L), Big 5 ceKyHA AO 3 XBUNIUH.
Yac, wo 3anmwumeca, 6yae Bigobpaxatnch
Ha aucnnei. [JoyekanTecb aBTOMATUYHOT
3yNUHKN bneHaepa. 3BYKOBUIA CUrHan
npunagy NponyHae 3 pasu.

. /= HarpiBaHnua. [lac 3mory BinbHO

BukopucraHHs:

3adikcyiiTe KPULIKY Ha Yalli, yCTaHOBITb
KOBMaYOK KPULLIKM B AOFO MicLie Ha KpuLLi.
Mpwnag NoYnHae npautoBaTy, TibKN AKLO
Yalua i Kp1LwKa BCTaHOBEHi NpaBuibHO.
Micnsa nigKnioYeHHs BUPOOY NyHA€E 3ByKOBWIA
CUrHan, i eKpaH Ta KHOMKM CBITATbCA CUHIM.
Mpunap HeramHo neperige B pexum
ouikyBaHHA. Ha ubomy eTani B MoxeTe
BMOpaTW nporpamy, HaTWCHYBLWIMW Ha
BiANOBIAHY KHOMKy. KHonka 6numae, i
BigOOpaKa€eTbcA WBMAKICTb. Binobpasntbes
iHpopMaL|ia Npo Yac NPUroTyBaHHA peLienTy.

KepyBaTy HarpiBaHHAM. HaTucHiTb -Mepep KOXHOI0 aBTOMATUYHOIO MPOrPamoto

KHOMKY HarpiBaHHA, Ha eKpaHi
Bigo6pasnuTbca «60» ane BU MOXeTe
BUOpaTV TemnepaTypy HarpiBaHHa Big 40°

BU MOXEeTe BUKOPMCTOBYBATU O YHKLIitO
BaKyyMy, HaTUCHYBLIW BiANOBiAHY KHOMKY,
TpmBanictb: 1 xB 10 ¢

Ao 100°, HaTucKaloun KHomku +/- (L). Bu -lcHye fBa MOMOXEHHA KOBMauka KPULIKNA:

MOXeTe BCTaHOBUTY Yac poboTw Big 5 Ao 90
XBW/IMH, HaTWCKalounm KHomku +/- (L).
HaTuchitb KHonky «Myck/Cron». Yac, wo
3anuwuecA, Oyae BigobpaxaTncb Ha
gucnnei. 3avekanTe, [OKM HarpiBaHHA
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KOMU BU BUKOPUCTOBYETE BYHKLIIO BaKyymy,
NOTPIOHO 3aKPYTUTN KOBMAaYOK KPWLIKN,
AKIWO BU He BUWKOPUCTOBYETE BaKyyM,
NPOKPYTiTb KOBMAYOK B iHLLIOMY HanpAMKY.

+ HaTucHite Ha kHonky «Myck/Cron». MoTim



npvnag aBTOMaTUYHO MOYKHAE NpaLoBaTh.

« HanpukiHui npurotyBaHHAa 6neHpep
3YMUHAETLCA aBTOMATUYHO. 3BYKOBWIA CUTHaN
npwunagy nponyHae 3 pasis.

-AKLO BY BUKOPUCTOBYETE GYHKLIIIO BaKyymy,
nicnA nporpamu BifKPUNTE KPULLKY,
HaTVCHYBLUW NOCEPeANHi KOBMayuKa KPULLKU.

+ By TakoX MoXeTe 3ynnHUTY 3MillyBaHHA Mif

yac umkny:

-HaTucHitb Ha KHonky «[yck/Cron», wo6b
MPU3yNUHUTIA Nporpamy ([0 5 XBUAMH, nicna
4oro NPUCTPIi NOBEPHETHCA Ha FONOBHUN
eKpaH)

-HatucHitb KHonky «CkacyBaHHA», W06
3yNVHUTW Nporpamy Ta MOBEPHYTUCA Ha
rONOBHUI €KpaH

+ Bu moxeTe BMKOPWCTOBYBaTW LITOBXau

ANA NPUroTyBaHHA peuenTis (6e3 pyHKuii

@

-He BUKOpPWCTOBYITE Lil0 Yally 3 rapAvnumMm
cyMiliamu.

-He 3aHyptoiite KpULLKY y BOAY.

LLlo6 fopatvi iHrpedieHTy Nig Yyac 3milyBaHHsA
(nMwe AnA XonoAHMX cymiwen), 3HiMiTb
koBnayok (A) i3 kpuwkmu (B) i popante
npoayKTn yepes oTeip nopadi. OctepiranTech
PU3KKY pO36pN3KyBaHHS.

OBEPEXXHO! He 3HimaiiTe KoBnauyok
Kpuwkn (A) 3 KpuwKm nig vac
BUKOPUCTaHHA BaKyymy.

BaKyymy)

Mporpamn NpurotyBaHHA XONOAHUX CyMillei: KONOTUIA Nifi, 3eNeHUin CMy3i, MONOUHWIA

KOKTenb

XonopHi nporpamu

PeuenTtn

Kpok 3a Kpokom

Yac

3eneHunn
cmysi

240 T uMweHux A6nyk
TpeHHi CmiT (2 Abnyka), 60 ©
cTeben cenepu (6e3 nucta),
200 r oripkis, 20 r KanycTn,
80 r coky nainima, 400 r
BoAw, 60 r cnpony 3 arasy,
20 r INCTA WNnHaTy

Bubepitb  nporpamy
«3eneHunn cmysi»
HaTucHiTb KHOMKy «[lyck/
Cron»

1x810c

Mopo3suso

450 r 3aMOpOXeHOoi
nonyHuui + 240 ma monoka
+ 130 r uykpy

Bubepitb
«Mopo3nBo»
HaTucHitb KHONKy «[yck/
Cron»

nporpamy

1x810c

400 r HeconeHoro apaxicy
+ 75 r gpibHO nopizaHoro
conomkoto murganto + 125
I NeKaHoBOro ropixa

Bubepitb  nporpamy
«lopixoBe macno»
HaTucHitb KHOMKy «lyck/
Cron»

2xB15¢

Konotwuia nipg

8 Ky6uikiB nboay 30x30x40
MM

BnbepiTtb
«Konotu nig»
HatncHite KHonKy «[lyck/
Cron»

nporpamy

1x8

MonouHun
KOKTelnb

BaHiNbHe Mopo3nBo - 250
r, 6adad — 1 wT. (100 1),
MONOKO — 250 mn

Bubepitb nporpamy
«MONOYHNI KOKTenNb»
HaTucHitb KHONKy «[yck/
Cron»

1x8
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PyuHi pyHKUiT
PyuHi GpyHKLT MOXYTb BUKOPWUCTOBYBATUCA Ha
10AaTOK 10 aBTOMATVYHIX NPOrpamu.

. OuuEeHHA. Ja€ 3MOTY OUNCTUTU
npunag 3a gornomoroto 150 mn soan
3 1 Kpanneio piguHu AnA MuTTA
nocypy. HaTUCHiTb KHOMKY «OunLyeHHA».
Lla nporpama Tpusae 30 cekyHp,.
MakcumanbHuii Yac po6oTu He Ma€
nepesniyyBaTi 3 XBUINH.

3miwyBaHHA. [lae 3mory BinbHO
KepyBaTu 3MillyBaHHAM. HaTuCHITL
Ha KHOMKY «3MilLyBaHHA», Ha eKpaHi

Bifjo6pa3utbca «P», wo Bignosigae

iMMyNbCHOMY PeXVIMy, ane By MOXeTe BUGpaT

LWIBMAKICTb 3MilLyBaHHsA Bif 140 9, HaTUCKatoun

Ha KHOMKY HanawTyBaHHa +/- (L). «H» - ue

MaKCcyMasibHa LWBUAKICTb. MOTiM HaTUCHITL

KHonKy «Tyck/Cromn». B moxeTe BCTaHOBUTY

yac poboTy, HaTCKaumM KHomKM +/- (L), BiA 5

ceKyHA 0 3 XBUNMH. Yac, Lwo 3anuwmecs, byne

BijoObpaxaTucb Ha aucnnei. [louekantecb

aBTOMATUYHOI 3ynuHKK Gnexaepa. 3ByKoBuii

CMrHan npunagy NponyHae 3 pasis.

. Bakyym: nepep BMKOPUCTaHHAM
OYHKUIT Bakyymy 3abnokyite
KOBMaYoK KPWLIKKM, NOBEPHYBLUN

NOro TakUM YMHOM, WO6 CTpinka Ha

KOBMauky Kpuwku 6yna HaBnpoTn

niKTOrpamm «BUNycK NoBiTPA» @ 3anycTith

npouec yTBopeHHs Bakyymy. Yepes 1 xs 10

C BW 3MoOXeTe BMOpaTW aBTOMATUUHY

nporpamy (cymicHy 3 nporpamamu

«KokTennb» Ta «MONOYHWI KOKTenb»).

OYULLEHHA

« [icna BUKOPWCTaHHA 3aBXAW MUITE Yally.

+ [InA nerkoro MUTTA MOXHa BKOPVCTOBYBATU
nporpamy OUuLeHHA:

-HanuiTe B Yawy 150 mn BoamM Ta
[fofjalite ofHy Kpanno pignHu ana
MUTTA NocyAy. HaTUCHITb Ha KHOMKY
«QuuLeHHA.

« Hagnuwok piguHn ana mutta nocyay
CTBOPIOE Ginblue MiHW i MOXe Mpu3BecTu
[0 NepenoBHeHHs. 3aKiHuiTb MUTTA YaLli 3a
[OMOMOT 00 FyOKH.
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HanpukiHui nporpamn HaTUCHITb KHOMKY
BaKyyMy MocepeaviHi KoBnauka KpuLKK i
3HIMITb KOBMAYoK, W06 3HATWN KPULLKY i
BUANTU CYMiLL.

IHLLI OYHKL

HaTtucHitb KHomKky «[lyck/Cton», wob
npusynuHUTA nporpamy. Bu moxete
npu3ynuHUTM poboTy NpuUCTporw Ao 5
XBUAVH, NiCNA YOro NPUCTPIi NOBepHeTbCA
Ha ronoBHUIN eKpaH.

AKWO HATUCHYTW N YyTPpUMyBaTW KHOMKY
«Myck/Cron» NpoTArom 3 ceKyHf, MPUCTPINn
nofacTb 3BYKOBMWII CUrHan 3 pasu, nepu
HiX nepeijle B peXUM OYiKyBaHHA.
BinobpakaeTbca Tinbkm niktorpama «Myck/
Cron».

3axucT Bif NnepeBaHTaXKeHHA

Llen npunapg ocHaleHW 3axmcTom Bif

nepeBaHTaxeHHA. BiH He po3Bonse

NOWKOANTMN MoTOp yHacnipok

nepeBaHTaXEHHS.

AKLWO Nprnaa BUMMKAETBCA Nif yac poboTy,

CNif BUKOHATU TaK fji:

-BuMKHITL Npunag 3a gonomoroto
KHonKK «[yck/Cron», BigKno4iTb
Oro Bif pO3eTKM Ta fanTe OXONOHY TN
npnbnn3Ho 15-20 XBUIWH.

-3HOBY MigKNOYITL NPUNag Ao Axepena
XKMBNEHHA Ta NOYHITb NpoLec
3MilLyBaHHA.

CkacyBaHHA. Bu MmoxeTe 3ynuHUTU

3MiLLyBaHHA NPOTATOM LMKITY, HAaTUCHYBLUN

KHoMKy «CKacyBaHHs». [pynag 3ynuHuTbCA

i NOBEepPHeTbCA Ha FONOBHUIA eKpPaH.

MpomuitTe BHYTpIWHIO YacTWHY Yawi Ta
KPULLKY Mifi IPOTOYHO BOAOIO.

Akwo npwunag notpebye rnnbokoro
OUNILLEHHS, BU MOXeTe BMKOPWCTOBYBATU
CyMmill Tennoi BOAM Ta XapyoBOi COAW.
3anuuTe BiAMOKATY Ha AeKinbKa roauH, wob
nonerwmnTn MATTA.

Bonoroto raHyipkolo NpoTpiTb MOTOPHUIA
6n0ok (D). PeTenbHo BUCYLWiTb.

3HiMHI YaCTUHY (KPULLIKY, KOBMAYOK KPULLKK,
MIpHUI KOBMaYyoK) MOXHa MUTU Ty6Kolo Ta



rapAavyoio MUbHOK BOAOK. [INA oumiLeHHs
BHYTPILWHbOI YaCTMHWU yYali BM MOXeTe
TaKOX BUKOPUCTOBYBATY LL|iTKY.

06epexHo!

CrnopOoXHiTb Yallly, BOHa He Npu3HayeHa ans
36epiraHHA NPOAYKTIB Y XONOAWIbHUKY abo
MOPO3WUbHIN Kamepi.

MpoTpiTb 30BHILIHIO YaCTUHY MOTOPHOrO
6110Ka i BHYTPIWHi CTIHKM yali Bonorotwo
raHuipKoio.

He 3aHypioiiTe npunaa y Bogy (Hi MOTOPHWIA
610K, Hi nigcTaBky AnA vawi). Hikonn He
nigctaBnante motopHuit 6nok (D) nig
NPOTOUHY BOAY.

Yawa (A3 i1 B3), kpuwwuka (A2 11 B2) i KoBnauok
(A1 7 B1) Ha Kpuwui He nNpu3HaveHi anAa
MUTTA B NOCYAOMUIHIN MaLLVHI.
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YCYHEHHA NMPOBJIEM

Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHA

Bunka He nigknioyeHa fo mepexi.

MigknioyiTe Npyrnag Ao po3eTky 3
Hanpyro, AKa BiANoBifaE BKa3aHin
Ha nacnopTHii Tabnuyli npunagy.

Yawa 6neHpepa BCTaHOBNEHA
HenpaBWbHO Ha MOTOPHWIA 610K
260 valla i KprLKa BCTaHOBMEHI
NpaBuWbHO, ane He 3adikcoBaHi Ha
MOTOpHOMY 610U

MepeBipTe npaBunbHe NONOXKEHHA
vawi 6neHpepa i KPULIKM Ha
MOTOpPHOMY 6J10Lli, AIK ONCaHO B
iHCTPYKLUi.

Mpwvnag He npautoe.

Mpwunag, KHoMKu abo nporpama He
BiinoBigaTb

BuimiTb BUNKyY 3 poseTku,
3auekanTe 1 XBUAMHY i 3HOBY
BCTaBTe BUJIKY B PO3€TKY.

B pasi neperpiBaHHa

BvMKHiTb Npunapa KHonkoio
BUMKHEHHSA, BUVIMITb BUKY
3 po3eTKM i panTe npunagy
OXOJIOHYTU NPOTATroM 15-20 XBUMVWH.

MepenoBHeHHA

3MeHLWITb KiNbKiCTb iHrpeaieHTiB.

Mpunag 3ynuHmBca nig vac
BMKOPUCTAHHA

MepeBaHTaxeHHsA abo
neperpiBaHHA

BumKHiTb Nnpunag 3a gonomoroio
KHonku yck/cTon, BigKoviTb 1oro
Bifl PO3€TKY Ta fJaiiTe OXONOHYTH
npn6aN3HO 15-20 XBUNVH.

3HOBY NigKNoYiTL Npynag Ao
[PKepena XM1BNeHHA Ta BijHOBITb
3MillyBaHHA.

Mpunap BCTaHOBNEHWI He Ha PiBHIN
NOBEPXHi.

BcraHoBIiTb Npunaa Ha piBHiN
NOBEPXHi.

HapmipHa Bibpauis

3aHafTo BENMKMIA 06'EM NPOAYKTIB.

3MeHLLiTb 06'€M NPOAYKTIB.

Kpuika npotikae abo

3aHafTo BENUKNI 06'eM NPOAYKTIB.

3MeHLWiTb 06'eM NPOAYKTIB.

Bifl6YBa€ETbCA NePENOBHEHH

Kpwiwuka BcTaHOBNEHa
HenpaBuIbHO.

MpaBUnbHO BCTAHOBITL KPULLKY
Ha yvalui.

MporTikae 6a3a valui.

MoripweHHA BOAOHENPOHUKHOCTI
npunagy.

YBara: HOXi He 3HIMHi.

3BePHITbCA 1O CEPBICHOrO LIEHTPY,
[IMB. KOHTaKTHY iHpopMmalLlilo B
rapaHTiliHOMY TasoHi.
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Mpo6nema

MpuunHa

PiweHHA

Hoxi noraHo o6eptatoTbcs

LmaToukn npoayKTis 3aHaaTo
BeNuKi abo TBepAi.

3MeHLWiTb po3mip abo KinbKicTb
NpoayKTiB.

3miwaHa pigvHa 3aHaaTo rapaya i
yepes Le CUikoHoBa NpokKnaaka
nedopmysanaca.

3BEPHITbCA 1O CEPBICHOTO LIEHTPY,
KOHTaKTHY iHpopMaLlito AMBITLCA B
rapaHTiliHOMY TafoHi.

CrpaBa He NpuroTyBanach o KiHuA
a6o nepesapunacs.

[BiTbCA IHCTPYKLUlO, L6
aflanTyBaTU Yac BUKOPUCTAHHA Ta
TemnepaTypy HarpiBaHHs.

Mpo6nemu 3 NpUroTyBaHHAM|
cTpaBu.

CrtpaBa npucTana Ao AHa.

[VBIiTbCA IHCTPYKUitO, Wo6
ajlanTyBaTy Yac BUKOPUCTAHHA Ta
TemnepaTypy HarpiBaHHs. [lusitTbca
TaKOX iHCTPYKLiT 3 OUMLLIEHHA.

Y meHe Hemae gocTyny Ao
XOPOLUMX peLienTiB

He BrkopucToByeTbca BignosiagHa
vawa

MepeBipkKa, uu BiANoOBiAHa Yala
BUKOPVCTOBYETLCA

[laTunK nepenoBHeHHs,
PO3MiLLeHniA y KpyLLi Yawi Ana
rapauvx cymiluen, 3abpyaHeHnn

QuucTbTe BCi geTani yawwi ans
rapAaunx cymiwien

AKLLO NpKnag AoCi He NPALIOE HANEXHVM YMHOM, 3BEPHITbCA B HANOAVXKUNI CEPBICHNI LIEHTP.
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OMNUCAHUE YCTPOWUCTBA

A. Konnayok KpbiLKu
Kpblwka
Yawa v3 TprTaHa ana XonogHbIX
NpoAyKTOB

B. Konnayok KpbIWKu
Kpblwka
CTeknAHHadA yalla Ana ropaumnx
NpoAyKTOB

C. Tonkatenb

D. bnok gsuratens

LLeTka

JKpaH

Cumson «Crapt/Cron»
SKpaH ynpasneHuna
CUMBON OYNCTKMN
CvmBon cmeLwmBaHnA
CUMBON OTMEHDI
CUMBON HAaCTPOWKM

. MepHbIii Konnayok
MHpukaTtop yawm

zzrx--xomm

BHUMAHWE: CobniogeHne npaBun TexHuKnM 6e30macHOCTU
aBnAeTcA o0A3aTeNbHbIM NPU UCMONb30BaHWK YCTPOICTBA.
BHMMaTenbHO 03HakoMbTeCb C HUMMW nepef MepBbiM
NCNONb30BaHNEM HOBOTO YCTPOWCTBA. XpaHWUTe UX B JOCTYMHOM
MecTe And fanbHenLwero NCnob30BaHNA.

YCTPOMCTBO MOXHO BKIOUNTb, TONbKO KOFAa Yally npaBuibHO
yCTaHOBNEeHa Ha 6nok guratens (D) v Ha yalue 3aKpbiTa KpblLLKa.

MEPEA NEPBbIM MCMONb30BAHUEM YCTPOUCTEA D

« Mepes nepBbIM KUCNONb3OBaHVEM
YCTPOWCTBa NPOMONTE B MblIbHOW BOAe
BCE 4acTW, KOTOpPble HemnocpeAcTBeHHO
KOHTaKTVPYIOT C nuLen (Yala, Kpbiluka v
MEpHbIN CTaKaH).

BHUMAHUE! He norpyxaiite B BOAy

HU 6noK aBuratena, HU 6asy Ana vawm.

He nomewante 6nok gsuratensa (D) nog

MCNONb30BAHUE YCTPOMCTBA

+ YcTaHOBWTE YCTPOWCTBO Ha POBHYIO,
YCTONYMBYIO, TEPMOCTOKYIO NOBEPXHOCTb
nofanblue OT UCTOYHMKOB Tenna u 6pbi3r
BOAbI.

MpaBunbHo pacnonoxute vawy (A/B) Ha
6noke asuratens (Puc. 1u 2).

Mocne cHATMA Yawm C OCHOBaHWA
noaoXauTe He mMeHee 6 ceKyHf nepej
YCTaHOBKOW APYrom YaLuu.

lf cTEKNAHHASA YALLIA

Ok 115 FOPAYMX MPOAYKTOB:

« MomecTute VIHFpe,qVIeHTbI BHypr yawun,
He npesbllWan yKa3aHHbIIZ MaKCUManbHbIN
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NPOTOYHYI0 BOAy. [11A OUNCTKM NCNONb3yiTe

BNAXHYIO TKaHb, a 3aTeM TLIaTeNbHO NpoTpuTe

Hacyxo.

HecbemHble HOXMN YCTpOIICTBa O4eHb

ocTpble.

« MNepen wucnonb3oBaHMem YCTpPoOWCTBa
ybenutecb, UTO BCe YMNaKoOBOYHble
maTtepuanbl yaaneHbl.

ypOBeHb:
8 Makcumym 1400 mn gna ropaumnx
—%—NpofyKToB

ABTOMaTUYecKan pyHKuuA:

MopApok ncnonb3oBaHmA:

3aKponTe KpbllWKY Yaly W ycTaHOBUTe

KOJINAYOK KPbIWKN Ha MeCTo. YCTPOMCTBO

paboTaeT, TONbKO KOrAa vally U KpblllKa

NpaBUIbHO YCTaHOBMEHbI Ha CBOM MeCTa.

« Mlpn nopknouyeHUn K cetn yCTPOMCTBO
M3paeT CWrHan, M 3KpaH C CMMBOJIOM
3aropaeTtca KpacHbIM.

« YCTPOWNCTBO HemefneHHO nepenjer B



pexum oxuaanua. Ha 3Tom 3Tane MoXHo
Bbl6paTb MNporpammy HaxaTuem Ha

cooTBeTCTBYOWMI cMBON. CUMBON HayHeT

MUraTb, 1 Ha dKpaHe MOABUTCA CKOPOCTb.
MoABMTCA WHPOpPMaLMA O BpPEMeHN
NpUroToBneHnA.

Haxmute Ha cmmBon «Crapt/CTon».

YCTPONCTBO HaYHeT PaboTy aBTOMATHYECKN.
llocne OKOHYaHUA MNPUrOTOBN-EHNA

6neHfep OCTaHOBUTCA aBTOMATUYECKU.

YCTPOWCTBO 13AaCT 3ByKOBOW CUrHan 3 pasa.

OcTaHOBUTb NPOLIECC CMELLVBaHNA MOXHO
11 BO BPEM BbIMONHEHVA L1KNa:

-Haxmute Ha cumBon «Crapt/CTony, yTobbl
npepeatb nporpammy (Bpemsa npocTtos
MOET COCTaBNIATb 10 5 MUHYT, NOCe Yero
YCTPOWNCTBO BEPHETCA K FMaBHOMY SKpaHy).

-YT06bl OCTAaHOBWTH MPOrPaMMy 11 BEPHYTbCA

K TMaBHOMY 3KpaHy, HaXmMuTe Ha CUMBON

«OTmeHa».

Ecnu B xofe paboTbl yCTPOICTBa B pexiime
Harpesa Wnu NpUroToBAeHUA MPOAYKTOB
C HarpeBOM OTKJlOYaeTCA NuTaHue (He
Aonblle, YeM Ha 3 MWHYTbI), YCTPONCTBO
aBTOMaTMYeCKU nepesanycTutca nocne
BOCCTaHOBNEHVA MUTaHUA.

-Yepes 3 MUHYTY NPOCTOA 3KpaH OTKoYaeTca
(oTobpaxaetca Tonbko cumson «Crapt/
Cronv).

BHUMAHUE!

« He TpAcuTe 6noK ABuratensa wnm yauwy,
Korga bneHpep paboTaer.
BHUMAHMUE: Mocne ncnonb3oBaHnA ogHoM
nporpammbl, 0CO6eHHO ANuUTeNbHOI No
BpeMeHu, nepep cnepyioweli onepauueii
AaiiTe 6neHaepy ocTbITb He MeHee 5 MUHYT.
CnepyeT yuuTbiBaTb, YTO A1 Nporpamm
ropAYEero NPUroToBNEHNA BPeMA YKa3aHo 6e3
yyeTa BPeMeHWU Harpesa, KOTOpPOe 3aBUCUT
OT HayanbHOW TemnepaTypbl N KonM4ecTsa
VNHrpeAnNeHTOB 1 COCTaBNAET OT 5 0 15 MUHYT.
Haxmute kHonky «Crapt/Cron». Haunetca
06paTHbIN OTCUET BPEMEHU NPUrOTOBNIEHUS.
Ecnu BO BpemsA BbIMOSHEHWA MPOrpammbl
OTKPbITb KpbilwKY OGneHfepa, yCTpoONCTBO
aBTOMaTUYeCcKn OCTaHOBUTCA OGnaropaps
3aLUUTHOMY YCTPOWCTBY KPbILLIKY.
BHMMAHMUE! NMpn ncnonbsoBaHnM ropaumnx
NpoAyKTOB He peKoMeHAyeTcA f06aBNATL
NHrpeAneHTbl B Npolecce cMellMBaHMA.
OnacHocTb pa36pbisruBaHuA. He cHumaiite
Konnauok (B1) ¢ Kpbiwkn (B2) B npouecce
CMellINBaHNA ropAYMX NpoayKToB. OH
MOXEeT CUNIbHO HarpeTbcs N 06Keub Bac.

Mporpammbl ropayvero npuroroBnenua: «Cyn», «<Komnot/BapeHbe», «OpyKTOBOE MIOpE»,

«fopaunin coyc», «MynbT3nakoBoe MOIOKO»

Mporpammbi
ropauero Peuentbl MowaroBoe pykoBoacTBO Bpema
NpUroToBsIeHNsA
600 r TbikBbl, 120 T ngne»pme nporpammy
Cyn kaptodens, 80 r niyka, 600 mn Haxmure Ha 3HauoK «Crapt/ 30 MUH.
BOfbl.
Cron»
500 mn monoka, 45 ¢ BbibepuTe nporpamm
. | cnnBoyHoro macna, 451 pUTE Nporpamy
Topauunn . «fopauni coyc».
xnebonekapHOM MyKu, 15 MuH.
coyc o Haxmute Ha 3Hauok «CtapT/
MyCKaTHbI opex C
TOM»
(1 wenoTka)




Mporpammbi
ropsiuero PeuenTtbl MowaroBoe pykoBoacTBo | Bpems
NpUroToBNIeHNA
100 mn Bogbl, 60 M BbibepuTe nporpammy
@pyKTOBOE | NIMOHHOTrO COoKa, 100 T «DpyKTOBOE MIope».
15 MuH.
niope caxapa, 250 r yepHuKK, 250 1 | HaxkmuTe Ha 3Hauok «Crapt/
KNy6HMKN. Cron»
BbibepuTe nporpammy
Komnot/ | 700 r A6/110K «rongeH», «KomnoTt/BapeHbe».
15 MuH.
BapeHbe | 100 mn BoAbl. Haxmute Ha 3Hauok «Crapt/
Cron»
e@ 100 r yenbHoro BbibepuTe nporpammy
& «MynbTr3nakoBoe MOJIOKO»
61aHLWMPOBAHHOTO MUHAANA, 25 MUH.
MynbTi3nakoBoe | 1 gopp) Haxmute Ha 3Hauok «Crapt/
MOJIOKO Cron»
PyuHble pyHKuMN: JKpaHe NoABUTCA 3HaUYEHMNE «75», HO MOXHO

Kpome aBTOMaTnuyecknx nporpamm MOXHO
ICNONb30BaTb W PyUHble GYHKLNN.

OumncrTKa: YCTPOMCTBO MOXHO
OUNCTUTb C UCMONb30BaHMeM 150 Mn
BofAbl M 1 Kanau Xuakoct Ana
MbITbA MocyAbl. Haxmute Ha 3HauyoK
«OuncTkar. 3Ta nporpamma anutca 30 CekyHa.
Bpems HenpepbIBHOro NCMONb30BaHNA
370l GYHKLUM He OJIKHO NpeBbilaTh

3 MUHYT.

CmewmnBaHmne nosgonaet
CBOOOAHO yNpaBnATb MPOLECCOM
cMelvBaHuA. HaxmuTe Ha cumBon
CMeWnBaHNA, NpU 3TOM Ha 3KpaHe
oTobpaxaeTca «P», yTo cooTBeTCTBYET
UMMYNbCHON GyHKLUMN. MOXHO BblbpaTh
nobylo CKOPOCTb cMelurBaHuA oT 1 go 9
Ha)KaTmem Ha cumBonbl «+/-» (L). «<H» — 310
MaKCMMasnbHaA CKOPOCTb. 3aTeM HaxmmTe
Ha KHonky «Crapt/Cton». Bpemsa pa6otbl
MOXHO 3aAaTb HaXKaTem Ha CUMBOSIbI «+/-»
(L) B AvanasoHe OT 5 CEKYHA [0 3 MUHYT.
OcTaBlueeca BpemsA MOABUTCA Ha JKpaHe.
[oxpantecs, Koraa 6neHaep aBTomMaTNyeckn
BbIKNOUNTCA. YCTPONCTBO M3[AcCT 3BYKOBOW
curHan 3 pas.

Harpes : nossonser cso6ofHo
ynpaBnATb MPOLECCOM Harpesa.
Haxmute Ha KHOMKy HarpeBa. Ha
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BbIOpaTh APYrylo TemnepaTypy Harpesa ot
40° go 100° ¢ MOMOLbI0 KHOMOK «+/-» (L).
Bpemsa paboTbl MOXHO 3afjaTb HaxaTnem
CMBOSOB «+/-» (L) B inanasoHe oT 5 MAHYT
10 90 MuHyT. HaxmunTe Ha cumson «Crapt/
Cron». OcTaBlieeca Bpema MOABUTCA Ha
JKpaHe. JloXautecb aBTOMaTU4YeCKOro
npekpatjeHna Harpesa. o OKOHYaHUK
BbINOJIHEHNA NpPOrpaMmbl yCTPOMCTBO
130acT 3ByKOBOW curHan 3 pasa. Harpes
MOXHO TaKe OCTaHOBUTb BO BpemA paboTbl
YCTPOWCTBA, HaxaB Ha 3Ha4oK «CrapT/Cron»
nnu «OTMeHa».

D‘-IALIJA 3 TPUTAHA ONA XONOAHbIX
ok MPOAYKTOB
+ MomecTuTe VMHrpeAneHTbl BHYTPb Yaluu,
He NpeBblllas yKa3aHHbIA MakCMManbHbli
YPOBEHb:
Makcumym 1750 mn gnAa XONOAHbIX
"~ NpoAyKTOB.

~
—

ABTOMaTUuYecKne GyHKLMN

MopAaoK ncnonb3oBaHuA :

3aKpoiTe KpbIlWKy Yawy W ycTaHoBWUTE
KO/MAYoK KPbILKK Ha MecTo. YCTPOMCTBO
paboTaeT, ToNbKO KOTAa Yalia U KpblliKa
MpPaBUIbHO YCTaHOB/EHbI Ha CBOV MecTa.
Mpn MOAKMIOYEHNN K CeTW YCTPOWCTBO
W3[aeT CWTHaM, W 3KPaH C CMMBOJIOM
3aropaeTcs CYHNUM.



+ YCTPOWNCTBO HemeAneHHO nepenper B
pexum oxupaHua. Ha aTom 3tane MOXHO
BblOpaTb Mporpammy Haxatnem Ha
COOTBETCTBYIOWMI cCUMBOA. CUMBON HauHeT
MUraTb, 1 Ha KpaHe MOABUTCA CKOPOCTb.
MoaButca uHGopmauua O BpemeHu
NpUroToBneHnA.

-Mepep NCcnonb3oBaHMeEM no6on
aBTOMATUYECKOI MPOrPamMmbl MOXHO 3amnyCcTUTb
byHKLO BaKyyMa, HaXkaB Ha COOTBETCTBYHOLLMIA
cumeon. MpogomkumTtenbHocTb: T MyH. 10 cek.

-Y Konnayka KpbILWKN eCTb ABa MOJIOXKEeHUA.
Mpu ucnonb3oBaHWM Bakyyma KOnmayok
HeobxofMMO noBepHyTb. Ecnn Bakyym He
CMONb3yeTca, KONNayvoK cneayeT NoBepHyTb
B [IPYryl0 CTOPOHY.

« Haxmnte Ha cumBon «Crapt/Cron».

YCTPONCTBO HaYHeT PaboTy aBTOMAaTYECKN.

« Mocne OKOHYaHWA NPUroToBNEeHNA GrieHaep
OCTAaHOBWTCA aBTOMATWNYECKU. YCTPONCTBO
13[acT 3ByKOBOW CrHan 3 pasa.

-Ecnu Bbl ncnonb3yeTte Bakyym nocne Apyron
nporpammbl, TO ANA OTKPbITUA KPbILWKK
HaXKMWTe Ha LieHTp Konnauyka.

+ OCTaHOBMTb NPOLIECC CMELLVBAHUA MOXHO

11 BO BPeMA BbIMOMHEHWA L1KNa:

@

-Haxmute Ha cumBon «Crapt/CTony, yTo6bl
npepeatb nporpammy (Bpems npocTos
MOET COCTaBNIATb O 5 MUHYT, NOCe Yero
YCTPOWNCTBO BEPHETCA K IMaBHOMY dKpaHy).

-YT06bl OCTAaHOBWTH MPOrPaMMy 1 BEPHYTbCA
K TMaBHOMY 3KpaHy, HaXMUTE Ha CUMBON
«OTmeHa».

« [InA ynpolleHna npuroToBieHNA MOXHO
1CMoNb30BaTh TONKaTeNb (C BbIKITIOUYEHHOW
byHKUMeN Bakyyma).

-3anpeLyaeTca NCnonb3oBaTh 3Ty Yaly Ana

NPUroToBNeHVA ropsaYrx 6o,

-3anpeLLaeTca Norpyxatb KpbILKY B BOAY.

Yto6bl [06GaBUTb WMHIPEAUEHTHl B

npouecce CMeWUBaHUA, CHUMUTE

konnayok (A) ¢ Kpblwku (B) n pobasbte

MHIpeaveHTbl Yepes 3arpy304Hoe oTBepcTue

(TonbKo AnNA  XONOAHbIX MNPOAYKTOB).

OcTeperaiiTecb 6pbI3r ropAYNX NPOAYKTOB.

BHUMAHUE! He cHumaiite konnayok (A)
C KpbIWKN B NpoLecce Mcnosib3oBaHusA
BaKyyma.

Mporpammbl xonoaHoro npurotoBneHuna: «Konka nbaa», «3eneHbin cMysun», «MonouHbin

KOKTeNnb»
Mporpammbi
XOJNOAHOro Peuentbl MowaroBoe pykoBoacTBO | Bpems
nNpuroToBNeHNs
240 r ouMLLEHHBIX AGMOK
«FP3HHU CMUT» (2 WIT.),
60 r cTebna cenbaepen Bbi6epute nporpammy
3eneHbin (6e3 nucTbes), 200 1 «3eneHblil cMy3U». 1 MUH.
cmysu orypuos,20 r nMcTbeB Kane, | Haxxmnte Ha 3Ha40OK 10 cek.
80 r coka nama, 400 r «Crapt/Cron»
BOAbl, 60 r cmpona arasbl,
20 r INCTbEB WNMHaTa
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Mporpammbi
XONOZHOro PeuenTbl
NpUroToBieHUA

Mowarosoe pykoBoacTBo | Bpems

«MopoeHoe» 1 MUH.
\@J) MopoxeHoe KnYGHUKH -+ 240 Mn HaxmuTe Ha 3HauoK 10 cek.
Monoka + 130 r caxapa
«Crapt/Cromn»

450 r 3aMOpPOXKeHHOW

BbiGepuTe nporpammy

400 r HeconeHoro apaxuca

BbibepuTe nporpammy

«OpexoBoe Macno» 2 MUH.
@2 | Opexosoe +75 [ KONOTOrO MUHAANA P
macno HaxmuTe Ha 3HauOK 15 cek.
+ 125 r opexos nekaH
«Crapt/Cron»
Bbi6epute nporpammy
Konka nbaa 8 KyOUKOB Nbfja «Kornka nbpa» 1 M
A 30x30x40 mm HaxmuTe Ha 3HauoK :
«Crapt/Cron»
Bbi6epute nporpamm
. 250 r BaHUNbHOTO P porpammy
&,/ MonouHbiii «MOMOYHBIN KOKTENb.
MOPOXeHOro + 1 6aHaH 1 MUH.

7 HaxmuTe Ha 3HauoK
KOKTelnb (100 1) + 250 mn MosoKa
«Crapt/Cron»
PyuHbie pyHKUUYN BbIKNIOUNTCA. YCTPONCTBO M3AACT 3BYKOBOW

Kpome aBTOMaTMyecKknx Nporpamm MOXHO
CMONb30BaTb U PYUHble GYHKLNN.

. OuuncTKa: YCTPONCTBO MOXHO
OUNCTUTD C UCMNOMb30BaHKeM 150 mn
BoAbl M 1 Kannu Xugkoct Ans
MbITbA mocyfbl. Haxmute Ha 3Ha4yoK
«QuucTkar. ITa nporpamma fnntca 30 cekyHa,.
Bpems HenpepbIBHOro NCNONb30BaHUA
3TOi GYHKLMN He AOKHO NPeBbILATh
3 MUHYT.

. CmewmnBaHMe: nosgonser
CBO6GOJHO YNpPaBAATb NPOLECCOM
cMelwBaHyA. HaxmuTe Ha cumBon

CMeWnBaHWA, NpKW 3TOM Ha 3KpaHe
oTobpaxaetca «P», uTO cooTBeTCTBYET
UMMyNbCHON dyHKUMU. MoxXHO BbibpaTh
nobyto CKOpocTb cmelwrBaHua ot 1 Ao 9
HaXaTrem Ha CUMBOSbI «+/-» (L). «H» — 310
MaKCMMasbHaA CKOPOCTb. 3aTeM HaxmuTe
Ha KHonky «Crapt/Cron». Bpema pa6otbl
MOXXHO 3a[1aTb HaXkaTUeM CUMBOJIOB «+/-» (L)
B AvanasoHe OT 5 cekyHA A0 3 MUHYT.
OcTaBlueeca Bpems MOABUTCA Ha dKpaHe.
JoxpuTecs, Korga 6neHaep aBToMaTNyecKn
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curHan 3 pasa.

Bakyym: nepep Tem Kak

1Ccnonb3oBaTth GYHKLMIO Bakyyma,

3abnoKnpyiiTe KONNAYoK KPbILIKK,
NOBEpPHYB €ro TaK, uYTobbl CTpenka Ha
Konnauke coBnagana co 3HaYKOM BbiMycKa
Bo3ayxa(®). 3anycTute dyHKUMIO Bakyyma.
Yepes 1 MuH. 10 cek. MOXHO Bbl6paThb
aBTOMaTMyecKyto nporpammy («Cmysu» unu
«MONOYHbIN KOKTeNb»). o OKOHYaHUK
nporpaMmbl HaXXMUTe KHOMKY BaKyyma B
cepeAviHe Konmayka KpblWKU U CHAMUTE
KONMauoK, YTOObl CHATb KPbILIKY 1 BbIANUTD
rOTOBbIN NPOJYKT.

APYTUE OYHKLMN

YTo6bl MPUOCTAHOBUTL BbIMOJHEHME
NpPOrpammbl, HaXMuUTe Ha KHoMKy «CtapT/
Cron». Bpems npocTos MOXeT COCTaBNATbL
O 5 MUWHYT, mocne uYero yCTpoCTBO
BEPHETCA K [MaBHOMY JKpaHy.

Ecnu  ygepxuBatb KHomky «Crapt/
Cron» B TeuyeHne 3 CEKyHA, YCTPONCTBO
nocse 3 3ByKOBbIX CUTHANOB Mepemnger B
pexum oxuaaHusa. Ha skpaHe He 6yger



0TOBpaxaTbCA HUKaKMX CUMBOJIOB Kpome
«Crapt/Cron».

3awmTa oT neperpyskmn
+ YCTPOMCTBO OCHaLLeHO GYHKLUMeR 3awuTbl
oT neperpy3ku. OHa No3BoNAET 3aWMUTUTD
ABUraTenb OT NMOBPEXAEHWN, BbI3BaHHbIX
neperpyskamu.
Ecnn ycTponctBo oTKnounnoch BO Bpems
1CNoNb30BaHNA, cnefynTe WHCTPYKLUAM
HIXKe.
-BbikntounTe yCTPONCTBO C MOMOLLbIO
kHonku «CrapT/Cron», oTcoeagnHuTe
ero OT 2NeKTPOCeTN 1 AaiiTe OCTbITb
npueAn3NTeNbHO 15-20 MUHYT.

OYNCTKA

BbimoriTe yally cpasy nocse ncnosb3oBaHKA.
[inA ynobcTBa MOXKHO CMONb30BaTh KHOMKY
«QumncTKar:

-Hanente B vawy 150 mn Boabl 1 1 Kanno
XKMAKOCTY ANA MbITbA nocyAbl. Haxmute
Ha cumBon «OuncTKan».

136bITOUHOE KONMYECTBO XUAKOCTY ANf

MbITbA MOCYfbl CO3[4aeT MHOrO MNeHbl U

MOXeT NPUBECTN K MEPENOSTHEHMIO YallW.

3aBepwmnTe OUYMCTKY Yalun C MOMOLbIO

ryoku.

[MpomoliTe yalm 1 KPbILKY Mo NPOTOYHOW

BOMOMN.

Ecnn yctpoincTBy Tpebyetca rnybokas

OYMCTKA, MOXHO MCMOMb30BaTb CMeChb

TENNON BOAbl 1 NULLEBON COAbl. 3amoumnTe

Yally Ha HeCKOMbKO YacoB W NOTPUTE ero.

Ona ouuctkm 6noka psuratens (D)

MCNONb3yiTe BNaXHYl TKaHb. 3aTem

aKKypaTHO BbITpUTE 610K HAaCyXo.

CbeMHble 4YacTy (KPbIWKY, KOJMNavyok

KPbIWKK, MEePHbI KONINAaYoK) MOMXHO

ounaTtb C Momouiblo rybku n ropaven

MbINIbHON BOAbI. [INA OUNCTKN BHYTPEHHEN

MOBEPXHOCTM Yaln MOXHO TaKxe

MCMONb30BaTh LLETKY.
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-CHoBa nofKnounTe yCTPONCTBO
K 3NIeKTPOCETU 1 MPOoJoIxKanTe

1Cnosib3oBaHve.
+» OrmeHa: OcTaHOBUTb Mnpouecc
CMeWNBaHNA  MOXHO  HaxaTtuem
Ha KHoMKy «OTmeHa». YCTpOWCTBO

BbIKNTOYNTCA M BEPHETCA Ha rNaBHbliA SKpaH.

BHumaHme!

« OnopoxHuUTe uvawy OHa He
npeAHas3HayeHa ANA XpaHeHuA nuwn B
XONOANNBbHUKE AN MOPO3UITbHIKE.
Mcnonb3yiite BRaxHyto TKaHb ANA OUNCTKN
BHELUHEN NMOBEPXHOCTU B1ioKa ABuratens u
CTEHOK Yaluu.

He norpyxaiite B Bogy HU 610K ABMraTens,
HW 6a3y ana yawu. He nomelainte 6nok
nsuratena (D) nog npoTouHyto Boay.
KyBwuH (A3 n B3), kpbiwKy (A2 n B2) n
Konnayok Kpbiwwkm (A1 1 B1) He gonyckaeTca
MbITb B MOCYJOMOEYHOII MaLUUHe.



YTO JENATb, EC/IV YCTPOICTBO HE PABOTAETZ D

Mpo6nembi

MpuunHbl

Pewennsa

YcTpoiicTBo He paboTaer.

YCTPOICTBO He NOAKTIOYEHO K
SNeKTpoCceTU.

MopkniounTe yCTPONCTBO K po3eTKe
3NEKTPOCETY, HaNPAXKeHVe KOTOPOW
COOTBETCTBYET yKazaHHOMY B
nacropTe ycTpoiicTBa.

Yawa 6neHaepa HenpasuibHO
pacnonoxeHa Ha 610Ke fBuratens
MK Yalla 1 KpbllWwKa NnpaBuibHO
PacnonoxeHbl Ha CBOVX MeCTax,
HO He 3adUKCMpPOBaHbI Ha 6r10Ke
ABuratensa.

Y6epuTech, uTo Yalla bneHgepa u
KpbILLKa PacronoxeHbl Ha 6rioke
[BUraTens Hagnexatyum obpasom,
KaK YKa3aHO B NHCTPYKUNAX.

YCTpoicTBO, 610K ypasneHus unu
nporpamMma He oTBeYaloT.

OTKnounTE YCTPOWCTBO OT
3NeKTPOCeTH, NOAOXKANTE OfHY
MWHYTY 1 NMOAKIIOYNTE CHOBA.

YcTpoicTBO Nneperpenochb.

BbIKntounTe yCTPOMCTBO C MOMOLLbLIO
KHOMKM NUTaHUA, OTCOEUHUTE ero
OT 3N1eKTPOCETY U fJaiiTe OCTbITh
npuénnsnTenbHo 15-20 MUHYT.

Yawa nepenonHeHa

YMeHbLIMTe KONM4YecTBO
NHrpeaneHToB.

YCTPOICTBO OCTaHOBMNOCH
BO BPEeMA UCMOSb30BaHNA.

Meperpy3ska unu neperpes.

BbikntounTe yCTPOICTBO C MOMOLLbIO
kHonku Ctapt/CTon, oTcoeguHuTe
€ro OT /1eKTPOCeTM 1 JaiiTe OCTbITb
npuénusnTenbHo 15-20 MUHYT.

- CHoBa nogknw4yunTe yCTpOVICTBO
K3neKkTpocetn n I'IpO,E[OTI)KaI;ITe
ncnonb3oBaHue.

YpesmepHas BuGpauus.

YCTpOIACTBO YCTaHOBNEHO Ha
HepOBHOW NOBEPXHOCTY.

YcTaHOBUTE YCTPOWCTBO Ha POBHYIO
NOBEPXHOCTb.

Cnunwkom 6onbLuoii 06bem
NHrpegneHToB.

YMeHbLInTe KONMYecTBo
NHrpegneHToB.

Kpbilka npoTekaeT unu
NPOVCXOANT NepernosHeHue.

Cnuwkom 6onbLuoi obbem
VIHrPeNEeHTOB.

YMeHbLUMTE KONM4YecTBO
NHrpeaneHToB.

KpblLuka HenpasunbHoO
yCTaHoBneHa.

3aKpoiiTe KpblLWKY Ha Yalue
Hagnexatyum o6pasom.

OcHoBaHWMe yalm
npoTeKaer.

HapyuieHa BooHenpoH1LaemMocTb
YCTPOWCTBa.

BHumaHnme! Hoxun HecbemHble.

O6paTnTech B CEPBUCHbIV LIEHTP,
CM. KOHTAKTHy10 |/|H¢opmaumo B
ra paHTVII?IHOM TanoHe.
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Mpobnembl

MpuunHbI

PeweHna

Cnuwkom 6onbLoi unv TBEpPAbIA
KYCOK NnuLy.

YMeHbLwmnTe pasmep nnum
KONNYeCTBO NHIPeaNEHTOB.

Hoxwu nnoxo BpatyatoTca.

CmelunBaeMasn XUAKOCTb
C/IMLLKOM ropAYas, Yto Npreeno
K fledpopmaLim CUNMKOHOBOW
nNpoKagKu.

O6paTnTech B CEPBUCHDIN LEHTP,
cm.

KOHTaKTHYI0 HpOPMaLMo B
rapaHTUNHOM TanoHe.

Mpobnembl ¢
NPUrOTOBMIEHVEM NNLLW.

Muwa He NpuUroToBeHa Ao KOHUA
6o Bpems MPUroTOBNEHNSA
NpeBbILLIEHO.

YcTaHOBUTE BPYUHYI0 BpemA
NPUrOTOBIIEHUA 1 TeMNepaTypy
Harpesa.

Mywa NpUANNaeT Ko AHy.

YcTaHOBUTE BPYUHYI0 BpemaA
NPUrOTOBJIEHUA 1 TeMNepaTypy
HarpeBa. CM. TaKxe UHCTPYKLM Mo
OunCTKe.

Y meHs HeT AocTtyna K
HY>XHbIM peuenTam

Wcnonb3syetca apyras yawa

MpoBepbTe NPaBUIbLHOCTb BbibOpa
Yawn

3arpﬂ3HeH AaTYMK NepPenosIHEHNA B
yalue AnAa ropAayunx NpoayKTos

MouncTute Bce AeTanu N KpbIWwKy
Yawim Ana ropavynx npoaykTos

Ecnmn npobnemy He yaanoch ycTpaHuTb, 06paTnTech B GAVMKaNLLUI CEPBUCHDBIN LIEHTP.
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K¥PbINfblHbIH CUTATTAMACHI

A. Kaknak kannakwacsl
Kaknak
CarnkblH a3iprieyre apHanfaH
nnacTvk TpUTaH Kymblpa

B. Kaknak kannakwachl
Kaknak
blcTbiK 83ipneyre apHanfaH
LUbIHBI KYMbIpa

C. Wrepriw

D. KosranTkbiLw

Kpinwak

OkpaH

Icke Kocy/TokTaTy norotuni
6ackapy avcnneii
Tasanay norotuni
ApanacTblpy norotuni

Bac Tapty norotuni
OpHaty norotumni

. ©nuey WbIHbIAsFbI

. Kymblpa nHagmkatopbl

ZErxeczomm

CAKTbIK ECKEPTY: Kay|r|0|3nn< Wapanapbl KypblrbiHbIH
Bip Geniri Gonbin Tabbinagbl. XaHa KypbinfbiHbI NanganaHy
anablHaa, OHbl MYKMAT OKbIN WbIFbIHBI3. Onapabl keniHipek
Tabyra xoHe aHblkTama anyra bonaTbiH )Xepae CakTaHbl3.

Kypblinfbl kyMblpa kosranTkbiuta (D) aypbic opHanacTbipbisFaH
XOHe KyMblpaHblH Kaknafbl abbinfaH Oonca faHa icke

Kocblnagpl.

K¥PbINFbIHbI BIPIHLLI PET MAWOANAHY ANABIHAAT D

* KypbinfblHbl GipiHWi peT nanganaHy
anablHOa Tamakka TueTiH Geniktepai
(KyMblpa, Kaknak xaHe enwey
LUbIHbIAsFbI) KONIMEH XYbIHbI3.

CAKTbIK ECKEPTY: KypbinfbiHbl cyfa

6aTbipMaHbI3 (KO3FanTKbIlW Hemece

KyMbipa kopnycbl). KosranTkbiwTbl (D)

K¥PbINFbIHbI NTANOANAHY

o KypbInfFblHbl Teric, TypakTbl, XblnyFa
Tesimai 6eTke, Xbiny Ke3iHEH Hemece cy
LallblpaHablnapblHaH aynak KomblHbI3.

* KymbipaHbl (A/B) MoTop 6rorbiHAa Aypbic
OpHanacTbipbIHbI3 1 XaHe 2 cypeTTepi.

* TocTafaHabl TyfblpaaH anyaaH GypbiH
Gacka TocTaFaHAbl KO angbliHAaa Kem
nereHae 6 cekyHA KyTiHi3.

bICTbIK O3IPNEYFE APHATFAH

Ok LbIHbI K¥MbIPA:

* KyMblpaFa UHIpeaneHTTepAi kepceTinreH
eH Kofapbl [eHreiaeH acbipman
KOCbIHbI3.

- & biCcTbIK 83iprey ywid 1400 mn

e
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elwKawaHaa aFbiHAbl CyAblH acTbiHA

KoMMaHbI3. [biMKbin  wybepekneH

TasanaHbl3 XaHe MyKUST KENTIpiHi3.

Xy3pep eTe oTKip XaHe anbiHGanbl

emec.

* KypbinfbiHbl NanganaHy angeiHaa Gykin
opaybILWTbl anblHbI3.

ABTOMaTTbI (PYHKUMA:

ManganaHy agici :

* KyMblpaHblH KaknafblH KyJbiNTaHbl3 )XoHe
KaknakTblH KannakwacblH Kkaknakrafbl
OpblHFa KOWbIHBI3. Kypbinfbl KyMbipa
XKoHe Kaknak AypbiC OpHanackaHHaH
KeWiH FaHa icke Kocblnagpl.

KypbInfbiHbl aXblpaTkaH kesge curHan
OblObICHI  LWbIFadbl XOHe 3KpaH MeH
NOTOTUN Kbl3blN XapbIKNeH xaHaabl.
KypbinfFel  gepey KyTy pexumiHe
aybicagbl. byn kesenge TWiCTi noroTunTi
6acy apkbinbl 6argapnamaHbl TaHaan
anachbl3. Jlorotun XbInblbIKTanabl XaHe
Xblngamablk navga 6Gonagbl. Peuent



yakbITbl aknapatbl kepceTineai.

* Icke kocy/TokTaTy norotuniH 6acbiHbI3.
OpaH KemiH, KypbiFbl aBTOMaTTLl TYpAe
XYMbIC icTeit 6acTangpl.

* PeuenTTiH COHbIHAa GneHaep aBTomMaTThl
Typae TokTanAabl. KypbinFbigaH 3 pet
ObIObICTBIK CUrHan LblFazbl.

e Uukn 6GapbicbiHga apanacTbipyabl
ToKTaTyra Gonaabl:

-b6afgapnamatbl KigipTy ywiH «Start/stop»
(Icke Kocy/TokTaTy) noroTuniH GacklHbI3
(5 MUHYTKa [euiH, ofaH KewiH Kypblnfbl
Heriari akpaHfa kanTagpl)

-bGargapnamaHbl TOKTaTy YLWiH «cancel»
(bac TapTy) norotuniH 6acbliHbI3 XaHe
KYPbINFbl HETi3ri 3KpaHFa Kantagbl.

* blctoik  6argapnamanap  «XKbinbiTy»
yHKUMACHI YLWiH a3ipney KesiHAae KyaT
ewice, 3 MWUHYT iWiHAE, KypbInfbl KyaTt
KOCbIfFaHaa aBToMaTThl Typae KaiTa icke
Kocbinagbl.

-3 MWH. 9peKeTCi3aikTeH KeMliH akpaH
ewlipineni (Tek Icke kocy/TokTaTy norotuni
Kocynbl 6onaapl)

CAKTbIK ECKEPTY:

« brieHgep nanganaHbinbin katkaHaa
MoTOp OrnorblH Hemece KyMblpaHbl
LankamaHbli3.

CAKTbIK ECKEPTY: Bip 6araapnamanbl

icke KOCKaHHaH KeWiH acipece y3ak

eHAey yakbITbiHAA GneHaepai kavTagaH

@

naiganaHyaaH 6ypbIH eH a3 5 MMHyTTan
AemManabIpbIHbI3.

blcTbik 6argapnamanap yuwiH kepceTinreH
yakblT anfblH ana Kbl3ablpy YakbITbiH
ecenke anmaunabl, on 6GacTtankbl
TEeMNepaTypFa XeHe WHrpeaveHTTepaiH
MeriLLepiHe Calikec e3repyi MyMKiH (5 xaHe
15 MUHYT apacbliHaa).

Icke Kocy/ToKTaTy TyiMecCiH 6acbiHbI3.
PevenT nicipy yakplTbiH caHay 6acTtanagbl.
Barpgapnama 6apbicbiHga erep 6neHaepain
KaknafblH alCaHbl3, KypbinfbiHbI3 Kaknak
KayincisgiriHih apkacblHga aBTOMaTThl
Typae ToKTanapbl.

CAKTbIK ECKEPTY : 6i3 bICTbIK
asipneynepai apanacTtbipy 6apbicbiHAA
WHrpeaueHTTep KocyAbl YCbIHGaNMbI3.
(wawbipay Kkayni 6ap). blcTbik a3ipneynep
GapbicbiHAa Kaknak kannakwachbiH (B1)
KaknaktaH (B2) anmanbi3. On xofapbl
TemnepaTtypara XeTyi XaHe KyWin kanyra
ceben 6onybl MyMKiH.

blcTbiKk 6araapnamanap : copna, KOMMNOT, KynuC, bICTbIK coyc, 6aaam cyTi.

blcTbIk

Garaapnamanap Peuentrep Bipte-6ipTe YakbIT
600 r ackaGak, 120 r TCa°p”: Garnapnamactk
Copna kapton, 80 r nus3, 600 Ic»qu:cy/ToKTaTy 30 MuH.
mn cy. noroTuniH 6ackiHbI3
blcTbik copna
bleTbl 500 mn cyT, 45 r maii, 451 | BarmapnamachbiH
@ cove K 6uaan yHbl, xynap TaHOaHbI3 15 MUH.
y (1 canbim)

Icke Kocy/TokTaTy
NOroTuniH 6acbIHbI3
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blcTbIk . .
Garnapnamanap Peuentrep Bipte-6ipTe YakbIT
100 mn cy, 60 mn nMMoH Kynuc 6argapnamachiH
WwhipbiHbl, 100 r KaHT, TaH4aHbl3
Kynuc 250 r kapaxugek, 250 r Icke Kocy/TokTaTy 15 MuH.
KynnblHaw. NOroTuniH 6acbIHbI3
Komnot 6afgapnamacki
TaHAaHbI3
Komnot | 700 r capel anma, 100 r cy. Icke Kocy/Tokaty 15 MUH.
norotuniH 6ackiHbI3
Bapam cyTi
) 6afgapnamachbiH
E;ﬂam %gg;ﬁ;ﬁy;l; gJyapl‘lbIl‘laHFaH TaHAHbI3 25 MUH.
’ Icke kocy/TokTaty
NoroTuniH 6acbIHbI3

KonmeH peTtTtenetiH chyHKUumaAnap:

KONMEeH peTTeneTiH yHkuuanap
GargapnamMa pexumiHe  KocbiMLa
KoraaHbinagsl.

@

Tasanay : kypbinfbiHbl 150 mn
CYMEH X8He XYY CYMbIKTbIFbIHbIH
1 TamwWwbiCbIMEH Tasanayfa
MYMKiHAiK B6epeai. «Taszanay» noroTumniy
6acblHbI3. OpTalua anfaHaa 30 cekyHa,.
EH y3aK XyMbIc icTei yakbITbl 3
MUHYTTaH kebipek 6onmaybl kepek.

ApanacTblpy : apanacTbipy
XOMblH  epkiH  Gackapyfa
MyMKiHAIK 6epeai. ApanacTbipy
norotuniH 6acbiHbI3, the skpaHbl UMMynbLC
dyHKuMACbIHAa cenkec « P » opniH
kepceTtepi, Oipak apanacTbipy
XKbingamablfblH 1 - 9 apacblHga +/-
norotunit (L) G6acy apkbinbl TaHdayra
Gonagbl. « H » pgereH makcumangpl
Xbingamablk. OgaH kewiH icke kocy/
TOKTaTy TyMMeciH 6acbiHbI3. XXyMbicC icTey
yaKbITbIH OpHaTy +/- norotunTepiH (L) 5
CeKyHA XaHe 3 MWHYT apacblHga bacy
apkbinbl opHaTyFa 6Gonagbl. JkpaHaa
KanFaH yakblT kepceTineai. bnenaepain
aBTOMAaTTbl TYPAE TOKTayblH KYTiHi3.
KypbinFelgaH 3 pet AblObICTbIK curHan
LblFaabl.

©
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Kbi3abipy : Kbi3ablpy >XOmMbIH
epkiH Backapyra MyMKiHAiK
6epeni. Kbi3gblpy TyiMeciH
6acbiHbI3, akpaHaa « 75 » kepceTineai,
6ipak Kbl3ablpy TemnepartypacblH 40°-TaH
100°-ka geniH opHaTy +/- TyiimenepiH (L)
6acy apkbinbl TaHaan anackl3. YKymbic
icTey yakbITblH OpHaTy +/- NOroTMNTEpPIH
(L) 5 xeHe 90 mMuHYyT apacbiHga bacy
apkbinbl opHaTyfa Gonagbl. Icke kocy/
TOKTaTy noroTuniH BacbiHbl3. dkpaHaa
KanfaH yakplT kepceTinegi. KblnbITyablH
aBTOMaTTbl TypAe TOKTayblH KYTIHi3.
KypbinFbiaaH G6araapnamaHblH, CoHplHAA
3 peT AbIObICTbIK cuUrHan LWblfagbl.
CoHpain-ak XbinbiTyabl Oafgapnama
6apbicbiHaa GacTay/TokTaTy noroTuniH
6acy Hemece Bac TapTy norotuniH 6acy
apKbInbl TOKTaTyFa 6onagsl.

DCAnKbIH O3IPNEYTE APHATFAH

Ok MNMACTUK TPUTAH K¥MbIPA

* KyMblpara VHrpeaneHTTepai kepceTinreH
€eH )KOfFapbl AeHreingeH acbipman
KOCbIHbI3.

- % 1750 Mn canksIH KymMbIpa YLUiH

—

ABTOMaTThI hyHKUUANAP

ManpanaHy agici :
* KyMbIpaHbIH KaknarblH KySbiNTaHbI3 XaHe
KaknakTblH KannakwacblH kaknakTafbl



OpblHFa KOWbIHbI3. Kypbinfbl Kymbipa
XOHEe Kaknak [dypbiC OpHanackaHHaH
KeWiH faHa icke Kocbinagpl.

KypbInFbiHbl @xblpaTkaH Kesne curHan

OblObICHI  LWbIFAdbl XOHE 3KpaH MeH

NIOrOTUN KK XXapblKNeH >KaHazbl.

Kypbinfbl gepey KyTy pexuMiHe eTefi.

Byn kesenge Tuicti norotunti Gacy

apkbinbl 6araapnaMaHbl TaHaalk anachs.

MukTopramma XbinNbINbIKTAWAbl KoHe

Xblngamablk nawaa Gonagbl. Peuent

yakbITbl aknapatbl kepceTinegi. Peuent

yakbITbl aknaparbl kepceTinesi.

-Opb6ip aBTomaTTbl Gargapnamagad
OypbIH ‘noroTun’ Bacy apkbifbl Bakyym
PYHKUMACLIH NanpanaHa anacels,

y3aKTbIfbl: 1 MUH. 1c

-Kaknak kannaklwacblHa apHanfaH eki
OpbIH, BaKyyM (PyHKUMACHIH NanganaHraH
Kesge kaknak kannakliacbliH bypay kepek,
BaKyyM (pyHKUMSACHI 0K Gonca, kaknakTbl
6acka HarbiTka BypaHbI3.

* Icke Kocy/TokTaTy NoroTuniH GacbiHbI3.
OpfaH KeniH, KypbinFbl aBToMaTTbl Typae
XKyMbIC icTeln bacTangbl.

* PeuenTTiH COHbIHAa GrnieHaep aBToMaTThI
TypAae TokTanabl. KypbinFbl 3 pet
ObIObICTBIK CUrHan LWblFapagbl.

-Erep BaKyyMm DYHKUNACHIH
nanganaHcaHbla, ©GafrgapnamapaH
KewiH KkaknakTbl aly YLWiH Kaknak
KannakLuacblHblH OpTachiH 6acbIHbI3.

@

* Lukn GapbicbiHAa apanacTblpyAbl
ToKTaTyra bonaabl:

-6afgapnamaHbl KigipTy ywiH «Start/stop»
(Icke Kocy/TokTaTy) norotuniH 6acbiHbI3
(5 MuHyTKa OeWtiH, ojaH KewWiH Kypblfbl
Heriari akpaHra kanTagpl)

-bargapnamaHbl TOKTaTy YLWiH «cancel»
(bac Tapty) noroTuniH BacbiHbI3 XaHe
KYPbINFbl HETi3ri 9KpaHFa KanTagpl

« PeuenTTepre kemMeKTecy YLiH UTepriLuTi
nanganaHa anachbli3 (Bakyym yHKLMsCbI
6onmaraHga)

-KyMbipaHbl bICTbIK TaFram o3ipney YLUiH
nanganaHbaHpl3.

-KaknakTbl cyra 6aTbipMaHbI3

Tek cankblH Tafampap o3ipney YLWiH

apanacTblpy KesiHae WHrpeaueHTTep Kocy

YLLIH Kaknak kannaklacbiH (A) kaknakraH

(B) anblHbI3 X8He cany Teciri apKblnbl

WHIpeaneHTTepai KocbiHbi3. Lawebipay

KayniH ecKkepiHi3.

CAKTbIK ECKEPTY Bakyympaay
GapbicbiHAa Kaknak kannakwacbiH (A)
KaknakraH (B) anmaHbI3

CankbIH 6araapnamanap : My3 TEKLLUECI, Xacbln CMy3u, CyT KOKTenni

6 amiapTaI:l:n ap PeuenTtrep BipTe-6ipTe YakbIT
240 r apLublisiFaH anva
Cmut axe (2 anva), 60
r Gangblpkek TasiKLack! XKacbin cmy3su
(»kanbipakcbis), 200 6argapnamacbiH 1 MuH
Kusp, 20 r opamxanbipak | TaHOaHbI3 10¢ ’

*anblparbl, 80 r nanm
LWbIpbiHbl, 400 1 ¢y, 60
r arasa wwopbartbl, 20 T
caymangblk xanblpaktapb!

Icke Kocy/TokTaTy
norotuniH 6acbIHbI3




CankblH . .
Garnapnamanap PeuenTtrep BipTe-6ipTe YakbIT
Banmysnak
450 r kaTblpbInFaH 6argapnamachbiH 1 MUH
KynnbiHav + 240 mn cyT | TaHOaHbI3 ’
Banmysnak + 130 r kaHT Icke kocy/TokTaty 10c
NoroTuniH 6ackiHpbI3
YKaHrak maibl
400 r Ty3ganmMaraH
XaHrak XepxaHfak + 75 r TabaH ?:;ﬁ:mzmacw 2 MUH.
& ) maitbl 6anam + 125 r nekaH lexe Kooy/ToKTaTy 15¢
KaHFarbl J
NoroTuniH 6acklHbI3
My3 TekLueci
8 X My3 TeKLIECi 6argapnamachbiH
My3 Tekweci 30x30x40 MM TaHAaHbI3 1 MUH.
Icke kocy/TokTaty
NOroTuniH 6ackiHpbI3
. CyT kokTenni
250 r BarmnbAi GargapnamachlH
6anmysnak + 1 6aHaH
CyT KokTeunni (100 1) + TaHOaHbI3 1 MUH.
250 wn oyt Rororn Gacus
OFIMeH peTTeneTiH dpyHKumAnap anachbl3. KpaH4a KanfaH yakbIT
K i 3

KONMeH peTTeneTiH QyHKkuuanap
bargapnama  pexumiHe  KocbiMwa
KonaaHbinaapl.

. Tasanay : KypbinfbiHbl 150 mn
CYMEH 3K8HE XYY CYMbIKTbIFbIHbIH,
1 TaMmwbicbiMEH Tasanayfa

MyMKiHZiK 6epepi. «Tazanay» norotuniH
6acbliHbl3. OpTalwa anranaa 30 cekyHA.
EH y3aK XYMbIC YaKbITbl 3 MUHYTTaH
kebipek 6onmMainabl.

. ApanacTtblpy : apanacrtbipy
XOnbIH epkiH 6ackapyra MyMKIHZIK
6epeni. ApanacTbipy NorotuniH

b6acbiHbi3, the akpaHbl umnynbc
(hyHKUMsICbIHa Calikec « P » apniH kepceTemi,
6ipak apanacTbipy XbingamablfbiH 1 - 9
apacbliHaa +/- noroTuniH (L) 6acy apkbinbl
TaHaayra 6onagpl. «H» fereH Makcumanabl
xblngamaslk. OfaH KewiH icke Kocy/TokTaty
TYMeCiH 6acbiHpbI3. XKyMbIC icTey yaKbITbIH
opHarty +/- norotuniH (L) 5 cekyHp, xaHe 3
MWHYT apacblHaa 6acy apkbinbl opHaTta

kepcertineni. bnexaepaiH aBToMarTTbl Typae

TOKTaybIH KYTiHi3. Kypbirfbl 3 peT AblbbICTbIK
cvrHan LublFapagpl.

Bakyymaay

navganaHyaaH

. Bakyympay
YHKLMACHIH 7
OYpbIH Kaknak kannakLacbiHaarb!

KepCeTKi «aya LLbIFbIChI» MMKTOrpaMMackiHa
@ TypanaHraH GarbiTta Gypay apKbimbl
KaKnak kannakwacbIH Kynbintayra 6onagpi.
Bakyymaay npoLeciH icke KOCbIHbI3. 1 MUH.
1cek. keliH aBTOMaTThbl GargaprnamaHbl
(cmysn XoHe cyT KOKTenni
6arpapnamanapmeH yinecimai)
TaHzayblHbI3 Kepek. baraapnama coHbliHAa
KaKnak TbIFbIHbIHBIH OpTaChIHAAFbl BaKyyM
TYMMeCiH GacbiHbI3 Aa, KaknakTbl anbin
TacTtay YLWiH ThIfbIHAbLI anbliHbI3 XaHe
[anblHOanFaH KocnaHbl TeriHi3.

BACKA ®YHKLUUANAP

« bargapnamaHbl KigipTy ywiH «Start/stop»
(Icke kocy/ToKTaTy) NOroTuniH HGacbiHbI3.
KypbinfbiHbl 5 MUHYTKa AeniH kigipte



anachbi3 >xeHe ofaH KemiH KypbliFbl Heriari
9KpaHFa kanTagbl.

« Erep «Start / Stop» (Icke kocy/TokTaTy)
nukTorpaMmacelH 3 cekyHn 6Gacbin
TypcaHbl3, Kypbinfbl  «Stand by»
(KyTy) pexumiHe eTyaeH OypbiH 3 peT
OblObICTLIK curHan weiFapaabl. «Start /
Stop» (Icke Kocy/TokTaTy) noroTuniHeH
6acka eLukaHgan norotun kepiHoensi.

ApTbIK XXYKTeMeaeH KopFay

* Kypbinfbl apTblk XyKTEMeaeH KopraymeH
xabgblkTanfaH. byn apTblk XYKTeMeHiH
MOTOpAbI 3akbiMaayblH Gonasipmanabl.

TA3ANAY

 KymblpaHbl nanganaHfaHHaH Kenid aepey

TasanaHbi3.

OHawi Tasanay ywiH Tasanay noroTuniy

navpanaHyra 6onagpl:

-Kymblipara 150 mn cy xeHe 1 Tamiubl
XYY CYMbIKTbIFbIH KYMbIHbI3. Tazanay
noroTuniH 6acbiHpbI3.

Xyy CyMbIKTbIFbIH WaMaaaH TbIC KongaHy

kebipek kebikke xaHe TomnbIN KeTyre

ceben 6onagbl. KymbipaHbl rybkameH

KybIN asikTaHpl3.

KyMblpaHblH iLLiH X8He KaknakTbl afblHabI

CYAbIH acTblHAA WalblHbI3.

Erep KypbInfblHbI MbIKTan Taanay kepek

6ornca, Xbinbl Cy XoHe ac coAacblHbIH

KkocnacblH naiganaHblHbi3.  On

TasanaHybl YWiH GipHele carat CiHyiHe

xon 6epiHia.

KosranTkbiwThl (D) AbIMKbIN LWy6epekneH

Ta3anaHbl3. OHbl MyKMAT KENTIpPiHi3.

AnblH6anbl Geniktep (kaknak, kKaknak

kannakwachel, eniwey LWbIHbIAsAfbl)

rybKameH xaHe bICTbIK cabblHAbl CyMeH

TazanaHbld. CoHgan-ak Kymblpa illiH

Tasanay VYWiH KbinwakTbl nanjanadyra

6onaabl.
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* XKyMmbIC KesiHae KypbiniFbl eLlce, Keneci

opeKeTTepai OpbiHAAHbI3:

-KypbInfbiHbl icke Kocy/TokTaTy
TYMMeCiMeH eLUipiHi3, po3eTkagaH
CYbIPbIHbI3 XaHe WwamMameH 15-20
MUHYTKa cankblHAayFa KanablpbiHbI3.

-KypbInfFbIHbI KyaT KesiHe kaiTa xarnfan,
apanacTbIpyabl XanfacTbIpbIHbI3.

Bac TapTty Lnkn GapbicbiHAa

apanactbipyabl «b6ac TapTy» NorotuniH

6acy apkblinbl TokTaTyra 6onagbl. Kypbingbl

TOKTaNAp! KeHe Heriari akpaHFa KarTaapl

CakTbIK ecKkepTy:
* O3ipneHreH TamakTbl Kyibin anblHbi3,

KyMbipa TOHa3bITKbIWTA Hemece
My3faTkbilTa Tamak cakrayfa
apHanvaraH.

.

MoTop BrorbIHbIH, ChIPTLIH XaHE KyMbIpa
kabblpranapblH Tasanay YLWiH AbIMKbIN
Lwy6epekTi nanganaHbiHpbI3.
KypbinfFbiHbl  cyfa  6aTbipMaHbl3
(ko3FanTKbILW HEMECEe KyMblpa KOprychbl).
KosranTkbilwThl (D) ellkalaHaa afbiHabl
CyAblH acTblHa KOVMaHbI3.

Kymbipa (A3 xoeHe B3), kaknak (A2 xaHe
B2) xaHe kaknakTblH kaknakwacbl (A1
*aHe B1).



K¥PbUIF bl XXYMbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPERZ D

Macenenep

Cebentep

Wewimpep

Ky pbIniFbl Ky MbIC icTeMelAi

ALwa KocbIIMaFaH.

KY PbIAFbIHbI KY PbUTEbIHbIH,
KePCETKILITEp TaKTaiwacbiHaa
KepceTinreHMeH bipaeit kepHeyi bap
pO3€eTKaFa KOChIHbi3.

BrieHzep KyMbIpachl

moTop broreiHAa Ay psic
OpHanacTbipblMaraH Hemece
KYMbIpa MeH KaKnak OpHbIHAA

Ay pbIC Ty, bipak MoTOp 6/10rbIHAA
KY/IbiNT/IMaFaH.

bnenaep KyMblipachl MeH Kaknak,
HyCKaynapaa Ty CiHaipinreHzaen
MoTop 6/10rbIHAA THICTI TY pae
OpHAIACTbIPbIIFAHbIH TEKCEPIH,3.

Ky pblniFbl, MepHETaKTa Hemece
6araapnama xayan bepmei xarbip

Ky pbiiFbiHbI pO3eTKafaH
QKbIPATbIHbI3, 1 MUHYT GOMbI
KYTiHi3, COMTIN KaWTagaH po3eTkara
KOCbIHbI3.

Kbi3bIn KeTy XafpanbiHaa

Kyat Ty meciH naiganaHsin

KY PbINIFbIHBI OLLIPIHi3, po3eTKaaaH
QKbIPATbIHbI3 XHE LIaMameH
15-20 MUHyTKA CanKbIHAAYFa
KanzablpbiHbi3.

Tonbin keTy

OHAeNeTiH MHrpeAVeHTTEPAIH
CaHbIH a3aiTbIHbI3.

Kypbinsbl naipanany
Ke3iHAe ToKTan Kanabl

ApTbIK XY KTeMe Hemece Kbi3bin KeTy

Icke KOCy/TOKTaTy Ty MewiriH
nanzanaHbin Ky pbiFbiHbI 6LLIPIH3,
PO3eTKaAaH CybIPbIHbI3 XOHE
wamameH 15-20 MuHyTKa CyyFa
KanzablpbiHbi3.

Ky pbiiFbIHbI KyaT KesiHe
KaWTa KoCbir, apanacTbipy/pl
KIFaCTbIPbIHbi3.

ApTbiK Aipingep

OHiM Teric beTKe KOWbIIMaFaH.

Ky pbiiFbiHbI Teric 6eTKe KOMbIHbi3.

WHrpemneHTTepAiH, Kenemi Tbim
XOFapbl.

OHAeneTiH MHrpeAneHTTepAH,
MeJILIEePiH a3alTblHbI3.

KaknakTaH afarbiH xep 6ap
HeMece TOMbIN KETy OpbIH
anazl

WHrpesneHTTepAIH KeneMmi TbiM
XOFapbl.

OHAeneTiH UHrpeANeHTTePAIH,
MeJILLepiH a3aNTbIHbI3.

Kaknak fiy pbiC OpHAaCTbIpbUIMAFaH

KaknakTbl 6neHaep KyMbipacbiHaa
Y PbIC OPHANACTHIPbIH bI3.

BreHzaep KyMbIPAChIHbIH,
TOMEHTi XaFbiHAA aFaTbiH
xep bap.

Ky pbIFbIHbIH, Cy ©TKi36erilwTiri
HawapnaFaH.

CaKTbIK eCKepTy: Xy3Z4ep anbiHbab!
emec.

TyTbIHyLWbINAPAbI KONAAY
KbI3MeTiHe xabapnacbiHbi3, Keninmik
napakLacbiHAaFbl HaitnaHbic
aKnaparbiH KapaHbi3.
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Macenenep

Cebentep

Wewimpep

Xy3aep oHaw by pbiamaiiabl

Tamak benikTepi TbIM YJIKEH Hemece
ThIM KaTThl.

OHAeneTiH NHrpeANeHTTePAIH,
olLeMiH Hemece MerLLepiH
A3aNThIHbI3.

ApanacTbipbiNaTbiH CY MbIKTBIK TbIM
bICTbIK BO/IFaHABIKTAH CUIMKOH
TbIFbI3AAFbILTbIH, MiLLiHIH ©3repTTi.

TyTbIHYLWbINAPAbI KONAAY KbI3METiHE
xabapnacbiHbi3,

Kerinaik napakwacbiHaarbl
6ainaHbIC aKnapaTbiH KapaHbi3.

O3ipney Maceneci

Tamak XeTKinikTi a3ipneHbereH
Hemece Tamak, apTblK d3ipneHreH

naianaHy yakbiTbiH XoHE Kbi3AbIpy
TemneparypachiH beitimaey ywWiH
KONIMEH PETTeNeTiH (yHKLMAHbI
nanaanaHblHbi3

Tamak, Ty 6iHe xabbICbin Kanazbl

nainanaHy yakbiTbiH XoHE Kbi3AblpY
TemnepaTypacsiH benimaey ywi
KONIMEH PETTeNETiH (yHKLUSHbI
nainganaHbiHbi3. Opi Tazanay Typasibl
Hy CKayNapAbl KapaH,bi3

MeH xaKcbl pewenTrepre
KaTblHACA aIMaiMbIH

TuicTi KyMbIpa KONAAHbIIMAFaH

TuicTi KyMbIpa KONAAHbITFaHbIH
Tekcepy

blcTbIK Ky Tbl KaknarbiHAA
OpHa/IaCKaH TOsIbIN KeTy AaTuuri
Tasa emec

blCTbIK Ky Tbl KaKMaFbiHbIH, 6apniblk
6enikTepiH TazanaHbi3

KY pbinF bl o7 By pbIC XY MbIC iCTeMeld »aTca, eniH,i3feri Ty ToiHyLbITapAbl Konaay Kbi3VieTiHe xabapnacbiH,bi3.
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