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CONSIGNES DE SECURITE

e lisez la notice d'utilisation attentivement avant
d'utiliser votre appareil pour la premiére fois et
conservez-la dans un endroit sdr. Le fabricant
rejette toute responsabilité en cas d'usage non
conforme aux instructions.

¢ Débranchez toujours l'appareil de la prise électrique
avant de le laisser sans surveillance, de l'assembler,
de le désassembler ou de le nettoyer. Ne laissez
pas les enfants utiliser l'appareil sans surveillance.

e Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants.
L'appareil et son cordon d'alimentation doivent
toujours étre hors de portée des enfants.

® N'insérez jamais d'aliment avec vos mains, utilisez
toujours le poussoir.

e Ne faites pas fonctionner l'appareil en continu
pendant plus de 1 minute.

e N'utilisez pas l'appareil avec des aliments d'une
consistance trop épaisse, par exemple du sucre ou
de la viande.

e Cet appareil n'est pas concu pour étre utilisé par
des personnes (y compris les enfants) dont les
capacités physiques, sensorielles ou mentales sont
réduites, ou des personnes dénuées d’expérience
ou de connaissance, sauf s'ils (si elles) ont pu



bénéficier, par lintermédiaire d'une personne
responsable de leur sécurité, d'une surveillance ou
d'instructions préalables concernant [utilisation
de l'appareil. Les enfants doivent étre surveillés
pour garantir qu’ils ne jouent pas avec 'appareil.
® Maintenez votre appareil hors de portée des enfants.
¢ N'utilisez pas votre appareil s'il ne fonctionne pas
correctement, s'il est endommagé ou si son cordon
d'alimentation ou sa fiche est endommagé. Si le
cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par un type spécial de cable ou d'unité
disponible auprés du fabricant ou de son service
aprés-vente (voir la liste dans la notice).

e | 'appareil ne doit pas étre immergé dans de l'eau.
Ne lavez pas le bloc moteur a 'eau du robinet.

e Cet appareil est congu exclusivement pour un usage
domestique en intérieur a une altitude inférieure
a 2000 m.

e \/otre appareil est destiné exclusivement a un usage
culinaire domestique (pour un usage exclusivement
a l'intérieur d'une habitation). Il n'a pas été concu
pour étre utilisé dans les circonstances suivantes,
qui ne sont pas couvertes par la garantie : dans
les zones cuisine réservées au personnel des
magasins, des bureaux ou d'autres environnements
professionnels, dans les fermes, par les clients



d'hotels, de motels et d'autres environnements
résidentiels, et dans les environnements de type
chambre d'hote ou similaires.

e Consultez les instructions d'assemblage et de
désassemblage des accessoires sur lappareil,
de nettoyage et d'entretien, et de réglage des
fonctions de votre appareil.

MARCHES EUROPEENS UNIQUEMENT :

e\eillez a ce que lappareil et son cordon
d'alimentation restent hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

®les enfants ne doivent pas utiliser lappareil
comme un jouet.

e Cet appareil peut étre utilisé par les personnes
ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites ou les personnes manquant
d'expérience ou de connaissances, si elles sont
supervisées ou si elles ont recu des instructions
concernant l'utilisation sécurisée de 'appareil et si
elles en comprennent les dangers potentiels.

e Cet appareil peut étre utilisé par les enfants d'au
moins 8 ans s'ils sont supervisés, ont recu des
instructions concernant lutilisation sécurisée
de l'appareil et sont pleinement conscients des
dangers encourus. Le nettoyage et l'entretien par
l'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des



enfants non supervisés sauf s'ils ont au moins 8@
ans et sont supervisés par un adulte.

® N'insérez jamais vos doigts ni aucun objet dans le
bol quand l'appareil est en marche.

® Pour votre sécurité, n'utilisez pas d'accessoires ou
de piéces détachées autres que ceux fournis par
les centres du service aprés-vente.

e Toute intervention autre que le nettoyage et
l'entretien normaux par le consommateur doit étre
effectuée par un centre de réparation agréé.

DESCRIPTION

A D3 Lame a linguines
A1 Poussoir D4 Lame a spaghettis
A2 Base en croix E Engrenage

B F Bloc moteur
B1 Cheminée G Verrou de sécurité
B2 Couvercle H Support

C Bol I Bouton marche/arrét

D Cones de lame J Base
D1 Lame a pappardelles K Brosse de nettoyage

D2 Lame a tagliatelles

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Nous vous recommandons de laver toutes les piéces amovibles (A, B, C, D, E) a l'eau chaude

savonneuse (voir le chapitre « Nettoyage »). Rincez-les et séchez-les soigneusement.

© Déballez l'appareil et placez-le sur une surface de travail plane, stable, séche et propre, éloigné
des éclaboussures d'eau.

® Retirez tous les éléments d'emballage avant d'utiliser l'appareil.

AVERTISSEMENT : Les lames de cdne sont extrémement tranchantes, manipulez les cones en

faisant trés attention et tenez-les par leur partie en plastique.



UTILISER L'APPAREIL

e Placez l'engrenage (E) dans le support (H) du bloc moteur (F) (Image 1).

e Choisissez un cone de lame (D) adapté a la forme requise : Pappardelle (D1) / Tagliatelle (D2) /
Linguine (D3) / Spaghetti (D4).

e Fixez le cone de lame (D) dans l'engrenage (E) (Image 2).

e Placez le bol (C) sur la base (J) du bloc moteur (F) (Image 3).

e Clipsez le couvercle (B2) au-dessus du support (H). Cet appareil est équipé d’'un mécanisme de
sécurité. Pour démarrer l'appareil, le couvercle (B2) doit étre correctement fixé par le verrou
de sécurité (G). Votre appareil est verrouillé quand l'indicateur sur le couvercle (B2) est aligné
avec le symbole verrou @, il y a un déclic quand le couvercle (B2) se verrouille (Image 4).
Ouvrir le verrou de sécurité (G) éteint l'appareil.

o Choisissez un légume approprié, sectionnez a plat ses deux extrémités et taillez-le
progressivement pour l'adapter au diamétre de la cheminée (B1) (Image 5). Vous trouverez
ci-dessous un tableau des ingrédients recommandés pour les différents cones de lame (D).

e Fixez la surface coupée a plat du légume sur la base en croix (A2) du poussoir (A1) et insérez
le légume dans la cheminée (B1) (Image 6).

® Branchez votre appareil et appuyez sur la partie « | » de l'interrupteur marche/arrét (I) pour
allumer L'appareil. Le voyant s'allume pour indiquer que l'appareil est allumé (Image 7).

e Insérez les aliments dans la cheminée (B1) et poussez-les doucement vers le bas avec le
poussoir (A1) (Image 8).

e A la fin du cycle, appuyez sur la partie « Q » de l'interrupteur marche/arrét (I) pour éteindre
l'appareil. Le voyant s'éteint. Attendez que l'engrenage (E) s'immobilise complétement avant
de retirer le couvercle (B2) (Image 9).

Epaisseur

Lame a Lame a Lame a Lame a
spaghettis linguines tagliatelles pappardelles

(3 mm) (5 mm) (10 mm) (40 mm)
Pomme . .
Betterave (crue) . . .

Betterave (cuite) . . .

Carotte . . . .
Concombre . . . .
Pomme de terre . . . .
Courgette o . . .

® Conseils pour des résultats optimaux : Les ingrédients que vous utilisez doivent étre fermes
pour obtenir un résultat satisfaisant et éviter l'accumulation d'aliments sur les lames. N'utilisez
pas l'appareil pour travailler des aliments trop durs, par exemple du sucre ou des morceaux de
viande. Coupez les aliments pour faciliter leur insertion dans la cheminée.



® Débranchez toujours l'appareil avant de nettoyer le bloc moteur (F).

e N'immergez pas le bloc moteur (F) dans du liquide et ne le placez pas sous l'eau courante.
Essuyez le bloc moteur avec un chiffon humide, puis laissez-le sécher.

e Le support (H), le poussoir (A), les cones de lame (D1, D2, D3, D4), l'engrenage (E),
le bol (C) et le couvercle (B2) peuvent étre lavés au lave-vaisselle avec le programme « ECO »
ou « LEGEREMENT SALE ».

® Si vous avez du mal a nettoyer les cones de lame, il est conseillé d'utiliser la brosse de
nettoyage (K) fournie avec ce produit.

® Manipulez les cones de lame en faisant attention, car ils sont extrémement coupants.
Ne touchez pas les lames quand vous saisissez les cones de lame.

e Si les pieces en plastique sont tachées par des aliments, par exemple des carottes, frottez-les

avec un chiffon trempé dans un peu d'huile de cuisson, puis lavez-les normalement.

DEPANNAGE

Probléeme Cause

Impossible d'installer
le couvercle.

L'engrenage (E) ou le cone (D)
est incorrectement assemblé.

Veérifiez que le cone et
le support de céne sont
correctement installés
(Images 1 et 2).

L'appareil ne s'allume
pas.

Pas d’alimentation.
Le couvercle n'est pas
correctement verrouillé.

Veérifiez que |I'appareil est
branché et que le couvercle
est correctement verrouillé
(Image 4).

Les résultats ne sont
pas satisfaisants.

Les aliments sont trop mous ou
trop juteux.

Les aliments sont trop étroits
ou trop petits.

Sélectionnez des légumes et
des fruits fermes sans graines
ou évidez-les (voir le tableau
des ingrédients a la page 8).
Utiliser des aliments rectilignes
d'au moins 5 cm de diamétre
permet normalement de
meilleurs résultats.

L'appareil produit de
petits morceaux au
lieu de spirales.

Le diamétre des légumes ou
des fruits utilisés est peut-étre
trop petit.

L'aliment tourne dans la
cheminée.

Vérifiez que le diamétre du
fruit ou du légume est plus
large que la base du poussoir.
Vérifiez que I'aliment est fixé
sur le poussoir et ne peut pas
tourner dans la cheminée.




RECYCLAGE

PRODUIT ELECTRONIQUE EN FIN DE VIE

Votre appareil est congu pour fonctionner de nombreuses années. Néanmoins, le jour ol vous
décidez de le remplacer, ne le jetez pas avec les ordures ménagéres classiques et ne le jetez pas
non plus dans une décharge, mais apportez-le dans un point de collecte approprié.

PENSEZ A L'ENVIRONNEMENT !
® Votre appareil contient des matiéres valorisables pouvant étre récupérées ou recyclées.
2 Déposez-le dans un point de collecte local public des déchets.



SAFETY INSTRUCTIONS

® Read the instructions for use carefully before using @
your appliance for the first time and keep them in
a safe place. The manufacturer shall not accept
any liability in the event of any use that does not
comply with the instructions.

¢ Always disconnect the appliance from the power
supply if you are to leave it unattended and before
assembly, dismantling or cleaning. Do not allow
children to use the appliance without supervision.

* This appliance should not be used by children. Keep
the appliance and its cord out of reach of children.

¢ Never introduce food using your hands, always use
the pusher.

* Do not operate your appliance for more than 1 minute.

® Do not use the appliance for food with too thick
consistency: e.g. sugar, meat.

* This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience
and knowledge, unless they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance by a person responsible for their safety.
Children should be supervised to ensure that they
do not play with the appliance.



® Keep your appliance out of reach of children.

® Do not use your appliance if it is not working
properly, if it is damaged or if the power cord or
plug is damaged. If the power cable is damaged, it
must be replaced by a special type of cable or unit
available from the manufacturer or its after-sales
service. (see the list in the service booklet).

¢ The appliance must not be immersed in water or
any other liquid. Do not put the motor-unit under
running water.

¢ This appliance is designed for indoor household
use only and at an altitude below 2000 m.

® Your appliance is for domestic culinary use only
(for use inside the home only). It has not been
designed to be used in the following circumstances,
which are not covered by the guarantee: in kitchen
areas reserved for staff in shops, offices and other
professional environments, on farms, by clients of
hotels, motels and other residential environments
and in guest rooms or similar accommodation.

e Refer to the instructions when assembling and
mounting the accessories on the appliance, for
cleaning and maintenance and for setting the
functions on your appliance.



EUROPEAN MARKETS ONLY:

e Keep the appliance and its cord out of reach of@
children under 8 years of age.

e Children should not use the appliance as a toy.

e This appliance may be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or whose
experience or knowledge is insufficient, as long as
they have the benefit of supervision or they have
received instructions regarding safe use of the
appliance and they understand its potential dangers.

e This appliance may be used by children of at least
8 years of age, as long as they are supervised and
have been given instructions about using the
appliance safely and are fully aware of the dangers
involved. Cleaning and maintenance by the user
should not be carried out by children without
supervision unless they are at least 8 years of age
and are supervised by an adult.

¢ Never push with your fingers or any other object in
the bowl while the appliance is in operation.

e For your own safety, do not use accessories or spare
parts other than those provided by the approved
after-sales centres.

¢ Any intervention other than cleaning and usual
maintenance by the customer must be carried out
by an approved service centre. ®



DESCRIPTION
D3 Linguine blade

A1 Pusher D4 Spaghetti blade
A2 Crossed bottom Gear

Main motor unit
Safety lock

>

B1 Feedtube

B2 Cover Holder
C Collection cup ON/OFF switch
D Blade cones Base

Re=Taomm

D1 Pappardelle blade
D2 Tagliatelle blade

BEFORE FIRST USE

We recommend that you wash all the removable parts (A, B, C, D, E) in warm soapy water (see

paragraph “Cleaning”). Rinse and dry them carefully.

® Unpack the appliance and place it on a clean, dry stable flat work surface away from water
splashes.

® Ensure that all packaging has been removed before starting the appliance.

WARNING: The cone blades are extremely sharp, handle the cones carefully always holding

them by the plastic part.

USING THE APPLIANCE

o Place the gear (E) into the holder (H) of the motor unit (F) (Fig. 1).

e Choose the blade cone (D) adapted to the required shape: Pappardelle (D1)/Tagliatelle (D2)/
Linguine (D3)/Spaghetti (D4).

o Fix the blade cone (D) inside the gear (E) (Fig. 2).

o Place the collection cup (C) on the base (J) of the main motor unit (F) (Fig. 3).

o Clip the cover (B2) above the holder (H). This appliance is fitted with a safety mechanism. To
start the spiralizer, the cover (B2) must be properly secured by the safety lock (G). Your appliance
is locked when the indicator on the cover (B2) is aligned with the lock symbol @, a “click” sound
can be heard when the cover (B2) is secured (Fig. 4). Openning the safety lock (G) will stop
the spiralizer.

® Choose an appropriate vegetable, evenly cut both ends of the chosen vegetable and trim it
down gradually to fit the diameter of the feedtube (B1) (Fig. 5). You will find below a table
of recommended ingredients to use for the different blade cones (D).

o Fix the evenly cut surface of the vegetable to the crossed bottom (A2) of the pusher (A1) and
place it into the feedtube (B1) (Fig. 6).

e Plug in your appliance and press “|” on the ON/OFF switch (I) to start. The indicator light will
glow to indicate the appliance is on (Fig. 7).

o Insert the food through the feedtube (B1) and push the food down gently using the
pusher (A1) (Fig. 8).

o At the end of the cycle, press “ Q ” on the ON/OFF switch (I) to turn off the appliance.
The indicator light will turn off. Wait until the gear (E) stops completely before removing the
cover (B2) (Fig. 9).

Cleaning Brush
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Thickness

Spaghetti ine gliatelle Pappardelle @
blade (3mm) blade (5mm) | blade (10mm) | blade (40mm)

Apple . .
Beetroot (raw) . . .
Beetroot (cooked) 3 . .
Carrot . . . .
Cucumber . . . .
Potato . . . .
Zucchini/Courgette . . . .

e Tips for good results: The ingredients you use must be firm to get satisfactory results and avoid
accumulation of food in the blade. Do not use the appliance to spiralize food that is too hard
such as sugar or pieces of meat. Cut the food to make it easier to feed through the feeder tube.

e Always unplug the appliance before cleaning the main motor unit (F).

® Do not immerse the main motor unit (F) in any liquid or run it under water. Wipe the motor
unit with a damp cloth and leave it to dry.

o The holder (H), pusher (A), blade cones (D1, D2, D3, D4), gear (E), collection cup (C) and
cover (B2) are dishwasher safe and can be cleaned with the “ECO” or LIGHT SOIL” program.

e In the event of difficulty in cleaning the blade cones, it is advisable to use the cleaning
brush (K) provided with this product.

® Handle the blade cones with care as the blades within the cones are extremely sharp. Do not
touch the blade when taking the cone blades out.

© Should the plastic parts become stained with foodstuffs such as carrots, rub them with a cloth
dipped in a little cooking oil and then clean as usual.



TROUBLESHOOTING

Lid cannot be fitted.

Gear (E) or cone (D) not fitted
correctly.

Check that cone holder and
cone are properly inserted
(ref. Fig 1&2).

Spiralizer not operating

No power.
Lid not locked correctly.

Make sure that the appliance
is plugged in and the lid is
properly locked (ref. fig.4).

Poor results

Food too soft or juicy.
Food too narrow or small.

Select firm fruits and
vegetables without seeds
or hollow centres (as in
ingredients table p. 15).
Selecting straight food with
at least 5cm diameter may
provide better results.

Small pieces produced
instead of spirals.

Diameter of the vegetable or fruit
processed may be too small.
Food is rotating in feed tube.

Ensure diameter of the fruit
or vegetable is larger than the
bottom of the pusher.

Ensure food is fixed to the
pusher and cannot rotate
inside the feed tube

RECYCLING

END-OF-LIFE ELECTRONIC PRODUCT Your appliance is designed to operate for many years.
However, the day you plan to replace it, do not throw it away with normal household rubbish or
in a landfill but take it to a suitable collection point.

X

THINK OF THE ENVIRONMENT!
® Your appliance containes valuable materials which can be recovered or recycled.
< Leave it at a local civic waste collection point.



SICHERHEITSHINWEISE

¢ Lesen Sie die Anleitung sorgfaltig durch, bevor Sie
Ihr Gerat zum ersten Mal benutzen, und bewahren
Sie die Anleitung an einem sicheren Ort auf. Der
Hersteller {ibernimmt keine Haftung, wenn das
Produkt nicht gemaR der Anleitung benutzt wird.

® TrennenSiedas Geratimmervon derStromversorgung,
sollten Sie es unbeaufsichtigt lassen und bevor Sie
es zusammensetzen, zerlegen oder reinigen. Kinder
diirfen das Gerat nicht ohne Aufsicht verwenden.

¢ Dieses Gerat darf nicht von Kindern bedient
werden. Halten Sie das Gerdat und sein Netzkabel
auBer Reichweite von Kindern.

® Geben Sie Lebensmittel niemals mit Ihren Handen
in das Gerat, benutzen Sie immer den Schieber.

® | assen Sie Ihr Gerat nicht langer als eine Minute laufen.

® Benutzen Sie das Gerdt nicht fiir Lebensmittel mit
einer zu festen Konsistenz: z.B. Zucker, Fleisch.

® Dieses Gerdt ist nicht dazu bestimmt, von Personen
(einschlieBBlich Kindern) benutzt zu werden, deren
korperliche, sensorische oder mentale Fahigkeiten
eingeschrankt sind oder denen es an Erfahrung und
Kenntnis mangelt; es sei denn, sie wurden in die
Benutzung des Gerates unterwiesen oder werden
von einer fiir ihre Sicherheit verantwortlichen Person

@



beaufsichtigt. Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.

¢ Halten Sie Ihr Gerdt aulRer Reichweite von Kindern.

® Benutzen Sie Ihr Gerdat nicht, wenn es nicht
ordnungsgemal funktioniert, wenn das Gerat selbst,
das Netzkabel oder der Netzstecker beschadigt ist.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch einen
speziellen Kabeltyp oder ein Ersatzteil ersetzt werden,
das bei dem Hersteller oder seinem Kundendienst
erhaltlich ist (siehe Liste im Serviceheft).

® Das Gerat darf nicht in Wasser getaucht werden. Halten
Sie den Motorblock nicht unter laufendes Wasser.

® Dieses Geratist nurfiirden Gebrauchin Innenbereichen
und auf einer Hohe unter 2.000 m entwickelt.

e Thr Gerat ist nur fiir den privaten Gebrauch in der
Kiiche (nur flr den Gebrauch im Haus) bestimmt.
Es ist nicht dazu vorgesehen, in den folgenden
Einsatzbereichen benutzt zu werden, die nicht von der
Garantie abgedeckt sind: Personalkiichenbereichen in
Geschaften, Biiros und anderen Arbeitsumgebungen;
in Bauernhofen; der Benutzung durch Gaste in
Hotels, Motels und anderen Wohnumgebungen; in
Gastezimmern oder ahnlichen Unterkiinften.

e Lesen Sie die Anleitung, wenn Sie das Zubehdr am
Gerdt befestigen, fiir die Reinigung und Wartung
sowie das Einstellen der Funktionen an Ihrem Gerat.



AUSSCHLIESSLICH EUROPAISCHE MARKTE:

¢ Bewahren Sie das Gerat und dessen Kabel aul3erhalb
der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

e Kinder sollten das Gerat nicht als Spielzeug verwenden. @

® Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Personen, denen es an Erfahrung oder Kenntnis mangelt,
benutzt werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder in die
sichere Benutzung des Gerdtes unterwiesen wurden und
die damit verbundenen potenziellen Gefahren verstehen.

® Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren
verwendet werden, wenn sie beaufsichtigt werden
oder beziiglich der sicheren Verwendung des Gerats
unterrichtet wurden und die Risiken genau kennen.
Die Reinigung und Pflege durch den Benutzer diirfen
nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt
werden; es sei denn, sie sind mindestens 8 Jahre alt
und werden von einem Erwachsenen beaufsichtigt.

¢ Halten Sie nicht Ihre Finger oder andere Objekte
in den Behdlter, wahrend das Gerdt in Betrieb ist.

e \lerwenden Sie zu Ihrer Sicherheit kein Zubehor und
keine Ersatzteile, die nicht von den zugelassenen
Kundendienstzentren angeboten werden.

® Alle Eingriffe, aulRer der Reinigung und iiblichen Wartung
durch den Benutzer, miissen von einer zugelassenen
Reparaturwerkstatte vorgenommen werden.



>

BESCHREIBUNG
D3 Linguine-Messer

A1 Schieber D4 Spaghetti-Messer

A2 Gekreuzte Unterseite E Zahnrad
B F Hauptmotorblock
B1 Einfiillschacht G Sicherheitsverschluss
B2 Deckel H Halterung
C Auffangbehilter I EIN-/AUS-Schalter
D Schneidkegel J Basis
D1 Pappardelle-Messer K Reinigungsbiirste

D2 Tagliatelle-Messer

VOR DER ERSTEN BENUTZUNG

Wir empfehlen, dass Sie alle abnehmbaren Teile (A, B, C, D, E) mit warmem Seifenwasser

abwaschen (siehe Abschnitt ,Reinigung”). Spiilen und trocknen Sie die Teile sorgfdltig ab.

® Packen Sie das Gerdt aus und stellen Sie es auf eine saubere, trockene, feste und ebene
Arbeitsfldche, wo es geschiitzt vor Wasserspritzern ist.

e Stellen Sie sicher, dass samtliches Verpackungsmaterial entfernt wurde, bevor Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

ACHTUNG: Die Messer der Schneidkegel sind duBerst scharf. Handhaben Sie die Kegel mit

Vorsicht und fassen Sie die Kegel immer an den Kunststoffteilen an.

GEBRAUCH DES GERATS

o Setzen Sie das Zahnrad (E) in die Halterung (H) des Motorblocks (F) (Abb. 1) ein.

o Wahlen Sie den Schneidkegel (D) entsprechend der gewiinschten Form: Pappardelle (D1)/
Tagliatelle (D2)/Linguine (D3)/Spaghetti (D4).

o Befestigen Sie den Schneidkegel (D) im Zahnrad (E) (Abb. 2).

o Stellen Sie den Auffangbehalter (C) auf die Basis (J) des Hauptmotorblocks (F) (Abb. 3).

o Lassen Sie den Deckel (B2) auf der Halterung (H) einrasten. Dieses Gerdt ist mit einem
Sicherungsmechanismus versehen. Um den Spiralschneider starten zu kdnnen, muss
der Deckel (B2) korrekt mit dem Sicherheitsverschluss (G) fixiert werden. Ihr Gerdt ist
verschlossen, wenn die Markierung am Deckel (B2) auf das Schloss-Symbol @ zeigt. Wenn
der Deckel (B2) richtig einrastet, horen Sie ein ,Klickgerdusch” (Abb. 4). Das Offnen des
Sicherheitsverschlusses (G) stoppt den Spiralschneider.

e Wahlen Sie eine geeignete Gemiisesorte, schneiden Sie beide Enden des ausgewdhlten Gemiises
gleichmaRig ab und schneiden Sie es zurecht, sodass es in den Einfiillschacht passt (B1) (Abb. 5).
Sie finden nachfolgend eine Tabelle mit empfohlenen Zutaten fiir die verschiedenen
Schneidkegel (D).

o Fixieren Sie die gerade geschnittene Fliche des Gemiises an der gekreuzten Unterseite (A2)
des Schiebers (A1) und stecken Sie es in den Einfiillschacht (B1) (Abb. 6).

e Verbinden Sie den Stecker Ihres Gerdtes mit einer Steckdose und stellen Sie den EIN-/AUS-
Schalter (I) auf ,J“, um das Gerdt zu starten. Die Anzeige leuchtet auf, um zu signalisieren,
dass das Gerdt eingeschaltet ist (Abb. 7).



o Stecken Sie das Lebensmittel in den Einfiillschacht (B1) und driicken Sie das Lebensmittel
behutsam mit dem Schieber (A1) (Abb. 8) nach unten.

o Stellen Sie am Ende des Zyklus den EIN-/AUS-Schalter (I) auf ,O", um das Gerét auszuschalten.
Die Anzeigeleuchte erlischt daraufhin. Warten Sie, bis das Zahnrad (E) komplett stillsteht,

bevor Sie den Deckel (B2) (Abb. 9) entfernen.
Dicke @

Linguine- Tagliatelle- Pappardelle-
Messer (5 mm) | Messer (10 mm) | Messer (40 mm)
L] L]

Spaghetti-
Messer (3 mm)

Apfel
Rote Bete (roh) . . .
Rote Bete (gegart) . . .
Karotte o o o o
Salatgurke . . . .
Kartoffel . . . .
Zucchini . . . .

e Tipps fiir gute Ergebnisse: Die Zutaten, die Sie verwenden, miissen fest sein, damit Sie
zufriedenstellende Ergebnisse erzielen und sich Lebensmittelreste nicht {iberm@Rig am Messer
ansammeln. Schneiden Sie mit dem Gerdt keine Lebensmittel, die zu hart oder zah sind, wie
zum Beispiel Zucker oder Fleischstiicke. Schneiden Sie die Lebensmittel kleiner, damit sie sich
einfacher in den Einfiillschacht schieben lassen.

e Ziehen Sie immer den Netzstecker des Gerdtes vor dem Reinigen des Hauptmotorblocks (F)
aus der Steckdose.

e Tauchen Sie den Hauptmotorblock (F) nicht in Fliissigkeiten und halten Sie ihn nicht unter
laufendes Wasser. Wischen Sie den Motorblock mit einem feuchten Tuch ab und lassen Sie ihn
trocknen.

e Halterung (H), Schieber (A), Schneidkegel (D1, D2, D3, D4), Zahnrad (E), Auffangbehalter
(€) und Deckel (B2) sind geschirrspiilmaschinenfest und konnen mit dem Energiesparprogramm
oder einem Programm fiir leichte Verschmutzungen gereinigt werden.

e Falls beim Reinigen der Schneidkegel Probleme auftreten, empfiehlt es sich, die mit diesem
Produkt gelieferte Reinigungsbiirste (K) zu benutzen.

® Handhaben Sie die Schneidkegel mit Vorsicht, da die Messer in den Kegeln duRerst scharf sind.
Beriihren Sie nicht das Messer, wenn Sie die Schneidkegel herausnehmen.

o Sollten sich die Kunststoffteile durch solche Lebensmittel wie etwa Karotten verfarben, wischen
Sie sie mit einem mit etwas Speisedl benetzten Tuch ab. AnschlieRend wie gewohnt reinigen.

@y



FEHLERBEHEBUNG

Priifen Sie, ob die

Zahnrad (E) oder Kegel (D) ist Kegelhalterung und der Kegel
nicht korrekt eingesetzt. korrekt eingesetzt sind

(siehe Abb. 1 und 2).

Deckel passt nicht.

Vergewissern Sie sich, ob das

Spiralschneider Kein Strom Gerdt mit der Netzsteckdose
piraisc . Deckel ist nicht richtig verbunden ist und der Deckel
funktioniert nicht. A .
verschlossen. richtig verschlossen ist (siehe
Abb. 4).

Wabhlen Sie feste Friichte und
Gemlse ohne Kerne oder

Lebensmittel sind zu weich Aushohlungen in der Mitte (wie
. oder saftig. in der Zutatentabelle S. 21).
Sl T Lebensmittel sind zu schmal Mit geraden Lebensmitteln
oder klein. mit einem Durchmesser von
mindestens 5 cm erzielen Sie
bessere Ergebnisse.
Stellen Sie sicher, dass der
. Durchmesser der Frucht oder
Durchmesser des Gemtises oder des Gemiises groBer als die
Gerdt produziert der Frucht, die verarbeitet wird, ) 9 ) )
) w ) . ) A Unterseite des Schiebers ist.
kleine Stticke anstatt | ist moglicherweise zu klein. S K
N K R K Stellen Sie sicher, dass die
Spiralen. Lebensmittel rotieren im

Lebensmittel am Schieber
fixiert sind und sich nicht im
Einflllschacht drehen kénnen.

Einflllschacht.

RECYCLING

ELEKTRISCHE ALTGERATE Thr Gerat wurde fiir einen Gebrauch iiber viele Jahre entwickelt. Wenn
Sie es jedoch eines Tages ersetzen mochten, entsorgen Sie es nicht mit dem normalen Hausmiill
oder bei einer Miilldeponie, sondern bringen Sie es zu einer hierfiir vorgesehenen Sammelstelle.

DENKEN SIE AN UNSERE UMWELT!
® Ihr Gerdt enthilt wertvolle Rohstoffe, die zuriickgewonnen oder recycelt werden

konnen.
BN S (eben Sie es deshalb bei einer Sammelstelle in Ihrer Stadt oder Gemeinde ab.

()



VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

® | ees de gebruiksaanwijzing grondig door voordat u uw
apparaat in gebruik neemt en bewaar ze op een veilige
plaats. Indien het apparaat niet overeenkomstig @
de gebruiksaanwijzing wordt gebruikt, vervalt de
aansprakelijkheid van de fabrikant.

¢ Trek altijd de stekker uit het stopcontact als u het
apparaat zonder toezicht achterlaat en voordat u het in
elkaar zet, uit elkaar haalt of reinigt. Laat het apparaat
niet zonder toezicht gebruiken door kinderen.

¢ Dit apparaat mag niet door kinderen worden
gebruikt. Houd het apparaat en het snoer buiten
het bereik van kinderen.

e Stop nooit voedsel met uw handen in het apparaat,
gebruik altijd de stamper.

® Gebruik het apparaat maximaal 1 minuut
ononderbroken.

® Gebruik het apparaat niet voor voedsel met een te
dikke consistentie, bijv. suiker, vlees.

¢ Dit apparaat is niet bestemd voor gebruik door
personen (waaronder kinderen) met beperkte fysieke,
zintuiglijke of mentale mogelijkheden, of een gebrek
aan ervaring en kennis, tenzij ze onder toezicht staan
van of instructies gekregen hebben over het gebruik
van het apparaat door iemand die verantwoordelijk

@)
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is voor hun veiligheid. Houd toezicht over kinderen
zodat ze niet met het apparaat spelen.

® Houd uw apparaat uit de buurt van kinderen.

® Gebruik het apparaat niet als het niet juist werkt, of
als het apparaat, het snoer of de stekker beschadigd
is. Als het snoer beschadigd is, moet het door een
speciale snoer, kabel of eenheid, die bij de fabrikant
of een erkend servicecentrum te verkrijgen is, worden
vervangen. (raadpleeg de lijst in het serviceboekje).

® Dompel het apparaat niet onder in water. Spoel de
motoreenheid niet onder stromend water.

® Het apparaat is alleen ontworpen voor huishoudelijk
gebruik binnenshuis, op een hoogte lager dan 2000 m.

e Uw apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk
gebruik (alleen voor gebruik binnenshuis).
Uw apparaat is niet ontworpen om gebruikt te
wordenin de volgende gevallen, die tevens niet door
de garantie worden gedekt: keukens voor personeel
in winkels, kantoren en andere werkomgevingen,
boerderijen, door gasten in hotels, motels, bed &
breakfasts en andere residentiéle omgevingen.

¢ Raadpleeg de gebruiksaanwijzing voor het in elkaar
zetten en installeren van de accessoires op het apparaat,
het reinigen en onderhouden van het apparaat en voor
het instellen van de functies op uw apparaat.



ALLEEN VOOR DE EUROPESE MARKT:

® Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

e Kinderen mogen het apparaat niet als speelgoed
gebruiken.

* Dit apparaat mag worden gebruikt door personen met
beperkte fysieke, visuele of mentale mogelijkheden,
of die een gebrek aan ervaring of kennis hebben,
op voorwaarde dat ze onder toezicht staan of
aanwijzingen hebben gekregen hoe het apparaat
veilig te gebruiken en de mogelijke gevaren begrijpen.

¢ Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen
vanaf 8 jaar als ze onder toezicht staan of als
ze richtlijnen hebben gekregen om het apparaat
veilig te kunnen hanteren en de risico's kennen.
Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd tenzij ze ouder zijn dan 8 jaar
en onder toezicht staan van een volwassene.

e Stop uw vingers of enig ander voorwerp nooit in de
kom terwijl het apparaat in werking is.

® Gebruik voor uw eigen veiligheid geen andere
accessoires of onderdelen dan die geleverd door
een erkend servicecentrum.

e Laat elke tussenkomst, uitgezonderd de reiniging
en dagelijks onderhoud van het apparaat, aan een
erkend servicecentrum over.



BESCHRIJVING
D3 Linguine-mes

A1 Stamper D4 Spaghetti-mes

>

A2 Kruishodem E Tandwiel
B F Motoreenheid
B1 Toevoerbuis G Veiligheidsvergrendeling
B2 Deksel H Houder
C Opvangkom I AAN/UIT-schakelaar
D Snijkegels J Voetstuk
D1 Pappardelle-mes K Schoonmaakborstel

D2 Tagliatelle-mes

VOOR INGEBRUIKNAME

Wij raden u aan alle afneembare delen (A, B, C, D, E) in een warm sopje te wassen (zie sectie

"Reiniging”). Spoel en veeg grondig droog.

® Haal het apparaat uit de verpakking en plaats het op een schoon, droog, stabiel en vlak
oppervlak en uit de buurt van gespetter.

® Zorg dat alle verpakkingsmateriaal is verwijderd voordat u het apparaat gebruikt.

WAARSCHUWING: De snijkegels zijn zeer scherp, houd ze alleen vast bij het kunststof gedeelte.

HET APPARAAT GEBRUIKEN

o Plaats het tandwiel (E) in de houder (H) van de motoreenheid (F)(Fig. 1).

o Kies de gewenste snijkegel (D): Pappardelle (D1)/Tagliatelle (D2)/Linguine (D3)/Spaghetti (D4).
® Maak de snijkegel (D) vast binnenin het tandwiel (E) (Fig. 2).

o Installeer de opvangkom (C) op het voetstuk (J) van de motoreenheid (F) (Fig. 3).

e Klem het deksel (B2) op de houder (H) vast. Dit apparaat is voorzien van een
veiligheidsmechanisme. Om de spiraalsnijder te kunnen starten moet het deksel (B2) stevig
vastzitten met behulp van de veiligheidsvergrendeling (G). Uw apparaat is vergrendeld
wanneer de indicator op het deksel (B2) zich op één lijn met het slotsymbool @ bevindt. U
hoort een “klik” wanneer het deksel (B2) stevig vastzit (Fig. 4). De spiraalsnijder stopt met
werken zodra de veiligheidsvergrendeling (G) wordt geopend.

Kies een gepaste groente, snij beide uiteinden van de gekozen groente gelijkmatig af en maak
ze geleidelijk korter om in de toevoerbuis (B1) (Fig. 5) te passen. Hieronder vindt u een tabel
met aanbevolen ingrediénten voor gebruik met de verschillende snijkegels (D).

Maak het gelijkmatig afgesneden oppervlak van de groente vast aan de kruisbodem (A2) van
de stamper (A1) en breng het in de toevoerbuis (B1) (Fig. 6) aan.

Steek de stekker in het stopcontact en druk op “ | “op de AAN/UIT-schakelaar (I) om het
apparaat in te schakelen. Het controlelampje brandt om aan te geven dat het apparaat is
ingeschakeld (Fig. 7).

Stop het voedsel in de toevoerbuis (B1) en duw het voedsel voorzichtig omlaag met behulp
van de stamper (A1) (Fig. 8).

Druk aan het einde van de cyclus op “ Q" op de AAN/UIT-schakelaar (I) om het apparaat uit te
schakelen. Het controlelampje dooft. Wacht totdat het tandwiel (E) volledig is gestopt voordat
u het deksel (B2) (Fig. 9) verwijdert.



Spaghetti-mes es gliatelle-mes | Pappardelle-mes
(3mm) m) (10mm) (40mm)
. L]

Appel
Rode biet (rauw) . . .
Rode biet (gekookt) . . .
Wortelen . . . .
Komkommer o . . .
Aardappel . . . .
Courgette o . . .

 Tips voor een goed resultaat: De gebruikte ingrediénten moeten voldoende stevig zijn om een
goed resultaat te krijgen en het vastzitten van voedsel in het mes te vermijden. Gebruik het
apparaat niet voor het snijden van zeer harde levensmiddelen, zoals suiker of stukken vlees.
Snij het voedsel om het eenvoudiger in de toevoerbuis te kunnen aanbrengen.

® Haal altijd de stekker uit het stopcontact voordat u de motoreenheid (F) reinigt.

* Dompel de motoreenheid (F) niet in een vloeistof en was het niet onder stromend water. Veeg
de motoreenheid schoon met een vochtige doek en laat het vervolgens drogen.

 De houder (H), stamper (A), snijkegels (D1, D2, D3, D4), tandwiel (E), opvangkom (C) en het
deksel (B2) zijn vaatwasserbestendig en kunnen op het “ECO” of “WEINIG VUIL” programma
worden gewassen.

® Als de snijkegels moeilijk gereinigd kunnen worden, raden wij u aan om de meegeleverde
schoonmaakborstel (K) te gebruiken.

® Wees voorzichtig wanneer u de snijkegels hanteert, de messen zijn zeer scherp. Raak het mes
tijdens het verwijderen van de snijkegel niet aan.

® Als de plastic onderdelen verkleuren door levensmiddelen zoals wortelen, kunt u ze inwrijven
met een doek gedrenkt in een beetje spijsolie en vervolgens op de gewone wijze schoonmaken.

N



PROBLEEMOPLOSSING

Controleer of de houder en
kegel juist zijn geplaatst
(zie Fig 1&2).

Zorg dat de stekker in het
stopcontact zit en het deksel
juist is vastgemaakt (zie fig.4).

Het deksel kan niet | Het tandwiel (E) of de
worden aangebracht. | kegel (D) is niet juist geplaatst.

De spiraalsnijder Staat niet onder stroom.
werkt niet. Deksel is niet juist vastgemaakt.

Selecteer stevig fruit en
groente zonder zaden of hol
midden (zoals de ingrediénten
in tabel p. 27).

Selecteer recht voedsel met
een diameter van minstens
5cm voor een beter resultaat.

Voedsel is te zacht of te sappig.

AT Voedsel is te dun of te klein.

Zorg dat de diameter van het

De diameter van het te fruit of de groente breder dan
Er worden kleine verwerken fruit of groente is de bodem van de stamper is.
stukjes bereidt in te klein. Zorg dat het voedsel op de
plaats van spiralen. | Voedsel draait rond in de stamper is vastgemaakt en
toevoerbuis. niet binnenin de toevoerbuis

kan ronddraaien.

UW ELEKTRONISCH PRODUCT AFDANKEN Uw apparaat is ontworpen om vele jaren mee te gaan.
Als u het apparaat echter wilt vervangen, gooi het dan niet weg met het normale huisvuil of op
een stortplaats, maar breng het naar een gepast inzamelpunt.

HOUD REKENING MET HET MILIEU!
® Uw apparaat bevat waardevolle materialen die herwonnen of gerecycled kunnen

worden.
B 5 Breng het naar een gepast inzamelpunt in uw gemeente.



MEDIDAS DE SEGURIDAD

® | ea detenidamente las instrucciones de uso antes
de proceder a utilizar por primera vez su aparato
y consérvelas en un lugar sequro. El fabricante no
aceptara ninguna responsabilidad en caso de que se
utilice de un modo que no cumpla las instrucciones.

¢ Desenchufe siempre el aparato de la red eléctrica
cuando lo deje desatendido, asi como antes de
montarlo, desmontarlo o limpiarlo. No permita que
los nifios usen el aparato sin vigilancia.

e Este aparato no deberian usarlo los nifios. Mantenga
el aparato y el cable fuera del alcance de los nifios.

® No introduzca nunca alimentos con las manos,
utilice siempre el empujador.

® No utilice el aparato durante mas de 1 minuto sequido.

® No use el aparato para alimentos con una consistencia
demasiado gruesa: por ejemplo, azlcar, carne.

e Este dispositivo no esta previsto para que lo usen
personas (incluyendo nifios) con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o que
carezcan de experiencia y conocimientos, a menos
que sean supervisados o instruidos sobre el uso
del dispositivo por una persona responsable de su
seguridad. Debera supervisarse a los nifios para
asegurarse de que no jueguen con el aparato.

G



® Mantenga el aparato fuera del alcance de nifios.

® No utilice el aparato si no funciona correctamente, si
esta dafiado o si el cable de alimentacion o el enchufe
estan danados. Si el cable de alimentacion esta dafiado,
debe ser sustituido por un tipo de cable especial a
suministrar por el fabricante o por su servicio postventa.
(Consulte la lista en el folleto de servicio técnico).

e E[ aparato no debe sumergirse en agua. No ponga la
unidad del motor bajo un chorro de agua corriente.

e Este aparato ha sido disefiado (nicamente para uso
culinario doméstico y debera utilizarse siempre en
interiores a una altitud inferior a 2000 m.

® Su aparato ha sido disefiado Gnicamente para uso
culinario doméstico (en interiores). Por lo tanto, no
debera utilizarse para ninguna otra aplicacion vy la
garantia no tendra validez si se utiliza en los siguientes
entornos: cocinas para uso del personal en tiendas,
oficinas y otros entornos laborales, granjas, para uso de
clientes en hoteles, hostales y otros entornos de tipo
residencial, fondas, casas de huéspedes y pensiones.

e Consulte las instrucciones para montar y ensamblar
los accesorios en el aparato, para realizar la
limpieza y el mantenimiento y para configurar las
funciones del aparato.

SOLO PARA LOS MERCADOS EUROPEOS:

® Mantenga el aparato y el cable fuera del alcance de



nifos menores de 8 afos.

e Mantenga supervisados a los nifios para asegurarse
de que no utilizan el aparato a modo de juguete.
e Este aparato podra ser utilizado por personas con
discapacidades fisicas, sensoriales o mentales, o que no
cuenten con experiencia y conocimientos suficientes,
siempre que estén supervisados o hayan recibido
instrucciones referentes a la utilizacion segura del
aparato y hayan comprendido los riesgos potenciales.
e Este aparato puede ser utilizado por nifios menores
de 8 afios siempre que estén bajo vigilancia o hayan
recibido instrucciones acerca del uso del aparato y
comprendan adecuadamente los peligros queimplicasu
utilizacion. A menos que tengan mas de 8 afios y estén
bajo la vigilancia de una persona adulta, los nifios no
deben efectuar sin supervision la limpieza y el

mantenimiento a realizar por el usuario.

® No introduzca los dedos o cualquier otro objeto en
el recipiente mientras el aparato se encuentra en
funcionamiento.

® Por su propia seguridad, no utilice accesorios o
piezas de repuesto que no sean los proporcionados
por los centros de servicio postventa.

e Cualquier reparacién mas alla de las tareas de limpieza
y mantenimiento diario a efectuar por el usuario
debera realizarlo un servicio técnico autorizado. %
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DESCRIPCION

A D3 Cuchilla de linguine
A1 Empujador D4 Cuchilla de espaguetis
A2 Base en cruz E Engranaje
B F Unidad del motor principal
B1 Tubo de alimentacion G Bloqueo de seguridad
B2 Cubierta H Soporte
C Vaso colector I Interruptor de encendido/apagado
D Conos de cuchillas J Base
D1 Cuchilla de pappardelle K Cepillo de limpieza

D2 Cuchilla de tallarines

ANTES DEL PRIMER USO

Le recomendamos que lave todas las piezas extraibles (A, B, C, D, E) con agua caliente y jabon

(consulte el apartado "Limpieza"). Enjuaguelas y séquelas con cuidado.

® Saque el aparato del envase y coloquelo sobre una superficie de trabajo limpia, seca y estable,
lejos de las salpicaduras de agua.

® Antes de comenzar a utilizar el aparato, compruebe que ha retirado correctamente todos los
elementos del embalaje.

ADVERTENCIA los conos de cuchillas estan extremadamente afilados; maneje los conos con

parte de plastico.

USO DEL APARATO

e Coloque el engranaje (E) en el soporte (H) de la unidad del motor (F) (fig. 1).

o Seleccione el cono de cuchillas (D) adaptado a la forma que desee: Pappardelle (D1)/Tallarines
(D2)/Linguine (D3)/Espaguetis (D4).

o Fije el cono de cuchillas (D) en el interior del engranaje (E) (fig. 2).

e Coloque el vaso colector (C) en la base (J) de la unidad del motor principal (F) (fig. 3).

® Enganche la cubierta (B2) sobre el soporte (H). El aparato estd equipado con un sistema
de seguridad. Para poder utilizar el aparato de corte en espiral, la tapa (B2) debera estar
correctamente sujeta por el bloqueo de seguridad (G). El aparato esta bloqueado cuando el
indicador de la tapa (B2) esta alineado con el simbolo de cierre @; se oira un sonido "clic"
cuando la tapa (B2) se sujeta (fig. 4). Si se abre el blogueo de seguridad (G) se para el
aparato de corte en espiral.

 Seleccione una verdura adecuada, corte los dos extremos de la verdura de modo uniforme
y recértela gradualmente hasta que encaje en el didmetro del tubo de alimentacion (B1)
(fig. 5). Abajo encontrara una tabla con los ingredientes recomendados para usarlos con los
distintos conos de cuchillas (D).

e Sujete la superficie de la verdura cortada de manera uniforme en la base en cruz (A2) del
empujador (A1), e introdizcala en el tubo de alimentacion (B1) (fig. 6).

e Enchufe el aparato y pulse "|" en el interruptor de encendido/apagado (I) para empezar. EL
indicador luminoso se encendera para indicar que el aparato estd encendido (fig. 7).

o Inserte el alimento a través del tubo de alimentacion (B1) y empdjelo con cuidado hacia abajo
utilizando el empujador (A1) (fig. 8).



e Al final del ciclo, pulse "Q" en el interruptor de encendido/apagado (I) para apagar el aparato.
El indicador luminoso se apagara. Espere hasta que se detenga el engranaje (E) completamente
antes de quitar la tapa (B2) (fig. 9).

Cuchilla de Cuchilla de Cuchilla de Cuchilla de

espaguetis linguine tallarines pappardelle
(3 mm) (5 mm) (10 mm) (40 mm)
Manzana . .
Remolacha (cruda) . . .
Remolacha (cocida) . . .

Zanahoria . . . .
Pepino . . . .
Patata o . . .

Calabacin . . . .

® Consejos para obtener buenos resultados: los ingredientes que utilice deben estar firmes para que
los resultados sean satisfactorios y para evitar que se acumule alimento en la cuchilla. No use
el aparato para cortar en espiral alimentos que sean demasiado duros, como azicar o trozos de
carne. Corte el alimento para que resulte mas facil introducirlo a través del tubo de alimentacion.

e Desenchufe siempre el aparato antes de limpiar la unidad del motor principal (F).

® No sumerja la unidad del motor principal (F) en ningtn liquido ni la ponga bajo un chorro de
agua. Limpie la unidad del motor con un pafio himedo y deje que se seque.

e El soporte (H), el empujador (A), los conos de cuchillas (D1, D2, D3, D4), el engranaje (E),
el vaso colector (C) y la cubierta (B2) se pueden lavar en el lavavajillas y limpiarse con el
programa "ECO" o "POCA SUCIEDAD".

® En caso de que resulte dificil limpiar los conos de cuchillas, se aconseja usar el cepillo de
limpieza (K) suministrado con este producto.

® Maneje con cuidado los conos de cuchillas, ya que las cuchillas que hay dentro de los conos
estan extremadamente afiladas. No toque la cuchilla cuando saque el cono.

® Si las piezas de plastico se ensucian de alimentos como zanahorias, frételas con un pafio
impregnado con un poco de aceite de cocina y limpielas del modo habitual.



SOLUCION DE PROBLEMAS

No se puede instalar
la tapa.

El engranaje (E) o el
cono (D) no estan instalados
correctamente.

Compruebe que el soporte del
cono y el cono estén insertados
correctamente

(consulte las fig. 1y 2).

El aparato de corte en
espiral no funciona

No hay corriente.
La tapa no estd bloqueada
correctamente.

Compruebe que el aparato
estd enchufado y que la tapa
estd bloqueada correctamente
(consulte la fig. 4).

Resultado no
satisfactorio

El alimento es demasiado
blando o jugoso.

El alimento es demasiado
estrecho o pequenio.

Seleccione frutas y verduras
firmes sin semillas y sin centros
huecos (segln la tabla de
ingredientes de la pagina 33).
Si utiliza alimentos rectos que
tengan como minimo 5 cm

de diametro puede obtener
mejores resultados.

Se producen piezas
pequenas en lugar de
espirales.

Puede que el diametro de la
verdura o fruta procesada sea
demasiado pequeiio.

El alimento gira en el tubo de
alimentacion.

Asegurese de que el diGmetro
de la fruta o verdura sea mayor
que la base del empujador.
Asegurese de que el alimento
esté sujeto al empujador y no
pueda girar dentro del tubo de
alimentacion.

RECICLAJE

FINAL DE LA VIDA UTIL DEL PRODUCTO ELECTRONICO El aparato ha sido disefiado para funcionar
durante muchos afios. No obstante, cuando decida sustituirlo, no lo elimine con la basura
doméstica ni en un vertedero. Llévelo a un punto de recogida adecuado.

iPIENSE EN EL MEDIO AMBIENTE!
® Su aparato contiene materiales valiosos que pueden recuperarse o reciclarse.
< Llévelo al final de su vida atil a un centro de recogida selectiva especifico.




INSTRUCOES DE SEGURANCA

® Por favor, leia com atencao as instrucdes de seguranca
antes de usar o seu aparelho pela primeira vez, e guarde-
as para futuras utilizacoes. O fabricante nao aceita
qualquer responsabilidade decorrente de utilizacdes
que nao estejam em conformidade com as instrucoes.

® Desligue o aparelho da corrente sempre que o
deixar sem supervisao e antes de proceder a sua
montagem, desmontagem ou limpeza. Nao permita
que as criangas usem o aparelho sem supervisao.

¢ Este aparelho nao deve ser usado por criancas.
Mantenha o aparelho e o cabo de alimentacao fora
do alcance das criancas.

® Nunca introduza os alimentos com as maos. Use
sempre o calcador.

*N3o use o seu aparelho mais de 1 minuto em
continuo.

® N3o use o aparelho para alimentos com consisténcia
demasiado espessa: Ex., aglcar, carne.

e Este aparelho nao foi criado para ser utilizado por
pessoas (incluindo criancas) com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou falta
de experiéncia ou conhecimentos, exceto se forem
supervisionadas ou se Lhes forem dadas instrugdes em
relacao ao aparelho, por uma pessoa responsavel pela



sua seguranca. As criancas devem ser supervisionadas
para garantir que ndo brincam com o aparelho.

e Mantenha o seu aparelho fora do alcance das criancas.

*N3o use o seu aparelho se este ndo estiver a
funcionar devidamente, se o aparelho, cabo ou
ficha de alimentacdo estiverem danificados. Se o
cabo de alimentacao se encontrar de alguma forma
danificado, devera ser substituido por um cabo
ou unidade especial disponivel no fabricante ou
num Servico de Assisténcia Técnica autorizado.
(consulte a lista no folheto).

®N3o coloque o aparelho dentro de agua. Nao
coloque o motor debaixo de agua corrente.

e Este aparelho foi criado apenas para um uso doméstico
no interior de casa e a uma altitude inferior a 2000m.

¢ 0 seu aparelho sé foi criado para um uso culinario
doméstico (apenas para uso dentro de casa). Nao foi
criado para ser usado nas seguintes circunstancias,
que nao sao abrangidas pela garantia: Nas zonas de
alimentacao reservadas aos funcionarios nas lojas,
escritérios e outros ambientes profissionais, casas
de quinta, por clientes de hotéis, motéis e outros
ambientes de caracter residencial, em ambientes
do tipo quartos de hotéis.

e Consulte as instrucdes para proceder a montagem

ou desmontagem dos acessérios no aparelho,



para limpar, fazer a manutencdo e para definir as
funcoes do seu aparelho.

APENAS PARA 0S MERCADOS EUROPEUS:

e Mantenha o aparelho e o respetivo cabo de
alimentacao fora do alcance de criancas com
menos de 8 anos de idade.

e As criancas nao devem nem podem usar o aparelho ﬁ
como um brinquedo.

e Este aparelho pode ser usado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas
ou com pouca experiéncia ou conhecimentos,
desde que sejam supervisionadas ou tenham sido
ensinadas a usar o aparelho em seguranca e tenham
consciéncia dos perigos.

e Este aparelho pode ser utilizado por criangas com mais
de 8 anos de idade, desde que sejam supervisionadas
ou que tenham recebido instrucoes relativamente a
utilizacdo seqgura do aparelho e que compreendam
os riscos envolvidos. A limpeza e a manutencao
do mesmo por parte do utilizador ndo devem ser
realizadas por criangas, a menos que tenham mais de
8 anos e sejam supervisionadas por um adulto.

® Nunca empurre os alimentos com os dedos nem
com qualquer outro objeto no tubo de alimentacao
durante o funcionamento do aparelho.

e Para sua seguranga, ndo use acessorios ou pecas



sobresselentes para além das fornecidas por um
Servico de Assisténcia Técnica autorizado

¢ Quaisquer intervencdes para além da limpeza e da
manutencao diaria a cargo do cliente tém de ser
efetuadas por um Servico de Assisténcia Técnica
autorizado.

DESCRICAQ
D3 Lémina de linguine

A1 Calcador D4 Lédmina de esparguete

>

A2 Base em cruz E Eixo
B F Unidade do motor
B1 Tubo de alimentagdo G Bloqueio de seguranga
B2 Tampa H Suporte
C Copo I Interruptor de Ligar/Desligar
D Cones de lamina J Base
K

D1 Lamina de pappardelle
D2 Lédmina de tagliatelle

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAQ

Recomendamos que lave todas as pecas amoviveis (A, B, C, D, E) com agua quente e detergente

para a loica (consulte o paragrafo "Limpeza"). Enxagle e seque as pecas cuidadosamente.

® Retire o aparelho da embalagem e coloque-o numa superficie de trabalho limpa, plana, seca,
estavel e afastado de salpicos de agua.

e Certifique-se que todo o material da embalagem é retirado antes de utilizar o aparelho.

AVISO: Os cones de laminas estao extremamente afiados. Manuseie-os sempre com cuidado,

agarrando-os pela parte de plastico.

UTILIZAR O APARELHO

e Coloque o eixo (E) no suporte (H) da unidade do motor (F) (Imagem 1).

e Escolha o cone de lamina (D) adaptado a forma desejada: Pappardelle (D1)/Tagliatelle (D2)/
Linguine (D3)/Esparguete (D4).

o Fixe o cone de lamina (D) no interior do eixo (E) (Imagem 2).

e Cologue o copo (C) na base (J) da unidade do motor (F) (Imagem 3).

o Fixe a tampa (B2) sobre o suporte (H). Este aparelho estd equipado com um mecanismo de
seguranca. Para iniciar a criacdo de espirais, a tampa (B2) deve ficar fixa com o bloqueio
de seguranca (G). O seu aparelho estd bloqueado quando o indicador na tampa (B2) estiver
alinhado com o simbolo de bloqueio @. Ouvira um "clique" quando a tampa (B2) ficar fixa
(Imagem 4). Abrir o bloqueio de seguranga (G) ira parar o aparelho.

® Escolha um vegetal apropriado, corte as extremidades e apare-o gradualmente para encaixar no
diametro do tubo de alimentagao (B1) (Imagem 5). Encontrard mais abaixo uma tabela dos

Escova de limpeza



ingredientes recomendados para usar com os cones (D).

e Fixe a superficie cortada uniformemente do vegetal ao fundo cruzado (A2) do acessério de
pressdo (A1) e coloque-a no tubo de alimentacdo (B1) (Imagem 6).

e Ligue o seu aparelho & corrente e prima "|" no interruptor de ligar/desligar (I) para iniciar.
0 indicador luminoso ira acender para indicar que o aparelho esta ligado (Imagem 7).

e Insira os ingredientes através do tubo de alimentacdo (B1) e pressione suavemente os
alimentos com o calcador (A1) (Imagem 8).

® No fim do ciclo, prima "Q" no interruptor de ligar/desligar (I) para desligar o aparelho.
0 indicador luminoso desliga-se. Aguarde até que o eixo (E) pare completamente antes de
retirar a tampa (B2) (Imagem 9).

Espessura

Lamina de Lamina de Lamina de Lamina de
esparguete linguine tagliatelle (10 pappardelle
(3 mm) (5 mm) mm) (40 mm)
Maca . .
Beterraba (crua) . . .
Beterraba (cozida) . . .

Cenoura . . . .
Pepino . . . .
Batata o . . .
Curgete o o . o

® Dicas para obter bons resultados: Os ingredientes que usar devem estar bem firmes, para obter
resultados satisfatorios e evitar a acumulacdo de alimentos na ldmina. Nao use o aparelho para
criar espirais com alimentos duros, tais como aglcar ou pecas de carne. Corte os alimentos para
tornar mais facil a sua insercdo no tubo de alimentacao.

o Desligue sempre o aparelho antes de limpar a unidade do motor principal (F).

® Ndo coloque a unidade do motor principal (F) dentro de qualquer liquido nem a use debaixo de
agua. Limpe a unidade do motor com um pano himido e deixe-a secar.

® 0 suporte (H), o calcador (A), os cones de lamina (D1, D2, D3, D4), o eixo (E), o copo de
recolha (C) e a tampa (B2) podem ser lavados na maquina de lavar loi¢a nos programas "ECO"
ou "POUCO SUJA".

e Caso encontre dificuldades na limpeza dos cones de lamina, é aconselhavel que use a escova
de limpeza (K) fornecida com este produto.

® Manuseie os cones de ldmina com cuidado, uma vez que as ldminas nos cones estdo
extremamente afiadas. Nao toque na lamina quando retirar as laminas do cone.

® Se as pecas de plastico ficarem manchadas com alguns alimentos, tais como cenouras, esfregue-
as com um pano embebido num pouco de 6leo de cozinha e limpe-as normalmente.



RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema Causa

A tampa ndo encaixa.

0 eixo (E) ou o cone (D)
ndo estdo devidamente
encaixados.

Verifique se o suporte do cone e o
cone estdo devidamente inseridos
(Consulte a Imagem 1 e 2).

O aparelho ndo liga

Sem corrente.
A tampa ndo esta
corretamente bloqueada

Certifique-se de que o aparelho
estd ligado e que a tampa

estd devidamente bloqueada
(Consulte a Imagem 4).

Resultados
insatisfatorios.

Alimentos demasiado moles
ou sumarentos.

Alimentos demasiado
pequenos ou estreitos.

Opte por frutas e vegetais firmes,
sem sementes (ver tabela de
ingredientes na pdg. 39).

Optar por alimentos retos com,
pelo menos, 5 cm de didmetro,
pode oferecer resultados mais
satisfatorios.

Sdo produzidos
pequenos pedagos
em vez de espirais.

O diametro do vegetal ou
da fruta processada pode
ser demasiado pequeno.

O alimento estd a rodar no
tubo de alimentacdo.

Certifique-se de que a fruta ou
vegetal é maior do que a base do
calcador.

Certifique-se de que o alimento
estd fixo no calcador e que

ndo roda dentro do tubo de
alimentacdo.

RECICLAGEM

FIM DE VIDA DO PRODUTO ELETRICO
0 seu aparelho esta concebido para funcionar durante vérios anos. Contudo, no dia em que pensar
substitui-lo, ndo o deite fora juntamente com o lixo doméstico comum ou num aterro. Em vez
disso, leve-o a um ponto de recolha apropriado.

PROTECAO DO AMBIENTE EM PRIMEIRO LUGAR!
® 0 seu aparelho contém materiais valiosos que podem ser recuperados ou reciclados.
2 Entregue-o num ponto de recolha para possibilitar o seu tratamento.



AVVERTENZE DI SICUREZZA

® | eggere attentamente le istruzioni prima di usare
l'apparecchio per la prima volta e conservarle in un
luogo sicuro. Il fabbricante declina ogni responsabilita
in caso di utilizzo non conforme con le istruzioni.

¢ Scollegare sempre 'apparecchio dalla rete elettrica
prima di assemblarlo, disassemblarlo, pulirlo o
lasciarlo incustodito. Non permettere ai bambini
di usare l'apparecchio senza supervisione.

® Questo apparecchio non deve essere usato
dai bambini. Tenere l'apparecchio e il cavo di
alimentazione fuori dalla portata dei bambini.

® Non introdurre gli alimenti con le mani, ma usare
sempre il pressino.

® Non usare l'apparecchio ininterrottamente per piu
di 1 minuto.

® Non usare ['apparecchio per alimenti molto densi,
come zucchero o carne.

® Questo apparecchio non deve essere usato da
persone (compresi i bambini) con ridotte capacita
fisiche, sensoriali o mentali o prive di esperienza o
conoscenza, a meno che non siano sorvegliate o siano
state istruite sull'uso dell'apparecchio da una persona
responsabile della loro sicurezza. Sorvegliare i bambini
per accertarsi che non giochino con l'apparecchio.

o

@
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® Tenere l'apparecchio fuori dalla portata dei bambini.

*Non usare lapparecchio se non funziona
correttamente, se € danneggiato o se il cavo di
alimentazione o la spina sono danneggiati. Se il
cavo di alimentazione € danneggiato, deve essere
sostituito da un particolare tipo di cavo o unita
disponibili presso il fabbricante o il suo centro di
assistenza (consultare 'elenco nel libretto allegato).

® Non immergere ['apparecchio nell'acqua. Non lavare
'unita motore sotto 'acqua corrente.

® Questo apparecchio € progettato per il solo uso
domestico in interni e a un‘altitudine inferiore a 200 m.

® Questo apparecchio & destinato al solo uso domestico
culinario (esclusivamente in interni). Non € destinato a
essere usato nei seguenti ambienti, penal'annullamento
della garanzia: cucine riservate al personale di negozi,
uffici o altri ambienti professionali; case coloniche;
stanze di alberghi, motel e altri edifici residenziali;
camere in affitto e altri ambienti analoghi.

e Fare riferimento alle istruzioni per l'assemblaggio e
l'installazione degli accessori sull'apparecchio, per
la pulizia e la manutenzione e per le impostazioni
dell'apparecchio.

SOLO PER I MERCATI EUROPEI

e Tenere l'apparecchio e il cavo di alimentazione fuori
dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.



e I bambini non devono giocare con l'apparecchio.

® Questo apparecchio pud essere usato da persone
con ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali
o da persone senza esperienza 0 conoscenza
solo se supervisionate o istruite sull'uso sicuro
dell'apparecchio e se comprendono i rischi correlati.

¢ Questo apparecchio puo essere usato da bambini
di almeno 8 anni purché supervisionati o istruiti
sull'uso sicuro del prodotto e sui relativi rischi. Le
operazioni di pulizia e manutenzione ordinaria non
devono essere effettuate da bambini a meno che
non abbiano almeno 8 anni e siano supervisionati.

® Non inserire le dita o qualsiasi altro oggetto nel
recipiente mentre ['apparecchio € in funzione.

® Per motivi di sicurezza, non utilizzare accessori o
pezzi di ricambio diversi da quelli forniti dai centri
di assistenza autorizzati.

e Tutti gli interventi ad eccezione della pulizia e della
manutenzione ordinaria da parte dell'utente devono
essere effettuati da un centro di assistenza autorizzato.



DESCRIZIONE
D3 Lama Linguine

A1 Pressino D4 Lama Spaghetti

A2 Fondo a croce Ingranaggio

Unita motore principale
Dispositivo di bloccaggio

>

B1 Tubo di inserimento

B2 Coperchio Supporto
C Recipiente di raccolta Interruttore di accensione/spegnimento
D Lame a cono Base

Re=Taomm

D1 Lama Pappardelle
D2 Lama Tagliatelle

OPERAZIONI PRELIMINARI

Si raccomanda di lavare tutte le parti removibili (A, B, C, D, E) in acqua calda saponata (v.

paragrafo "Pulizia"). Risciacquarle e asciugarle con attenzione.

® Posizionare l'apparecchio su una superficie di lavoro piana, stabile, pulita e asciutta, lontano
da schizzi d'acqua.

® Accertarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio prima di usare l'apparecchio.

AVVERTENZA! Le lame a cono sono estremamente affilate; manipolarle con attenzione

tenendole per la parte in plastica.

FUNZIONAMENTO DELL'APPARECCHIO

e Posizionare l'ingranaggio (E) nel supporto (H) dell'unita motore (F) (Fig. 1).

o Selezionare la lama a cono (D) in base alla forma desiderata: Pappardelle (D1)/Tagliatelle
(D2)/Linguine (D3)/Spaghetti (D4).

o Fissare la lama a cono (D) all'interno dell'ingranaggio (E) (Fig. 2).

e Posizionare il recipiente di raccolta (C) sulla base (J) dell'unita motore (F) (Fig. 3).

o Fissare il coperchio (B2) sul supporto (H). L'apparecchio é dotato di un meccanismo di
sicurezza. Per funzionare, il coperchio (B2) deve essere fissato correttamente con il dispositivo
di bloccaggio (G). L'apparecchio & bloccato quando il simbolo sul coperchio (B2) ¢ allineato
con il simbolo del lucchetto @; quando il coperchio (B2) & si blocca, emette un "clic" (Fig. 4).
Aprendo il dispositivo di bloccaggio (G) , l'apparecchio si arrestera.

e Selezionare una verdura appropriata, tagliare entrambe le estremita e adattarla al diametro
del tubo di inserimento (B1) (Fig. 5). Di seguito & riportata una tabella con gli ingredienti
raccomandati in base alle diverse lame a cono (D).

o Fissare la superficie tagliata della verdura al fondo a croce (A2) del pressino (A1) e posizionarlo
nel camino di inserimento (B1) (Fig. 6).

e Collegare l'apparecchio alla rete elettrica e premere il simbolo "|" sullinterruttore di accensione/
spegnimento (I) per awviarlo. La spia si accendera, a indicare che l'apparecchio é in funzione (Fig. 7).

o Inserire gli alimenti attraverso il tubo di inserimento (B1) e spingerli verso il basso
delicatamente usando il pressino (A1) (Fig. 8).

o Al termine del ciclo, premere il simbolo "Q" sull'interruttore di accensione/spegnimento (I)
per arrestare l'apparecchio. La spia si spegnera. Attendere che lingranaggio (E) si arresti
completamente prima di rimuovere il coperchio (B2) (Fig. 9).

@)

Spazzola di pulizia



Spessore

Lam?35r|;arg;1 etti Lam(as L':::'g‘])u ine Tagl-l?ar::lle Papl;naar:daelle
(10mm) (40 mm)

Mela . .

Barbabietola (cruda) . . .
Barbabietola (cotta) . . .

Carota o . . .

Cetriolo 3 . . .

Patata . . . .

Zucchina o . . .

® Suggerimenti per risultati ottimali: per ottenere risultati soddisfacenti, gli ingredienti devono
essere duri. Evitare 'accumulo di alimenti sulle lame. Non usare l'apparecchio per spiralizzare
alimenti troppo duri come zucchero o carne. Tagliare gli alimenti per poterli inserire pit
facilmente nel tubo di inserimento.

o Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica prima di pulire l'unita motore principale (F).

e Non immergere lunitd motore principale (F) in alcun liquido e non lavarla sotto l'acqua
corrente. Pulire l'unita motore con un panno umido e lasciarla asciugare all'aria.

o Il supporto (H), il pressino (A), le lame a cono (D1, D2, D3, D4), lingranaggio (E),
il recipiente di raccolta (C) e il coperchio (B2) possono essere lavati in lavastoviglie con il
programma "ECO" o "LEGGERMENTE SPORCO".

e Se la pulizia delle lame a cono risulta difficile, si consiglia di usare la spazzola di pulizia (K)
fornita insieme al prodotto.

® Manipolare le lame a cono con attenzione perché le lame nei coni sono estremamente affilate.
Non toccare la lama durante la rimozione dei coni dall'apparecchio.

e Se le parti in plastica vengono macchiate da alimenti come le carote, strofinarle con un panno
intriso di olio da cucina e pulire come di consueto.



RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Non é possibile fissare
il coperchio.

L'ingranaggio (E) o il cono (D)
non é fissato correttamente.

Verificare che il supporto del
cono e il cono siano inseriti
correttamente (v. Fig. 1 e 2).

L'apparecchio non

Non é collegato alla rete elettrica.
Il coperchio non é bloccato

Assicurarsi che |'apparecchio sia
collegato a una presa di corrente

insoddisfacenti.

funziona. e che il coperchio sia bloccato
correttamente. )
correttamente (v. Fig. 4).
Selezionare frutta e verdura
- . dura, senza semi o nucleo
Gli alimenti sono troppo K - .
. . o ; vuoto (v. ingredienti elencati
Risultati morbidi o succosi.

Gli alimenti sono troppo stretti
o piccoli.

nella tabella a p. 45).

Per i migliori risultati,
selezionare alimenti dritti di
diametro non inferiore a 5 cm.

L'alimento viene
tagliato a pezzetti e
non a spirali.

Il diametro della verdura o del
frutto é troppo piccolo.
L'alimento ruota nel tubo di
inserimento.

Assicurarsi che il diametro della
verdura o del frutto sia maggiore
rispetto al fondo del pressino.
Assicurarsi che I'alimento sia
fissato al pressino e non possa
ruotare all'interno del tubo di
inserimento.

SMALTIMENTO

PRODOTTI ELETTRONICI DA SMALTIRE Questo apparecchio & progettato per funzionare per molti
anni. Tuttavia, se si desidera sostituirlo, non gettarlo insieme ai rifiuti domestici o in una
discarica, ma portarlo presso un apposito punto di raccolta.

2

PENSA ALL'AMBIENTE!
® L'apparecchio contiene materiali utili che possono essere recuperati o riciclati.
2 Portarlo presso un apposito centro di raccolta affinché venga riciclato.



OAHTIEX AZQANEIAZ

+ Alodote MPOoOeKTIKATIC0dNYiEC XprioNng, TPOTOU
VA XPNOIUOTIOINOETE TN OUOKEUN 0A¢ yla TTPWTN
@opa Kal QUAAETE TEC yIa peAOVTIKA avagopd. O
Kataokevuaotng 6ev avalapfavel kapia euBovn
o€ mepintwon omolacdAmote XprRong mou &€
CUMMOPPWVETAL ME TIG 0dnYiEC.

+ ATTOOUVOEETETAVTOTE TN CUCKELH ATTO TNVTTAPOXN
PEVMATOC, OTAV TIPOKEITAL VA TTAPAMEIVEL XWPIG
eMiBAePn, 6Twe Kal mpiv and Tn cUVAPHUOAOYNOoN, @
TNV amocuvapuoAdynaon Katl Tov KaBaplopd tnc.
Mnv emtpénete ota maidid va XpnoIUOTIoIoUV TN
OUOKEUN Xwpig emiBAeyn.

« AUt n ouokeun Ogv TMPETEL va XpNolpoTmoInOei
amé maidid. Alatnpeite T CUOKEUR KAl TO KAAWOIO
NG HaKpLd amno ta maidid.

« Mnv tomoBeteite MOTE TPOPIUA PE YUUVA XEpLa
OTn OUuOKewr. Xpnolgoroleite TAVTOTE TO
e€dptnua wbnongc.

+ Mn XPNOIUOTIOLEITE TN OUOKEUN YIO TIEPIOCOTEPO
amo 1 Aentd N Qopd.

« Mn XpnolPOTIOIEITE TN OUOKEUN ME uTTEPBOAIKA
OKANPA TPOQIUA, OTIWC, T.Y., (Axapn A Kpéac.

« H mapouvoa OUOKEUN Oev TIPETTEL
va XPNOLUOTIOLEITAL amnod atopa

@



(ovunmephapfavopévwyv  Twv  TTadlwy)  Twv
OTTIOIWV N CWHATIKA, AloONTAPLIA | TTVEVUATIKN
IkavoTnTa gival pelwpévn. Emiong dev mpémel va
Xpnolpomoleital and Aatopa Xwpig eunepia A
YVWON WG TPOG TN XPNOoN, €KTOG €dv Ta dtoua
avtd Bpiokovtal umd emiAePn amd Kamolo
dtopdo mou €ival umevBuvo yla TNV acPAAEld
Touc. Ta maidid Ba mpémel va Ppiokovtal umd
emiBAePn, wote va dlacpaliotei mw¢ S Ba
mai§ouv PE TN GUOKEUN.

Al0TNPEITE TN CUOKELH HAKPLA armd ta raidid.

Mn xpnolJomoleite T ouokeury oag Otav e
Aerroupyel owotd, €xel umootel {nuid 1| €dv 1O
KaAWAI0 A To PIG loXVOC €xouv umooTei (nuid. Edv 1o
KaAwdlo tpoodoaiag €xel urooTei (npid, Oa el
va avtikataotafei amd €0iké KaAwdlo 1 povada
mou SlatiBeTal anmd Tov KATAOKEVAOTH 1} TO onpeio
eCunnpétnong katomv mwAnone. (BA. katdAoyo oto
BiBMapdaki o€pPic).

H ouokeun dev mpénel va Bubiotei o€ vepd. Mnv
EKOETETE TO HOTEP OE TPEXOUUEVO VEPOD.

H cuokeun oag mpoopiletar yia oKIaKn Xxpron o€
EOWTEPLKOUG XWPOUE KAl O UYPOUETPO £wG 2000 m.
H ouokeun) oag mpoopietal yla oIklakn Xprion
KAl JOVO Yl TNV TTAPACKEUN @ayntou (udvo o€
E0WTEPIKOUG Xwpoug). Agv mpoopiletal yla xpron



OTIC TTOPAKATW TEPIMTWOELG, EVW N €yyunon O&v
loxV€l, €pOOOV N OUOKEUR Xpnolgomolndei o€
koud(iva TTPOooWMIKOU KATACTNMATWY, YPAPEIWV N
AMWV XWPWV gpyaciag, 0 aypoKTAMATA Kal Ao
meAATEC EevOOOXEiWVY, LOTEA ) AAWY KATOAUUATWV.

« Avatpéxete oTIC 0dnyieg KaTd TN cuvapUoAdynon
Kal TNV TPoodpTnon Twv e{apTNUATWY OTN
OUOKEUN, TOV KaBapIlopo Kal Tn ouvTtrpnon, 0mwg
Kal T pLOPIoN AEITOVPYIWY TNG CUCKEUNC.

MONO TlA EYPQMAIKEX AFOPEX: a

« Alatnpeite TN GUOKEUR Kal To KAAWSI0 10XVOG TNG
HaKptd ammd maidid nAKiag KATw Twy 8 ETwv.

« Ta madld &e mpémel va XPNOIKMOTIOINOOUY TN
OUOKEUN W Trayvidt.

« AUTH N GUCKEUN PMopEi va XpnotpomoinBei amnd droua
ME MEIWUEVEC (PUOIKEC, AloBNTNPIAKES 1 SIAVONTIKEC
IKAVOTNTEG, 1 ENNEWPn epmepiac ri/kal  yvwong,
€OoOV UTTApxeL eMiPAePN 1 Toug €xouv S0Bei 0dnyieg
QAVOPOPIKA JUE TNV ACPAAr XPHoN TNG CUOKEUAG aro
dtoua, Ta ormoia €ival umevBuva yia TNV ACPAAEID
TOUG, KAl KATAVOOoUV Toug SuvnTIKoUg KivOUVouC.

« AutQ n ouokeuy umopei va xpnotuomolnOei
amo matdid nAikiag TouAdxlotov 8 Twy, UTTO TNV
poUNo0eon, OTL TEAOUV uMO emifAeyn | OTI
€xouv Adafel odnyieg, 600V agopd TNV amoAuta
ao@AAf XPrioN TNG OUOCKEUNG, €VW KATAVOOUV



Tou¢ KIvdUvoug mou dlatpéxouv. O KaBapIopog
Kal n ouvtripnon and to xpnotn dev mpémnel va
yivetal amé maidid, mapd pévo €av €xouv nAikia
TouAdyloTov 8 eTwv Kat emPBAEMovTal amod eVAAIKA.
Mnv elodyete ta SAKTUAA 1) omoladAMoTE AANNO
QVTIKEIUEVO OTO PTTOA, &TAV N CUOKEUN BpiokeTal
o€ Aeltoupyia.

Ma ™ Ok oag ac@AAela, Un XPNOIUOTIOLETE
e€aptApATa 1; AvTaAakTIKA AN\a and ekeiva
TTOU TOpEXovVTal amd  EYKEKPIMEVA  Onueia
e€umnpETnong KATOMV TWANONC.

ANEeC MapePPACEIC OTN OUOKEUN, €KTOC Ao Tov
KaBaplopo Kal tnv Kabnpeptvr) ouvtrpnon, Ba mpérmel
va Sle€dyovTtal amod eyKEKPIUEVO ONUEi0 cuvTrpnong.



MNMEPIFPAOH

A D3 Aemida yia Atykouivt
A1 E€aptnpa wbnong D4 Aenida yla omayy£tt
A2 Ttavpwtn Bdon E Tpavdll

B F Kopta povada potép
B1 ZwArvag tpogpodoaiag G Kheidwpa acpaleiag
B2 Kamdki H Ymnodoxn

C Kumelo culoyng I Awkomtng ON/OFF

D Kwvol Aemidwv J Bdon
D1 Aenida yia mamapSéleg K Bouptoa kaBapiopol

D2 Aemida yia TaMaTéNeg

MPIN ANO THN NMPQTH XPHZH

JUVIOTOUHE TO TTAUCIHO OAWV TwV agatpolpevwy eaptnudtwy (A, B, C, D, E) o€ (e0T0 vepPO pe

amoppumavTikd matwv (BA. Evétnta «KaBapiopog). ZEMNUVTE Kal OTEYVWOTE TA TIPOCEKTIKA.

+ ATTOOUOKEUAOTE TN OUOKEUT Kal TOTTOOETHOTE TNV EMAVW Ot Wia kabapry, oteyvr}, oTabepn
Kal eMmedn emM@AVeLQ, HOKPLE amd otayovidia vepo.

« MNMpotou Béoete Tn ouokeur) og Aertoupyia, BeBaiwbdeite Mwg éxouv amopakpuvBei dAa ta
UAIKA TNG OUOKELATIAG.

MPOEIAOMOIHZH: Ot kwvol Aemidwv givar 1Srantépa axpnpoi. Na Toug xepileote pe

TIPOCOXI| Kal VO TOUG KPATATE MAVTOTE ATO TO TAAGTIKO HEPOG.

XPHZH THX ZYZKEYHZ

TomoBetnote 1o ypavad (E) otnv umodoxn (H) tng povadag potép (F)(Ek. 1).

EmAé€te tov kwvo Aemidwv (D) avdloya pe to embuuntd oxipa: Mamapdéleg (D1)/
Tahatéhec (D2)/Aykovivt (D3)/Zmayyét (D4).

YtaBepomnoiiote Tov kwvo Aemidwv (D) oto ypavadl (E)(Eik. 2).

TonoBetrote KUMENoO culoyric (C) otnv Baon (J) Tng kuptag povadag potép (F)(Eik. 3).
BdAte 1o kamakt (B2) mavw otnv umodoxry (H). H ocuokeury SiaBétel evowpatwpévo
UnXaviopo ac@dalelac. MNa va B€oete Tov KOQTN O€ Aeltoupyia, To Kamdkt (B2) Ba mpémel
va €xel KAeioel kKaAd e To KAeidwpa aoaleiag (G). H ouokeun oag €xel KAEISWOEL, dtav n
£v8ei€n oto kamdki (B2) ival euBuypappIopévn pe To GUBONO KAEISAPIAC M, eV akolyeTal
0 XOPOKTNPIOTIKOG NXOG «KAIK» MOAIG To kamdkt (B2) acgahioel (Ewk. 4). To dvolypa tou
KAeldwpatog acaleiog (G) Ba Siakopel Tn AgiToupyia Tou KOPTN.

EmAé€Te Ta KatdMnAa Aaxavikd, KOYTE Ta OLOIOHOP@A KAl TIG SUO AKPES KAl LEIWOTE OTASIOKA
To péyebog Toug, WOTE va TIPOCAPHOOTOUV OTn SIAUETPO Tou cwArjva Tpogodoaiag (B1)
(Etk. 5). Mapakdtw umdpxel éva Tivakag e Ta CUVIOTWHEVA UAIKA yia KABe Kvo Aemidwv (D).
>1aBepomoIfoTe T AaXAVIKA PE TNV emimeda Koppévn em@dvela otn otavpwTtr Bdon (A2)
Tou e€apTipatog wOnong (A1) kat TomoBetrioTe Ta 6T0 SWARVa TPoPodoaiag (B1)(EiK. 6).
Suvbéote tn ouokeur otnv Tpila kat méote « | » oto Sakomtn ON/OFF (1) yia va tnv
evepyorooete. H evdelktiki Auxvia Ba avayel, emonuaivovtag 6Tl n CUOKELR &ival
evepyomolnpévn (Ek. 7).

Elcdyete Ta T1po@Iua oto owlrjva tpogodoaiag (B1) kat mEOTe Ta EAAQPA TPOG TA KATW, HE

a

n BonBeia Tou e€aptripatog wOnong (A1)(Ek. 8). @



«+ 3710 TéAog Tou KUKAov, méate 1o « O » ato Siakdmtn ON/OFF (1) yia va amevepyormoloete
T ouokeun. H evdelkTikr Auxvia Ba ofrioel. Meplpévete péxpt va akivntomotnOei minpwe To
ypavad (E), mpotoul va agaipéoete 1o kamdkli (B2)(Ek. 9).

Mayog

Aemida yua Aemida yia Aemida yua Aemida yua
onayystt Aykovivt Tahtatéleg nanapdéleg
(3mm) (5mm) (10mm) (40mm)
Mnho . .
MNavtlapt (wuo) . . .
Mavtapt (Bpacpévo) o . °
Kapoto o o o o
Ayyoupt . . . .
Matara o . . .
Kohoku6t . . . .

« JupPBoulég yia kald amotehéopata: Ta UAIKA ou Ba xpnotpomotnoete Ba mpémel va ival
OQIXTE, WOTE VA EXETE IKAVOTIOINTIKA OTMOTEAEOUATA KAl va amo@euxOei n cuoowpeuon
umoAelppdTwy otn Aemida. Mn XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN Yia TNV KOTH UMEPPBOAIKA
OKANPWV TPOPWV, OTwG, {AxapNnG 1 KOUHATIWV Kpéatog. KOYTe Ta Tpd@Iua yia va mepvave
1Mo €UKOAa amé To owArva Tpowodoaiag.

KAGAPIZMOZ

« ATTOOUVGEETE TAVTOTE TN GUOKELN TIPLV Ao Tov KaBaplopod tng kuplag povadag potép (F).

« Mn BuBilete TNV KUpla povada potép (F) o omolodATOTE LYPO Kal PNV TNV eKOETETE OE
TPEXOUHEVO vePD. KaBapioTe Tn povada HoTép pe VWO TTavi Kal a@rioTe TNV VO OTEYVWOEL.

« Humodoxn (H), To e€dptnua wbnong(A), ot kwvol Aemidwv (D1, D2, D3, D4), 1o ypaval (E),
To KUTIEANO GUNoYNG (C) Kat To kamdakt (B2) emdéxovtal MAUGIUO OTO TTAUVTHPLO TIATWY, OTO
npoéypappa «ECO» iy «LIGHT SOIL [EAagppd Bpopid]».

« e mepintwon Suokohiag KATd Tov Kabapiopd Twv KWVWV Aemidwv ouvioTtdatal n xprion
Bouptoag kabapiopov (K) , n omoia mapéxetat e To MPoidv.

« XelpiCeote TOUG KWVOUG Aemideg pe mpoooyr, emeldr) ot Aemideg péoa o€ autolg gival
e€alpeTIKA ayunPEC. Mnv ayyilete tn Aemida dtav BydleTe Toug KWVOUG Aemidwv.

« Y& mepimmwon mou AepwBoUV Ta MAACTIKA PEPN KE UTTOAEIMUOTA TPOPWY, OTIWG, KAPATWVY, TPIPTE
Ta PE €va TIavi TIOU €XEL EUTTOTIOTE PE HAYELPIKO AASI Kall, 0T CUVEXELQ, KaBapioTe w¢ ouvBwWG.



ANTIMETQMNIZH NPOBAHMATQN

A&V Umaivel TO KOTTAKL.

To ypavadlt (E) ry o kwvog (D)

Sev éxouv TomoBetnOei owoTd.

EAéy€te €av n umodoxr Kwvou
Kal 0 KWVOC €ival owoTd
TonoBetnpéva (avatpégte
ot Eik. 1&2).

Agv umrapxel Tpopodooia

BeBaiwbeite 611 n ouokeun
ival ouvdedepévn otnv

O KOPTNG b€ PEVHATOG,. . . o
. . . , mipiCa Kal AT TO KATTAK! £XEL
AerToupyei. To kamakt Sev €xel KAEIOWOEL . . .
. ao@ahioel owoTd (avatpé€re
owoTA.
otnv Eik.4).
EmAé€Te 0@IxTA PpoUTa Kat
Aaxavikd, wpig omopoug i
H tpoon givat umepBoAikd KEVOUG TTUPAVEG (OTTWG T UAIKA
Avemapkn paakn 1 Loupepn. ToU TTivaka NG o€A. 52).
anoteNéopata. H tpoon givat umepBoAikd H em\oyr HOKPOOTEVWV
OTEVN 1 MIKPN. TPOPWV e SIAUETPO

TOUAAXIOTOV 5 cm eVOEXETAL VAl
€xel KOAUTEPQ amoTeAéopaTa.

Mikpd koppdTia péoa
07O OTMPAA.

H S1apeTpog Twv Aaxavikwv iy
PpPOUTWV TPOG eme&epyaoia
evdéxeTal va gival umepBolika
pKpn.

Ta tpd@pa meptoTPéPovTal
070 OwArva Tpopodoaiag.

BeBaiwbeite 611 n Siapetpog
TWV PPOUTWV 1) AAXAVIKWV
gival peyalutepn amoé tn Bacn
Tou e§apTrpaTog wONoNG.
BeBauwOeite 6T1 T TPOPIHA £KOLV
otabeporoinBei oto e€aptnua
wBnong kat dev unApxeL TO
£VOEXOHEVO VA TIEPICTPAPOUV
OTO CWARVA TPoYodoaiag,

ANAKYKAQZH

TEAOX ZHQ3 HAEKTPONIKQN MPOIONTON
H ouokeun oag éxel oxedlaoTei yia TOAVETA AetToupyia. QOTOO0O, EQPOCOV ATTOYATICETE va TNV
QVTIKOTAOTAOETE, O TIPETEL VA TN PETAPEPETE O€ KATAANAO ONPEI0 CUANOYNG KAl VA Unv TV
amoppiPeTe 0Ta KOWVA OIKIOKA amoTpippata.

AIAOYNAZTE TO NMEPIBAAAON!
® H ouokeun oag mepiéxel TOAA A€IOTOIRCIUA 1 AVAKUKADGIUA UNIKA.
2 MopadwoTe Tn MANId CUOKEUN 0AG O KEVTPO SIONOYNG 1} ENNEIPEL TETOLOU KEVTPOU

oe e€0uo1080TNUEVO KEVTPO O€pPIC TO omoio Ba avaldfel Tnv eneepyacia g,



MHCTPYKUMA NO TEXHMKE BESONMACHOCTU

« [epeng nepBbIM WUCMONb30BaHWEM YCTPOWCTBA
BHMMATENIbHO  MPOYTUTE  UHCTPYKUMIO MO
JKCnayaTauuu, a 3aTeM COXpaHuTe ee B
HageXxHoMm wmecTe. [lpou3Bogutenb He HeceT
OTBETCTBEHHOCTU 3a JNiobble  nocneacTsus
Heco6naeHNA JaHHON MHCTPYKLUNN.

+ Bcerga oTknioyanTe yCTpOMCTBO OT 3N1E€KTPOCETH,
eCc/iM OHO ocCTaeTcA 6e3 NMpuUCMOTpa, a Takxke
nepen cbopkon, pa3bopKon u BbIMOAHEHNEM
ouncTku. He no3onante getam nonb3oBaTbCA
yCcTporcTBom 6e3 npucmoTpa.

» laHHOe YCTPOWMCTBO He npefHa3HayeHo AnA
NCNONb30BaHUA AeTbMU. XpaHUTe YCTPOWCTBO U ero
Kabenb NTaHnA B HEJOCTYNHOM 1A AeTe MecTe.

+ Hukorga He npoTtankueanTe nuuy B yCTPOUCTBO
pyKamu, UCnonb3ynTe TonKkatesb.

- He ncnonb3ynte paHHoe yCTPOWCTBO [AOnblue
1 M1HYTbI 6€3 nepepbiBa.

« He wncnonb3ynte yctponctso ana obpaboTku
CNVWKOM TBepAblX W TMNOTHbIX MNPOAYKTOB:
caxapa, MAca U T. .

» laHHOe yCTpPOMCTBO He npefHa3HayeHo AnA
NCMoNb30oBaHMA nuuamm (BKNo4vas peten) c
OrpaHUYEHHbIMU  GU3NYECKMMIK, CEHCOPHbLIMM



WAN  YMCTBEHHBIMW  BO3MOXHOCTAMK  NN6O
HeJoCTaTKOM OMnbITa N 3HaHWW, KPOMe ciyyae,
KOrga OHW HaxodAatca noj  NpUCMOTPOM
nMbéo  MPOUHCTPYKTUPOBaAHbl  OTHOCUTESIbHO
NCMNOSIb30BaHWA YyCTPOWCTBA nMyom,
OTBETCTBEHHbIM 3a MX 6e3onacHocTb. CneguTe 3a
Tem, YToObl fETU HE Urpanu C STUM YCTPONCTBOM.
XpaHuTe YCTPONCTBO B HELOCTYMHOM ANA AeTeu
mecTe.

He ncnonb3ynre ycTponcTBO, ecnv OHO paboTtaeT
HenpaBW/IbHO WM MOBPEXOEHO, B TOM 4ucsie
ecnin noBpexaeH Kabenb 1 BUIKa NutaHuaA. Ecnm
Kabenb nuTaHMA noBpexAaeH, obpatuTtecb AnA
ero 3ameHbl K NPOV3BOANTESNTIO U B CEPBUCHbIV
LeHTp (CM. CNUCOK B CEPBUCHON KHUXKKE).
Hukorga He norpyxamte yCTPOMCTBO B BOAY.
Hukorga He mownTe npuBogHoOM 6n0K nopd
NPOTOYHON BOAOMN.

[laHHOe yCTpOonCTBO NpegHa3HayeHo TONbKOo A4
ObITOBOrO MCMOSIb30BaHUA BHYTPY MOMELLEHUSA
Ha BblCOTe He 6onee 2000 m.

HaHHoe YCTPOWCTBO npegHasHayeHo
WUCKIOYNTENbHO ANA  JOMAlLUHero KyXOHHOro
NCNONb30BaHNA (TONMbKO BHYTPU MNOMELLEHWIA).
OHO He npegHa3HayeHO [ANA WUCNONb30OBaHUA
B CNleflyloWmnx YCNOBMAX, Ha KOTopble He

69



pacnpocTpaHAeTCcA  rapaHTUA: B KYXOHHbIX
nomeLleHuAx, NpegHasHayYeHHbIX 41A nepcoHana
mMarasuHoB, B oducax M B Apyrnx paboumx
nomelleHuAX, Ha ¢epmax, KIMeHTamu OTenen,
moTenemn n apyrnx nogooHbIX MeCT NPOXKNUBAHWA, B
roCTeBbIX KOMHATaX 1 APYTUX *KMbIX MOMEeLLEHUAX.

« [Mpn cbopke YCTPOWCTBA, yCTaHOBKe
NPUHAANEXHOCTeN, OUYNCTKe, OOCNYKMBaHUN U
HacTpownKe PyHKLMI CefynTe COOTBETCTBYIOLLNM
NHCTPYKLUUAM.

TONbKO ANA EBPONENCKUX PbIHKOB

+ YCTpOnCTBO 1 ero kabenb NUTaHMA [OMXKHbI ObITb
HeJOCTYNHbI ANA geTen mnaguue 8 ner.

+ He nossonante petAM wncnonb3oBaTb 3TO
YCTPONCTBO B KayecCTBe NMPYLLUKMN.

+ [laHHOe yYCTPOMCTBO MOryT WCMOfb30BaThb fMua
C OrpaHWYeHHbIMN PU3NYECKMK, CEHCOPHBIMM
NN YMCTBEHHbIMI CNOCOBHOCTAMN, a TaKKe Nioam
6e3 [OCTaTOYHOrO OMbiTa M 3HAHWUW, €CI OHM
Haxo[ATCA Nog NPUCMOTPOM NMOO O3HAKOMEHbI C
npasunamm 6e3o0nacHom SKCMyaTaLmm yCTponCTBa
N OCO3HAIOT CBA3AHHbIE C HAM ONacHOCTH.

» [laHHOe yCTPOMCTBO MOFYT  UCNONb30BaTb
[eTn cTapwe 8 neT, eciM OHM HaxogAaTcA nof
NPUCMOTPOM, O3HaKOMJIEHbl C MNpaBuIamMn
6e3onacHOM  3KcnsyatauMm  YCTPOWCTBA U



MOSIHOCTbIO  OCO3HAKT CBA3AHHblE C  HUM
onacHoctu. Ounctka U 0b6CNyXKMBaHMe
YCTPOWCTBa MOTYT BbINOJIHATLCA AETbMM CTapLUe

8 neT Mpu YCnoBWW, YTO OHWU HaXoZATCs nopn
NPUCMOTPOM B3POC/IbIX.

Hukorga He nomewante nanblbl WKW WHblE
npeamMeTbl B Yally BO BpeMs paboTbl yCTPONMCTBA.

B uensx nuuyHoOM Ge3onacHoCTM cregyet
NCNOJb30BaTb TOJIbKO T€ MPUHAANEXHOCTU UK
3anacHblejeTanu, KotTopble b NpeaoCcTaBeHbI
aBTOPV30BaHHbIM LIEHTPOM. @
Bce meponpuatnsa, 3a WCKIOUYEHMEM OUYMUCTKK

N PerynapHoro  obCnyXnBaHUA,  OOMKHbI
BbINOJIHATLCA CNEeUnanncToM aBTOPM30BaHHOIO
CEePBUCHOrO LieHTpa.



OMNMUCAHUE

>|

D3 Hox ana nuHrsmMHM
A1 Tonkatenb D4 Hox ansa cnarettn

A2 OcHoBaHMe C KPeCTOBUHOW E 3y6uaToe KonbLO

B F OcHoBHo NprBOfHOI 610K
B1 Tpy6ka nogauun G [pefoxpaHUTeNbHbI 3aMOK
B2 Kpbiwka H [epxatenb

C Yawa I Bbikntouatenb

D KoHycbl C HOXaMmu J OcHosaHune
D1 Hox ana nannapgenne K Lletka gna ounctkm

D2 Hox ans Tanbatenne

MEPEA NEPBbIM UCMOJIb3OBAHUEM

PekomeHpyeTca MbITb Bce cbeMHble yacTu (A, B, C, D, E) B Tennoii MbinbHO Boae (cm. pasfen

«OuncTkar). NpomoiiTe 1 TWaTeNbHO BbICYLUNTE UX.

« Pacnakyiite ycTpOWCTBO M YCTaHOBWTE €ro Ha UWCTYI, CYXylo, YCTONUMBYIO U MAOCKYIO
NOBEPXHOCTb, NOAasbLUe OT UCTOYHNKOB OPbI3T.

- Mepep 3anyckom ycTpoincTBa ybeanTech, 4To BCe YNakoBOYHbIE MaTepurasibl yaaneHbl.

NMPEAYNPEXAEHUE. KoHycHble HacapKkum ouyeHb ocTpble. ByabTe OCTOPOXHbI npu

o6paleHnn C HUMK 1 BCeria fiepXKuTe NX 3a NNacTUKOBbIe YacTu.

MCNOJIb3OBAHUE YCTPOUCTBA

MomecTute 3y6uatoe konbuLo (E) B aepatens (H) npusogHoro 6noka (F) (Puc. 1).
BbibepuTe noaxoaALLnii KOHyC ¢ HoxoMm (D): koHyc Ana nannapgenne (D1) / Tanbatenne (D2) /
nuHreunm (D3) / cnaretTu (D4).

3aduKkcmpyiite KoHyc ¢ Hoxxom (D) BHYTpu 3y6uaToro Konbua (E) (Puc. 2).

MomecTute yauy (C) Ha noacTasKy (J) ocHoBHoro nprBogHoro 6noka (F) (Puc. 3).
3aLenkHuTe Kpbilky (B2) Ha aepxatene (H). 310 ycTpOCTBO OCHALLEHO 3aLLMTHBIM MEXaHV3MOM.
[inA 3anycka crivipanbHOi TepKy Kpbilwka (B2) gomkHa ObiTb HAAEXKHO 3aKpbiTa C MOMOLLbIO
npefoXpaHNTeNbHOrO 3amka (G). YCTPOWCTBO 3aKpbiTo, Korga MHAUKATOP Ha Kpblwke (B2)
COBMeLLEH C CYIMBOJIOM 61I0KMPOBKY . MU 3aKPbITAN KPbILK (B2) MOXHO YCTbILLATL LENYoK
(Puc. 4). OTKpbITVE NPeAoXpaHNTENbHOTO 3aMKa (G) NprBeAET K OCTaHOBKE YCTPOMCTBA.
BbibepuTe NOAXOAALLMIA OBOLL, POBHO O6PEXBTE €ro KOHLibl U CTOPOHbI TakMM 06pa3oMm, 4Tobbl
OH COOTBETCTBOBAN AvameTpy Tpybku nogaun (B1) (Puc. 5). Hvxe npeactaBneHa tabnuua, roe
NpuBeAeHbl peKoMeHayemble HrpeANeHTbl ANA pa3fnyHbIX KOHYCOB ¢ HoXamu (D).
3aduKcmpyiiTe poBHYK MOBEPXHOCTb OBOLWA Ha KpectoBuHe (A2) Tonkatena (A1) u
romecTute ero B TpyoKy nogaun (B1) (Puc. 6).

Mopkniounte YCTPOMCTBO K 3NEKTPOCETV U HaXkmuTe KHOMKYy «p» Ha nepeknouatene
nuTanHua (1), 4Tobbl 3aNyCTUTb YCTPONCTBO. IHAMKATOP NUTaHNA HauHeT cBeTUTbCA (Puc. 7).
MomecTute Ny B Tpy6Ky nogaun (B1) 1 HauHUTE aKKypaTHO NPOTA/IKUBaTh €e C MOMOLLbIO
Tonkatena (A1) (Puc. 8).

Mocne 3aBeplueHns paboTbl HaxmuTe KHOMKY «QO» Ha nepekniodatene nutaxus (1), 4utobbl
BbIK/IIOUUTb YCTPOWCTBO. VIHOMKATOp mepecTaHeT cBeTWTbcA. [loxauTtech, Noka 3ybuatoe
konbLo (E) NONHOCTbIO OCTAaHOBUTCA, NPeXAe YeM OTKpbIBaTb KpbilwKy (B2) (Puc. 9).



Hox pna Hox ana Hox ana Hox ana

cnareTTu JINHrBUHN TanbATenne | nannappenne
(3 mm) (5 mm) (10 mm) (40 mm)
Albnoko . .
CBekna (cblpas) . . .
Ceekna (BapeHas) o . .

MopkoBb o . . .
OrypeL| o . . °
KapTodenb o . . .
Kabauok . . . .

- CoBeTbl /11 AOCTMXKEHMA XOPOLUMX Pe3ysbTaToB: WNCMOJb3yeMble MHIPEANEHTbI [OMKHbI @
6biTb TBEpPAbIMIA ANA NOJYYEeHVA YAOBNETBOPUTENbHBIX Pe3ybTaToB U MpeaoTBpaLleHus
HaMNaHUA MUK Ha HOoXax. He ncnonb3yiiTe yCTPOMNCTBO 414 Hape3aHUA CINLWKOM TBepAoi
MULLK, TAKOWN KaK caxap Uimn Kycku Maca. HapexbTe nuLiy, 4To6bl ee 6bi10 npolue nopasaTb
yepes TpyoKy.

- Bcerpa oTkniovalite ycTPOMNCTBO OT 3N1EKTPOCETH Nepef BbINONHEHNEM OUNCTKN OCHOBHOTO
npusoaHoro 6noka (F).

« He norpy:kaiite ocHoBHOW npuBofHoi 6nok (F) B Bogy nnu apyrvie KnAKoCT 1 He MoTe NoA
NpoToYHON Bofoi. OumnwanTe NPYBOAHON 60K C NOMOLLbBIO BIaXXHON TKaHW U TLWATeNbHO
BbICyLUMBaNTE.

- [lepxatenb (H), Tonkatensb (A), KoHycbl ¢ Hoxamu (D1, D2, D3, D4), 3y6uatoe konbLo (E),
yawy (C) v KpbiwKy (B2) MOXHO MbITb B MOCYJOMOEYHON MaLlUMHe C MOMOLLbIO NPOrpamMmm
«ECO» nnu «LIGHT SOIL».

« Mpn BO3HVMKHOBEHUW TPYAHOCTEN C OUWCTKOW KOHYCOB C HOXaMu peKoMeHpyeTcA
ncnonb3oBaTb Npunaraemyio wetky (K).

- ByfbTe 0CTOPOXHbI NPy 06paLeHUN C KOHYCaMK, Tak HOXM Ha KOHycax oueHb ocTpble. He
KacaiTeCb HOXa Npwv U3BNEYEHNI KOHYCa.

« EcnmnnactukoBsble YacTV 3MEHUN CBOW LIBET 13-3a TaKMX NPOJYKTOB, Kak MOPKOBb, NPOTpuTe
X Clerka CMOYeHHOW B PacTUTENIbHOM Macile TKaHbIO 1 3aTeM MOUKNCTUTE KaK OObIYHO.




TPAHEHUE HENOJIAAOK

KprLLI Ka He 3aKpblBaeTCA.

3y6uatoe konbuo (E) unu
KOHyC (D) ycTaHOBNEHbI
HenpaswbHO.

AT TR T

Y6epmTech, UTO KOHYC 1 ero
fepaTesib yCTaHOB/EHbI
npasunbHo (cm. Puc. 1 n 2).

YCTponcTBO He paboTaet

HeT nutaHumsa.
KpblwKa He 3aKpbiTa
JIOMKHbIM 06pa3oMm.

Y6epunTech, 4To yCTPONCTBO
MOJKIOYEHO 1 €ro KpbiLKa
3aKpbITa HageXalmm
o6pasom (cm. Puc. 4).

HeynosnetBoputenbHble
pesynbTaTbl paboTbl.

MNuiwa cavwkom markas
nnu coYHas.

KyCKI/I nwun CnwKom
Y3Kune nnu MmaneHbkume.

BbibupaiiTe TBepAble GPYKTbl

1 oBoOLLY 6€3 CeMAH U NOSbIX
cepALeBMH (CM. Tabnuuy
VIHIPeUeHTOB Ha CTp. 59).
Vicnonb3oBaHue poBHbIX
NPOAYKTOB AVAMETPOM He MeHee
5 CM MO3BOJIAET NOMyuUTH 6onee
XopoLuve pesynbraTbl.

BmecTo cnupanen
obpasytoTcs ManeHbKne
KYCKM MULLA.

[nameTp nofaBaemMbix
dpyKTOB NNV OBOLLEI
CJIMLLKOM Mafl.

Muwa BpalyaeTca B Tpybke
nopaum.

Y6eantech, 4To AvameTp
nopaaBaembix ppPyKTOB UK
OBOLLEN NPeBbILLIAET AYaMeTP
HWXKHEI YacTy TonkaTens.
Y6egutech, 4to NuLLa
dUKcMpyeTCcA TonKaTenem u
He MOXeT BpalLaTbCA BHYTPY
Tpy6KM nopaun.

YTUNNU3ALUNA

B KOHLIE CPOKA CJ1Y>Kbbl SJTEKTPOTPUBOPA.
JlaHHOe YCTPOWCTBO NpefHa3HayeHo ANA MHOroneTHeln paboTbl. [ocne OKOHYaHWA Cpoka
cny06bl He BbibpacbiBaiiTe YCTPONCTBO BMeCTE C ObITOBbIM MyCOPOM WU Ha CBasKy, a cAanTte
B NMOAXOAALLMI LEEHTP yTUAK3aLNN.

MOMHUTE OBb OKPY>KAIOLLEV CPE/IE!
® [aHHOe YCTPOWCTBO CORJEPXKWT LEHHble MaTepuanbl, MPUroaHble As
nepepaboTKN N BTOPUUYHOTO UCMOMNb30BaHNA.

BN 5 Cpaiite ero B GavKaiiwmin MYHKT c60pa OTXOAO0B.



MPABWJIA TEXHIKW BE3MNEKU

 YBaXKHO npounTtante iHCTPYKLiO 3 eKkcnnyaTauil
nepeg nepwum BUKOPUCTAaHHAM npwunagy Ta
36epiranTeiiyHaginHomy Mmicui.BupobHukHe Hece
»KOAHOI BigMNOBIAANbHOCTI B pa3i BUKOPUCTAHHA
BMpPOOY, AKe He BignoBifacE Uil iHCTPYKLUiT.

+ 3aBXAW BUMNKaUTe NPUNag 3 Mepexi X1BMeHHs,
AKWO BiH 3anMwWwaeTbcA 6e3 Harnagy, a TakoX
nepeg TMM AK 3ibpatun, po3ibpaTn abo ouncTUTK
npunag. He gossonanTe AitTAM KOPUCTyBaTUCA
npunagom 6e3 Harnagy.

+ Uen npunap He npusHavyeHNn gna BUKOPUCTAHHA @
AiTbmn. 36epirante npunag i WHYpP XUBNEHHA Y
HeJOCTYNHOMY ANA AiTen micui.

+ Hikonu He nogaBanTe NpodyKTn pyKkamu, 3aBXau
BNKOPUCTOBYMTE MPOLUTOBXYBaY.

+ He Kopuctyntecb npunagom 6inbiue 1 XBUAVHMN.

« He Bukopwuctosynte npwunag AnAa npoaykTis 3
WINIbHOIO KOHCUCTEHLIE, Hanpuknag, UuyKkop,
M'ACo.

+ Uen npunag He npusHavyeHnn gna BUKOPUCTAHHA
ocob6amu (BKJTIOYHO i3 AiTbMK) 3 OOMEXEHNMU
Gi3VYHUMKM,  CEHCOpPHMMK | PO3YMOBUMM
MOXnmMBocTAMM abo ocobamn 6e3 noTpibHoro
AOCBiAY Ta 3HaHb, 3@ BUHATKOM BUNAafKIiB, KON



KOPUCTYBAHHIO Mepeaye HaneXHUn iHCTPYKTax
Ta BOHO MpoXoauTb Mig Harnagom ocobu, Aka
BignoBifae 3a6e3nekKy. it NOBUHHI 3HAXOAUTUCH
nia NOCTINHMM HarnAaoMm, Wob BOHW He rpanuca
i3 npunagom

36epirante cBin Npwunag y HeJoOCTYNHOMY ANA
aiten micu,.

He BukopuctoBymte npwunag, AKWO  BiH
NpPauloe HeNpaBWIbHO, BiH MOLKOAXEHUN abo
MOLUKOAXKEHI MOro LWHYpP XUBNEHHA abo BuUJKa.
AKLO WHYP XMBMEHHA MNOLWKOAKEHNI, NOro cNif
3aMiHMTM Ha WHYP crevlianbHOro Tmny abo 650k,
AKi JOCTYynHi y BMPOOHMKa abo Moro cny»k6wm
NicNANPOAAXKHOro  cepB.icy. (oMB. nepenik B
CepBiCHin bpoLypi)

3ab0poHAETbCA 3aHypiloBaTU Npuniag y soay. He
NiacTaBNANTe MOTOPHMUI 610K Mig NPOTOYHY BOAY.
Lien npunag 6yB po3pobneHunn nuvwe pana
No6yTOBOro BMKOPMWCTAHHA B MPUMILLEHHI Ta Ha
BUCOTI HMXK4Ye 2000 M Haf, piBHEM MOPA.

Baw npunag npusHavyeHUn TinbKu gna gOMaLUHiX
KyniHapHUX uinen (onA BUKOPUCTAHHA TiNbKU
BCepeauHi npumiwieHHs). BiH He npu3HavyeHnn
LANA BUKOPUCTAHHA B YMOBaX, AKi He nepeabaveHi
rapaHTIElD, @ CaMe: Y KYXOHHUX NPUMILLeHHAX AnA
nepcoHany marasuHia, oQiciB Ta iHWNX poboumnx



npuMilleHb, Yy ¢$epmMepcbKuX MPUMILLEHHSX,
KNiEHTaMM B rOTeNAX, MOTENAX Ta IHWMX 3aKnagax
ANA MPOXMBAHHA Ta HoMepax abo nopibHux
NPUMILLLEHHAX.

+ 3BEepPHITbCA [O IHCTPYKUIT Nig 4Yac cKnagaHHA
Ta NPUKPINAEeHHA akcecyapiB Ha npwunag, gnAa
[OBiAKM WOAO0 uMleHHA Ta 00CNyroByBaHHA Ta
LW OA0 HanawTyBaHHA GYHKLIN Ha npuiagi.

TUIbKU ANA EBPOMNMENCbKUX PUHKIB:

» 36epiranTe npunagTanoro WHyp BHEAOCTYNMHOMY
Micui anAa giten Bikom o 8 pokis.

« [itAm 3a60pOHAETLCA rpaTUCA 3 NPUTAAOM.

« Len npunag mMoXxHa BMKOPUCTOBYBaTU oco6aM@
3 o6MeXeHUMN Pi3NYHUMN, CEHCOPHUMN abo
PO3YMOBMMU MOXIMBOCTAMM, ab0 3 HEJOCTATHIM
AOCBIAOM UM 3HAHHAMMK, 3@ YMOBW, WO BOHU
3Haxo@ATbCA Nig Harnsgom abo oTpumanu
IHCTPYKLUiT WwoAo 6e3neyHoro BUKOPUCTAHHA
npunagy Ta yCBigomnioTb Hebe3neky.

+ UennpunagMo»KHa BUKOPUCTOBYBATUAITAMBIKOM
LWOHanMeHLe Big 8 poOKiB, 32 YMOBWU, WO BOHWU
3HaxXo4ATbCA Nif HarNAAOM Ta MPOIHCTPYKTOBaHiI
CTOCOBHO 6e3neyHoro BMKOPUCTAHHA Npunagy,
Ta MOBHICTIO YCBIAOMIIOIOTL MOB'A3aHI 3 UUM
Hebe3nekn. YnwieHHa Ta gornag 3a npuiagom
MOXYTb BUKOHYBATW JiTW, AKUM BUMNOBHWIOCA



8 pokKiB 3a yMOBM, WO BOHW nNepebyBaloTb Nif
HarnAa0m 4opPocsiol ocoowm.

He BctaBnante nanbui abo Oyab-aki  iHWiI
npegMeTu B Yally, KOnm npunag npauioe.

3 MipKyBaHb 6e3neknm He BUKOPUCTOBYITE
npunaaas abo 3amacHi YacTUHW, KpPiM TUX, AKi
HaJaHi aBTOPN30BaHNM CEPBICHNM LIEHTPOM.
Bbyob-Ake  BTpyuaHHA, KpiM  4JuleHHA Ta
WOAEHHOrO  OOC/YroBYBaHHA  CMOXMBayeM,
NOBUHHI BUKOHYBaTUCb YNOBHOBaeHUM
CEePBICHNM LLeHTPOM.



A D3 Hix ana niHreini
A1 TMpowrToBxyBay D4 Hix gna cnareri
A2 XpecTonopibHa HVXKHA YacTHa E [lepepaBanbHuii MexaHism
B F TonoBHMit MOTOPHWIA 610K
B1 Kamepa nopaui G 3anobixHuii dikcaTop
B2 Kpuuwka H Tpumay
C EMHICTb Ans 36vpaHHa I Mepemukauy ON/OFF
D KoHycHuin Hix J basa
K

D1 Hix gna nanapgenne
D2 Hix pna Tanbatene

MEPEA NEPLUMM BUKOPUCTAHHAM

Mwu pekomeHyeEMO MUTH BCi 3HIMHI yacTuHu (A, B, C, D, E) B Tenniin MunbHii Boai (AvB. po3ain

"YuweHHa"). MoTim npomuiTe | peTenbHO BUCYLWITb iX.

- Po3nakyiiTe npvnaa i NoctaBTe MOro Ha YNCTY, CyXy, CTabinbHy i nnacky pobouy noBepxHIo,
nopani Big 6prsok Boam.

- Mepep BUKOPUCTaHHAM NpUnagy nepesipTe, WO BU BUAANWAN BECb NaKyBasbHW MaTepian.

MONEPEAMEHHA: KoHycHi HOXi Haf3BMYaliHO rocTpi, TOMy NOBOAbTECA 3 HUMU AyXKe

o6epeXxHo i 3aBXXAN TpMMaiiTe iX 3a NNacTUKOBY YacTUHY.

BUKOPUCTAHHA NPUNALY

BcTaHoBITb NepefaBanbHuMii MexaHism (E) Ha Tpumay (H) motopHoro 6noky (F) (306p. 1).
Br6epitb KoHycHM Hix (D) noTpi6Hoi dopmu: nanapgenne (D1)/Tanbatene (D2)/niHrBiHi
(D3)/cnareTi (D4).

3adikcyinte KOHycHUI HiX (D) BcepeamnHi nepefaBanbHoro mexaHismy (E) (306p. 2).
BcTaHOBITb €MHiCTb An15 36MpaHHa (C) Ha 6a3y (J) ronoBHOro motopHoro 6mnoky (F) (306p. 3).
3adikcyitte kpuniky (B2) Hag Tpumauem (H). Lieid nprnap ocHalleHid 3ano6iXHUM MeXaHi3MOM.
o6 3anmycTnTy wwaTtkiBHWLIO, Tpeba HapiliHo 3adikcyBaT Kpullky (B2) 3a pgomnomoroto
3ano6ixHoro dikcatopa (G). Baw npunag 3abnokoBaHui, Koy iHAMKaTOp Ha Kpuvwui (B2)
36iraeTbcA 3 CMBONOM 6rokyBaHHA @, Konu kpuniwka (B2) ¢iKCyeTbcs, MOXHA MOYyTU
KnauaHHs (306p. 4). BinkpnTTam 3anobixHoro ¢ikcatopa (G) , MOXKHa 3yNMHNTY WaTKIBHULIO.
BunbepiTb NOTPiGHMI 0BOY, PiBHO BiApiXTe 06MABa KiHLi Ta OUNCTITb MOTO TakvM YMHOM,
106 BiH NigxoamB nif fiameTp Kamepw nopaadi (B1) (306p. 5). Hukue BU 3HaipeTe TabnuLio
peKoMeH[J0BaHUX NPOAYKTIB ANA Pi3HNX KOHYCHUX HOXIB (D).

PiBHOMipHO 3adiKcyiiTe 3pi3aHnin KiHeLb 0BOYa A0 XPECTOMOAIGHOT HXKHBOT YacTHM (A2)
npolTtoBxysaya (A1) i nomicTiTb Moro y kamepy nogaui (B1) (306p. 6).

BcTaBTe BUIKY B po3€eTKy i HaTUCHITL | ”Ha nepemukaui ON/OFF (1), wo6 noyaTu LaTKyBaHHS.
IHAMKaTOp 3aropnTbCA, WO6 BKa3aTy, Wo Npunag yBiMKHeHo (306p. 7).

BctaBTe npopykT uepe3 kamepy nopaui (B1) Ta 0bGepexHO MOCyHbTE WNOro BHW3
npowToBxyBayem (A1) (306p. 8).

B KiHUi po6otn HatucHiTe “ Q " Ha mepemukadi ON/OFF (I) , wo6 BUMKHYTU npuvnag.
IHAVKaTOp 3racHe. 3aueKaiiTe MOBHOI 3yNUHKK NepefaBasibHOro MexaHismy (E), nepw Hix
3HATU KpuKy (B2) (306p. 9).

LiTka gna ynweHHa



Hixx ana

Hix gna
cnarerti (3 MM) | niHrBiHi (5 Mm) T?:::;’;e na?:op::nl;ne
Abnyko . o
Bypsk (cupwii) . . .
Bypsk (BapeHuin) o o o
Mopksa o . . .
Oripok o o . .
Kaptonna o . . o
LlyKiHi o o o .

- Mopaan AnA OTpUMaHHA HalKpaworo pesynbraty: [MpofyKTu, AKi B BUKOPUCTOBYETE,
MaloTb 6yTV TBepAUMM, L6 OTPMMATK 3af0BINbHI Pe3yNbTaTii i YHUKHYTU HaKOMUYEHHA
NPOAYKTIB Ha HOXi. He BUKOPUCTOBYITe Npunag AnA WaTKyBaHHA HAATO TBEPAMX NPOAYKTIB,
HanpviKnag, uykop abo wmaTtouku m'aca. Hapixre npoayKTi, Wwob nonerwmt nogavy yepes
Kamepy nogaui.

3aBXAV BUMUKaliTe Npunaj i3 Mepexi X1BNEHHA Nnepef YMLLEHHAM FOJIOBHOrO MOTOPHOrO
6noky (F).

He 3aHyptoiiTe ronoBHuii MoTopHuin 650k (F) B Oyab-AKy piavHy i He cTaBTe ioro nig
nNPOTOUHY BoAy. [POTPiTe MOTOP BOMIOrOIO raHYipKOIO i AaiiTe NOMY BUCOXHYTU.

Tpumau (H), npowTosxysay (A), koHycHi Hoxi (D1, D2, D3, D4), nepefjaBanbHuWii MexaHiam
(E), emHictb ana 36mupanHa (C) i KpuwkKy (B2) mMoXHa MWUTU B MOCYAOMUIHIA MaluHi 3a
fonomoroto nporpam "ECO" a6o "LIGHT SOIL".

Y BUNaAKy BUHWUKHEHHA TPYAHOLLIB NMPU UWLIEHHI KOHYCHWX HOXIB, PEKOMEeHAYyeTbCA
BUKOPWCTOBYBATY LWITKY ANA unileHHs (K) 3 komnnekTy.

MoBoabTeCA 3 KOHYCHUMM HOXaMu 0BepeXxHO, OCKINbKM Nle3a B KOHycax Ayxe roctpi. He
TOpKanTeCh A0 ne3a, KoNn B BUNMAETE KOHYCHUI HixX.

AKLLO NNacTMKOBI YaCTVMHM BTPaYaloTb CBi KONip Yepes Taki NpoayKTn, AK MOPKBa, NpoTPiTh
IX raHYipKOI0, 3MOYEHOI0 B POC/INHHIV 0Nl | NOTIM NOYNCTITb AK 3BMYANHO.




YCYHEHHA HECMPABHOCTEN
AT T T

MepeBipTe, W06 TpUMay KoHyca i
KOHYCHWIA HiX 6yNnu BCTaHOBIEHI
npaBuIbHO

(anB.306.1i 2).

HenpaBunbHO BCTaHOBNEHI
nepepasanbHUin MexaHi3m (E)
a60 KOHYCHUI HiX (D).

Kpuiwka He
npunarae.

MepekoHaiiTecs, Wwo npunag

BifcyTHE XnBneHHs. ) M
NiAKMIOYeHNii 1O PO3eTKY, a

LLaTkiBHMUSA He
KpviwKa HenpasuabHO

npawjoe. ) KpuLiKa 3adikcoBaHa NpPaBUibHO
3adikcoBaHa. (aME. 306 .4).
Bunbepitb TBEPAI GPYKTH Ta OBOYI
MpOAYKT HaaTo MKWl 260 6€3 HaciHHA abo MOPOXHUCTOT
He3apoBinbHuin COKOBUTUN. Ee’:uei?i:zmH:liTZTa?’)gm
pesynbrart. MpopayKT HaATo BY3bKuil abo poay p- 06).

BunbepiTb NpAMUIA NPOAYyKT 3
fliaMeTpOM He MeHLue 5 CMm, Lo
3abe3neunTb KpaLuii pesynbTar.

MepeKoHaiTecs, Wo aiameTp @
dpyKTa abo oBouy binbLue HixX

HVPKHA YacTHa NPOLUTOBXYBaya.
MepekoHaiiTecs, Wo NpoayKT
3aKpinieHnii Ha NPOLITOBXYBayeBi
Ta He MOXe 0bepTaTnCs BCepeayHi
Kamepwu nogaui.

ManeHbKnn.

[iameTp oBouiB abo GpyKTiB
6yB 3aHaZTO MaIUM.
MpopnyKT 0bepTaeTbcs B
3aBaHTaXyBasbHi TPyOLi.

ManeHbKi WmMaToykm
NPOAYKTIB 3aMiCTb
cnipanei.

YTUNI3ALIA

KIHELIb TEPMIHY CNYXBW ENEKTPOMPUNALY. Baw npwnaj po3pobneHnit ana pobotu
npotaArom 6aratbox pokis. [IpoTe B fieHb, KONW BU NNaHyeTe 3aMiHUTK OO, HE BUKMZaiiTe
BMPi6 pa3om i3 3BMuaiiHMK NobyToBMMM Bifxopamu abo Ha 3Banwiue; BifjHeCiTb BigHeCiTb
110r0 [0 BifiNOBIAHOrO NYHKTY 360pY.

NOABAWTE NPO AOBKINNA!
® Baw npunag MicTUTL MaTepiany, NpUAaTHI ANs YTUAI3aLii | BTOPUHHOT NepepobKu.

< BigHeciTb i10ro Ao micLieBOro NyHKTy 360py BiAxoais.




KAYINCI3AIK TYPAJIblI HY¥CKAYIAP

KypbinfbiHbI OipiHLWI peT narnganaHy angbiHaa
nanganady Typanbl Hyckaynapabl MYKUAT
OKbill  LUbIFbIHLI3  XX8He Kayincia xepae
cakTaHbl3. ©OHAipyLWi Hyckaynapfa cah emec
Ke3 KenreH nanganaHy xarganbiHga ewwbip
XayankepLwinikti kabblngamangbi.

Kapaycblida kangblpaTblH 60ficaHpl3  XXoHe
KypacTblpy, ©Oenwektey Hemece Tasanay
angblHOa KypblinfbldaH KyaT KesiH apaanblm
aXblpaTblHbI3. Bananapra KYPbIFbIHbI
KaZaranaycbl3 nanganaHyfra pykcaTt eTneHis.
byn kypbinfbiHbl Gananap navpganaH6aybl
Kepek. KypbiSiFbl MEH OHbIH CbiMbIH 6ananapaaH
aynak yCTaHpl3.

TamakTbl KongapmeH ellkawaH KiprizbeH;s,
apKalLaH UTepriwTi nanganaHblHbI3.
KypbISifFbIHbI 1 MWUHYTTaH kebipek
nanganaddaHbi3.

KypbInfblHbI KOHCUCTEHLMSCbI KOO TaMak YLLUiH
nanganaHbanpbl3: Mbicanbl, KaHT, eT.

Byn KypbUIFbIHbI AEHE, CE3IM HEMECEe aKbli1-0Mn
kabineTTepi TeMeH (COHbIH iWiHae Gananap), s
Bonmaca Texipnbeci xxaHe Binimi XKeTicnenTiH
agampap TeK onapablH  Kayincisgirine



XayanTbl agaMHblH KagaranaybiIMEH Hemece
CON afaMHblH HycKaynapblH anbein KaHa
nanganadaanagpsl. bananapgbiH KypbInFbIMEH
OViHamMayblH Kafaranay Kepek.

KypblinfbiHbl BananapaaH aynak ycraHbl3.
TuicTi  Typae »KymbIC icTen  Typmaca,
3akbiMganfaH 6osnca, 9 6onmaca KyaT CbiMbl
HemMece alla 3akpiMaanfsaH 6orca, KypbIifbIHbI
nanganaH6axbl3. Kyat kabeni 3akbimpanfaH
bonca, OHbl eHAaipywigeH Hemece caTtygaH
KEWiHr KbIBMET opTasnblfblHAH caTbin anyfa
bonaTblH apHaWbl kabenb TypiMEH Hemece
XMHaKMNeH aybICTbIpy KepekK. (KbIBMET KepceTy
KiTanwacbelHaarb! Ti3siMAi KapaHbl3).
KypbinFbiHbICyFabaTtbipmaykepek.KosFranTKbILTbl
afblHAbI CyAblH aCTbiHA KOMMaHbI3.

Byn kypbuiFbl Tek yuaiH iwinge >xaHe 2000
M-0€eH TeMeH BUIKTiKTe nanganaHyra apHasFaH.
Kypbinfbl TEK yrae Tamak a3iprneyre apHarfaH
(Tek ymaiH iWiHOe nanganaHyfa apHarsfFaH).
On keningikneH KamMTbINMMaWTbIH  Keneci
Xafgannapga — namganadHyFa  apHanmaraH:
aykeHaepaeri, keHcenepaerikaHe backa kacioun
opTanapgafbl  KbIBMETKepriepre  apHanfaH
acyn aymakrapblHOa, depmanapga, KoHak
ynnepaid, MoTtenbaepaiH XXeHe backa TypfblH



opTanapblHblH,  KIMEHTTEPIHIH, 8He KOHaK
GenmernepiHae HeMece yKkcac xannapaa.

» Kepek-xapakTapabl KypacTbipy XaHe

KYpbINFblda opHaTy KesiHae, Tasanay >oHe
TEXHMKANbIK KbIBMET KOpCeTy VLIiH >XoHe
KypbinFblaa yHKUMSNapAbl  OpHaTy  VLUiH
Hyckaynapabl KapaHbi3.

TEK EYPOIAIJbIK HAPbBIKTAP:

KypbinFbl MEH OHbIH CbIMbIH 8 )Xacka TornimaraH
GananapgaH aynak ycTaHbl3.

« Bananap KypbiNfblHbl  OMbIHLWbLIK peTiHae

nanganaHbaybl Kepek.

[leHe, cesim Hemece aKblf-ouM KabineTTepi TOMeH,
51 6onmaca Texipmbeci Hemece binimi KeTKinikci3
Bananap 6yn KypbinFbiHbI KaAaranaHca Hemece
KYPbITFbIHbI - Kayinci3 navganaHyfa KaTbICThbl
Hyckaynap arca >aHe bIKTumarn Kayintepai
TyCiHCe NarganaHa anagbi.

KagaranaHca keHe  KypbUlfblHbl  Kayinci3
navganady Typarnbl Hyckaynap ©Gepince aHe
KaTbICTbl KayinTepai TOomnblfbIMEH TyCiHCe, Oy
KYpbIfFbiHbl - KemiHOe 8 »kacTtafbl ©Gananap
navganaHa anagbl. KemiHge 8 »acta 6onmaca
)XoHe epecek kagaranamaca, nanganaHyLUblHbIH,
TasanayblH XoHE TEXHMKAIbIK KbI3BMET KOpPCETYiH
Gananap Kkagaranaycbl3 opbiHOaMaybl KEPEK.



» KypbInfbl KyMbIC iCTEN XaTkaH4a caycakTtapabl
Hemece Kke3 KenreH 6acka 3aTTbl bigbiCka
ellKallaH canmaHbl3.

» ©3 KayinciagiriHia ywiH mMakyngaHfaH catygaH
KEeRMiHri KbI3BMeT opTanblkTapbl KamTamMachi3
eTKeHHeH backa Kepek-Xapakrapabl Hemece
Kocankbl 6enwekTepai nanganaHbaHpbI3.

* TyTbIHYLWbIHbIH Ta3anayblHaH XaHe aaeTTeri
TEXHUKarblK KbI3MET KepceTyiHeH Oacka Kes
KenreH apanacygbl MakyngaHfaH CepBUCTIK
opTarnblK ©TKi3yi Kepek.



CUNMATTAMA

A D3 JInHrBuHM xy3i
A1 Utepriw D4 CnaretTu xysi
A2 Aiikac Ty6i E TicTi aeHrenek
B F Heriari ko3ranTkpiw
B1 Bepy TyTiri G Kayincisaik kynnbl
B2 Kaknak H ¥crafbiw
C >KuHay TocTaFaHbl I KOCY/BLWIPY kockpiwwbl
D Xy3 KoHycTapbl J Heris
D1 Manapgenne xysi K Taszanay Kbinwarbl

D2 Tanbsatenne xys3i

BIPIHLUI PET NANOANAHY ANObIHOA

Bapnbik anbiH6ansl Geniktepai (A, B, C, D, E) xbinbl cabblHAbl Cyaa >yy YCblHbINaabl

(«Tazanay» 6enimMiH kapaHbi3). Onapgbl LWarbin, Xakcbiran KenTipiHi3.

* KypbinfFbiHbl OpayblliTaH LWbiFapbln, Cy LWallblpaHdbinapbiHaH anbic, Tasa, Kyprak,
TYPaKTbl, TEric )KyMbIC BETIHE KOMbIHBI3.

*+ KypbInfbiHbl icke Kocy angblHaa Bykin opaybill anblHFaHbIHA K&3 XETKI3iHi3.

ECKEPTY: KoHycTbIK XXy3aep eTe oTKip, KOHycTapAbl aKkbipblH YCTaHbI3. DpKaluaH

nnacTuk 6eniriHeH ycTaHbI3.

K¥PbINFbIHbI MAUOANAHY

* TicTi peHrenexTi (E) kosranTkbiwTbiH (F)(1-cyp.) ycTafbiwbiHa (H) canbiHbI3.

» KaxetTi niwiHre 6GevimaenreH >y3 koHycblH (D) TangaHei3: nanapgenne (D1)/
Taneatenne (D2)/nuHreuHn (D3)/cnarettn (D4).

2Ky3 koHycblH (D) TicTi aeHrenek (E) iwiHae 6ekiTiHi3 (2-cyp.).

KuHay TocTaraHbiH (C) ko3ranTkeiwTbiH (J)(3-cyp.) HerisiHe (F) canbiHbI3.

KaknakTel (B2) yctafbiw (H) ycTiHe KoMbiHbI3. Byn Kypbinfbl Kayinisaik MexaHusmimeH
xabablktanfaH. LLnblplublk Topiaai yKKIWTI icke Kocy yuwiH kaknakTbl (B2) kayincisgik
Kynnbl (G) apkpinbl TUicTi Typae OekiTy kepek. Kaknakrarbl uHamkatop (B2) kynbin
TaHBacbiMeH i TypanaHfaHaa Kypbinfbl KynbinTanagsl, kaknak (B2) GekiTinrenae
«LWbIPT» eTKeH Ablbbic ecTineqi (4-cyp.). Kayincisaik kynnbiH (G) alwkaHAa WWbIPpLUbIK
Topi3ai YKKiLW ToKTanabl.

TuicTi KekeHiCTi TaHOaHbI3, TaHOanFaH KeKeHICTiH eki afblH Gipkenki eTin KeciHi3
XaHe OHbl Gepy TyTiriHiH AnameTpiHe KubICTbIpy YLiH GipTiHaen KbickapTbiHbi3 (B1)
(Fig. 5). TemeHge apTypni Xy3 koHycTapbl (D) ywiH naipaanaHaTbiH YCbIHbINATbIH
WHrpeaneHTTep KecTeciH Tabachi3.

KekeHicTiH Bipkenki kecinreH 6eTiH utepriwTiH (A1) aiikac Ty6iHe (A2) GekiTiHi3 xaHe
6epy TyTiriHe (B1)(6-cyp.) canbiHbI3.

KypbinfbiHbl po3eTkara KoCbIHpI3 XaHe icke kocy ywiH KOCY/OLWIPY kockbiwbiHaa (1) «»
TYMeCiH 6acbiHbI3. MIHAMKATOP LUaM XaHbIN, KypbinFbl KOCYIbl eKeHiH kepceTepi (7-cyp.).
TamakTbl G6epy TyTiri (B1) apkbinbl canbiHbI3 xaHe uTepriwTi (A1) nanpaanaHbin
TaMaKTbl aKbIpblH TOMEH Kapal utepiHis (8-cyp.).

BarpapnamaHbiH CoHplHAA KypbinfbiHbl ewipy ywiH KOCY/OLWIPY kockbiwbiHAafb! (1)



«O» TyimeciH 6acblHpI3. ViHgukaTop wam ewesi. Kaknaktel (B2) anmai Typbin TicTi
npeHrenek (E) TonbifbiIMeH ToKTaraHwwa KyTiHi3 (9-cyp.).

KanbiHabIFbl
<
XKy3i (3 Mm) XKy3i (5 Mm) Ky3i (10 mm) | ky3i (40 mm)
Anmva . .
Kbi3binwa (Lumki) . . .
Kbisbinwa o . .

(e3ipneHreH)

Cabi3 . . . .
ngp ° . . 3
KapTon . . ] .
Ackabak ° . . .

+ XKakcbl HaTwkenep anyfa apHanfaH keHecTep: KaHaraTTaHaprblk HaTwxenep any
XaHe Xy3ae TaMakTbIH XUHanybiH 6onasipmay YLUiH Ci3 naiganaHaTbiH UHTPeaueHTTep
KaTTbl Bonybl kepek. Byn KypbinFbiHbl KAHT HeMece eT GenikTepi CUsiKTbl TbiM KaTTbl
TaMaKTbl LUMbIPLUbIK TApi3Aai Kecy YWiH nanganaHbaHbid. Bepy TyTiri apkbinbl 6epyai @
OHambIpak eTy YLUiH TamMaKTbl KECiHi3.

 Heriari kosranTkeiwThl (F) Tasanay angblHOa KypbinfbiHbl 9pAanbiM  po3eTkadaH
aXbIpaTbIHbI3.

* Heriari kosranTkbiwThl (F) ew6ip cyibiKTbikka 6aTbipMaHbi3 HeMece Cy acTblHAA XYMbIC
icTeTneHi3. KosranTkplWThl AbIMKbIN Wy6GepekneH cypTin anbin, kebyre kanablpbiHbI3.

* ¥crafbiwThl (H), utepriwTi (A), xy3 koHyctapblH (D1, D2, D3, D4), TicTi aeHrenekTi (E),
XuHay TocTaraHbiH (C) >xeHe KaknakTbl (B2) bigbic yy MalumMHacbkiHAa XyyFa 6onaapl
xeHe «ECO (YHEMZI)» Hemece «LIGHT SOIL (A3FAHTAI KIP)» GargapnamachbiH
navipganaHein Tasanayra 6onagbl.

* )Ky3 KOHycTapblH Tasanayda KublHOblK OonfFaH >arganga ocbl eHiMMeH Gipre
KamTamachbI3 eTinreH Tasanay kpinwarbiH (K) nanganaHy ycbiHbinagbl.

* XKy3 KOHYCTapblH akblpblH YCTaHbI3, OATKEHI KOHyCcTapAblH ilWiHAEr Xy3aep eTe eTkip.
KoHycTbIK XXy3aepai WhiFapbin anbin xaTkaHaa >Ky3re TUMEH 3.

* MnacTuk Geniktepae cobisgep cusiKTbl Tamak i3 kanablpca, asfaHTan eciMaik MaibiHa
MarblHFaH WybepekneH yiKkeHi3, coaaH KeliH ageTTerinen Tasananbia.
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AKAYINbIKTAPAObI KOO

KaknakTbl opHaTy

TicTi aeHrenek (E)
Hemece KoHyc (D) aypbic

KoHyc ycTafblLUbl )XaHe KOHYC
TWICTi TypAe canblHFaHbIH

icTemen xaTtblp

MYMKiH emec. TeKkcepiHi3 (1 xaHe 2
opHaTbIinMaraH. .
cypeTTepiH KapaHbI3).
Lnblpwblk Topisai | KyaT »xok. K¥pb!mb' POSETKara KoCynb!
’ €KeHiH )oHe Kaknak TUiCTi
YKKiLL XKYMbIC Kaknak gypbic

KynbinTanmMaraH.

TypAe KynbintanfaHbiH
TeKCepiHi3 (4-cyp. KapaHbI3).

Hawwap HaTmxenep

Tamak TbIM )xymcak Hemece
LWbIPbIHAbI.

Tamak TbiM eHci3 Hemece
KiLLKEeHTaw.

[oHpaepi Hemece

KybIC OpTanapbl oK

KaTThbl XXEeMiCTep MeH
KeKeHicTepai TaHAaHbI3
(73-6eTTeri HrpeameHTTEp
KecTeciHaerigen).
Ounametpi keminge 5 cm Tik
TaMakTbl TaHAay Xakcblpak
HaTwxenep 6epyi MyMKiH.

LUnblpLublkTapabiH
OpHbIHA LUAFbIH

GenikTep xacanagbl.

©OHaeneTiH KOKeHICTIH
Hemece XeMiCTiH AvameTpi
TbIM LaFbIH 6onybl MyMKiH.
Tamak 6epy TyTiriHoe
anHanyaa.

YKemicTiH Hemece KeKeHiCTiH
ANaKMETPi UTEPTiLLTIH
TOMEHTi XaFblHaH YIKeHipek
eKeHiHe K3 XEeTKI3iHi3.

Tamak uteprilLike GekiTinreHiHe
*aHe bepy TYTiriHiH iiHae
alHanvanTbIHbIHA k&3
XKETKI3iHi3

KAWUTA ©HOEYTE TANCbIPY

QNEKTPOHAObLIK ©HIMHIH, KbISBMET KOPCETY MEP3IMIHIH AAKTAITYbI Kypbinfbl
Kemn Xblfl XKYMbIC iCTeyre apHarnfaH. [JereHMeH, OHbl aybICTbIPYAbl XocnapnafaH KyHae
KanbInTbl TYPMbICTbIK KOKbICTIEH Gipre HemMece KOKbIC TacTanTbiH XKepre NakTbipMaHbl3

)¢

KOPLUAFAH OPTA TYPATbI OUNAHbI3!
® KypbinFblda kanmnbiHa KenTipyre Hemece kaiTta eHaeyre GonatbiH KyHAb
maTtepuangap 6ap.

B O OHbl KEPrinikTi TYPMbICTbIK KOKbICTbI XWHAY OPHbIHAA KanabIpblHbI3.
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