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DESCRIPTION DE L’APPAREIL

A Bloc moteur

B Sélecteur de vitesse

C Ensemble blender :
-¢1 Bloc lames
-c2 Joint d’étanchéité
-¢3 Bol blender gradué
-c4 Couvercle
-¢5 Bouchon doseur

®

D Moulin & fines herbes
(*accessoire selon modéele)
-d1 Joint d’étanchéité
-d2 Bloc lames fines herbes
E Moulin & épices
(*accessoire selon modéle)
-el Joint d'étanchéité
-e2 Bloc lames épices
F Bol moulin a fines herbes et
moulin & épices

Les accessoires contenus dans le modéle que vous venez d’acheter, sont
représentés sur |I'étiquette sur le dessus de I'emballage.

AVERTISSEMENT : Les consignes de sécurité font partie de
I"appareil. Veuillez les lire attentivement avant d'utiliser votre
nouvel appareil. Gardez-les dans un endroit ou vous
pourrez les refrouver et vous y référer ultérieurement.

VERROUILLAGE DE SECURITE

L'appareil ne peut fonctionner
lorsque le bol (C) ou les accessoires
(D ou E) n‘onf pas été correctement

AVANT LA PREMIERE UTILISATION

« Avant la premiére utilisation,
nettoyer tous les accessoires (C, D,
E, F) & I’eau chaude savonneuse,
mais pas le bloc moteur (A).
ATTENTION : Les lames des
couteaux sont extrémement
aiguisées, maniez-les avec
précaution lors de I'utilisation ou
du nettoyage de 'appareil.

« Assurez-vous que tout emballage
soit retiré avant le fonctionnement
de I'appareil.

UTILISATION DE L’APPAREIL

« Humidifiez le joint (€2) et positionnez-
le correctement sur le bloc lames (¢1)
- les 3 plis du joint doivent étre visibles
une fois le joint mis en place. S'il est

positionnés et verrouillés sur le bloc
moteur (A).

« Remarque importante : Mettre le
sélecteur de vitesse (B) sur «O»
avant de placer le bol blender ou
les accessoires sur le bloc moteur.

o Lappareil démarre uniquement sile
bol ou I'accessoire est bien
positionné et verrouillé sur son
corps.

« Ne faites pas fonctionner le
blender si le couvercle n’est pas
en place.

positionné dans I'autfre sens vous ne
pourrez pas verrouiller le bloc lames
sur le bol. (Fig. 1)

« Placez I'ensemble (c1+¢€2) sur le



fond du bol (€3). Verrouillez-le en
tournant le bloc lames d'un quart de
tour dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre. (Fig.2)

« Introduisez les ingrédients dans le bol
assemblé sans dépasser le niveau
maximal indiqué :

* 1,25L pour les mélanges épais
* 1L pour les préparations
liquides

« Verrouillez le couvercle (€4) sur le bol
Placez le bouchon doseur (€5) dans
son logement situé sur le couvercle.

« Placez I'ensemble bol blender (C)
sur le bloc moteur (A). Le cadenas
rouge (ouvert) @ est aligné dans la
fente du bloc moteur. (Fig.3 -
position 1)

« Tournez ensuite le bol blender (C)
d’un quart de tour jusqu’d ce que le
cadenas vert (fermé) @) apparaisse.
(Fig.3 - position 2)

2 positions du bol sont possibles :
poignée & droite ou & gauche du
bloc moteur.

« Respectez le temps maximum
d'utilisation du blender de 3 minutes.

« Le moulin & fines herbes (D) vous
permet de hacher en quelques
secondes des ingrédients fels que
des oignons, de I'ail, de la viande
(coupée en morceaux), des fruits
secs, de réaliser de la chapelure
(biscotte).

N’utilisez pas le Moulin & fines herbes
pour des préparations liquides (jus de
fruits ...)

« Le moulin & épices (E) vous permet
de moudre en quelques secondes
différentes épices : graines de
coriandre, poivre...

o Ces accessoires sont équipés d’'un
bol (F) qui interdit I'accées aux lames
pendant leur utilisation.

1- Retournez le bol (F) et versez les
ingrédients

2- Positionnez le joint d’'étanchéité
(d1) ou (e1) dans son logement

sur le bloc lames (d2 ou e2).
(Fig.4). Positionnez le bloc lames sur
le bol en alignant les 2 repéres
présents sur le bol et le bloc
lames.Verrouillez I'accessoire en
fournant le bloc lames d’un quart
de four dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre. (Fig. 5).
Attention : si 'accessoire est mal
verrouillé des fuites risquent de
se produire.

3- Retournez I'accessoire assemblé
(D ou E) ef positionnez-le sur le
bloc moteur. Le cadenas rouge
(ouvert) @ est aligné dans la
fente du bloc moteur. (Fig 6 -
position 1)

4- Tournez ensuite I'accessoire
assemblé (D ou E) d’un quart de
four jusqu’d ce que le cadenas
vert (fermé) @ apparaisse.

(Fig. 6 - position 2)

5- Branchez I'appareil et tournez le
sélecteur de vitesses (B) sur la
position désirée ou donnez
quelques impulsions vers
«pulser.Tenir le bol (F) pendant le
fonctionnement. Pour arréter
I'appareil, ramenez le sélecteur de
vitesses (B) sur la position *0”.

6- Déverrovuillez I'accessoire en le
tournant d’un quart de tour dans
le sens inverse des aiguilles d'une
montre, jusqu’d ce que le @
cadenas rouge (ouvert)
apparaisse. Retirez 'accessoire
assemblé (D, E) du bloc moteur.
Retournez-le sur le plan de travail
avant de déverrouiller le bloc
lames (d2, 2) du bol (F) en
procédant & linverse de la mise
en place.

Vous pouvez alors récupérer la
préparation dans le bol.

* La couleur du bol peut s'altérer
suite au mixage avec certains
ingrédients trés durs : (clous de
girofle, cannelle ...)



Ingrédients Q(ur:ggge s fonllcl:?i'gre: edr: ent Accessoire
Abricots 409 3 s/ vitesse 2 D
Chapelure 1 biscotte 10 s par impulsions D
Oignons 60g 65/ vitesse 1 D
égc%?ﬁga égso isettes 60g 30 s par impulsions D
Persil / coriandre fraiche 109 par impulsions D
Graines de coriandre 409 30 / vitesse 2 E

NETTOYAGE DE L’ APPAREIL

« Débranchez I'appareil et retirez les
accessoires.

« Manipulez-les avec précaution, les
lames du bol blender et des
accessoires sont coupantes.

« Enlevez le bol et rincez-le sous I'eau
courante ainsi que son couvercle.

« Pour nettoyer le bloc moteur (A),
utilisez un chiffon humide. Séchez-le
soigneusement.

« Ne plongez jamais le bloc moteur
(A) sous I'eau courante.

« Pour faciliter le nettoyage, pensez &
laver les éléments amovibles & I'eau
chaude savonneuse
immédiatement apres I" utilisation.

« Pour faciliter le nettoyage du bol
blender (C). déverrouillez le bloc
lames (e1) en le tournant d’un
quart de tour dans le sens inverse
des aiguilles d'une montre. Retirez le
joint d'étanchéité (e2) et nettoyez-
le & I'eau courante ou au
lave-vaisselle.

o VERSION BOL VERRE (selon modéle):
Le bol verre (C) peut efre nettoyé au
lave vaisselle dans le panier supérieur
avec le programme «ECO» ou «PEU
SALE». Les accessoires (D, E) ne
doivent pas étre nettoyés au lave
vaisselle.

« VERSION BOL PLASTIQUE (selon
modeéle):

Le bol plastique (C) et les accessoires

(D, E) ne doivent pas étre nettoyés

au lave vaisselle.



S| VOTRE APPAREIL NE FONCTIONNE PAS, QUE FARREZIIIIID

Problémes

Causes

Solutions

Le produit ne fonctionne
pas.

La prise n'est pas branchée.

Branchez I'appareil sur une
prise de méme voltage.

Le bol ou l'accessoire n'est pas
correctement positionné ou
verrouillé sur le bloc moteur.

Vérifiez que le bol ou les
accessoires sont bien
positionnés et verrouillés sur le
bloc moteur suivant fig. notice.

Vibrations excessives.

Le produit n'est pas posé sur
une surface plane.

Placez le produit sur une
surface plane.

Volume d'ingrédients trop
important.

Réduisez la quantité
d'ingrédients traités.

Fuite par le couvercle.

Volume d'ingrédients trop
important.

Réduisez la quantité
d'ingrédients traités.

Le couvercle n'est pas bien
positionné.

Verrouillez correctement le
couvercle sur le bol blender.

Fuite par le bas du bol
blender.

Le joint (€2) du bol blender est
mal positionné ou absent.

Repositionnez le joint et
verrouillez correctement le
porte lame.

Fuite par le bas des
accessoires.

Le joint sur le bloc lames (d2)
ou (e2) est mal verrouillé ou
absent

Repositionnez le joint sur le blod]
lames ﬁdz) ou (e2) et
verrouillez-le correctement sur
le couvercle (F).

Le couteau ne tourne
pas facilement.

Morceaux d'aliments trop gros
ou trop durs.

Réduisez la taille ou la quantité
d'ingrédients traités.
Ajoutez du liquide.

Impossible de verrouiller
le bloc lames avec joint
(c1+¢2) sur bol (€3).

Le joint (€2) est mal positionné.

Repositionnez le joint, les 3 plis
sont visibles suivant fig. 1

Votre blender ne fonctionne toujours pas ?

Adressez-vous & un centre service
agréé (voir liste dans livret service).
Vous pouvez personnaliser votre
blender et vous procurer auprés de

votre revendeur habituel ou d'un

centre agréé les accessoires suivants
: Accessoire Moulin fines herbes (D),
I’accessoire Moulin & épices (E). ou
un bol blender (C) supplémentaire.



DESCRIPCION DEL APARATO

A Blogue motor

B Selector de velocidad

C Conjunto batidora:
-¢1 Blogue de cuchillas
-¢2 Juntaimpermeable
-¢3 Vaso de la batidora

graduado

-c4 Tapa
-¢c5 Tapdn del dosificador

®

D Molino para hierbas
(*accesorio segun modelo)
-d1 Juntaimpermeable
-d2 Blogue de cuchillas para
E Molino para especias
(*accesorio segun modelo)
-el Junfaimpermeable
-e2 Bloque de cuchillas para
especias
F Vaso del Molino para hierbas y
Molino para especias

Los accesorios que contiene el modelo que acaba de comprar se muestran en la
etfiqueta situada en la parte superior de la caja.

PRECAUCION: las precauciones de seguridad forman
parte del aparato. Lealas detenidamente antes de usar su
nuevo aparato por primera vez. Gudrdelas en un lugar de
facil acceso para futuras consultas.

CIERRE DE SEGURIDAD

El aparato no funcionard cuando el
vaso (C) o los accesorios (D o E) no

ANTES DEL PRIMER USO

« Antes del primer uso, limpie todos
los accesorios (C, D, E, F) con agua
caliente y jabdn, pero no el bloque
motor (A).

ATENCION: Las hojas de las
cuchillas estan extremadamente
afiladas, manipulelas con
precaucion al utilizar o limpiar el
aparato.

» Asegurese de que se ha refirado
todo el embalaje antes de utilizar el
aparato.

USO DEL APARATO

* Humidifique la junta (¢2) y
coldquela correctamente sobre el
blogue de cuchillas (e1): los 3
pliegues de la junta deben quedar

estén correctamente colocados y
cerrados sobre el bloque motor (A).

* Nota importante: Ponga el selector
de velocidad (B) en la posicion «O»
antes de colocar el vaso de la
batidora o los accesorios sobre el
blogue motor.

* El aparato Unicamente funcionard
si el vaso o el accesorio estd bien
colocado y acoplado a su cuerpo.

* No ponga en marcha la batidora
si la tapa no esta colocada.

visibles una vez se ha colocado la
junta. Si se ha colocado en otro
sentido no podrd acoplar el bloque
de cuchillas en el vaso. (Fig. 1)



* Cologue el conjunto (¢1+¢2) en el
fondo del vaso (€3). Acdplelo
girando el bloque de cuchillas un
cuarto de vuelta en sentido
contrario a las agujas del reloj. (Fig.2)

¢ Infroduzca los ingredientes en el
vaso acoplado sin sobrepasar el
nivel méximo indicado:

* 1,25 L para mezclas pesadas
* 1 L para preparar liquidos

* Acople la tapa (c4) al vaso
Cologue el tapdn del dosificador
(¢5) en su ubicacion situado sobre
la tapa.

» Coloque el vaso de la batidora (C)
sobre el bloque motor (A).El
candado rojo (abierto)@ esta
alineado en la ranura del bloque
motor. (Fig.3 - posicién 1)

* A continuacion, gire el vaso de la
batidora (€) un cuarto de vuelta
hasta que aparezca el candado
verde (cerrado) @ .

(Fig.3 - posicién 2)

El vaso tiene 2 posiciones posibles: con

el asa ala derecha o a la izquierda

del bloque motor.

« Respete el tiempo mdaximo de 3
minutos de utilizacion de la batidora
de vaso.

* El molino para hierbas (D) le permite
picar en pocos segundos
ingredientes como cebolla, gjo,
carne (cortada en trocitos), frutos
secos, hacer el rallado (biscote).

No use el Molino para hierbas para

preparaciones liquidas (zumos de

frutas...)

* El molino para especias (E) le
permite moler en pocos segundos
diferentes especias: semillas de
cilantro, pimienta...

* Estos accesorios incorporan un vaso
(F) que evita el acceso alas hojas
durante su utilizacion.

1- Gire el vaso (F) y vierta los
ingredientes

2- Cologue la junta impermeable (d1)
o (e1) en su sitio sobre el bloque de

cuchillas (d2 o e2). (Fig.4)

3- Coloque el bloque de cuchillas
sobre el vaso alineando las 2
marcas del vaso X y el bloque de
cuchillas. Acople el accesorio
girando el bloque de cuchillas un
cuarto de vuelta en sentfido
contrario al de las agujas del reloj.
(Fig. 5)

Atencion: si el accesorio no esta

cerrado correctamente pueden

producirse fugas

4- Vuelva a girar el accesorio
acoplado (D o E) y coldquelo sobre
el bloque motor. El candado rojo
(obien‘o)@ estd alineado en la
ranura del bloque motor.

(fig 6 - posicion 1)

5- A continuacion, gire el accesorio
acoplado (D o E) un cuarto de
vuelta hasta que aparezca el
candado verde (cerado)@ .

(Fig. 6 - posicién 2)

6- Conecte el aparato y gire el
selector de velocidad (B) a la
posicidén deseada o pulse varias
veces hacia «pulse». Sujete el vaso
(F) durante el funcionamiento.

7- Para detener el aparato, devuelva
el selector de velocidad (B) a la
posicién 0",

8- Desacople el accesorio girando un
cuarto de vuelta en senfido
contrario al de las agujas del reloj,
hasta que aparezca el candado
rojo (obier‘ro)@ . Retire el accesorio
acoplado (D, E) del bloque motor.

9- Vuelva a ponerlo en una superficie
plana antes de desacoplar el
bloque de cuchillas (d2, e2) del
vaso (F) procediendo de manera
inversa a su colocacion.

10- A continuacién, puede recuperar

la mezcla del vaso.

* El color del vaso puede verse
afectado después de mezclar
determinados ingredientes muy
duros: (clavo, canela ...)



Ingredientes cu(“ig:‘;es funlli?;‘ng‘r’n‘i’;\io Accesorio
Albaricoques / higos 409 3 seg./ velocidad 2 D
Pan rallado 1 biscote 10 s por impulsos D
Cebollas 60g 6 seg./ velocidad 1 D
Almendras / avellanas peladas 60g 30 s por impulso D
Perejil / Cilantro fresco 109 por pulsaciones D
Semillas de cilantro 409 30 seg. / velocidad 2 E

LIMPIEZA DEL APARATO

* Desconecte el aparato y refire los
accesorios

* Manipulelo con cuidado, las hojas
del vaso de la batidora y sus
accesorios estdn muy afiladas.

* Retire el vaso y enjuaguelo junto
con su tapa con agua.

* Para limpiar el bloque motor (A).
utilice un pano hdmedo. Séquelo
bien.

* No sumerja nunca el bloque motor
(A) en agua.

 Para facilitar la limpieza, lave las
piezas desmontables con agua
caliente y jabdn inmediatamente
después de su uso.

* Para facilitar la limpieza del vaso de
la batidora (€), desacople el
blogue de cuchillas (e1) girando
un cuarto de vuelta en el sentido
contrario al de las agujas del reloj.
Retire la junta impermeable (¢2) y
lGvelas con agua o en el
lavavdgiillas.

« VERSION CON VASO DE CRISTAL
(segun el modelo):
El vaso de cristal (C) puede lavarse
en la cesta superior del lavavajillas
utilizando el programa «ECO» o
«POCA SUCIEDAD». Los accesorios
(D,E) no deben lavarse en el
lavavdiillas.

« VERSION CON VASO DE PLASTICO
(segun el modelo):
El vaso de pldstico (C) y los
accesorios (D,E) no deben lavarse
en el lavavdijillas.



¢ QUE HACER SI EL APARATO NO FUNCIONA? i

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUCIONES

El producto no funciona

El cable no estd conectado

Conecte el aparato a un
enchufe del mismo voltaje

El vaso o el accesorio no estan
colocados o acoplados sobre
el bloque motor
correctamente

Compruebe que el vaso o los
accesorios estan bien
colocados y acoplados sobre
el bloque motor tal y como se
indica en el folleto

Vibraciones excesivas

El producto no estd colocado
sobre una superficie plana

Coloque el producto sobre
una superficie plana

Volumen de ingredientes
demasiado grande

Reduzca la cantidad de
ingredientes

Fugas por la tapa

Volumen de ingredientes
demasiado grande

Reduzca la cantidad de
ingredientes

La tapa no estd bien
colocada

Acople correctamente la tapa
en el vaso de la batidora

Fugas por la parte
inferior del vaso de la
batidora

La junta (e2) del vaso de la
batidora no estd bien
colocada o no existe

Vuelva a colocar la juntay
cierre correctamente la puerta
de las cuchillas

Fugas porlaparte
inferior de los accesorios

La junta del bloque de
cuchillas (d2) o (e2) no esta
bien acoplada o no existe

Vuelva a colocar la junta en el
bloque de cuchillas (d2) o
(e2) y acdplela
correctamente en la tapa (F)

El cuchillo tiene
dificultades para girar

Trozos de alimentos demasiado
gruesos o demasiado duros

Reduzca el tamano o la
cantidad de los ingredientes
Anada liquido

No se puede acoplar el
blogue de cuchillas con
la junta (e1+¢2) con el

vaso (¢3,

La junta (€2) no estd bien
colocada

Vuelva a colocar la junta
dejando las 3 marcas visibles,
taly como se indica
enlaFig.1

¢Su batidora sigue sin funcionar?

Dirjase a un centro de servicio oficial
(consulte la lista del folleto de

servicio).

Puede personalizar su batidora y
adquirir los siguientes accesorios de

su proveedor habitual o de un centro
oficial: Accesorio Molino para hierbas

(D). el accesorio Molino para

especias (E) o un vaso de batidora
(C) adicional.



DESCRICAO DO APARELHO

A Bloco motor
B Selector de velocidade
C Conjunto do copo
liquidificador:
=¢1 Suporte dalémina
-c2 Anel vedante
-¢3 Copo graduado
-c4 Tampa
-¢5 Tampa doseadora
D Moinho para ervas
aromaticas *acessorio
disponivel consoante o modelo)

@

-d1 Anel vedante
-d2 Suporte da léGmina para
ervas aromaticas

E Moinho de especiarias
(*acessorio disponivel consoante o
modelo)
-el Anelvedante
-e2 Suporte daldmina para
especiarias

F Taca do moinho para ervas
aormdticas e especiarias

Os acessoérios do modelo que adquiriu encontram-se representados na etiqueta

situada na parte superior da embalagem.

ATENCAO: As medidas de seguranca fazem parte
infegrante do aparelho. Leia-as afentamente anfes de
utilizar o novo aparelho pela primeira vez. Guarde-as para

futuras utilizacoes.
BLOQUEIO DE SEGURANGA

O aparelho ndo funciona se o copo
(C) ou os acessdrios (D ou E) ndo
estiverem correctamente

ANTES DA PRIMEIRA UTILIZAGAO

* Antes da primeira utilizacdo, lave
todos os acessorios (C, D, E, F) com
dagua quente e detergente,
excepgdo do bloco motor (A).

ATENCAO: As Iaminas dos acessérios

s@o extremamente dfiadas;

manuseie-as com cuidado durante a

utilizacao ou limpeza do aparelho.

» Certifique-se de que retirou todo o
material da embalagem antes de
colocar o aparelho em
funcionamento.

UTILIZAGAO DO APARELHO

* Humedeca o anel (c2) e posicione-o
correctamente sobre o suporte da
l&dmina (c1) : as frés riscas do anel

posicionados e encaixados no
bloco motor (A).

* Nota importante: Rode o selector
de velocidade (B) para a posicdo
"0" antes de colocar o copo ou 0s
acessoérios no bloco motor.

¢ O aparelho sé funciona se o copo
ou o acessorio estiver
correctamente posicionado e
encaixado no corpo do aparelho.

* Nao coloque o copo liquidificador
em funcionamento sem a
respectiva tampa.

devem estar visiveis depois de
colocar o anel. Se estiver
posicionado no sentido contrdrio,



ndo conseguird encaixar o suporte
da lédmina no copo. (Fig. 1)

¢ Cologue o conjunto (c1+c2) sobre o
fundo do copo (c3). Encaixe-o
rodando o suporte da Iémina 90
graus no sentido inverso ao dos
ponfeiros do reldgio. (Fig.2)

¢ Infroduza os ingredientes no copo ja
encaixado sem ultrapassar o nivel
maximo indicado:

* 1,25 | para as preparagoes
espessas
* 1 1 para as preparagoes liquidas

* Encaixe a tampa (c4) no copo.
Coloque a tampa doseadora (c5)
Nno seu respectivo compartimento,
situado sobre a tampa.

* Cologue o conjunto do copo (C)
sobre o0 bloco motor (A). O cadeado
vermelho (aberto) @ estd alinhado
na ranhura do bloco motor. (Fig. 3 -
posicdo 1)

* Rode em seguida o copo (C) 90
graus até que o cadeado verde
(fechado) @ apareca. (Fig. 3 -
posicdo 2) sdo possiveis duas
posicdes do copo: pega a direita ou

& esquerda do bloco motor.

« Respeite o tempo maximo de
utiizacdo do liquidificador de 3
minutos.

¢ O moinho para ervas aromaticas (D)
permite picar em poucos segundos
ingredientes como cebola, alho,
carne (cortada em pedagos) e
frutos secos, ralar pdo (tostas).

N&o utilize o moinho para ervas

aromdticas para preparacoes liquidas

(sumo de fruta, etc.).

* O moinho para especiarias (E)
permite moer em poucos segundos
diferentes tipos de especiarias: grdos
de coentros, pimenta, etc.

* Estes acessoérios dispdem de um
copo (F) que impede o acesso As
|@minas durante a sua utilizacdo.

1- Vire o recipiente (F) e deite os

ingredientes

2- Coloque o anel vedante (d1) ou
(el) no respectivo compartimento
no suporte da lédmina (d2 ou €2).
(Fig. 4)

3- Coloque o suporte da Iédmina
sobre o copo alinhando as duas
marcas X presentes no copo e no
suporte da I&dmina. Encaixe o
acessoério rodando o suporte da
|&dmina 90 graus no sentido inverso
ao dos ponteiros do relégio. (Fig. 5)

Atencao: se o acessoério estiver mal

encaixado, existe o risco de fugas

4- Vire o acessério montado (D ouE) e
posicione-o sobre o bloco motor. O
cadeado vermelho (aberto) @
estd alinhado na ranhura do bloco
motor. (fig. 6 - posicdo 1)

5- Rode em seguida o acessério j&
montado (D ou E) 90 graus até que
0 cadeado verde (fechado)
apareca. (Fig. 6 - posicdo 2)

6- Ligue o aparelho & corrente e rode
o selector de velocidade (B) para a
posicdo pretendida ou prima
algumas vezes o botdo "Pulse”.
Segure no copo (F) durante o
funcionamento.

7- Para parar o aparelho, rode o
selector de velocidade (B) para a
posicdo "0".

8- Desencaixe o acessdrio rodando-o
90 graus no sentido inverso ao dos
ponteiros do relégio até que o
cadeado vermelho (aberto) @
apareca. Retire o acessério
montado (D, E) do bloco motor.

9- Vire-o sobre a bancada antes de
desencaixar o suporte da l&émina
(d2, e2) do copo (F). procedendo &
operacdo inversa da montagem.

10- Pode agora retirar a preparacdo

do copo.

* A cor do copo pode alterar-se apds

a trituracdo de certos ingredientes

demasiado rijos: cravinho, pau de

canela, etc.



Ingredientes 9“‘(’,\'}'*},‘)’(‘_’)"95 unempo de Acessério
Alperces 409 3 s/velocidade 2 D
P&o ralado 1 tosta 10 s por impulso D
Cebolas 609 6 seg./velocidade 1 D
?en%éggggg/ nozes 60g 30 s por impulso D
Salsa/coentros frescos 109 por impulsos D
Grdos de coentros 409 30 s/velocidade 2 E

L

IMPEZA DO APARELHO

Desligue o aparelho da corrente e
retire os acessorios

As l&minas do copo e dos
acessoérios sdo afiadas;
manuseie-as com cuidado.

Retire o copo e passe-o por dgua
corrente, bem como a tampa.
Para limpar o bloco motor (A),
utilize um pano humido. Seque-o
com cuidado.

Nunca passe o bloco motor (A) por
dagua corrente.

Para facilitar a limpeza, lave os
elementos amoviveis com agua
quente e detergente
imediatamente apds a utilizagdo.
Para facilitar a limpeza do copo
(C). desencaixe o suporte da
|&mina (c1) rodando-o 90 graus no
sentido inverso ao dos ponteiros do
reldégio. Retire o anel vedante (c2) e
lave-os com agua corrente ou na
maqguina.
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« VERSAO COPO DE VIDRO
(consoante o modelo):
O copo de vidro (€) pode ser
lavado na méaquina de lavar loica
no suporte superior, com o
programa "ECO" ou "POUCO SUJO".
Os acessorios (D,E) ndo devem ser
lavados na méquina de lavar loica.

« VERSAO COPO DE PLASTICO
(consoante o modelo):
O copo de pléstico (C) e os
acessorios (D,E) ndo devem ser
lavados na maquina de lavar loica.



O QUE FAZER SE O APARELHO NAO FUNCIONARZ D

PROBLEMAS

CAUSAS

SOLUGCOES

O aparelho ndo
funciona

O aparelho ndo estd ligado &
corrente

Ligue o aparelho a uma _
tfomada da mesma tens@o

O copo ou o acessdrio Ndo
estd correctamente
posicionado ou encaixado no
bloco motor

Verifique se 0 copo ou 0s
acessorios estdo bem
posicionados e encaixados no
bloco motor, como ilustra a
figura das instrucoes

Vibracdes excessivas

O aparelho ndo estd .
colocado sobre uma superficie
plana

Cologue o aparelho sobre
uma superficie plana

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparacdo

Fuga pela tampa

Volume excessivo de
ingredientes

Reduza a quantidade de
ingredientes da preparacdo

A tampa ndo esté bem
posicionada

Encaixe correctamente a
tampa no recipiente

Fuga por baixo do copo

O anel vedante (c2) do copo
estd mal posicionado ou
ausente

Volte a colocar o anel
vedante e encaixe
correctamente o suporte da
l@mina

Fuga por baixo dos
acessorios

O anel vedante sobre o
suporte da lémina (d2) ou (e2)
estd mal encaixado ou
ausente

Volte a colocar o anel
vedante sobre o suporte da
l&mina (d2) ou (e2) e
encaixe-o correctamente
sobre a tampa (F)

O acessdrio ndo roda
com facilidade

Pedacos de alimentos
demasiado grandes ou rijos

Reduza o tamanho ou a
quantidade de ingredientes
da preparacdo

Acrescente liquido

Nd&o é possivel encaixar
o suporte da Idmina
com o anel vedante
(c1+c2) no copo (c3)

O anel vedante (c2) estd mal
posicionado

Volte a colocar o anel
vedante, com as rés riscas
visiveis como ilustra a Fig. 1

O copo liquidificador continua sem funcionar?

Contacte um Servico de Assisténcia
Técnica autorizado (consulte a lista
no folheto de Servicos de Assisténcia

Técnica).

Pode personalizar o seu aparelho e

loja habitual ou Servico de
Assisténcia Técnica autorizado:
moinho para ervas aromdaticas (D),

moinho para especiarias (E) ou um

obter os seguintes acessérios na sua
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copo (C) suplementar.




DESCRIZIONE DELL'APPARECCHIO

A Blocco motore
B Seletftore di velocita
C Gruppo frullatore:
-¢1 Supporto delle lame
-¢2 Guarnizione a tenuta
stagna
-¢3 Vaso frullatore
graduato
-c4 Coperchio
-¢5 Tappo dosatore
D Tritaerbe
(*a seconda del modello)

-d1 Guarnizione a tenuta
stagna
-d2 Supporto delle lame
fritaerbe
E Tritaspezie (*aseconda del modello)
-el Guarnizione a tenuta
stagna
-e2 Supporto delle lame per
spezie
F Recipiente tritaerbe e
tritaspezie

Gli accessori contenuti allinterno del modello acquistato sono raffigurati
sull'etichetta situata sulla parte superiore dellimballaggio.

ATTENZIONE: le precauzioni di sicurezza sono parte
integrante  dell'apparecchio. Leggerle attenfamente
rima di usare l'apparecchio per la prima volta.
onservarle in un pPosto dove Possano essere reperite e

consultate in seguito.

BLOCCO DI SICUREZZA

L'apparecchio non pud funzionare
se il gruppo frullatore (C) o gli
accessori (D o E) non sono

AL PRIMO UTILIZZO

¢ Al primo utilizzo, lavare gli accessori
(C,D, E ed F), ma non il blocco
motore (A), con acqua calda e
detersivo per piatti.

ATTENZIONE: le lame dei coltelli

sono molto affilate, maneggiarle

con estrema cautela durante I'uso

e la pulizia dell'apparecchio.

* Rimuovere interamente
limballaggio prima di utilizzare
l'apparecchio.

* Aftenzione! Portare il selettore di

correttamente posizionati e fissati sul
blocco motore (A).

velocitd (B) sullo "0" prima di
posizionare il vaso frullatore o gli
accessori sul blocco motore.

« |l frullatore funziona esclusivamente
se il vaso frullatore o gli accessori
sono correttamente posizionati e
fissati sul corpo dell'apparecchio.

* Non mettere in funzione
l'apparecchio senza il coperchio.



UTILIZZO DELL’APPARECCHIO

* Inumidire la guarnizione (c2) e
posizionarla sul supporto delle lame
(c): le 3 scanalature presenti sulla
guarnizione devono restare ben
visibili. Se la guarnizione viene inserita
al contrario, il supporto delle lame
non puod essere fissato al vaso
frullatore (fig. 1).
Posizionare il gruppo cosi assemblato
(c1+c2) sul fondo del vaso frullatore
(c3). Fissarlo ruotando il supporto
delle lame di un quarto di giro in
senso antiorario (fig. 2).
Infrodurre gli ingredienti nel vaso
frullatore senza olfrepassare il livello
massimo indicato:

* 1,25 L per alimenti densi

* 1 L per alimenti liquidi
Fissare il coperchio (c4) sul vaso
frullatore e posizionare il tappo
dosatore (c5) nelllapposito
alloggiamento posto sul coperchio.
Posizionare il gruppo (C) sul blocco
motore (A). Il simbolo rosso del
lucchetto @ (aperto) & visibile
attraverso 'apposita apertura sul
bordo del blocco motore (fig. 3 -
posizione 1).
Ruotare quindi il vaso frullatore (C) di
un quarto di giro fino alla comparsa
del lucchetto verde @ (chiuso) (fig.
3 - posizione 2).
Il vaso frullatore pud essere montato in
2 posizioni differenti: con limpugnatura
sulla destra o sulla sinistra del blocco
motore.
« RRispettare il tempo massimo di

utilizzo del frullatore di 3 minuti.
* || fritaerbe (D) consente di sminuzzare

in pochi secondi alimenti quali cipolle,

aglio, carne (tagliata a dadini) e
frutta secca e di preparare
pangrattato (con del pane raffermo).
Non utilizzare il tritaerbe (D) per
miscele liquide (succhi di frutta, ecc.).
* || tritaspezie (E) consente di
macinare in pochi secondi diversi tipi

di spezie: semi di coriandolo, pepe,
ecc.

* Questi accessori sono dotati diun
recipiente (F) che impedisce di
toccare le lame durante |l
funzionamento dell'apparecchio.

1- Capovolgere il recipiente (F) e
versarvi gli ingredienti.

2- Posizionare la guarnizione a tenuta
stagna (d1) o (el) nell'apposito
alloggiamento posto sul supporto
delle lame (d2 o €2) (fig. 4).

Posizionare il supporto delle lame sul

recipiente allineando le 2 tacche

presenti X , rispettivamente, sul
recipiente e sul supporto delle lame.

Fissare l'accessorio ruotando il

supporto delle lame di un quarto di

giro in senso antiorario (fig. 5).

Attenzione: se I'accessorio non &

posizionato correttamente,

potrebbero verificarsi fuoriuscite.

3- Capovolgere l'accessorio cosi
assemblato (D o E) e posizionarlo sul
blocco motore. Il simbolo rosso del
lucchetto @ (aperto) & visibile
attraverso I'apposita apertura sul
bordo del blocco motore (fig. 6 -
posizione 1).

4- Ruotare quindi 'accessorio (D o E) di
un quarto di giro fino alla comparsa
del lucchetto verde @ (chiuso) (fig.
6 - posizione 2).

5- Collegare I'apparecchio
all'alimentazione e ruotare il
selettore di velocitd (B) sulla
posizione desiderata oppure portare
piu volte su "Pulse". Impugnare
saldamente il recipiente (F) durante
il funzionamento dell'apparecchio.

Per arrestare 'apparecchio, riportare il

selettore di velocitd (B) sulla posizione "0".

6- Sbloccare l'accessorio ruotandolo di
un quarto di giro in senso antiorario
fino alla comparsa del lucchetto
rosso @ (aperto). Rimuovere
l'accessorio assemblato (D, E) dal



blocco motore.
Capovolgerlo sul piano di lavoro prima
di sbloccare il supporto delle lame (d2,
e2) dal recipiente (F) seguendo il
procedimento inverso
dell'assemblaggio.

Prelevare gli ingredienti lavorati dal
recipiente.

* |l colore del recipiente pud subire
alferazioni in seguito al contatto con
alimenti particolarmente duri (chiodi di
garofano, cannella, ecc.).

Ingredienti Q(t:gg;i;& funz?;g?n:ho Accessorio
Albicocche / fichi 409 3 sec./ velocita 2 D
Pangrattato pane raffermo 10 sec. a impulsi D
Cipolle 60g 6 sec./ velocita 1 D
Mandorle / nocciole sgusciate 60g 30 sec. aimpulso D
Prezzemolo / coriandolo fresco 109 aimpulsi D
Semi di coriandolo 409 30 sec. / velocita 2 E

PULIZIA DELL'APPARECCHIO

* Scollegare I'apparecchio e
rimuovere gli accessori.

* Maneggiare con estrema cautela
poiché le lame del vaso frullatore e
degli accessori sono molto aoffilate.

* Rimuovere il vaso frullatore e
sciacquarlo softo I'acqua corrente
insieme al coperchio.

« Per pulire il blocco motore (A),
utilizzare un panno umido.
Asciugare accuratamente.

Non immergere mai il blocco motore

(A) in acqua.

* Per facilitare le operazioni di pulizia,
lavare i componenti amovibili con
acqua calda e detersivo per piatti
subito dopo I'utilizzo.

* Per facilitare la pulizia del gruppo
frullatore (C), sbloccare il supporto
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delle lame (c1) ruotandolo di un
quarto di giro in senso antiorario.
Rimuovere la guarnizione a tenuta
stagna (c1) e lavarla sotto 'acqua
corrente o in lavastoviglie.

o VERSIONE RECIPIENTE IN VETRO
(secondo modello):
Il recipiente in vetro (C) pud essere
lavato nella lavastoviglie nel
cestello superiore con il programma
«ECO» 0 «RAPIDO». Gli accessori (D,
E) non devono essere lavati nella
lavastoviglie.

o VERSIONE RECIPIENTE IN PLASTICA
(secondo modello):
Il recipiente in plastica (C) e gli
accessori (D, E) non devono essere
lavati nella lavastoviglie.



COSA FARE SE L'APPARECCHIO NON FUNZIONAZ "D

PROBLEMI

CAUSE

SOLUZIONI

L'apparecchio non
funziona.

Il recipiente o gli accessori non
sono corretfamente posizionati
o fissati sul blocco motore.

Collegare I'apparecchio a una
presa di uguale voltaggio.

Il recipiente o gli accessori non
sono correttamente posizionati
o fissati sul blocco motore.

Verificare il corretto
posizionamento e fissaggio del
recipiente o degli accessori sul
blocco motore come indicato
in figura.

Vibrazioni eccessive

L'apparecchiononé
posizionato su una superficie
piana

Posizionare I'apparecchio su
una superficie piana.

Volume eccessivo di
ingredienti.

Ridurre la quantitd di
ingredienti.

Fuoriuscite dal
coperchio

Volume eccessivo di
ingredienti.

Ridurre la quantitd di
ingredienti.

Il coperchio non & posizionato
corretfamente.

Fissare correttamente il
coperchio sul vaso frullatore.

Fuoriuscite dal fondo del
vaso frullatore

La guarnizione (c2) del vaso
frullatore non € posizionata
corretfamente o manca.

Riposizionare la guarnizione e
fissare correttamente il
supporto delle lame.

Fuoriuscite dal fondo
degli accessori

La guarnizione sul supporto
delle lame (d2) o (e2) non &
posizionata correttamente o
manca.

Riposizionare la guarnizione sul
supporto delle lame (d2) o (e2)
e fissare quest'ultimo sul
recipiente (F).

Le lame non girano
facilmente.

Gli alimenti sono froppo grossi
o froppo duri

Ridurre le dimensioni o la
quantitd degli ingredienti.
Aggiungere liquido.

Non & possibile fissare il
supporto delle lame alla
guarnizione (c1+c2) sul
vaso frullatore (c3)

La guarnizione (¢2) non &
posizionata correttamente.

Riposizionare la guarnizione: le
3 scanalature devono essere
ben visibili, come indicato nella
figura 1.

L'apparecchio continua a non funzionare?

Rivolgetevi a un centro assistenza
autorizzato (vedere l'elenco nel

libretto).

E possibile personalizzare

un centro assistenza autorizzato i
seguenti accessori: accessorio

fritaerbe (D), accessorio tritaspezie

'apparecchio e procurarsi presso il
proprio rivenditore di fiducia o presso
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(B). vaso frullatore (C) supplementare.




MNEPITPA®H THZ ZYZKEYHZ

A Kevtpwkr povéado

B AwkdmTng emioyng Tax0TRTRG
SOOTNUO PTTAEVTED:

C -cl1 Z0oTtnua Aemidwv
- €2 30vdeopog aTeyavoTIOiNONG
-c3 AwBaBuLopévo PTIoN

UTIAEVTED

-c4 Kokt
-¢5 MNua dooopéTpnong

@

D MONOG GpWHATIKWY BOT&VWV
(*€EXPTNHUA XVEAOYO [E TO HOVTENO)
-d1 Z0Ovdeopog oTeyavotroinong
-d2 Z00TnUX AeTTBWY XPWHATLKWV

BoTévwv

E  MONOG UTTOXOPLKWV (*eE&pTNpa
OVKAOYQ HE TO HOVTENO)
-el Zivdeopog aTeyavoTtroinong
-e2 Z0OTHHO AETTIOWY PTTRXOPLKWV

F Mo\ pOAOL GpWHRTIKWY BOTGvVwV
KoL HOAOL PTTOXGPLKUDV

T €£APTANATA TIOU TIXPEXOVTAL MATL ME TO HOVTENO TTOU HOALG BlyOpBOKTE KTTELKOVITOVTOL
OTNV ETIKETK TIOL BPIOKETAL OTO ETTAVW PEPOC TNG CUTKELKTLXC.

MPOZOXH: o1 mpo@UAAEEC aopaleiag amoTENQUV PEPOG TNG
OUOKeUNG Al0BATE TICTIPOOEKTIKATTOV XPNOILOTIOIOETE Tr) VEX OAC
OUoKeuN yla Tpwtn opd. QUAAETE TICoEoNE0OTTQUBAUMOpEITE
vartic Bpefte E0KOAa Kall Vol TIC CUMBOUAEUTELTE GTO UENOV.

ZYZTHMA AZOAANEIAZ

Aev glvat duvath n Aettoupyia TG
ouokeurg ebv To pTToA (C) A Ta
e€apTApaTa (D A E) dev elval owoTk

MPIN AMO THN NPQTH XPHZH

o Mptv oTtd TV TIPWTN XPAOT, TTAOVETE OAX
T e€aptApaTa (C, D, E, F), ekTd¢ attd TV
KEVTPLKNA povada (A), pe TeaTd vepd kat
OOTTOUVGAX.

MPOXOXH: Ot Aetrideg eivo eEXLPETLKG
OLXUNPEC, VX TLG XELPITEDTE pE TTPOTOXN
KOT& TN XpAon i Tov KXOXPLOUO TG
OUOKEUNG.

o BeBoiwOeiTe OTL éXETE GOALPETEL OAK T(X
VALK& TUOKELETTOG TIPLY &TTO TN AeLToLPYIX
TNG OUOKELAC,

XPHXZH THX ZYZKEYHZ

* Bp€ETe TOV 0UVdETHO (C2) KOl
TOTTOOETAOTE TOV CWOTH TTRVW OTO
o0oTHUA AeTTidwV (C1): oL 3 TITUXEG TOL

TOTTODETNUEVE KOL KOPAALOHEVE TTRVWD
OTNV KEVTPLKA HOV&a (A).

«INUAVTLKA onpeiwon: MuploTe Tov
BLakOTITN eMAOYAC TaXUTNTAC (B) 0TO "0"
TIPOTOO TOTTOBETATETE TO UTTON TOU
UTIAEVTED 1 TX EEXPTAMKTA TIGVW OTHV
KEVTPLKA HOVADa.

o H ouokeun Ba apxioeL v AetToupyel pdvo
ol TotroBeTnOel kol ko PAALTEL TO UTTON A
TO EEXPTNUA TTRVW OTNV KEVTPLKH HOVEDX.
o Mn BéTeTe 0 AetToupyict TO PTIAéVTED
£V TO KXTT&KL dev elva ToTroBeTHHEVO
oTh 640 Tou.

OUVOETHOU TIPETTEL VO E(VOL OPATEC METK
o116 TV TOTT00éTNON 0T Bé0N ToL. EGV
ToTroBeTn Ol pe dLaopeTikh kaTeLOULVAN,



dev Do uTTOPE(TE VO O QOAITETE TO
g0oTHUa AeTTidwV Ttévw aTo ptroA. (Etk. 1)
* TomoBeTAoTE To cUOTHUK (C1+C2) OTOV
TrBPéva TOL PTTOA (C3). AGPaA(OTE TO
TIEPLOTPEPOVTAG TO TUOTHUX AETTIdWY
KoTé %4 0TPOPRG apLaTepOOTPOPa. (ELk. 2)
¢ ToToBeTAOTE T& UALKGK PETK OTO
OUVOPUOANOYNHEVO UTTON XWpPIg Vi
uTTEPBELTE TN PEYLOTN LTTODELKVUOUEVN
oT&Oun:

* 1,25 A\iTpoX YLX TINXT& MElyHoTX

* 1 ALTPO YLK PEVOTH PELYPOTH
o ACQOALOTE TO KOTT&KL (C4) TTéVW OTO
UTTON KOL TOTTOOETAOTE TO TIWOPX
dooopétpnang (c5) péoa atn BAkn Tou, n
oTrolo BploKETRL TIGVW OTO KATTRKL.
¢ TOTI0BETAOTE TO TUVKPUOAOYNUEVO
o0oTNUX PTTON TOL PTTAéVTEp (C) TRV
TNV KEVTPLKA HOV&da (A). To KOKKLVO
Moukéto @ (avoukTd) elvan
€VBUYPAUULOHEVO pE TO BENOC THG
KEVTPLKAC HOVAdXG. (Etk. 3 - Béamn 1)
o KaTOTILY, YUP(OTE TO UTTOA TOU PTTAEVTED
(C) katk Ya 0TPOPAG £WC OTOL EPPAVLOTEL
To Ttp&avo AoukéTo @ (kAeloTo). (Etk. 3 -
0éon 2)
2 B£0€Lg TOU PTTOA elva duvaTéc: N AaBh
oTa SeELG } 0T APLOTEPG XTTO TNV
KEVTPLKN HOVADX.
o Tnpeite Tov péyLoTo xpovo Twv 3

AETITWOV KAT& TN XPAON TOU UTIAEVTED.

¢ O pOAOg xpwHATIKWY BoTévwy (D) o&g
EMUTPETTEL VX WIAOKOBETE OE
AyadeUTEPONETITK CUOTATLIKK OTIWG TT.X.
KpepuOdLX, okOpdO, KpEaG (Koupévo o€
KOMMATLY) Kot ENpolg K&PTTOUC, VO
TpiBeTe PpuyavLEC.
Mn XPNOLUOTIOLE(TE TOV HOAO GPWHKTLKWV
BoT&vwV YLx peLOTE pelypaTa (XUHOOC
©polTWV...).
¢ O pOAog ptraxoptkwv (E) odc eTTLTpETIEL
Vo 0AEOETE 0E Ay euTEPONETIT Lk pOpX
€(dn PTTOXXPLKWV: OTTOPOUC KOALGVSPOU,
TuépL...
o To eEXPTAPATA KUT& TLVOBEVOVTAL KTTO
éva utroA (F), To omrolo epmmodi(Tel Tnv
TIpOoBaoN OTIG AeTT{deg KT TN XPHON
TOUG,

1- AvarodoyupioTe To ptroA (F) ko
TIPOOBETTE TG TUOTATLKK.

2- ToTroBeTAOTE TOV TUVOETHO
oTeyavotroinong (d1) A (e1) otn Béon
TOU TTévw 0To oOoTUA AeTTidwv (A2 )
e2). (Ew. 4)

TotroBeToTE TO COOTNUK AeTT{OWV TTAVW

0TO UTTOA euBuypaupiCovtag Ta 2 BEAN X

TI0L BplOKOVTAL OTO UTTON KOL TO TUOTHHK

AeTtidwv. AGPaNioTe TO EEGPTNUX

TIEPLOTPEPOVTAC TO TUOTHUX AETTIdWV

KaT& ¥ oTpo@ic apLaTepdaTpopa. (ELk. 5)

Mpoooxn: eév To €EXpTNHX eV

XOQEXAITEL CWOTH, UTTRPXEL Kivduvog

EUPARVLONG dLxppowrv

3- AvarodoyupioTe 6Ao To
ouvapporoyolpevo abaTnua (D A E) kat
TOTTOBETAOTE TO TIAVW OTNV KEVTPLKA
pov&da. To KOKKLVO AOUKETO
(avoLkTO) ElvaiL ELBVYPAUULTUEVO HE TO
BENOC TNC KEVTPLKAC HOVABC, (LK. 6 -
0éon 1)

4- KaToTTLy, yupioTe TO GLUVOPHOAOYOUHEVO
obotnua (D A E) kot % 0Tpo@ng éwg
4TOL EPPaVLOTEL TO TTP&OLVO AOUKETO
(kAeLoTo). (Etk. 6 - Béon 2)

5- Suvd£aTe TN TUOKEUH OTO PEUX KAl
TIEPLOTPEYTE TOV SLAKOTITN ETTIAOYAG
Tax0TTRg (B) otnv embuunth Béon )
YUP{OTE TOV SLOKEKOMUEVO MEPLKEG POPEC
otn 6éan «oulser. Na kpartére To proA (F)
K&XT& T AeLToupyia.

Tl T SLBKOTTA AELTOUPYIXG TNG CUTKEUAG,

yupioTe TTGAL oTOV SLAKOTITN €TTIIAOYAG

Tax0TnTeg (B) oTn Béon "0".

6- ATTROQOA(OTE TO EEGPTNU
TIEPLOTPEPOVTARG TO KATK Y4 OTPOWAG
*XpLOTEPOOTPOP £WC OTOU EUPAVLOTEL
T0 kOKKLVO AoukéTo (@) (avolkTo).
AQELPEDTE TO TUVKPUONOYODUEVO
e€apTnua (D, E) &TT6 TNV KEVTPLKA
povada.

AvaTTo50YUPIOTE TO TIAVW OTHV ETTLORVELX

epyaaioag TpoTol amoWaAioeTe TO

oboTnua AeTtidwv (d2, €2) Tou uTToA (F)

KOAOUOWVTEC THV GVATIOdN dLadLKkaTol

aTrd GLTAV TG TOTTOBETNONG,

MTTOPE(TE TWPX VO KPXLPETETE TO PELYHO

OTTO TO UTTOA.



*TO XPUWHO TOU MTTON EVOEXETOL VOX HETORANOEL HETK &TTO THV TIOATOTIONON CUYKEKPLUEVUIV
TIOA) GKANPWY CUOTATLKWV: (MOTXOKHPPLEY, KXVERX ...)

. NoodTnTEC Xpovo ‘
JUOTATLKX (Méy.) Xau‘oupy%txg EEXpTNHX
Bepikoka 40 yp. 3 8euT. / TaXOTNT 2 D
Towupévn epuyaVLE 1 @puyavik 10 deuT. o€ AeLTOUPYIX D
SLakekoppévng kivnong

Kpeupddio 60 yp. 6 deuT. / TaXOTNTA 1 D
Ap0YdaAa/OLVTOUKLX 60 30 deuT. ot AetToupyla D
KTTOPAOLWHEV Yp: dLakekoppévng kivnong
MaivTavog/@péokog UE DLOKEKOUMEVEG

. 10 yp. . D
KOALOVdpOG KWAOELG
Strdpot kOALavdpou 40 yp. 30 deuT. / TaxOTNT 2 E

KAOAPIZMOZ THZ ZYZKEYHZ

* ATIOOUVDEDTE TN CUOKELN GTTO TO
PEOHN KOL KPALPEDTE TO EEXPTAUATX,

o OLAeTT(deC TOU UTTON PTTAEVTEP KOiL
Twv e€xpTNU&TWY elval axunpég, va
TIG XELP(TeaTe pe Trpoooxn.

* AQOLPEDTE TO UTTON KL EETTAOVETE e
vepo Bphong, To (8o KaL TO KATIGKL TOU.
* Mo ToV KKOKPLTPO TNG KEVTPLKAG
HOVABAG (A), XPNOLUOTIOLATTE £V
Bpeypévo Travi. KoUTILOTE TNV KOAG.

* Mn BuBi{Tete TTOTE TNV KEVTPLKA
povada (A) ot vepd Bphonc.

* N dlevkOAuvan Tou kaBapLopoL, Pnv
TIPOAEIWETE VO TIAUVETE TKX
KQALPOVUEVY EEXPTAUNTN pE TeaTO
VEPO KL TRTTOUVAD X HETWC PETK KTTO
™ Xpon.

* M dleukOAuvan Tou kaBaPLOUOL TOU
utroA Tou PtAévTep (C), amrao@oiioTe
To gUOTNUG AeTTidwv (C1)
TIEPLOTPEPOVTAC TO KXT Y4 0TPOPAC
ApLOTEPOOTPOPN. APALPEDTE TOV
olvdeapo oTeyavoTroinang (C2) ko
ka@apioTe Tov pe vepd Bplong 1y oTo
TIAUVTAPLO TILATWV.

o EKAOZH ME IN'YAAINO AOXEIO
(av&NOYOK e TO HOVTENO):
To yudAwo doxelo (C) TAéveTaL OTO
TIALVTAPLO TILXTWV OTO TRV KOAKOL
oTo TIpOYpappa «ECO» 1 «AIFO
BPOMIKA». Ta e€axptrpaTa (D, E) dev
TIPETTEL VO TIAEVOVTGL OTO TTAUVTHPLO
THRTWV.

o EKAOZH ME NAAZTIKO AOXEIO
(av&NOYO HE TO HOVTENO):
To TAaoTikd doxelo (C) koL Tox
e€apTRUaTa (D, E) dev Trpémmel v
TIAEVOVTOL OTO TTAUVTAPLO TILRTWV.
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TINA KANETE EAN H ZYZKEYH AEN AEITOYPFEL D

MPOBAHMATA

AITIEZ

AYZEIZ

H ouokev dev

Aev éxeL ouvdeDel To KAAWSLO
oTnv Tipila

ZuvdéoTe Tn oLOKEL O€ TIP{TA
ue (dlaxg Tdaong

To UTTOA ) TO EE&PTNUX dEV

BeBoLwbelte OTL TO UTTOA N TO

AeLToupyEL €EAPTNUX EXEL TOTTOBETNOEL
éxel TommoBeTnOel 1§ aoalioel | kat ao@arioel cwoTk TThvVW
OWOT& TT&VW OTNV KEVTPLKA | OTNV KEVTPLKA HOVEdX
Hov&dx GUPPWVX PE TNV AvT{oTOLXN

ELKOVQ OTO EYXELPIDLO

H guakeun dev éxel ToTroBeTHOTE T oUCKELN
ToTroBeTNOel eTTaVW o€ €TTAVW OF pLax TT{TTEDN

YrepBoukol eTT{TIEdN emLPhveLx ETTLPRVELX

KpadaoHol MeLOTE THY TTOGOTNTA

H TT000TNTA TWV CUOTATIKWY
elva LTTEPBOALKG pey&An

OUOTOTIKWV TIPOG
emegepyaoia

Awxppory aTd
TO KXTT&KL

H TT006TNTA TWV CLUOTATIKWY
elva LTTEPPBOALKG pEY&AN

MewboTe ThV TTOOOTNTA
OUOTHTIKWV TIPOG
emegepyaoio

To kaTrdikt dev elval cwoTd
ToTro0ETNUEVO

Ag@oAioTe CWOTK TO KATTRKL
TI&VW OTO UTTON TOU MTTAEVTEP

Awxppor| a6 TO K&TW
uspog TOU MTTOA
UTTAéVTED

(¢] cqusUuog (C2) Tou ptToA
UTTIAéVTEP eV exel TOTTOBETN Bk
owoTk N AelTreL

ToT0BeTAOTE ek VEOU TOV
GUVOETHO KoL aTaAioTE
owoTk TN B&on AeTT{dwv

Alxppor| a6 To K&TW
UEPOG TWV
EEXPTNUATWV

0 obvdeopog Tou BplokeTan
TTévw 0TO COOTNHX AeTT{dLV
@)n ©2) dev éxel aoalioeL
owoT& A AelTreL

ToToBeTHOTE €k VéOu TOV
glvdETHO TTGVW 0TO ThOTNUA
AeTTidwv (d2) A (e2) KoL
cxmptx)\m-rs TOV CWOT& TTRVW
oto karrékt (F)

H Aettida yupvék pe
duokohia

T KOPPATLX TPOPWV ElvaL
LTTEPROALKK peYXAK i OKANP&

MELUJOTE To péyebog n ™mv
TTOOTNTA TWV TPOPIHWY
TIPOG ETTELEPYNTLA
MNpoobéoTe LYpPd

Agv glval SuvaTh n
ao@&ALON TOL
OUOTAUATOG AETTIBWV g
TOV OUVBETHO (C1+C2)
TT&VW OTO UTTOA (C3)

(¢] ouvﬁeouog (c2) dev elval
owoT& ToTToBETNUEVOG

ToToBeTHOTE €k VéOU TOV
cuv&ouo peTLIG 3 nTuxec_, TOUL
V& €Vl 0paTEG TOPPUVH PE
Tnv Ew. 1

To UTTIAEVTEP O0G EEXKONOUVOEL VX un AELTOLPYEL;

EEXPTAMURTA KTTO VX KATAOTHO ALRVLKAG
1 éva €£0Va1000TNUEVO KEVTPO TEPPRLC:
EE&pTNHO MOAOL GPWHKTIKWV BOTGVWV
(D), e€&pTnua MOAoL praapikav (E) A éva
TIpO0BeTO PTTON TOL PTTAéVTED (C).

AtreuBuvOeiTe o€ éva €E0VT1000TNUEVO
kévTpo a€pBLg (deite Tn AoTa oTO
BLBALap kL OEPBLC).

MTTOPELTE VX EEXTOULKEDTETE TO UTIAEVTEP
00 TTPOUNOEVOUEVOL TO TIXPXKKTW
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BESCHRIJVING VAN HET APPARAAT

A Motorblok

B Snelheidskeuzeschakelaar

C Blendereenheid:

-¢1l Meseenheid

-c2 Pakking

-¢3 Mengbeker met
maatverdeling

-c4 Deksel

-¢5 Doseerdop

Kruidenmaler (*accessoire

afhankelijk van het model)

D

-d1 Pakking
-d2 Kruidenhakmes

E Specerijenmes (*accessoire
afhankelijk van het model)
-el Pakking
-e2 Specerijenmeseenheid
F Kom van kruiden- en

specerijenmaler

De bijgeleverde accessoires van het zojuist door u aangekochte model worden op
het etiket boven op de verpakking voorgesteld.

OPGELET: De veili dg
apparaat eever

Bewaar
referentie kunt gebruiken.

VEILIGHEIDSVERGRENDELING

Het apparaat werkt alleen als de
mengbeker (C) of de accessoires
(D of E) op de juiste wijze op het

VOOR HET EERSTE GEBRUIK

* Reinig alle accessoires (C, D, E, F),
behalve het motorblok (A), in een
warm sopje voordat u het
apparaat voor het eerst gebruikt.

OPGELET: De messen zijn

vlijmscherp; hanteer ze voorzichtig

wanneer u het apparaat gebruikt of
reinigt.

* Zorg ervoor dat al het
verpakkingsmateriaal is verwijderd
voordat u het apparaat gebruikt.

* Belangrijke opmerking: Zet de

WERKEN MET HET APPARAAT

* Bevochtig de pakking (c2) en plaats
ze op de juiste wijze op de
meseenheid (c1): na het plaatsen

2]

heldsvoorsohnﬁen worden bij het
Lees deze voorschriffen aanddchti

door voordat u uw appgaraat voor
deze op een veilige plek, zodat u ze Tater als

het eerst gebruiki.

motorblok (A) zijn geplaatst en
vergrendeld.

snelheidskeuzeschakelaar (B) op "0
voordat u de mengbeker of
accessoires op het motorblok
plaatst,

* Het apparaat kan pas worden
gestart wanneer de mengbeker of
het accessoire op de juiste wijze op
de romp van het apparaat is
geplaatst en vergrendeld.

* Gebruik de blender niet zonder
deksel.

van de pakking moeten de 3
plooien zichtbaar zijn. Als de pakking
in de andere richting is geplaatst, zal



de meseenheid niet op de
mengbeker kunnen worden
vergrendeld. (Fig. 1)

* Plaats het geheel (c1+c2) op de
voet van de mengbeker (c3).
Vergrendel het door de meseenheid
een kwartslag tegen de wijzers van
de klok in te draaien. (Fig. 2)

* Doe de ingrediénten in de
mengbeker zonder het aangegeven
maximumniveau te overschrijden:

* 1,25 | voor dikke mengsels
* 11 voor vioeibare bereidingen

* Vergrendel het deksel (c4) op de
mengbeker. Plaats de doseerdop
(cb) in de uitsparing op het deksel.

* Plaats de mengbeker (C) op het
motorblok (A). Het rode slotfje (open)
@ moet op één lijn staan met de
gleuf in het motorblok. (Fig. 3 - stand 1)

* Draai de mengbeker (C) vervolgens
een kwartslag tot het groene slotje
(gesloten) @ verschint.

(Fig. 3 - stand 2)

De mengbeker kan in 2 standen

worden geplaatst: met de handgreep

rechts of links van het motorblok.

« Gebruik de blender niet langer dan

de maximale gebruikstijd (3 minuten).

* Met de kruidenmaler (D) kunt u
ingrediénten als uien, knoflook, viees
(in stukken gesneden) en droge
vruchten in enkele seconden
fiinhakken en beschuiten
verkruimelen.

Gebruik de kruidenmaler niet voor

vloeibare bereidingen

(vruchtensappen enzovoort)

* Met de specerijenmaler (E) kunt uin
enkele seconden specerijen
fiinmalen: korianderzaadijes, peper
enzovoort.

* Deze accessoires zijn voorzien van
een kom (F), die foegang tot de

messen voorkomt tijldens het gebruik.

1- Draai de kom (F) en doe er de
ingrediénten in.
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2- Plaats de pakking (d1) of (e1) in de
uitsparing op de meseenheid (d2 of
e2). (Fig.4)

Plaats de meseenheid op de kom

door de merktekens X op de kom en

de meseenheid op één lijn te brengen.

Vergrendel het accessoire door de

meseenheid een kwartslag fegen de

wijzers van de klok in te draaien. (Fig. 5)

Opgelet: een slechte vergrendeling

van het accessoire kan lekken

veroorzaken

3- Draai het gemonteerde geheel (D
of E) en plaats het op het motorblok.
Het rode slotje (open) @
moet op één lijn staan met de gleuf
in het motorblok. (Fig. 6 - stand 1)

4- Draai het gemonteerde geheel (D
of E) vervolgens een kwartslag tot
het groene slofje (gesloten)@
verschijnt. (Fig. 6 - stand 2)

5- Sluit het apparaat aan op het
stopcontact en zet de
snelheidskeuzeschakelaar (B) in de
gewenste stand of geef enkele
pulsen. Houd de kom (F) vast terwijl
het apparaat in werking is.

Zet de snelheidskeuzeschakelaar (B)
weer op “0” om het apparaat te
stoppen.

6- Ontgrendel het accessoire door het
een kwartslag fegen de wijzers van
de klok in te draaien tot het rode
slotje (open) @ verschijnt. Verwijder
het gemonteerde accessoire (D, E)
van het motorblok.

Draai het om op het werkviak voordat

u de meseenheid (d2, €2) van de kom

(F) ontgrendelt in de tegengestelde

volgorde van de montage.

Vervolgens kunt u de bereiding uit de

kom halen.

* De kleur van de kom kan veranderen

na het mengen van zeer harde

ingrediénten: (kruidnagel, kaneel
enzovoort).



Ingrediénten “°§l"’|%e):f‘)eid Werkingsduur Accessoire
Abrikozen 409 3 sec./ snelheid 2 D
Kruimels 1 beschuit 10 sec. pulsen D
Uien 609 6sec./snelheid 1 D
hogz%?r%efgr? amandelen / 60g 30 sec. pulsen D
Peterselie / verse koriander 109 Pulsen D
Korianderzaadjes 409 30 sec. / snelheid 2 E

REINIGEN VAN UW APPARAAT

 Trek de stekker van het apparaat uit
het stopcontact en verwijder de
accessoires

* Hanteer ze voorzichtig: de messen
van de mengbeker en de
accessoires zijn vljmscherp.

* Verwijder de mengbeker en spoel
deze samen met het deksel af
onder de kraan.

* Reinig het motorblok (A) met een
vochtige doek. Daarna zorgvuldig
afdrogen.

* Houd het motorblok (A) nooit onder
water.

* Om het reinigen te
vergemakkelijken, wast u de
verwijderbare onderdelen in een
warm sopje onmiddellijk na gebruik.

* U kunt de mengbeker (C)
gemakkelijk reinigen door de
meseenheid (c1) een kwartslag
tegen de wijzers van de klok in te
draaien. Verwijder de pakking (c2)
en reinig deze onder de kraan of in
de vaatwasser.
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o« MODEL MET MENGBEKER UIT GLAS
(afhankelijk van het model):
De glazen mengbeker (C) kan
worden gereinigd in de bovenste
korf van de vaatwasser met het
programma "ECO" of "LICHT
BEVUILD". De accessoires (D, E) zijn
niet vaatwasserbestendig.

 MODEL MET MENGBEKER UIT PLASTIC
(afhankelijk van het model):
De plastic mengbeker (C) en de
accessoires (D, E) zijn niet
vaatwasserbestendig.



WAT TE DOEN ALS UW APPARAAT NIET WERKT?

PROBLEMEN

OORZAKEN

OPLOSSINGEN

De stekker zit niet in het
stopcontact.

Sluit het apparaat aan op een
stopcontact met hetzelfde
voltage.

Het apparaat werkt niet.

De mengbeker of het
accessoire is niet juist op het
motorblok geplaatst of
vergrendeld.

Controleer of de mengbeker of]
accessoires juist op het
motorblok zijn geplaatst en
vergrendeld zoals getoond in
de figuur in de handleiding.

Overmatige trillingen.

Het apparaat is niet op een
viakke ondergrond geplaatst.

Plaats het apparaat op een
viakke ondergrond.

Het volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

Lekkage langs het

Het volume van de
ingrediénten is te groot.

Verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.

deksel.

Het deksel is niet goed
geplaatst.

Vergrendel het deksel goed
met de mengbeker.

Lekkage aan de
onderkant van de
mengbeker.

De pakking van de mengbeker
(c2) is niet goed geplaafst of
afwezig.

Plaats de pakking opnieuw en
vergrendel de meshouder zoals|
het hoort.

Lekkage aan de
onderkant van de
accessoires.

De pakking van de
meseenheid (d2) of (e2) is niet
goed vergrendeld of afwezig.

Plaats de pakking opnieuw op
de meseenheid (d2) of (€2) en
vergrendel ze goed met het
deksel (F)

Het mes draait niet
makkelijk.

De stukken voedsel zijn te groot
of te hard.

Maak de stukken kleiner of
verminder de hoeveelheid
verwerkte ingrediénten.
Voeg vioeistof toe.

De meseenheid kan niet
worden vergrendeld met
de pakking (c1+c2) op
de mengbeker (c3).

De pakking (c2) is niet goed
geplaatst.

Plaats de pakking opnieuw en
zorg ervoor dat de 3 plooien
zichtbaar zijn zoals getoond in
Fig. 1.

Werkt uw blender nog steeds niet?

Neem contact op met een erkend
servicecentrum (zie de lijst in het

serviceboekje).

servicecentrum: Kruidenmaler (D),
specerijenmaler (E) of een extra

mengbeker (C).

U kunt uw blender aanpassen en de
volgende accessoires kopen in uw
gewone winkel of bij een erkend
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BESCHREIBUNG DES GERATES

A Motorblock
B Geschwindigkeitsregler
C Mixeinheit:
-¢1 Messerblock
-c2 Dichtung
-¢3 Mixaufsatz mit
Messskala
-c4 Deckel
-¢5 Dosierverschluss

@

D KrdutermUhle
(*Zubehér je nach Modell)
-d1 Dichtung
-d2 Krauter-Messerblock
E GewlrzmUhle (*Zubehdr je nach
Modell)
-el Dichtung
-e2 Gewlrz-Messerblock
F Krduter- und
Gewlrz-Kunststoffoehdlter

Die zu dem von |Ihnen erworbenen Modell gehoérigen Zubehorteile sind auf dem
Etikett auf der Oberseite der Verpackung angegeben.

ACHTUNG: Die Sicherheitshinweise sind Teil des Gerdtes,
Bitte lesen Sie diese vor der Inbetriebnahme des Gerdites
aufmerksam durch. Bewahren Sie sie sorgfaltig auf, damit

Sie sie bei Bedarf schnell zur

SICHERHEITSVERRIEGELUNG

Das Gerét funktioniert nicht, solange
der Mixaufsatz (C) oder die
Zubehorteile (D oder E) nicht richtig

INBETRIEBNAHME

* Reinigen Sie vor dem ersten
Gebrauch alle Zubehorteile (C, D,
E, F) mit heiBem Seifenwasser, mit
Ausnahme des Motorblocks (A).

ACHTUNG: Die Messerklingen sind

extrem scharf; gehen Sie beim

Gebrauch und bei der Reinigung des

Gerdates sehr vorsichtig damit um.

* Stellen Sie sicher, dass vor
Inbetriebnahme des Gerdtes die
gesamte Verpackung entfernt
wurde.

GEBRAUCH

* Befeuchten Sie die Dichtung (¢2)
und setzen Sie sie richtig in den
Messerblock (€1) ein: Die 3

Hand nehmen kdnnen.

auf dem Motorblock (A) angeordnet
und verriegelt sind.

*Wichtige Bemerkung: Stellen Sie
den Geschwindigkeitsregler (B) auf
0", bevor Sie den Mixaufsatz oder
die Zubehorteile auf dem
Motorblock anordnen.

¢ Das Ger&t kann nur dann in Betrieb
gesetzt werden, wenn der

Mixaufsatz oder die Zubehorteile
richtig auf dem Gehduse
aufgesetzt und verriegelt wurden.

* Schalten Sie den Mixer nicht ohne

aufgesetzten Deckel ein.

Dichtlippen mussen nach Einsetzen
der Dichtung sichtbar sein. Wird die
Dichtung umgekehrt eingesetzt,
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kédnnen Messerblock und Mixaufsatz
nicht miteinander verriegelt werden.
(Abb. 1)

* Sefzen Sie das Ganze (e¢1+¢2) auf
den Boden des Mixaufsatzes (€3) auf.
Verriegeln Sie die Einheit, indem Sie
den Messerblock eine Vierteldrehung
gegen den Uhrzeigersinn drehen.
(Abb.2)

* Geben Sie die Zutaten in den
zusammengesetzten Mixaufsatz,
ohne dabei den maximalen
Flllstand zu Uberschreiten:

* 1,25l fiir dickfliissige Mischungen

* 11 fiir flissige Zubereitungen

* Verriegeln Sie den Deckel (¢4) auf
dem Mixaufsatz. Setzen Sie den
Dosierverschluss (€5) in die auf dem
Deckel vorgesehene Aussparung.

* Setzen Sie den Mixaufsatz (C) auf
den Motorblock (A) auf.Das rote
Vorhéngeschloss (offen) @ wird in
der Aussparung des Motorblocks
angezeigt. (Abb.3 - Position 1)

* Drehen Sie dann den Mixaufsatz (C)
um eine Vierteldrehung bis das
grune Vorh&ngeschloss
(geschlossen) @) erscheint. (Abb.3 -

Position 2)

2 Mixaufsatz-Positionen sind moglich:

Haltegriff rechts oder links vom

Motorblock.

» Halten Sie die maximale Betriebszeit
des Mixers von 3 Minuten ein.

* Mit der Kréutermuthle (D) kénnen Sie
in wenigen Sekunden Zutaten, wie
etwa Zwiebel, Knoblauch, Fleisch (in
Stlicke geschnitten) oder
Trockenobst klein hacken,

Paniermehl Zwieback).

Die Kré&utermUhle darf nicht fUr flussige

Zubereitungen verwendet werden

(Fruchtsafte, ...).

* Mit der GewUlrzmuhle (E) kdnnen Sie
in wenigen Sekunden
verschiedenste GewUrze mahlen:

Korianderkorner, Pfeffer...

* Diese Zubehdrteile haben einen
Kunststoffoehdlter (F), der die Messer
wdhrend des Betriebs abschirmt.

1- Drehen Sie den Kunststoffoehdilter (F)
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um und geben Sie die Zutaten hinein.

2- Setzen Sie die Dichtung (d1) oder
(e1) in die Aussparung auf dem
Messerblock (d2 oder e2) ein.
(Abb.4)

3- Setfzen Sie den Messerblock auf den
Kunststoffbehditer auf und richten Sie
dabei die 2 Marken X auf
Kunststoffbehditer und Messerblock
gegenuberliegend aus. Verriegeln Sie
das Zubehor, indem Sie den
Messerblock um eine Vierteldrehung
gegen den Uhrzeigersinn drehen.
(Abb.5)

Achtung! Bei schlecht verriegeliem

Zubehor kann der Inhalt

moglicherweise austreten

4- Drehen Sie das verriegelte Zubehdr
(D oder E) um und setzen Sie es auf
den Motorblock auf. Das rote
Vorhdngeschloss (offen) @ wird in
der Aussparung des Motorblocks
angezeigt. (Abb.6 - Position 1)

5- Drehen Sie dann das verriegelte
Zubehdr (D oder E) um eine
Vierteldrehung bis das grine
Vorhdngeschloss (geschlossen)
erscheint. (Abb.6 - Position 2)

6- SchlieBen Sie das Gerdt an die
Steckdose an und drehen Sie den
Geschwindigkeitsregler (B) auf die
gewunschte Position oder stellen Sie
ihn mehrmails auf die Position ,PULSE",
um mehrere Impulse zu geben.
Hailten Sie den Aufsatz (F) w&hrend
des Betriebs.

7- Zum Ausschalten des Gerdtes stellen
Sie den Geschwindigkeitsregler (B)
auf die Position ,0".

8- Enfriegeln Sie das Zubehdr, indem Sie
es eine Vierteldrehung gegen den
Uhrzeigersinn drehen, bis das rote
Vorh&ngeschloss (offen)
erscheint. Nehmen Sie das verriegelte
Zubehdr (D, E) vom Motorblock ab.

9- Drehen Sie es auf der Arbeitsfldche
wieder um, bevor Sie den
Messerblock (d2, e2) vom
Kunststoffboehditer (F) abschrauben,
indem Sie ihn in die
entgegengesetzte Richtung wie beim



Verriegeln drehen.
10- Sie kdnnen die Zubereitung nun aus
dem Kunststoffboehditer

* Die Farbe des Kunststoffoehdlters kann
sich nach dem Mixen bestimmter, sehr
harter Zutaten ver&ndern:

herausnehmen. (Gewulrznelken, Zimt ...)
Zutaten max. Menge Dauer Zubehor
Aprikosen 409 35/ Stufe 2 D
Paniermehl 1 Zwieback | 10 sim Pulse-Betrieb D
Zwiebel 60g 65/ Stufe 1 D
Z;Zizll’; /Haselnlsse 60g 30's im Pulse-Betrieb D
Petersilie/frischer Koriander 109 Pulse-Betrieb D
Korianderkorner 40g 30 / Stufe 2 E
REINIGUNG B

* Ziehen Sie den Stecker aus der
Steckdose und entfernen Sie die
Zubehorteile.

* Gehen Sie vorsichtig damit um, die
Messer des Mixaufsatzes und der
Zubehorteile sind sehr scharf.

* Nehmen Sie den Mixaufsatz ab und
spulen Sie ihn mitsamt dem Deckel
mit fieBendem Wasser aus.

* Reinigen Sie den Motorblock (A)
mit einem feuchten Tuch. Trocknen
Sie ihn sorgfaltig ab.

* Halten Sie den Motorblock (A)
niemals unter flieBendes Wasser.

* Es erleichtert die Reinigung, wenn
Sie die abnehmbaren Teile gleich
nach ihrer Benutzung mit heiBem
Seifenwasser abspulen.

* Zur einfacheren Reinigung des
Mixaufsatzes (C) entriegeln Sie den
Messerblock (€1), indem Sie ihn
eine Vierteldrehung gegen den
Uhrzeigersinn drehen. Nehmen Sie
die Dichtung (¢2) ab und reinigen
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Sie sie unter flieBendem Wasser
oder in der Spulmaschine.

o AUFSATZ AUS GLAS (je nach Modell):
Der Glasaufsatz (€) kann im oberen
Geschirrkorb der SpUlmaschine im
.ECO"-Modus oder im Programm fur
leicht verschmutztes Geschirr
gereinigt werden. Die Zubehdrteile
(D,E) sind nicht
spulmaschinengeeignet.

« AUFSATZ AUS KUNSTSTOFF (je nach
Modell):
Der Aufsatz aus Kunststoff (C) und
die Zubehdrteile (D,E) sind nicht
spUlmaschinengeeignet.



WAS TUN, WENN IHR GERAT NICHT FUNKTIONIERIZZD

PROBLEME

URSACHEN

LOSUNGEN

Das Gerd&t funktioniert
nicht.

Der Netzstecker ist nicht
angeschlossen.

SchlieBen Sie das Ger&t an
eine Steckdose mit der
richtigen Voltzahl an.

Der Mixaufsatz oder das
Zubehor wurde nicht korrekt
auf den Motorblock aufgesetzt
oder verriegelt.

Kontrollieren Sie Position und
Verriegelung des Mixaufsatzes
oder der Zubehdrteile auf dem
Motorblock gemdaB Abb.

Extrem starke
Vibrationen

Das Gerdt steht nicht auf einer
ebenen Flache.

Stellen Sie das Gerdat auf eine
ebene Flache.

Eine zu groBe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Der Deckel leckt.

Eine zu groBe Menge an
Zutaten.

Verringern Sie die Menge der
verarbeiteten Zutaten.

Der Deckel ist nicht richtig
aufgesetzt

Verriegeln Sie den Deckel
ordnungsgemaB am
Mixaufsatz.

Der Boden des
Mixaufsatzes leckt.

Die Dichtung (¢2) des
Mixaufsatzes ist falsch
eingesetzt oder fehlt.

Setzen Sie die Dichtung neu ein
und verriegeln Sie den
Messerblock ordnungsgemas.

Der Boden des
Zubehors leckt.

Die Dichtung auf dem
Messerblock (d2) oder (e2) ist
falsch eingesetzt oder fehlt.

Setzen Sie die Dichtung auf
dem Messerblock (d2) oder
(he2) neu ein und verriegeln Sie
ihn ordnungsgemaén am
Deckel (F).

Das Messer dreht sich
schwerfdllig.

Zu groBe oder harte Stlcke

Verringern Sie die GréBe oder
Menge der verarbeiteten
Zutaten. Flussigkeit hinzufagen.

Unmaoglich, den
Messerblock mit
Dichtung (c1+¢2) am
Mixaufsatz (€3) zu
verriegeln.

Die Dichtung (e2) ist falsch
eingesetzt.

Dichtung neu einsetzen, so
dass die 3 Lippen sichtbar sind
gemdB Abb. 1.

Ihr Mixer funktioniert immer noch nicht?

Wenden Sie sich an eine autorisierte
Kundendienstwerkstatt (siehe Liste im

Serviceheft).

Dieses Gerdt kann auf lhre
persdnlichen Anforderungen

Fachhdndler und in den autorisierten
Kundendienstwerkstatten sind

folgende Zubehorteile erhdiltlich:

abgestimmt werden. Bei Ihrem
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Kr&utermuhle (D), GewUrzmuhle (E)
oder zusgtzlicher Mixaufsatz (C).



DESCRIPTION OF THE APPLIANCE

A Motor unit
B Speed selector
C Blender unit:
-c¢1 Blade unit
-c2 Gasket
-¢3 Graduated blender jug
-c4 Lid
-¢5 Measuring cup

D Herb chopper
(*accessory depending on model)
-d1 Gasket
-d2 Herb chopper blade unit
E Spice grinder
(*accessory depending on model)
-el Gasket
-e2 Spice blade unit
F Herb chopper and Spice
grinder bowl

The accessories contained in the model you have bought are represented on the

label on the top of the packaging.

CAUTION: the safe

precautions are part of the appliance.

Read them carefully before using your new appliance for
the first time. Keep them in a place where you can find

and refer o them later on.

SAFETY LOCKING

The appliance can run only when the
jug (€) or accessories (D or E) are

USING FOR THE FIRST TIME

« Before using your appliance for the
first fime, clean all the accessories
(C, D, E, F) in warm soapy water,
except for the motor unit (A).
CAUTION: The blades are
exiremely sharp; handle them
with caution when using or
cleaning the appliance.

« Make sure all the packaging has
been removed before operating
the appliance.

USING YOUR APPLIANCE

« Moisten the gasket (€2) and position
it correctly on the blade unit (e1):
the 3 folds of the gasket must be
visible once it is in place. If it is
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correctly positioned and locked on
the motor unit (A).

« Important note: Turn the speed
selector (B) to "0” before placing
the blender jug or accessories on
the motor unit.

« The appliance starts only if the jug
or accessory is correctly positioned
and locked on its bodly.

« Do not operate the blender if the
lid is not in place.

positioned in the other direction, you
will not be able to lock the blade unit
on the jug. (Fig. 1).

« Place the assembly (¢1+¢2) on the



base of the jug (€3). Lock it by
rotating the blade unit through a
quarter furn in the anticlockwise
direction. (Fig. 2).

« Infroduce the ingredients into the
assembled jug without exceeding
the maximum level indicated:

* 1.25L for thick mixtures
* 1L for liquid preparations.

« Lock the lid (c4) on the jug. Place
the measuring cup (€5) in its recess
on the lid.

« Place the blender jug assembly (C)
on the motor unit (A).The red lock
(open @ is aligned in the slot on the
motor unit. (Fig. 3 - position 1)

« Then rotate the blender jug (C)
through a quarter turn until the green
lock (closed) appears. (Fig. 3 -
position 2).

2 jug positions are possible: handle
on the right or left of the motor unit.

« Do not use the blender for more than
three minutes at a time.

« With the herb chopper (D) you can
chop ingredients like onions, garlic,
meat (cut into pieces) and dry fruits
in a few seconds, make crumbs
(rusk).

Do not use the herb chopper for
liquid preparations (fruit juices, etc.)

« With the spice grinder (E) you can
grind spices in a few seconds:
coriander seeds, pepper, etc.

« These accessories are equipped with
a bowl (F) that prevents access fo
the blades during use.

1- Rotate the bowl (F) and pour the
ingredients.

2- Position the gasket (d1) or (e1) in
its recess on the blade unit (d2 or
e2). (Fig. 4). Position the blade unit
on the bowl aligning both the
marks  on the bowl and the
blade unit. Lock the accessory by
rotating the blade unit through a
quarter turn in the anticlockwise
direction. (Fig. 5).
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Caution: leaks can occur if the
accessory is not locked
correctly.

3- Rotate the assembled assembly (D
or E) and position it on the motor
unit. The red lock (open) @ is
aligned in the slot on the motor
unit. (Fig 6 - position 1)

4- Then rotate the assembled
accessory (D or E) through a
quarter turn clockwise until the
green lock (closed) appears.
(Fig. 6 - position 2).

5- Plug in the appliance and furn the
speed selector (B) fo the desired
position or apply a few pulses. Hold
the bowl (F) when the appliance
is running. To stop the appliance,
turn the speed selector (B) back
to position *0”.

6- Unlock the accessory by rotating it
through a quarter turn in the
anticlockwise direction, until the
red lock (open) @ appears.
Remove the assembled accessory
(D, E) from the motor unit.

Turn it over on the worktop before
unlocking the blade unit (d2, e2)
from the bow! (F) in the reverse
order of the assembly. The blades
are very sharp: handle them with
caution to avoid injury.

You can then collect the
preparation in the bowl.

* The colour of the bowl may

change after blending certain
very hard ingredients: (cloves,
cinnamon, etc.).



Ingredients Qg:"“,‘)'(")es Operating time Accessory
Apricots / figs 4049 3s/speed?2 D
Crumbs 1 rusk 10 seconds per pulse, D
Onions 609 6sec /speed 1 D
Shelled almonds / hazelnuts 60g 30 seconds per pulse; D
Parsley / fresh coriander 109 In pulses D
Coriander seeds 409 30 sec / speed 2 E

CLEANING YOUR APPLIANCE

« Unplug the appliance and remove
the accessories

«Handle them with caution: the
blades on the blender jug and
accessories are sharp.

« Remove the jug and rinse it and its lid
under running water.

«To clean the motor unit (A), use a
moist cloth. Dry it carefully.

« Never immerse the motor unit (A) in
running water.

e For easy cleaning, be sure to wash
the removable parts in water and a
litfle washing-up liquid immediately
affer use.

« To clean the blender jug (C) easily,
unlock the blade unit (e1) by
rotating it through a quarter turn in
the anticlockwise direction. Remove
the gasket (¢2) and clean them
under running water or in the
dishwasher.
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o GLASS BOWL VERSION (depending on
model):

The glass bowl (C) can be cleaned in

the dishwasher on the upper rack - use

the 'ECO' or 'LOW SALT' programme.

The accessories (D, E) cannot be

cleaned in the dishwasher.

« PLASTIC BOWL VERSION (depending
on model):

The plastic bowl (C) and the

accessories (D, E) cannot be cleaned

in the dishwasher.



WHAT TO DO IF YOUR APPLIANCE DOES NOTWORKZIIID

Problems

Causes

Solutions

Product does not work.

The plug is not fitted correctly
into the socket .

Plug the appliance into a
socket and switch on.

The jug or accessory is not
correctly positioned or locked
on the motor unit.

Check that the jug or
accessories are correctly
positioned and locked onto
the motor unit as shown in the
figure in the manual.

Excessive vibrations.

The product is not placed on a
flat, stable, heat-resistant
surface.

Place the product on a flat
surface.

Volume of ingredients is foo
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

Leak from the lid.

Volume of ingredients is too
high.

Reduce the quantity of
ingredients processed.

The lid is not correctly
positioned.

Lock the lid correctly on the
blender jug.

Leak from the base of
the blender jug.

The blender jug gasket (€2) is
not positioned correctly or is
missing.

Reposition the gasket and lock
the blade holder correctly.

Leak from the base of
the accessories.

The gasket on the blade unit
(d2) or (e2) is not positioned
correctly oris missing.

Reposition the gasket on the
blade unit (d2) or (e2) and lock
it correctly onto the bow! (F).

The blade does not turn
easily.

Pieces of food too large or too
hard.

Reduce the size or quantity of
ingredients processed.
Add liquid

Impossible to lock the
blade unit with the
gasket (¢1+¢2) on the
jug (€3).

The gasket (€2) is not
positioned correctly.

Reposition the gasket, the
3 folds should be visible as
shownin Fig. 1.

Your blender still does not work?

Contact an approved service centre
(see list in service booklet).

You can customise your blender and
obtain the following accessories from
your usual dealer or from an approved
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service  centre:
accessory (D).
accessory (E), or
blender jug (C).

Herb  chopper
Spice  grinder
an  additional
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onuc nPUCTPOIO

A Bnok moTopy

B Mepemukau weungkocTi

C Kopnyc 6neHaepa:
-¢c1 bnok HoxiB
-c2 [poknapka
-¢3 [paayinoBaHa yawa
-c4 Kpuwka
-¢5 MipHa yawa

D Hacaaka ans po3menoBaHHS
TpaB (*HafBHICTb akcecyapa
3anexuTsb Big Moaeni)

@

-d1 T[lpoknaaka
-d2 bnok HoxiB ons
pO3MenioBaHHA Tpas
E Hacaaka gns po3mentoBaHHs
cnewin
(*HaABHICTb akcecyapa 3a1exuTb
Big, Mozaeni)
-el [lpoknaaka
-e2 bnok HoXiB ansa
pO3MesitoBaHHA crnewin
F Yawa ans po3mentoBaHHA Tpas
i cnewin

Akcecyapy, WO MOCTa4yaloThCa i3 NpuABaHO MOAEI0, ONUCAHI HA eTUKeTL, Wo
po3TalloBaHa Ha BEPXHili CTOPOHi NaKyBasibHOI KOPOBKM.

YBATA! [HCTpyKUjii 3 TexHiku 0e3nekn BxoAasTb A0
KOMNiekTauii 4aHOro NpucTpoto. O3HanoMTeCs 3 HAMM
YBaXHO MNepen NeplmM BUKOPUCTAHHAM MPUCTPOIO.
30epiranteli iHCTPYKUii yNnerkogocTyrnHoMymicwj, oo
MaTI 3MOrY 3BEPHYTUCA [0 HYX Y OyAb-SKMIA MOMEHT.

3AXUCHE BJIOKYBAHHA

MpucTpin Moxe npawoBaTu, TiNbKK
akwo yawa (C) abo akcecyapu (D un

MEPLIE BUKOPUCTAHHA

e [lepen nepwnM BUKOPUCTAHHAM
NpUCTPOI0 NPOMUIATE BCi akcecyapw
(C, D, E, F) y Tennin MunbHit Bogi
(kpim 6noka asuryHa (A)).

MONEPEAXEHHA: HOXi Ayxke

rocTpi; NoBoAbTeCA 3 HUMU

obepexHOo Nig Yac BUKOPUCTAHHA

260 unLLeHHA NpUCTpolo.

o O60B'A3KOBO 3HIMIiTb YCi MaKyBabHi
marepianu, nep Hix
BUKOPUCTOBYBATU MPUCTPIN.

E) npaBunbHO po3TawoBaHi Ta
3adikcoBaHi Ha 6aoui gBuryHa (A).

e Baxxnea npuMiTka: yCTaHOBITb
nepemukay WBMAKOCTI (B) B
NoNoXeHHA «0», Nepl Hix
npueaHyBaTn Yawy abo akcecyapu
o 6noka ABUryHa.

MpuUcTpin 3anycKaeTbes, nuwe Koau
yawa abo akcecyapu nNpaBuabHO
po3TaluoBaHi Ta 3acikcoBaHi Ha
noro kopnyci.

He BuMKOpUCTOBYITE BneHaep, AKWO
He 3aKPUTO KPULLKY.



BUKOPUCTAHHA NMPUCTPOIO

* HaBnaxHeTe o 3MOuiTh NPOKNAAKY (C2) Ta
NpaBUIbHO Po3TalLyiATe ii Ha 6oL HOXiB
(c1): 3 BUrMHM NPOKNAZAKM MaKOTb ByTH
BUAMMMMMU, AKLLO BOHA NPaBUbHO
po3TaLoBaHa. AKLO po3TallyBaTh ii B
NPOTUNEXHOMY HaNPAMKY, He BAACTbCS
npuegHaTH 60K HOXIB A0 yaLwi. (puc. 1)

o [pueaHanTe 3ibpannit 6nok (c1+c2) oo
OCHOBY Yawi (c3). 3adikcyiTe ioro,
NOBEPHYBLLM 610K HOXiB HA 90 rpaaycis
NpOTU FOAMHHUKOBOI CTPINKU. (puc. 2)

o [lopaiiTe iHrpesieHTy B 3ibpaHy yawly, He
NePEBULLYIOYM BKA3aHUIN MAKCUMATbHUIA
piBeHb:

* 1,25 N1 AnA ryctmx cymiwen
*1 n ana piaKMX NpoAykTiB

o 3adikcyiiTe KpULLKY (c4) Ha yawi.
YCTaHoBiTh MipHy yvally (c5) y BifnoBiAHUIA
OTBIp Ha KPULLLL.

 YcTaHoBITb 3ibpaHy yawy (C) Ha bnoui
ABuryHa (A). YepBoHWiA 3aMOK (BiAKPUTMI)
@ Ma€ CyMiLLATVCSA 3 OTBOPOM Ha bnouj
[BUrYHA. (pUC. 3 - NoNoXeHHa 1)

o [oTim noBepHiTh vawwy bneHaepa (C) Ha 90
rpaaycis, 106 3'ABUBCA 3€/1€HMI 3aMOK
(3aKpuUTHiT) . (puc. 3 - NONOXeHHs 2)

Yawwy MoxHa BCTAHOBUTU Y 2 MOJOXEHHS: i3

pydKolo Npasopyy abo niBopyu Big, 6noka

[BUTYHA.

o He BuKOpUCTOBYIITE GneHAep AOBLUE, HixX
3 XBUAMHW NoCniNb.

* 33 J0MOMOrOK0 HacaZKW ANA NoAPibHeHHS
3eieHi (D) MOXHa 3a Kiflbka CeKyHA,
NOKPULINTY TaKi iHFPeaiEHTH, AK Lmbyna,
YaCHWMK, M'ACO (MOpi3aHe Ha LWMATOUKM) Ta
cyXi (hpyKTH, 2 TaKOX NOAPIOHUTY CyXapi
[NA NaHipyBaHHS.

He BUKopuCTOBYMTE Hacaay ans

pO3MenoBaHHA TPaB AJ1s NPUrOTYBaHHA

piaKMX NPOAYKTIB (PYKTOBWX COKIB TOLLO)

* 32 LONOMOrO0 HaCaAKM AN
po3MesioBaHHs crewint (E) MoxHa
pO3MOAIOTH Criewi 3a Kiflbka CeKyHA: 3epHa
KopiaHApY, NepeLb TOLLO.

o Lli akcecyapu obnagHaHi yaweto (F), wo
6/10Ky€e AOCTYN A0 HOXIB Mij Yac
BMKOPWCTAHHS.

1- MosepHiTb vawy (F) Ta goaaiiTe
iHrpesieHTn

2- YcTaHoBiTb Npoknaaky (d1) abo (el) y
BiZANOBiAHE 3arnnbneHHs Ha 6oL HoXiB
(d2 abo e2). (puc. 4)

Po3micTiTh 610K HOXIB Y YalLli, BUPIBHABLUM

Mo3HaYKK X Ha yawi Ta Ha bnovji HoXiB.

3adikcyiiTe akcecyap, NoBepHyBLUK BA0K

HoxiB Ha 90 rpasycis NPOTU rOAVHHUKOBOI

CTpinku. (puc. 5)

MonepeakeHHs: AKLLO He 3adikCyBaTH

aKkcecyap HanexxHUM YMHOM, MoXe

BUHUKHYTM Teua

3- MMoBepHiTb 3ibpaHuit akcecyap (D abo E)
Ta po3TaLlyiiTe oro Ha 6oL ABUryHa.
YepBOHMI 3aMOK (BiZKPUTHIA) @ Mae
CyMilLATMCS 3 OTBOPOM Ha brioLi
ABUIYHA. (p1C. 6 - NonoxeHHs 1)

4- oTiM noBepHiTb 3ibpaHnit akcecyap (D
abo E) Ha 90 rpaaycis, w06 3'1BMBCS
3e/1eHUI 3aMOK (BiaKpUTWIA) . (puc. 6 -
NONOXEHHSA 2)

5- MiAKNOYITE NPUCTPIN 40 eNEKTPUYHOT
PO3ETKU Ta BCTAHOBITb NepeMnKay
WBMAKOCTi (B) B NOTPIBHE MONOXKEHHS
abo 3acTocyiTe Kinbka iMnybCHUX
onepauiit. Ytpumynte yawy (F) nig yac
poboTu NpucTpoto.

LLL06 3ynnMHWTY NPUCTPIiA, YCTAHOBITh

nepemukay WemakocTi (B) Hasag y

NONOXEHHS «O».

6- Po3bn0KyiiTe akcecyap, NOBepHYBLUN
1oro Ha 90 rpagycis npoTu
rOAMNHHWKOBOI CTPINIKK, NOKK He
BiL06PA3UTLCA YEPBOHNIA 3aMOK
(BinkpuTvit) @. 3HiMiTs 3i6panmit
akcecyap (D, E) i3 6noka asuryHa.

[MepeBepHiTb NOro Ha CTINBHWLL, NepL HiX

Bifl'eAHYBaTM BNOK HOXIB (d2, €2) Bia yalwi

(F), noBepTatoum 1oro y 38B0pOTHOMY

HanpsAMKYy.

Micns 4oro MoxHa 3ibpaTv roToBi NPOAYKTU.

* Konip vawi Moxe 3MiHUTWCA nicns

3MilLYBaHHA MEBHUX Ayxke TBePAUX

iHrpeAjeHTIB, TAKMX AK rBO3AMKA, KOPULA

TOLLO.



* Big'eaHaiiTe NpUCTpil Big, po3eTKN Ta
3HIMITb akcecyapu

* [oBoAbTECA 3 HUMY 06EPEXHO: HOXI B
yawi bneHaepa Ta akcecyapu € rocTpuMm,

* 3HiMiTb YaLy Ta CMOOCHITH 1i Ta KPULLKY
Nif, NPOTOYHOI BOAOIO.

o [InA unweHHs 6noka aguryHa (A)
BUKOPUCTOBYMTE 3BOMTOXEHY TKAHMHY.
PeTenbHO BUCYLWITD i10r0.

* He 3aHyptoiTe 610K ABMryHa (A) y BoZy.

* |06 nonerwm Ty YniLeHHs, 0boB'A3K0BO
MWIATE 3HIMHi YaCTVHW B TN MUMbHIN
BOZAj 04 pa3y MiCNs BUKOPUCTAHHS.

* Lllo6 nerko ounctuty vawy bneHaepa (C),
Bif'eaHaNTe 60K HOXIB (C1), MOBEPHYBLUM
1oro Ha 90 rpasycis NPOTU rOAUHHWUKOBOT
CTpinKw. 3HiMiTb Npoknaaky (C2) Ta
NpoMuIATe iX Nig, NPOTOYHOI0 BOAOH abo B
NOCYAOMUIAHIN MALLWHI,

IHrpenieHTH (Maﬁlg;ﬁgﬂzua) Yac pobotu Akcecyap
Abpukocun 40r 3 ¢/ wBnakicts 2 D
MaHipyBanbHi cyxapi 1 cyxap 10c B;:}:V{;:’CHOMY D
Lnbyns 60r 6 cek / wBnakicTsy 1 D
OuuieHi Muraans / nicosi 60r 30 c B iMNynbCHOMY D
ropixu pexumi.

MeTpyLwiKa / CBiXUN KOpiaHAp 10r IMnynbcHi onepauii D
3epHa KopiaHapy a0r 30 cek / WBKNAKicTb 2 E
YULLEHHA NPUCTPOIO B

* BUKOHAHHA 31 CKNAHOO YALLEHO
(3anexHo Big, Moaeni): Cknany yawy (C)
MOXHa MUTW B MOCYAOMUWHIN MaLWHI, y
BEPXHbOMY KOLUMKY 3 BUKOPUCTAHHAM
nporpamu «ECO» abo «J1ETKE
3ABPY AHEHHS». Akcecyapw (D, E) He
MOXHa MUTW B NOCYAOMMUIHIA MaLLWHi.

» BUKOHAHHS 13 MNACTUKOBOIO YALLEO
(3anexHo Big, Moaeni):
Mnactukosy yawy (C) Ta akcecyapm (D, E)
He MOXHa MUTU B MOCYLOMUWHIN MALUWHI.



Lo POBUTY, AIKILO NPUCTPIA HE NPAL0E? D

MPOBJIEMU

NMPUYNHN

CNOCOBN YCYHEHHA

Bupib He npautoe

LTencens He NiAKNO4EHO A0
efiekTpomepexi

MiaKNOYITL NPUCTPIN A0
pO3eTKM 3 BiANOBIAHOIO
Hanpyrow

Yawa abo akcecyap
HenpaBuabHO PO3TaloBaHi abo
3adikcoBaHi Ha 6noui ABUryHa

MepekoHanTecs, wo vYawa abo
akcecyapv nNpaBubHO
po3TalloBaHi Ta 3adikcoBaHi Ha
6noui ABUryHa, SK NOKa3aHO
Ha MasIloHKY B NOCIBHUKY

HaamipHe BibpyBaHHA

Bupib BCTaHOBNEHO Ha
HepiBHIN NOBepXHi

YCTaHOBITb NPUCTPIN HA PiBHY
NOBEPXHI0

3aBenunka KifbKicTb
iHrpeieHTIB

3MeHLWTe KinbKiCTb
iHrpeAieHTiB AN 06pobkmn

Teya 3 KpULWKHK

3aBenunka KifbKicTb
iHrpeaieHTiB

3MeHLTe KiNbKicTb
iHrpeZieHTiB Ana 06pobku

KpWLKy BCTAHOBNAEHO
HenpasuabHO

MpaBunbHO 3adikcynTe KPULLKY
Ha vawi bneHpepa

Teya 3 OCHOBM yawwi
6nexpepa

Mpoknaaka yawi 6neHpepa (c2)
HenpaBuIbHO BCTaHOBMEHA abo
BiACYTHA

3MiHITb NONOXEHHA NPOKNAAKN
Ta 3adikcyiiTe TPUMay HOXiB
HaNeXHUM YUHOM

Teuya 3 OCHOBM

Mpoknaaka Ha 6aoui HoXiB
(d2) abo (e2) HenpaBuabLHO

3MiHITb NONIOXEHHA NPOKNAAKN
Ha 6noui HoxiB (d2) abo (e2)

akcecyapa : ; HaNeXHWUM YMHOM 3adikcyiTe Ti
3adikcoBaHa abo BiACYTHA Ha kpuwwi (F)

Hoxi Baxko 3aBenuki abo HaaTo TBEpAi ?HMF?JPéLE?;IeH":;gZ(A;TngOﬁKM

obepTalTbCs LUMATKU MPOAYKTIB

[JopanTte pianHy

He BoaeTtbca
3acikcyBaTu 610K HOXIB,
KON MpoKnagka
(cl+c2) BcTaHOBNEHA Ha
vawi (c3)

Mpoknaaka (c2) HenpaBuabHO
po3TalloBaHa

3MiHITb NONOXEHHA
npoknaaku, wob 3 BUruHu
6ynu BUAMMI, SIK LLe MOKa3aHO
Ha puc. 1

bneHpep Bce-Taku He npawoe?

3BepHITLCA A0 CXBaNEHOro
CepBiCHOro LEeHTPY (AMB. CMUCOK Y
bykneTi Wwoao obcnyroByBaHHs).
3MiHUTK CBil BneHaep abo oTpumatn
HaBeZeHi HMUXUYe akcecyapy MoXHa y
3BMYaHOro aunepa abo y

CXBaN€eHOMY CEPBICHOMY LLeHTpi:
Hacaaka ans po3mentoBaHHs Tpas (D),
Hacagka ais po3MesiloBaHHA cnewin
(E) abo popaTkoBa yawa bneHaepa
©).



OMUCAHUE YCTPOUCTBA

A Bnok moTtopa
B [epekniouaten, ckopocTu
C bneHaep B cbope:
-c¢1 bnok Hoxa
=c2 [lpoknagoyHOe KOMbLO
-¢3 Yawa co wkanon
-c4 Kpbiwka
-c5 MepHbIi KOnNayok
D U3menbuuTens Ans 3eneHn
(*Hanuune NpUHAANEXHOCTH
3aBUCUT OT MO.ﬂeﬂVI)

Cnuncok I'IpVIHaﬂJ'Ie)KHOCTePI,

nocTtaBnaeMblx C

@

-d1 [lpoknapoyHoe KobLO
-d2 bnok HOXa u3menbunTens
ONA 3eneHun
E MenbHuua ans cneuum
(*Hanuymne NPUHAANEXHOCTH
3aBUCUT OT MOA,EeNN)
-el [lpoknagoyHoe KOoJbLO
-e2 bnok Hoxa Ans cneuunn
F EMKOCTb MenbHUUbI ANns
crneuun u usmMenbunTens ans
3eeHun

npuobpeTeHHON MOAENbIO

YCTPOICTBA, YKa3aH B BEPXHEN YaCTU YNAKOBKU.

BHMMAHMEZ,D,aHHaﬂI/IHCT%y

9 4aCTblOyCTPOMNCTBA.
VHCTpYKUVENn — nepepq,

KUMANoOe30nacHOCTUSIBNSIETC
HUMATENIbHOO3HAKOMBLTECh C
nepBbIM

MCMNOJIb30BaHNEM

ycTporcTea. XpaHuTe MHCTPYKLMIOB JOCTYNHOM MecTe,
4TOOBI MOXHO ObINIO CBEPUTLCS C HE B NII0O0E BpeMms.

3ALWNUTHAA BJIOKUPOBKA

YCTpONCTBO MOXeT paboTaTh TOMbKO
B TOM cniyyae, ecnu yawa (C) unu
npuHaanexHoctn (D nnu E)

NMEPBOE NCMOJIb3OBAHUE

o lMepen nepebIM UCMONb30BAHUEM
YCTPOWCTBA BLIMOWTE BCE
npuHaanexHoctu (C, D, E, F),
Kpome 610Ka MOTOpa, B TEM/OW
BOAe C MbUIOM(A).

OCTOPOXHO! Hoxun ouyeHb ocTpble;

BO BpeMs UCMOJNb30BaHUA U MbITbs

yCcTpoicTBa obpaLwiantecb C HUMKU

OCTOPOXKHO.

e [lepen ncnonb3oBaHmem
yCTpoicTBa ybeanTech B TOM, 4TO
yZAaneHa BCs ynakoBska.

NpPaBUILHO PACMONIOXEHbBI 1
3abs0KMpoBaHbl Ha 6noke MoTopa

(A).

e BaxkHoe 3ameuaHue. MNepes
YCTAHOBKOM Yaluun uiu
npuHaaNexHoCTen nepeseauTte
nepekntoyaTens ckopoctu (B) B
nonoxeHue "0".

e YCTPONCTBO paboTaeT TObLKO Npu
NPaBuIbHO YCTAHOB/IEHHOW K
3a6/10KMPOBAHHOW Ha HeM yalle
WU NPUHAANEXHOCTAX.

e He nonb3yiTtech 6neHaepom c
HE3aKPbITON KPbILWKOW.



UCNoNb30BAHUE YCTPOVCTBA

o CMOuMTe NPOKNAA04YHOE KOMbLO (C2) 1
YCTaHOBUTE €ro Hazsiexatim 0bpasom Ha
610K MOTOpa (C1): KONbLLO YCTAHOBEHO
NPaBUNLHO, /TN HA HEM BUAHbI TPU
cknaaku. Ecnm yctaHoBUTb ero nHave,
6yLeT HEBO3MOXHO 3a6/10KMPOBAThL H0K
HOXa Ha vaiue. (Puc. 1)

o YCTaHOBUTE COBPAHHYIO KOHCTPYKLMIO
(c1+c2) B ocHoBaHuMw Yalum (c3).
3abnokupyiiTe ee, NoBepHYB BA0K HOXa Ha
yeTBEPTb 060POTA NPOTHB YACOBOM
cTpenku. (Puc. 2)

o [TOMeCTUTE MHrPeNEeHTbI B NPUNAraemyo
yawy, He NpeBbIlas MakCUMaTbHO
[LOMYCTUMbIN YPOBEHb:

* 1,25 1 ANA rycTbix cMecei
*1 n ana xuakocren

o 3aKpenuTe KpbILWKY (C4) Ha yale.
YCTaHOBMTE MepHBINA KOAMayok (c5) B
yraybneHue Ha KpblLKe.

o MomecTuTe cobpaHHyio Yawy bneHaepa
(C) Ha 6ok MoTopa (A). M30bpakeHne
KpacHoro 3amka (oTkpbiTo) @) conapaer
C MONOXeHMEeM BbIEMKU Ha b1oke MoTopa.
(Puc. 3 — nonoxexue 1)

« Tenepb noBepHuTe Yawy bnexaepa (C) Ha
yeTBepTb 060POTA, NOKA He MOABUTCA
1300paxeHe 3eN1eHOro 3aMKa (3aKPbITO)
@. (Puc. 3 — nonoxenme 2)

BO3MOXHbI [1Ba MOMOXEHMA YaLLN: C PYYKOM

C/1eBa WA CMpaBa oT 610ka MOTopa.

« He ucnons3yire bnenaep fonblue
3 MUHYT NoApAA.

o C nomoLupto u3Mensuutens ans enexu (D)
MOHO 32 HECKOJIbKO CEKYHA, U3MENbUUTD
TaKvie NPOAYKTHI, KaK JTyK, YCHOK, MACO
(NpesBapuUTENbHO NOPE3aHHOE Ha
KYCOUKM) 1 CyxopyKTbl, CAENATh
NaHUPOBOYHBIE CyXapH.

He ucnonb3yiite n3menbuuTenb ANs 3e1eHn

NPy NPUrOTOBNEHUMN XUAKUX CMECen

((bpyKTOBbIE COKM U T. MN.).

o C nomoLLbio MebHULb! Ana cneuun (E) 3a
HECKOJ/IbKO CEKYHJ, MOXHO NepeMosoTh
cemMeHa KopuaHApa, ropoLnHbI Nepua u T.
m.

* 3TV NPUHAANIEXHOCTU CHADXEHBI
eMKocTbto (F), NO3TOMY AOCTYN K HOXaM
BO BPEMS UCMO/b30BAHMSA 3aKPbIT.

1- MepeBepHuTe eMKOCTb (F) 1 3acbinbTe

VHIPEeNEHTbI

2- PacnonoxwuTe NpokiaouHoe KosbLo
(d1) nam (el) B cooTBETCTBYIOLLEM
yrnybneHumn Ha 6noke Hoxa (d2 nnw e2).
(Puc. 4)

PacnonoxwuTe 6710k HOXa Ha eMKOCTH,
COMOCTaB/ISA COOTBETCTRYIOLLME METKM
X Ha value 1 Ha 6noke Hoxa.
3abnokupyiiTe ee, NOBePHYB 610K HOXA
Ha YeTBepTb 060POTA NPOTMB YACOBOWA
cTpenku. (Puc. 5)

OctopoxHo! Ecnn eMKOCTb 3aKkpenneHa

HenpaBWIbHO, BO3MOXXHbI NPOTEYKU

3- lNoBepHUTE COBPaHHYO KOHCTPYKLMio (D
unu E) n pasmectuTe ee Ha boke
MoTopa. V306paxeHne KpacHOro 3amka
(oTkpbiTo) @ coBnapaet c nonoxeHem
BbIEMKM Ha b/10Ke MoTopa. (Puc. 6 —
nonoxexue 1)

4- Tenepb NOBEPHUTE COBPAHHYIO
KoHCTpyKumto (D unu E) Ha yeTBepTh
060poTa, NoKa He NOSBUTCS
1306paxeHe 3e1eHOro 3aMKa (3aKPbITO)
@. (Puc. 6 — nonoxeHue 2)

5- lMoAKuMTE YCTPOWNCTBO K 3IEKTPOCETH
1 nepeBeauTe NepeksoyaTenb CKopocTu
(B) B COOTBETCTBY!IOLLLEE MONOKEHUE WM
Npou3BeAUTE HECKOMbKO TO/YKOB.
MpuaepxusanTe emkocTb (F) BO Bpems
paboTbl yCTpoiiCcTBA.

JIns 0OCTAHOBKM paboTbl YCTPOWCTBA

nepeseauTe NepektoyaTens ckopoctu (B) B

nonoxenue "0".

6- Pa3bnokumpyiiTe eMKOCTb, NMOBEPHYB €€ Ha
yeTBepTh 06OPOTA NPOTUB YACOBOK
CTPENKM L0 NOSBNEHUA KPACHOIO 3aMKa
(oTkpbITo) @. CHUMMTE CoBpaHHyto
KoHCTpyKumio (D, E) ¢ 6noka MoTopa.

MepeBepHUTE ee Ha paboyeit NOBEPXHOCTH

nepea, otcoeauHeHem 61oka Hoxa (d2, e2)

oT emkocTy (F) — npousseauTe cOopKy B

obpaTHOM mopsake.



Tenepb NPon3BeAeHHbIN NPOAYKT U3
€MKOCTU MOXHO BbIHUMATb.
* LlBeT @MKOCTW MOXeT U3MeHUTLCA nocne

M3MENbYEHUA HEKOTOPbIX 0YEHb TBEPAbIX
MHIPeANeHTOB: (FBO3AMKA, KOpULA U T. 1.).

UHrpeaveHTbl Koa:l::cc;'so Bpems paboTbi MpuHaanexHocTb
AbpuKOChI 0r 3 ¢ / ckopocTb 2 D
MaHMpoBOYHbIE CyXxapu 1 cyxapb 10 ¢ 8 umnynbCHOM D

p yxap yxap pexume
Nyk 60r 6 ¢/ ckopocTb 1 D
MuHaanb / necHble opexu 60r 30 c 8 uMnynbCHOM D
pexume
MeTpywka / KuH3a 10r Tonuykamu D
CeMmeHa KopuaHapa 0r 30 ¢ / ckopocTb 2 E

OYUCTKA YCTPONCTBA

o OTK/I0YMTE YCTPOWCTBO OT EKTPOCETU M
0TCOeMHUTE BCE NPUHALNEXHOCTH

o ObpaLLanTech C HUMU OCTOPOXKHO: HOXKM
Ha KyBLUMHE BneHaepa u Apyrux
NPUHAANEXHOCTAX OYeHb OCTpbIE.

o CHMMTE yally 1 NPOMOMTE ee N KPbILLKY
oA, NPOTOYHON BOAON.

o [1ns ouncTkm bnoka moTopa (A)
BOCMO/b3YNTECh BNAKHON TKAHbIO.
TwarensHo NpocylwmTe.

« He nomewwaiite 6110k MoTopa (A) noa,
NPOTOYHYIO BOAY.

o CbeMHble YacTu YCTPOIACTBA MPOLLE
BbIMbITb CPA3y NOC/IE UCMOMB30BAHMA B
TEn/IoN BoZe C MbIIOM.

o [Ins 6osee ya0BHOMO MbITbs YLLK
6nenaepa (C) otcoeanHnTe 610K HOXA
(c1), noBepHyB ero Ha yeTBepTb 060pOTa
NPOTKB YaCOBOM CTPENKN. CHUMUTE
NPOKNAZ04HOE KONbLLO (C2), NpoMoiiTe BCe
4acTy noz, NPOTOYHOI BOAOW UM B
NOCY.OMOEYHO MallMHe.
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o BAPMAHT CO CTEKJISHHOW YALLEA (8
3aBMCMMOCTU OT MOAENMN):

CreknaHHyto yawy (C) MOXHO MbITb B

MOCYZOMOEYHOW MallnHe C

ncnonb3osaHneM nporpammsl «ECO» unm

«JIETKOE 3ATPA3HEHME». Akceccyapbl (D, E)

Heb34 MbITb B HOCyﬂ,OMOE‘-IHOI;I MallKnHe.

o BAPUAHT C NNACTVKOBOW YALLEA (8
3aBMCMMOCTY OT MOZLENN):

Mnactukosyto vawy (C) u akceccyapsl (D, E)

HesNb34 MbITb B FIOCyﬂOMOE'-IHOI;I MallnHe.



YTO AENATD, ECNIM YCTPOWCTBO HE PABOTAETZ WD

HEMNOJNALKHN

MPUYUHDBI

PEWWEHUA

U3penve He paboTaeT

OHO He NOAKNIYEHO K
371eKTPOCeTU

MoaxniounTe YCTPOMCTBO K
3N1EKTPUYECKON PO3eTKE C
COOTBETCTBYIOLLMM HAMPAKEHNEM.

Yawa unm npuHaaiexHocTs
pacnosnoxeHbl HEMPaBUIbLHO
1IN He 3ab710KNPOBaHbI Ha
6noke MoTopa

YbeanTech B TOM, 4TO yalwa uim
NPUHALNEXHOCTI PACTONOKEHbI
Haanexaiwum obpasom v
3a6/10KMpOoBaHbl Ha Bn0Ke MOTOpa
B COOTBETCTBUN C PUCYHKOM B
[LAHHOM PYKOBOACTBE.

CunbHas Bubpauus

VI3p.env|epacnono>KeHo Ha
HEPOBHOU MOBEPXHOCTU

PacnonoxuTe nsgenune Ha
POBHOW NOBEPXHOCTHU.

Cnnwkom 60bLIOe KOAUYECTBO|
WHIpeaVeHTOB

YMEHbLUNTE KONMYECTBO
obpabaTtbiBaeMbix
MHIPeAUEHTOB.

Kpbilwka noatekaeT

Cnnwkom 60bLIOe KOAUYECTBO)
WHIpeaueHTOB

YMEHbLINTE KOMYECTBO
obpabaTtbiBaeMbix
MHIPeAUEHTOB.

Kpbilwka pacnonoxeHa
HenpasuIbHO

3abnokupynTe KpbILWKY Ha
yawe bneHaepa Haanexaium
obpasom.

MpoTeyka B OCHOBaHMM
yawwu bneHaepa

MpoknafoyHoe KoMbLO Yalm
(c2) pacnonoxeHo
HenpaBuabHO UK OTCYTCTBYET

Pacnonoxute npoknagoyHoe
KOMbLO HaZnexaumm obpasom
1 3abn0KNpynTe AepxaTesnb
HOXa.

MpoTeyka B OCHOBaHUK
NPUHAANEXHOCTEN

MpoknagoyHoe konbLo b6noka
Hoxa (d2) unu (e2)
pacnonoxeHo HenpaBsuIbLHO
UK OTCYTCTBYeET

PacnonoxuTe npoknagoyHoe
KOMbLLO Hagnexalwmm obpasom
Ha 6noke Hoxa (d2) unu (e2) n
?a)ﬁﬂOKMpyVITe ero Ha eMKoCTU
F).

Hox BpawaeTtcs c
ycunumem

Kycouku NpoAyKTOB CMLIKOM
6onbluMe NAK CANLWKOM
XecTkue

YMeHbLINTE pasmMep KyCOYKOB
WK KONINYECTBO
obpabaTtbiBaeMbix
MHIPeAUEHTOB

JobaBbTe KMAKOCTb

He ypaeTtcs
3abnoknpoBatb 610k
HOXa M NPOKIaA0YHOe
KONbLLO (C1+C2) Ha yawe
(c3)

MpoknagoyHoe KonbLo (c2)
pacnonoxeHo HeHaaNnexalum
obpasom

PacnonoxuTe npoknagoyHoe
KOMbLLO Hagnexalwmm obpasom
B COOTBETCTBUU C puc. 1.

bneHaep no-npexHeMy He pabotaer?

ObpaTuTech B aBTOPU30BAHHbIN
CEPBUCHBIN LEHTP (CM. CNUCOK B
byk/eTe CepBUCHOro 0bCYXMBaHMA).
BneHAaep MOXHO AOMOMHUTL
cnefyoWnuMn NPUHAANEXKHOCTAMMA,
npuobpeTaeMbiMU y Aunepa unm B

ABTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LLEHTpE:
N3menbunTtens ang 3enenn (D),
MenbHuua ans cneuun (E),
[ononHUTenbHas vYawa bnengepa (C).
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KY¥PbINIFbIHbIH, CUMATTAMAChI - T @

A Kosrantkbiw 6ori -d1 Tecem cakuHachbl

B XXblnaamMabIKTbl aybICTbIPbIN-KOCKbILL -d2 KekTepre apHa/iFaH ¥CaKTarblL

C XuHakTarbl bneHaep: MblLaFbIHbIH, 6710Ti
=c1 [Mbiwak 6nori E [ompeyiwTepre apHanFaH YHTaKTarblLL
-C2 TeceM CakuHachl (*kepeK-apakTapabiH, 6ap 6onysl yarire
-c3 Mexeci bap kymbipa 6annaHbICTbI)
-c4 Kaknak -el Tecem cakuHachl
-¢c5 Menwepneriw kannakwa -e2 [lampeyiwTepre apHaIFaH

D KekTepre apHaiFaH ¥CaKTarbiLl MbILWAKTbIH, 6110r
(*KepeKk-apaKTapabiH, 6ap 6onybl F [ampeyiwtepre apHaiFaH YHTaKTarbll—
Ynrire 6ainaHbiCTbl) ThbiH, )K9HE KeKTepre apHaiFaH

¥CAKTaFbILUTbIH, CbINbIMAbINbIFbI

K¥pbINFbIHbIH, CaTbIN AIFaH YATiCiMeH Bipre XeTKi3iNeTiH KepeKk-KapakTapAblH Ti3iMi
KanTaMaHblH, )XOoFapFbl beniriHae KepceTinreH.

HA3AP AYAPbIHbI3: ocbl Kayinci3zik 60MbIHIWA HYCKaynbIK
K¥PbIFbIHBIK, 6eniri 6onbin Tabblnaabl. K¥pbuiFbiHbl aiFall
KONAAHYAAH O¥PbIH  HYCKAYNbIKMEH MYKUAT  TaHbICbIMN

LIbIFbIHbI3. H¥CK,ay}'Ib!K,I'IEH Ke€3 KeJir€H yaKbITTa CaJ1bICThIPY
YLLUIH OHbl KOJDXETIMAI XXepAe CaKTaHbI3.

KOPFAHILL BYFATTANY S

o Tek erep kymbipa (C) Hemece Kepek- XaFAanaa FaHa K¥PbUIFbl XKYMbIC icTei
xapakTap (D Hemece E) aypbic opHanacein, anagpl.
KO3FITKbILL Br1oriHae (A) bvFaTranFaH

ATIFALL KOJAHY B )

o K¥pbinFbiHbl /iFaw KongaHap angbiHaa o MaHbi3abl eckepTy. K¥MbipaHbl Hemece

KO3FanTkblw  bnorineH (A) 6acka, KepeK-*apakTapzbl OpHaTyaaH BYpbIH

6apnbik kepek-xapaktapabl (C, D, E, F) XbINAAMABIKTbI aYblCThIPbIM-KOCKBILITI

Ca6vbIHMEH XbINbl CYAA XYbIHbI3. (B) "0" xaraanbiHa KOWbIHbI3.
ABAN  BOJIbIHbI3! Tbiwakrap eTe e KypbinFbl TeK K¥MbIPA HEMECE Kepek-
YILKip; KYPbIFbIHbI KONIZAHY JXOHE XYy KapakTap Ay¥pbiC OpHaTbIIbIN, OHAA
GaEbICbIHAa onapabl  CaKTbiKNeH byrFaTTasiFaH Ke3/e FaHa XYMbIC icTei ;.
nanaanaHbIHbI3. e Kaknarbl xabbinmaraH 6nenaepai
o K¥pbINFbiHbI anFall KonaaHyaaH 6ypbiH nanganaHbambis.

6aprblK, KanTamaHblH, anbiHFaHbIHA KO3

KETKI3iH,i3.
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KYPbUTFbIHbI NAVNAANAHY

o TeceM CakuHaChIH (C2) CynaHbl3 XoHe OHbl
KO3FanTKbIL b6n1oriHe (c1) Tvecini Typae
OpHaTbIHbI3: erep CakuHaAA YLl KaTnap
KepiHce, OHAA CaKWHA A¥PbIC OPHATBUIFAH.
Erep on backaua opHaTbinCa, KyMbipaaa
MbILIAKTbIH, 610TiH byFaTTay MYMKiH
6onmaiapl. (1 cyp.)

o K¥MbIpaHbiH, (C3) TYbiHe xuHanFaH
K¥PbINbIMABI (C1+C2) OpHATbIHbI3. Mblwak,
60riH carart TifiHe Kapama Kapcbl barbITTa
6ip Wupek aitHanbiMFa bypay apKbinbl
OyraTTaHbI3. (2 cyp.)

 Kypam benwiekTep/i Koca ¥ChiHbINFaH
K¥MbIpara eH, YJIKEH p¥KCaT eTifreH
[leHreiizieH acbipMant CasiblHbI3:

* KO Kocnanap Ywid 1,25 n
* CYMBIKTbIKTAp YIWiH 1 n

« KaknakTbl (C4) KyMblpaaa beKiTiHj3.
Menwwepneriw KannakwwaHsl (C5) KaknakTarbl
OMbIKKA OPHATbIHbI3.

o bneHaepaiH, xuHanFaH kymbipacbiH (C)
KO3FaNTKbIL 610riHe (A) OPHANACTbIPbIHbI3.
KbI3bIA1 TYCTi K¥NbINTbIH, (aLUbIK) GenHec
KO3FaNTKbIL 6/10riHAEri OMbIKTBIH,
OpHanacybiMeH Yidnecyi kepek. (3 cyp. — 1
Xarzaan).

« EHaj bneHaep kymbipackiH (C) 6ip wipek
aNHaNbIMFA KACbUT TYCTi KWIbIMTbIH, (Kabblk)
beiHeci naiaa bonranwa byparsis. (3
cyp. — 2 xarpan).

o KyMblpaHbl €Ki araaiifia opHanacTbipyra
6onazbl: KO3FANTKBIL OAOTIHEH cabbl con
XaKTa HeMece OH, XaKTa.

o bneHpepai KatapbiHaH 3 MUHYTTaH apTblK,
KONAaHbaHpbI3.

o Kekke apHasiFaH ¥cakTarbilWTbiH (D)
KemerimMeH nua3, capbiMcak, eT (anaplH ana
GeneKTen TypaFaH) xaHe KenTipineH
XEMICTEP CUAKTHI OHIMAEPAI BipHele CeKyHA
iliHAe ¥caKTayFa, KENKeH HaH AaibiHaayra
bonagbl.

o KoKKe apHaIFaH YCaKTarbiLTbl CYMbIK,
Kocnanapasl (kemic WelpbIHAAPbIH XaHe T.6.)
[naliblHAAY 6apbiCbIHAA KONAAHOAHbI3.

o [lampieyiliTepre apHaiFaH ¥YHTaKTaFbILLTbIH,
KeMeriMeH KOpUaHAPAbIH, A3HAEPIH,
O¥PLILITHIH, BYPLIAKTAPbIH X3He T.b. bipHeLe
CeKyHA iWiHae yHTaKTayra bonagpl.

o OCbl KEPEK-XapaKTap CbibIMAbIbIKNEH (F)
XabZbIKTaNFaH, COHAbIKTAH KONAaHY
6apbICbIHAA MbllLAKTAPFa KO TUTi3yi MYMKIH
emec.

1. ColiibIMAbIbIKTSI (F) ayAapbiHpI3 XaHe
K¥pam besilekTepai TOriHi3.

. Tecem cakuHacbiH (d1) Hemece (e1) nbiwak,
bnoriHaeri (d2 Hemece e2) CaliKeC OMbIKKA
OpHaANACTbIPbIHBI3. (PUC. 4). KyMbipagarbl
3He Mblwak bnoriHaeri cakec X
TaHbanapAbl YWNECTIpY apKbibl MbilLAK,
6710riH KOMbIHbI3. Mbilwak, 6aorix carat
TiniHe Kapama-Kkapcel barbiTTa Bip Wrpek
anHanbIMFa Bypay apKbinbl OvraTTaHpI3. (5
ap.).

Abait 60nbIHbI3! Erep CbilibIMABUIbIK AYPbIC

bekiTinmece, iwiHaerinepi arbin Ketyi

MYMKIH.

3. XunanraH k¥pbinbimabl (D Hemece E)
6¥paHpbI3 oHE OHbI KO3FANTKBIL B0riHe
OPHANACTbIPbIHKI3. KbI3blA TYCTi KYIbIMTbIH,
(awslIK) beiHeci @ KO3FTKbILL BroriHaeri
OVIbIKTbIH, OpHANaCybIMeH Yinecyi kepek. (6
cyp. — 1 xarpan).

4. EHpi xmHanFaH kypbinbimapl (D Hemece E)
6ip LWMpeK aHaNbIMFA XACbIA TYCTI
K¥NbINTbIH, (kabbiK) @) beitHeci naitaa
6onFaHwa bypaHbi3. (6 cyp. — 2 xaraan).

5. K¥pbinFbiHbI 31€KTP XeniciHe XaiFaHpl3
XIHE Kbl AAMABIKTI AYbICTbIPbIN-
KOCKBILTbI (B) CoMKec araaitra KovblHpI3
Hemece BipHelle COKKbI KacaHbl3. Kypbinrbl
XYMbIC iCTEN T¥PFaH Ke3ae CblbIMABUILIKTbI
(F) ¥cTan T¥pbiHbi3.

K¥pbINFbIHbIH, JK¥MbICbIH TOKTATY YLLiH

XbINAAMABIKTbI AybICTLIPbIN-KOCKbIWTHI (B) "0"

KaFlaiblHa aybICTbIPbIHbI3.

6. ChIbIMABITLIKTbI KbI3bI TYCTI KYAbIMTbIH,
(awsik) Geitveci @ naitaa bonrFamwa carar
TiniHe Kapama Kapcbl barbITTa bip Wrpek
anHasbIMFa Bypay apKbiabl byFaTTaH
LWblFapbIHbI3. XKMHaFaH K¥pbinbiMabl (D, E)
KO3FaNTKbIL 6/10FiHEH abiHbI3.

Mbiwak, 6510riH (d2, €2) coibiMabAbIKTaH (F)

Q1Y YLLiH OHbI X¥YMbIC beTiHAE G¥paHbI3 -

GenweKTeyAi Kepi TapTIMTe XYPri3iHi3.

N



EHAi AanbiH 6OFaH OHIMAT ChIMbIMAbINbIKTAH
anyra bonazbl.

* Keltbip eTe KaTTbl Kypam beniktepai
(Kanamnblp, AAPLUbIH XdHE T.0.) ¥YCakTaFaHHaH
KeMiH CbIbIMALUTBIKTbIH, TYCi ©3repyi MYMKIH.

: Menwepi (eH, Xymbic icTey _
Kypam 6eniktep Kken) YaKbITBI Kepek-xapak
OpikTep a0r 3 ¢/ 2 Xbinpaamapik, D
KenkeH HaH 1 kenkeH Han | CEPTVIICT! PeximMae D
10 c

Muas 6or 6c/ 1 xpnpamabik D
bapam / opMmaH xaHFakTapbl 60r cepmm?(l) che»(lMp.e D
AKXenkeH / KyH3e 10r CokKblnapmeH D
KopuaHap asHaepi 40r 30 ¢ / 2 Xbingamabik, E

K¥PbUIFbIHbl TA3AJIAY

o K¥pbIFbIHbI 31EKTP XeNiCiHEH aXblPaTbiHbI3
XoHe 6apnbik Kepek-}apakTapzabl
QKbIPATbIHbI3.

o Onapzpl CakTbIKNeH KOMAAHbIHBI3: breHaep
K¥MbIpachbiHAA 3He backa Kepek-
XapakTapZarbl MbllaKTap eTe eTKip.

CK¥MpraHbI AbIHbI3  XXOHE OHbl )KoHe
KaKMnakKTbl afbln  T¥pFaH Cy acTblHAA
XKYYbIHbI3.

o Ko3ranTkplLl 6,10riH (A) Ta3anay YLWiH biaFan
wybepexTi KONAaHbIHbI3. Mykuat
KenTipiH;3.

o KosranTkplilw 6s10riH (A) arFbin T¥praH cy
ACTbIHA CA/IMaHBI3.

o KYpbIFbIHbIH, ~ anbiHbaibl  BenwwekTepiH
KONAaHbIN bonFaHHaH KeltiH bipaeH cabbiH
KOCbIIFAH Kbl CyZa XyFaH OHaiblpak,
bonaabl.

o bneHaepain,  kymbipacbiH  (C)  Xyyabl
bIHFaiANbI €Ty YLWiH Nblwak 6noriH (c1) carat
TiniHe Kapama-kapcol 6arbiTTa bip LWKpekke
6¥pay apKblIbl OHbI AXbIPATbIHbI3. Tecem
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CaKMHacbiH -~ (C2)  anblHpI3,  Bapsbik
benwekTepai arbin TYpFaH Cy acTbiHAA
aCTbIHAA HEMeCe bIZbIC XyaTblH MalUMHAAA

KYbIHbI3.

o LIbIHbI KYMbIPACHI BAP HYCKA (vnrire
6annaHbICTbl):

o lbiHbl  K¥MblpaHbl (C) «ECO» Hemece

«KEHUT IACTAHFAH» 6arzapnamanapbiH
KONAaHy apKblibl bibIC XyaTblH MALIMHAAA
Xyyra bonazbl. Kepek-xapakrapas (D, E)
bIZbIC XYaTbIH MALLIMHAAA XKyyFa bonMalizibl.
o [NIACTUK K¥MbIPACbI BAP HYCKA (varire

6annaHbICTbl):
Mnactuk  kymbipa (C) MeH  Kepek-
xapaktapabl (D, E) bligbic  xyaTbiH

MallMHaZa xyyra 6onManapl.



EFEP K¥PbUTFbl )K¥MbIC ICTEMECE HE ICTEY KEPERZ D

AKAYINAP

CEBEMNTEP

LWEWIMAEP

ByiibIM X¥MbIC icTemenai

On aneKTp xeniciHe
)anraHbaraH

K¥pbinFbiHbl CaliKeC kepHeyi bap
3IEKTP PO3ETKAChIHA KOCbIHbI3.

K¥Mbipa HemMece Kepek-
Kapakrap A¥pbiC
opHanacnaraH Hemece
KO3FanTKbiW 6noriHae
byraTTanmaraH

K¥MbIpaHblH, HemMece Kepek-
XapakTapAblH, Tuecini Typae
OpHaNacKaHblHa XaHe
KO3FanTKpllW BaoriHAe ockl
HYCKAY/bIKTaFbl CypeTKe CanKec
OyFaTTaNFaHbiHA KO3 XETKI3iHi3.

KatTbl aipin

ByiibimM Teric emec beTTe
opHanackaH

Byitbimabl Teric beTke
OpPHANACTbIPbIHbI3.

Kypam BenwekTepain, eTe Ken
mMenuwepi

OHAeneTiH K¥ypaMm beniktepaix,
MeNLWepPiH a3alTbiHbI3.

KaknarblHaH arFaabl

Ky¥pam benwekTepain, eTe ken
mMenuwepi

OHAaeneTiH K¥ypaMm beniktepaix,
MenWepiH a3anTbiHbI3.

Kaknak AypblC OpHaTblIMaFaH

KaknakTbl bneHaep
K¥MbIpacbliHAA TUecini Typae
byFaTTaHbI3.

BneHaep K¥MblPacbliHbiH,
TY6iHeH aFagbl

K¥MbIpaHbIH, TOCEM CaKMHACHI
(c2) py¥pbiC OpHaTbINMaraH
HeMece O XOK.

TeceM cakuMHacbIH Tuecini
TYPZA.e OPHATbIHbI3 XIHEe MblllaK,
¥CTaFbIWbIH B¥FaTTaHbI3.

Kepek-XapaKkTbiH,
TYbiHeH aFaabl.

Mblwak 6noriHiK, Tecem
cakuHacel (d2) Hemece (e2)
A¥PbIC OPHATbIIMaFaH Hemece
OJ1 OK.

TeceM cakMHACbIH Mblllak,
6noringe (d2) Hemece (e2)
TUecini TYpAe opHanacTbipbiHbI3
KHe OHbl ChiibiMAbIbIKTA (F)
b¥FaTTaHbI3.

Mblwak Kywnex
avHanagbl

©HimMaepain, benikTepi eTe
Y/IKEH HEMece eTe KaTTbl

beniktepaiH, enwemiH
KilipenTiHi3 Hemece
eHAeNeTiH K¥pam benikTepin,
MeJlliepiH a3alTbiHbi3.
C¥ibIKTBIKTbI KOCbIHbI3.

Mblwak 6n0riH xaHe
TeCeM CaKMHACbIH
(cl+c2) k¥mbipaga (c3)
byFaTTay MYMKiH emec

TeceMm cakuHacel (c2) Tuecini
TYPAE OpHATbIIMAaFaH.

TeceM cakmHacbiH 1 cypeTke
calKec Tuecini Typae
OPHATbIHbI3.

bneHaep 6¥pbIHFbLICLIHLLA K¥MbIC icTeMel Me?

bonatbiH Keseci Kepek-kapakrapMeH
TONbIKTbIPYFa 6onaapl: Kekke
apHanfaH ycakTtarbiw (D),
AdMaeyilwTepre apHanFaH
yHTaKTarbiwWw (E), bneHaepain,
KocbiMwa K¥Mbipacsl (C).
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YaKineTTi KbI3MeT KepceTy opTanblFHa
xabapnacbiHbi3 (Ti3iMAI Kbi3MET
KepceTy KiTanwacblHAH KapaHbl3).
bneHpepai avneppeH Hemece
YyIKiNneTTi Kbi3MeT KepceTy
OpTanblFbIHAH CaTbiM anyFa



